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DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfalle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mog-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.
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Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedie-
nungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese
inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach Méglichkeit den
Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an
Dritte weitergeben, geben Sie auch immer alle dazugehori-
gen Unterlagen mit.

+ Benutzen Sie das Gerét ausschlieRlich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist
nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit
(auf keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten
Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerét sofort
den Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer
den Netzstecker aus der Steckdose (ziehen Sie am
Netzstecker, nicht am Kabel), wenn Sie das Gerét nicht
benutzen, Zubehdrteile anbringen, zur Reinigung oder
bei Stérung.

+ Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Sollten
Sie den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer
aus. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

+ Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmaRig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht
mehr benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar
liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat
Auf dem Produkt finden Sie folgendes Symbol mit Warncharakter:

& WARNUNG: Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebes ist die Temperatur des Schweilldrahtes
sehr hoch. Dieses Symbol finden Sie zusammen mit der Aufschrift

,CAUTION: HOT*.
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* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst. Wenden Sie sich immer an
einen autorisierten Fachmann. Wenn die Netzanschlussleitung
dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen be-
nutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezuglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen.

+ Kinder dlrfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Dieses Gerat dient zum Absaugen von Luft und Verschwei-
fBen von strukturierten Folienbeuteln und Folienrollen.

Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden, wie es in
dieser Bedienungsanleitung beschrieben ist. Sie diirfen das
Gerat nicht fir gewerbliche Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgeman
und kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschéaden
fiihren.

Der Hersteller Giberimmt keine Haftung fir Schaden, die
durch nicht bestimmungsgemalen Gebrauch entstehen.

Hinweise zur Aufbewahrung
von Lebensmitteln

Das Vakuumieren, also das Luftabsaugen aus der Ver-
packung, ist eine bewahrte Methode, um die Lagerzeit von
Lebensmitteln zu verlangern. Mit dem C-VK 4000 haben
Sie sich fiir ein Produkt entschieden, mit dem Sie schnell
und praktisch die Vorteile der luftdichten Verpackung nutzen
kénnen.

Durch den Sauerstoff der Luft verlieren unsere Lebensmittel
rasch ihren frischen Geschmack und ihre Qualitét.

Die luftdichte Verpackung wirkt dem entgegen. Circa 90 %
der Luft werden aus dem Verschlussbeutel entfernt. Gegen-
Uber herkdmmlichen Aufbewahrungsmethoden verlangert
sich die Lagerzeit von vakuumierten und verschweifiten
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Lebensmitteln deshalb circa um das Achtfache. Zudem
bleiben Frische und Geschmack der Lebensmittel langer
erhalten.

Viele Lebensmittel und auch fertige Speisen kénnen Sie so
bedarfsgerecht portionieren und verpacken.

Auch feste Lebensmittel, wie Nlisse oder Bohnen oder auch
Non-Food-Artikel, die gegen Feuchtigkeit empfindlich sind,
lassen sich schiitzen. Denken Sie an Miinzen oder Silber-
schmuck oder Kleidung und Streichhdlzer fir die nachste
Paddeltour.

Nachfolgende Regeln und Hinweise werden

Ihnen helfen, gerade, wenn Sie zuvor noch keinen

Vakuumierer besessen haben.

+ Waschen Sie sich die Hande und reinigen Sie das Zu-
behdr, bevor Sie mit den Arbeiten beginnen.

+ Der Beutel sollte ca. 8 Zentimeter langer sein als die
Ware, die eingelegt wird.

+ Haben Sie lose Ware, z.B. Krauter, und mdchten den
Beutel aufschneiden und wieder verschlieBen? Rechnen
Sie dafiir ca. 2 Zentimeter Material hinzu.

+ Geben Sie weitere 5 Zentimeter Lange hinzu, wenn Sie
die Ware anschlieend einfrieren mdchten, da sich was-
serhaltige Fliissigkeiten unter Kélteeinfluss ausdehnen
konnen.

+ Um ein Vakuum zu erzeugen, verwenden Sie nur Folien
mit einer Struktur. Es kann sich z.B. um eine Rippen-,
Waben- oder Rautenstruktur handeln.

01.12.21
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DEUTSCH

+ Halten Sie den Bereich an der Schweilnaht trocken und
sauber. Vermeiden Sie Falten. An solchen Stellen kann
die Naht undicht werden!

+ Das Gerat hat einen Kurzzeitbetrieb und muss eine
Minute abkhlen, bevor Sie den nachsten Beutel ver-
schweilten.

+ Frichte und Gemuse halten sich im Vakuum langer,
wenn sie vorher geschalt wurden.

+ Kohlsorten, wie Brokkoli und Blumenkohl, miissen vor-
her blanchiert werden, da sie in der Verpackung Gase
ausstolen.

+ Verschiedene Waren, z.B. Fleisch, enthalten Feuchtig-
keit. Legen Sie solche Ware deshalb zusammen mit
einem Kiichenpapier in den Beutel.

+ Drohen scharfe Kanten den Beutel zu beschadigen (z.B.

Knochen), schlagen Sie die Ware vorher in Klichen-
papier ein.

+ Flussigkeiten im Beutel lassen sich nur verschweiflen
und nicht vakuumieren, da Fliissigkeit angesaugt
werden konnte. Pressen Sie die Luft deshalb vorher aus
dem Beutel.

+ Durch die Vakuumpumpe kdnnten Flissigkeiten mit an-
gesaugt werden. Verwenden Sie beim Einschweien
von Fliissigkeiten nur die Funktion SEAL.

+ Sind die Lebensmittel verpackt, missen sie entweder
kil gelagert oder eingefroren werden.

+ Ware, die droht zusammenzufrieren, wie Pasteten oder
Fleischsticke, trennen Sie durch Wachs- oder Perga-
mentpapier.

Legen Sie Lebensmittel, die eingefroren werden sollen,
unmittelbar nach dem Verpacken in das Gefrierfach/Ge-
frierschrank. Nutzen Sie ggf. die Schockfrost-Funktion.
Machten Sie flussige Lebensmittel, z. B. eine Suppe, im
Vakuumbeutel einfrieren? Frieren Sie die Fliissigkeit in
einer Schale ein. Entfernen Sie im Anschluss die Schale
und verschweiflen Sie die gefrorene Ware dann in einem
Folienbeutel.

Mdchten Sie die Beutel wieder 6ffnen? Schneiden Sie
mit einer Schere entlang der Schweilnaht.

Sie kdnnen die Beutel im Kochtopf erwarmen. Uber-
schreiten Sie dabei nicht eine Temperatur von 90 °C.
Sollten Sie die Beutel in der Mikrowelle erwérmen be-
achten Sie:

Die meisten FlUssigkeiten dehnen sich beim Er-
warmen aus. Stechen Sie die Beutel vorher mit einer
Gabel an.

Legen Sie die Beutel dann in eine mikrowellengeeig-
nete Schiissel oder Schale.

Erwérmen Sie die Beutel mit maximal 50 % der Mikro-
wellenleistung.

Erwarmen Sie die Beutel nur auf niedrige oder mittlere
Temperatur.

- Erwérmen Sie nie mit Grill oder HeiBluft.

Entsorgen Sie Beutel, in denen rohes Fleisch, Fisch oder
Fettiges gelagert wurde. Andere Beutel kénnen Sie von
Hand splilen und wiederverwenden.

Beutel gibt es in den GroRen 22 x 30 Zentimeter oder

28 x40 Zentimeter.
Tabelle - Richtwerte fiir die Konservierung
. Einfache

Lagerung Lebensmittel Lagertemperatur Aufbewahrung Vakuumverpackt
Rohes Fleisch 5+3°C 2~3 Tage 8~9 Tage
Frischer Fisch oder Meeresfriichte 5+3°C 1~3 Tage 4~5Tage

Gekihit Gekochtes Fleisch 5£3°C 4~6 Tage 10~14 Tage
ek

Gemiise 5+3°C 3~5Tage 7~10 Tage
Friichte 5+3°C 5~7 Tage 14~20 Tage
Eier 5+3°C 10~15 Tage 30~50 Tage
Fleisch -16~-20°C 3~5 Monate >12 Monate

Gefroren - -
Fisch/Meeresfriichte -16~-20°C 3~5 Monate >12 Monate

Ll 2 Lieferumfang

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte. Die tat-
séchliche Lagerzeit ist abhangig von der Qualitat der
Lebensmittel.

C-VK4000_IM
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Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
lien, Flllmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Uberpriifen Sie das Gerét auf eventuelle Transport-
schaden, um Gefahrdungen zu vermeiden. Nehmen Sie
ein beschadigtes Gerat nicht in Betrieb. Bringen Sie es
umgehend zum Handler zurtick.

i HINWEIS:

Am Gerat kénnen sich noch Staub oder Produktionsreste
befinden. Wir empfehlen Ihnen, das Gerat wie unter
,Reinigung" beschrieben zu saubern.

Teilebeschreibung

Taste VACUUM & SEAL / CANCEL
Taste SEAL
Taste DRY
Taste MOIST
Taste NORMAL
Taste TURBO
Verschluss
Entriegelung
Vakuumkammer
Schweifldraht
Luftansaugung

O WO N O~ WN —
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Funktion der Schalter

VACUUM & SEAL

Vakuumieren und verschweifen werden in einem Arbeits-
gang durchgefiihrt.

CANCEL

Driicken Sie die Taste, um einen Vorgang komplett abzu-
brechen.

SEAL

Die Folie wird nur verschweift.

+ Verwenden Sie diese Funktion bei Fliissigkeiten oder
+ wenn Sie ohne Vakuum verschweilen wollen.

+ Drlicken Sie die Taste, um einen Pumpvorgang vorzeitig
abzubrechen und friiher verschweilen zu kénnen.

i HINWEIS:

Das Gerét ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet.
Er verhindert 15 Sekunden lang nach Betrieb die Funk-
tion SEAL.

DRY/ MOIST

Wahlen Sie zwischen den Funktionen MOIST (feucht) und
DRY (trocken). So sollten Sie z. B. fiir Fleisch, welches viel

C-VK4000_IM

Fleischsaft enthalt, MOIST wéhlen. Bei einem geschalten
Apfel wahlen Sie DRY.

+ In der Funktion MOIST wird die Vakuumpumpe beim
Schweilvorgang abgeschaltet.

* In der Funktion DRY arbeitet die Vakuumpumpe auch
wahrend des Schweilvorgangs.

DEUTSCH

NORMAL / TURBO
Wahlen Sie zwischen den Funktionen NORMAL und
TURBO.

+ Die Funktion NORMAL eignet sich firr weiche, gegen
Druck empfindliche Ware.

+ In der Funktion TURBO wird die Leistung der Vakuum-
pumpe erhoht.

Anwendungshinweise
Standort
Als Standort eignet sich eine rutschfeste, ebene Flache.

Netzkabel
Wickeln Sie das Netzkabel komplett von der Riickseite ab.

Elektrischer Anschluss

1. Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerétes tibereinstimmt. Die Angaben
hierzu finden Sie auf dem Typenschild.

2. Schliefen Sie das Netzkabel an eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontakt-Steckdose an.

Bedienung
Einen Beutel aus Meterware von der Rolle erstellen
Schweilfolie konnen Sie auch als Meterware erwerben.

1 HINWEIS:

Damit die Luft gut abgesaugt werden kann, muss die Fo-
lie Uber die spezielle Struktur verfiigen! Es kann sich z. B.
um eine Rippen-, Waben- oder Rautenstruktur handeln.

Um aus der Meterware einen Beutel zu fertigen, folgen Sie
bitte den nachfolgenden Schritten:

1. Messen Sie die gewlinschte Lange der Folie ab.

2. Trennen Sie die Folie mit einem geraden Schnitt.

3. Falten Sie die Folie in der Mitte.

4. Legen Sie die Folie auf den Schweildraht und schlieen
Sie den Deckel. Driicken Sie ihn fest, so dass er an
beiden Seiten horbar einrastet.

5. Drlicken Sie die Taste SEAL. Nach ca. 7 Sekunden
erlischt die blaue Lampe an der Taste und die Naht ist
verschweil3t.

6. Driicken Sie die Entriegelung (8), um den Deckel zu
offnen.

7. Wiederholen Sie die Viorgange 3 bis 6, bis aus der Folie
ein Beutel erstellt wurde.

01.12.21



DEUTSCH

Einen Beutel vakuumieren und verschweifen

In einem vorgefertigten Beutel kdnnen Sie nun die Ware
verpacken.

i HINWEIS:

+ Beachten Sie auch die ,Hinweise zur Aufbewahrung
von Lebensmitteln” und das Kapitel ,Funktion der
Schalter”.

+ Beutel mit Flissigkeiten sind nur zu verschweil3en!
Fliissigkeit konnte angesaugt werden. Wahlen Sie nur
die Funktion SEAL (verschweifen).

1. Legen Sie die Ware in den Beutel.

2. Legen Sie das offene Ende des Beutels in die Vakuum-
kammer (9). Die Luftansaugung (11) darf nicht abge-
deckt werden.

3. Vermeiden Sie Falten! Streichen Sie die Folie oberhalb
des Schweildrahtes (10) glatt.

4. Schlieen Sie den Deckel, so dass er horbar einrastet.

5. Wahlen Sie nach Bedarf eine Funktion mit den Tasten
DRY / MOIST und/oder NORMAL / TURBO.

6. Driicken Sie die Taste VACUUM &SEAL. Wenn die
Lampe an der Taste erlischt, ist der Vorgang beendet.

i HINWEIS:

+ Méchten Sie einen Vorgang abbrechen, driicken
Sie die Taste CANCEL.

+ Mochten Sie einen Pumpvorgang vorzeitig abbre-
chen, um sofort verschweiften zu konnen, driicken
Sie die Taste SEAL.

7. Drlicken Sie die Entriegelung (8), um den Deckel zu
offnen.

Betrieb beenden

+ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

+ Lassen Sie das Gerét fir 5 Minuten abkiihlen, bevor Sie
es wegpacken.

Reinigung

/A WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker aus der
Steckdose. Warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist.

« Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen. Es
konnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand fUhren.

/\ ACHTUNG:
+ Benutzen Sie keine Drahtbirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.
+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.
Das Gehéause kann von innen und aulien mit einem leicht
feuchten Tuch abgewischt werden.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben.

+ Das Netzkabel kdnnen Sie an der Riickseite des Gera-
tes aufwickeln.

+ Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es ber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagern Sie das Gerat immer aulerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

Stérungsbehebung

Storung Magliche Ursache

Abhilfe

Das Gerat ist ohne
Funktion.

Das Gerat hat keine Stromversorgung.

Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem anderen
Gerét.

Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.

Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Das Gerat ist defekt.

Wenden Sie sich an unseren Service oder an einen
Fachmann.

C-VK4000_IM
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Storung Mdgliche Ursache

Abhilfe

Der Beutel ist In der Naht sind Falten.

Ziehen Sie die Folie vorher glatt.

undicht. Ware wurde in der Naht eingeklemmt.

Kontrollieren Sie die Nahte.

Die Nahtstelle war feucht.

Halten Sie die Nahtstelle frei und trocken.

Stelle beschadigt.

Der Beutel ist an der Naht oder an anderer

Wurde der Beutel beschadigt, missen Sie ihn ersetzen.

Im Beutel war zu viel Luft und konnte in
der Zeit nicht abgesaugt werden.

Der Beutel wird
nicht ganz entleert.

Driicken Sie schon vorher tiberflissige Luft aus dem
Beutel.

Wahlen Sie die TURBO-Funktion.

Sie haben Folie ohne Struktur verwendet.

Benutzen Sie zum Vakuumieren Folie mit einer
Rippen-, Waben- oder Rautenstruktur.

Der Beutel ist beschadigt.

Nehmen Sie einen neuen Beutel.

Technische Daten

MOGEIL: ..o s C-VK 4000
Spannungsversorgung: 220-240V~, 50Hz

Leistungsaufname:............coccveeeerinnrrnnriinceneienns 120W
SCNULZKIASSE: ... II
Kurzzeitbetrieb: ... 1 Minute pro Zyklus
NettogewiCht: ... ca. 1,5kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien geprift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.

C-VK4000_IM

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-

héren nicht in den Hausmdill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und
I geben dort lhre Elektrogeréate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.
Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten

Sie (iber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

Ihr Handler und Vertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Rlicknahme des Altgerates verpflichtet.

01.12.21

DEUTSCH



NEDERLANDS

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud
Overzicht van de bedieningselementen..............cccooceneenenn. 3
Algemene opmerkingen................. .10
Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat.. .10
Be0ogd gebruik.........c.ouuurvirieeiireririneincnins .1
Opmerkingen over het opslaan van voedsel .M
Omvang van de levering............cccc...... .12
Het apparaat uitpakken............ .12
Beschrijving van de onderdelen ...... .12

Functie van de bedieningselementen...
Opmerkingen voor het gebruik ...

Bediening ........cocovevvvivninine .13
Reiniging ..... .14
Opslaan........... .14
Probleemoplossing .. .14
Technische gegevens ..

Verwijdering

Algemene opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handlei-
ding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen
met het garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de
doos met de binnenverpakking. Als u het apparaat aan een
derde doorgeeft, voeg dan altijd alle relevante documenten
bij.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen
hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen geval in
vloeistoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik
het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of
nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-
toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer
u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt,
reinigt of wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de
ruimte verlaat. Trek de netstekker uit de contactdoos.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik
van uw kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er
bestaat gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat
U vindt het volgende symbool met een waarschuwing aard op het

product:

& WAARSCHUWING: Gevaar voor brandwonden!

Tijdens de werking is de temperatuur van de lasdraad erg hoog. U
vindt dit symbool in combinatie met de tekst “CAUTION: HOT".

C-VK4000_IM
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Repareer het apparaat niet zelf. Neem altijd contact op met een

erkende monteur. Als de stroomkabel is beschadigd, moet deze
door de fabrikant, zijn dealer of vergelijkbare, erkende personen

vervangen worden om gevaar te vermijden.
Dit apparaat kan alleen worden gebruikt door kinderen vanaf

NEDERLANDS

8 jaar, personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogens, of personen met onvoldoende kennis en ervaring als
zij begeleid worden of zijn geinstrueerd in het veilig gebruik van
het apparaat en de gevaren begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Reinigen en gebruikersonderhoud mag niet door kinderen wor-
den uitgevoerd zonder begeleiding.

Beoogd gebruik

Dit apparaat is bestemd voor het afzuigen van lucht en
voor het afdichten van getextureerde plastic zakken en
verpakkingsfolie.

Gebruik alleen zoals beschreven in deze handleiding. Ge-
bruik het apparaat niet voor commerciéle doeleinden.

Elk ander gebruik wordt als onbeoogd gebruik beschouwd
en kan tot materiéle schade of zelfs persoonlijk letsel leiden.

De leverancier is niet aansprakelijk voor schade veroor-
zaakt door onbeoogd gebruik.

Opmerkingen over het opslaan
van voedsel

Vacuum-sealing, d.w .z. het afzuigen van lucht uit de
verpakking, is een gebruikelijke methode voor de verlenging
van de houdbaarheid van voedsel. Met de aankoop van de
C-VK 4000 hebt u voor een product gekozen dat voor het
snelle en handige gebruik van luchtdichte verpakking zorgt.

Als gevolg van zuurstof in de lucht, kan voedsel gemakkelijk
zijn frisse smaak en kwaliteit verliezen.

Luchtdichte verpakking komt daar in tegemoet. Ongeveer
90 % van de lucht, zal uit de afdichtingzak worden verwij-
derd. Vergeleken met conventionele opslagmethodes, is de
bewaartijd van gevacumeerd en warm geseald voedsel ver-
lengd met een factor acht. Bovendien worden de versheid
en smaak van het voedsel voor een langere tijd behouden.

Waardoor u naar wens een verscheidenheid aan voedsel
en kant-en-klare maaltijden in porties kunt verdelen en
verpakken.

C-VK4000_IM

Zelfs hard voedsel, zoals noten of bonen, evenals non-food
artikelen die tegen vocht moeten worden beschermd, kun-
nen worden verpakt. Niet te vergeten, munten of zilveren
sieraden, of kleding en lucifers voor de volgende boottocht.

De volgende richtlijnen en aantekeningen

zullen u helpen, vooral als u nog nooit eerder

een vacuum-sealer hebt gebruikt.

+ Was vooraf uw handen en reinig de accessoires.

+ De afdichtingzak moet ong. 8 cm langer dan de te ver-
pakken artikelen zijn.

+ Hebt u losse artikelen, zoals kruiden, en wilt u de zak
knippen en opnieuw verpakken? Reken ong. 2 cm extra
materiaal.

+ Reken nog een extra 5 cm, als u daarna de artikelen wilt
invriezen, omdat waterige vloeistoffen kunnen expande-
ren wanneer aan lage temperaturen blootgesteld.

+ Gebruik alleen folie met een textuur voor het vacuumtrek-
ken. Met bijv. geribbeld, honingraat- of diamanttextuur.

+ Houd het gebied rond de afdichtingnaad droog en
schoon. Vermijd kreukels. De naad kan anders op deze
plekken doorlatend worden!

+ Het apparaat heeft een kort-duurgebruik en moet één
minuut afkoelen alvorens de volgende zak af te dichten.

+ Indien eerst geschild, gaan groente en fruit langer mee.

+Kool, zoals broccoli en bloemkool, moet vooraf worden
geblancheerd, omdat zij in de verpakking gas vrijgeven.

+ Verschillende artikelen, zoals vlees, kunnen vochtigheid
bevatten. Stop deze artikelen met een papieren keuken-
doek in de zak.

+ Als er kans bestaat dat de zak door scherpe randen
(bijv. botten) beschadigd raakt, wikkel dergelijke artikelen
vooraf in keukenpapier.

1
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+ Vioeistoffen in de zak mogen alleen worden afgesloten,
maar niet vaculim afgedicht, omdat vloeistof opgezogen
kan worden. Knijp daarvoor eerst de lucht eruit.

+ Vioeistoffen kunnen door de vacuiimpomp worden op-
gezogen. Bij het verpakken van vloeistoffen, gebruik
alleen de SEAL-functie.

+ Zodra voedsel is verpakt, moet het worden ingevroren of
op een koele plaats worden opgeslagen.

+ Gebruik gewast of vetvrij papier om artikelen te scheiden
die bij het invriezen waarschijnlijk aan elkaar gaan
plakken.

+ Plaats het voedsel, dat moet worden ingevroren, on-
middellijk in de diepvriezer nadat het is verpakt. Indien
nodig, gebruik snelvriesfunctie.

+ Wilt u vioeibaar voedsel zoals soep in een vaculimzak
invriezen? Vries de vioeistof in een kom. Verwijder ver-
volgens de kom en verpak het vriesgoed in een zak.

+ Wilt u de zak weer opnieuw openen? Gebruik een

U kunt de zakken in een kookpan opwarmen. Maar

overschrijdt niet de temperatuur van 90 °C.

Als u de zakken in de magnetron wilt opwarmen, let wel:

De meeste vloeistoffen zetten uit, wanneer zij worden

opgewarmd. Gebruik een vork om de zak vooraf te

doorboren.

- Plaats de zak in een schaal of container geschikt voor
de magnetron.

- Warm de zak op, bij een maximaal magnetronvermo-

gen van 50 %.

Warm de zak alleen tot een lage of gemiddelde

temperatuur op.

- Warm nooit met de grill- of convectiefunctie.

Werp zakken die werden gebruikt voor het opslaan van

rauw vlees, vis of vette spullen weg. U mag andere

zakken met de hand wassen en hergebruiken.

Zakken zijn verkrijgbaar in de maten 22 x 30 cm of

schaar om langs de afdichtingnaad te knippen. 28x40cm.
Tabel — Standaard bewaarwaarden

Opslag Etenswaar Opslagtemperatuur | Gewoon bewaren Vacuiim verpakt
Rauw vlees 5+3°C 2~3 dagen 8~9 dagen
Verse vis of seafood 5+3°C 1~3 dagen 4~5 dagen
Gekookt viees 5+3°C 4~6 dagen 10~14 dagen

Gekoeld
Groenten 5+3°C 3~5dagen 7~10 dagen
Vruchten 5+3°C 5~7 dagen 14~20 dagen
Eieren 5+3°C 10~15 dagen 30~50 dagen
Vlees -16~-20°C 3~5maanden >12 maanden

Ingevroren -

Vis/Seafood -16~-20°C 3~5 maanden >12 maanden

i OPMERKING:
De waarden in de tabel zijn alleen ter referentie. De wer-
kelijke bewaarduur is afhankelijk van de voedselkwaliteit.

Omvang van de levering

1 Vacuum-sealer
10 Profi luchtdichte zakken van & 22x 30cm
8 Profi luchtdichte zakken van & 28 x40cm

Het apparaat uitpakken

1. Verwijder het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen zoals folies, vulma-
terialen, kabelbinders en karton.

3. Controleer of de inhoud van de levering compleet is.

4. Controleer het apparaat op mogelijke transportschade
om gevaren te voorkomen. Gebruik een beschadigd ap-
paraat niet. Breng het onmiddellijk terug naar de dealer.

C-VK4000_IM
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i OPMERKING:

Er is mogelijk wat stof of productieresten op het apparaat
te vinden. We raden u aan om het apparaat te reinigen,
zoals beschreven onder “Reiniging”.

Beschrijving van de onderdelen

VACUUM & SEAL / CANCEL-toets
SEAL-toets
DRY-toets
MOIST-toets
NORMAL-toets
TURBO-toets
Vergrendeling
Release
Vacutimkamer
Lasdraad
Luchtinlaat
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Functie van de bedieningselementen

VACUUM & SEAL
Vaculim zuigen en afdichten in één stap.

CANCEL
Druk op deze knop om het proces geheel te beéindigen.

SEAL

De folie zal alleen worden afgedicht.

+ Gebruik deze functie voor vloeistoffen of

+ als u wilt afdichten zonder vacutim te zuigen.

+ Druk op deze knop om het pompproces voortijdig af te
breken en eerder te sluiten.

i OPMERKING:

Het apparaat is uitgerust met een bescherming tegen
oververhitting. Na ieder gebruik kunt u de SEAL functie
15 seconden niet gebruiken.

DRY / MOIST

Selecteer de MOIST (vochtig)- of DRY (droog)- functie.
Selecteer MOIST voor vlees, want het bevat veel vleessap.
Voor een geschilde appel, selecteer DRY.

+ Bij het selecteren van de MOIST-functie, zal de vacutim-
pomp tijdens het afdichten worden uitgeschakeld.

+ Bij het selecteren van de DRY-functie, zal de vacuiim-
pomp tijdens het afdichten ook werken.

NORMAL / TURBO

Selecteer de NORMAL- of TURBO-functie.

+ De NORMAL-functie is geschikt voor zachte, drukgevoe-
lige producten.

+ Tijdens de TURBO-functie, zal het vermogen van de
vacutimpomp worden verhoogd.

Opmerkingen voor het gebruik
Locatie
Antislip en viakke oppervlakken zijn geschikte locaties.

Netsnoer

Rol het snoer aan de achterzijde van het apparaat volledig
af.

Elektrische aansluiting

1. Controleer of de netspanning overeenkomt met de speci-
ficaties van het apparaat. Raadpleeg de specificaties op
het typeplaatje.

2. Sluit het netsnoer aan op een correct geinstalleerd en
geaard stopcontact.

C-VK4000_IM

Bediening
Om een zak van bulk-verpakkingsfolie
Afdichtverpakkingsfolie is ook in bulkvoorraad verkrijgbaar.

i OPMERKING:

Om de lucht goed af te zuigen, moet de verpakkingsfolie
een speciale textuur bevatten! Dit kan een geribbeld,
honingraat- of diamanttextuur zijn.

Om een zak van de bulkvoorraad te maken, gaat u als volgt
te werk:

1. Meet de gewenste lengte van de verpakkingsfolie af.

2. Snij de verpakkingsfolie met een rechte snede af.

3. Vouw de verpakkingsfolie in het midden.

4. Plaats de folie op de lasdraad en sluit de deksel. Druk
deze krachtig naar beneden zodat het hoorbaar op zijn
plaats klikt, aan beide zijden.

5. Druk op de SEAL-toets. Na ong. 7 seconden zal het
blauwe licht van de knop uitschakelen en de naad is
afgedicht.

6. Druk op de release (8) om de bovenkant te openen.

7. Herhaal stap 3 tot 6 totdat u een zak van de verpak-
kingsfolie gemaakt hebt.

Het vacuum zuigen en afdichten van een zak
U kunt nu artikelen in de eerder gemaakte zak verpakken.

i OPMERKING:

+ Raadpleeg ook de hoofdstukken “Opmerkingen over
het opslaan van voedsel” en “Functie van de bedie-
ningselementen”.

+ Zakken met vioeistoffen mogen alleen worden afge-
dicht! Vloeistof kan worden opgezogen. Gebruik alleen
de SEAL-functie.

1. Stop de artikelen in de zak.

2. Plaats het open einde van de zak in de vacuiimka-
mer (9). De luchtinlaat (11) mag niet afgedekt zijn.

3. Vermijd kreukels! Strijk de folie vlak boven de lasdraad
(10).

4. Sluit de bovenkant totdat deze vastklikt.

5. Gebruik de DRY / MOIST en/of NORMAL / TURBO
toetsen om de gewenste functie te kiezen.

6. Druk op de VACUUM & SEAL-toets. Het proces is klaar
als het indicatielampje op de toets uitgaat.

i OPMERKING:

+ Druk op de CANCEL-toets om een actie te annu-
leren.

+ Als u het pompproces vroegtijdig wilt beéindigen en
direct wilt sluiten, druk dan op de SEAL-toets.

7. Druk op de release (8) om de bovenkant te openen.

De actie voltooien
+ Haal de stekker uit het stopcontact.
+ Laat het apparaat voorafgaand aan de opslag gedu-
rende 5 minuten afkoelen.
13
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Reiniging

/A WAARSCHUWING:

+ Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
schoonmaakt. Wacht totdat het apparaat volledig is afgekoeld.

* Dompel het apparaat niet onder in water. Dit kan leiden tot elek-

trische schokken of brand.

/N LETOP:

+ Gebruik geen staalborstel of ander scherp keukenge-
rei voor het reinigen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaak-
middelen.

De behuizing kan van binnen en buiten met een licht voch-
tige doek worden gereinigd.

Opslaan

Reinig het apparaat zoals beschreven.

U kunt het snoer aan de achterzijde van het apparaat
opwinden.

Wij raden aan om het apparaat in de oorspronkelijke
verpakking te bewaren wanneer u het voor een langere
tijd niet gebruikt.

Bewaar het apparaat op een goed geventileerde en
droge plek, buiten bereik van kinderen.

Probleemoplossing

Probleem Mogelijke oorzaak

Actie

Het apparaat is

Het apparaat heeft geen stroomvoorzie-

Controleer het stopcontact met een ander apparaat.

volledig geleegd. | niet op tijd uitgehaald worden.

zonder functie. ning. Steek de netstekker er op de juiste manier in.
Controleer de huiszekering.
Het apparaat is defect. Neem contact op met onze serviceafdeling of een
specialist.
De zak lekt. Er zitten kreukels in de naad. Trek de folie van tevoren glad.
Goederen werden gevangen in de naad. Controleer de naden.
De naad was vochtig. Houd de naad vrij en droog.
De tas is beschadigd aan de naad of Als de tas beschadigd is, moet u hem vervangen.
elders.
De zak is niet Er zat te veel lucht in de zak en die kon er | Knijp overtollige lucht van tevoren uit de zak.

Selecteer de TURBO functie.

Je gebruikte film zonder structuur.

Gebruik voor het zuigen folie met een geribbelde,
honingraat- of ruitstructuur.

De tas is beschadigd.

Neem een nieuwe tas.

C-VK4000_IM
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Technische gegevens

C-VK 4000
...220-240V~, 50 Hz

Spanningstoevoer: .

Opgenomen vermogen:. 120w
BeschermingskIasse: ... II
Korte bedriffstijd: ........ .. 1 minuut per cyclus
NettogewiCht: ........c.ocvvrveseeer i ong. 1,5kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
punten en geef daar de elekirische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.

C-VK4000_IM
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d’accident ou d'endom-
magement de I'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.
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Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre
I'appareil en marche pour la premiére fois. Conservez le
mode d’emploi ainsi que le bon de garantie, votre ticket de
caisse et si possible, le carton avec I'emballage se trouvant
a l'intérieur. Si vous transmettez I'appareil & un tiers, joignez
toujours tous les documents pertinents.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour
les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est
pas prévu pour une utilisation professionnelle.

+ Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans l'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides. S'il
arrive que de I'humidité ou de I'eau atteignent 'appareil,
débranchez aussit6t le cable d’alimentation.

+ Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable d'ali-
mentation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et
non pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si
vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en
cas de panne.

+ Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveil-
lance. Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter
I'appareil. Débranchez la fiche de la prise.

+ llyalieu d'inspecter I'appareil et le bloc d’alimentation
réguliérement en vue d'éventuels signes d’endom-
magements. Lorsqu’un endommagement est détecté,
I'appareil ne doit plus étre utilisé.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne
laissez pas les emballages (sac en plastique, carton,
polystyrene) a leur portée.

/N AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film
plastique. Il y a risque d’étouffement !

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil
Vous trouverez le symbole suivant accompagné d'un avertissement

sur le produit :

/i\ AVERTISSEMENT : Risque de brilures !

Pendant le fonctionnement, la température du fil de scellage
est trés élevée. Vous trouverez ce symbole ainsi que les mots

« CAUTION : HOT ».

C-VK4000_IM
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* Ne réparez pas vous-méme l'appareil. Contactez toujours un
technicien agrée. Si le cordon d’alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes ayant qualité semblable afin d'éviter un risque.

» Cet appareil peut étre utilisé par les enfants d’age supérieur
a 8 ans et par les personnes aux capacités sensorielles, phy-
siques ou mentales réduites, ainsi que par les personnes sans
expeérience ou connaissances, tant qu'elles sont supervisées et
instruites a l'utilisation de I'appareil en sécurité et tant qu’elles en

comprennent les risques.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
* Le nettoyage et I'entretien utilisateur ne doivent pas étre effectués

par les enfants sans supervision.

Utilisation prévue

Cet appareil est destiné a extraire l'air et a sceller les sacs
en plastiques et les emballages en aluminium.

Utilisez cet appareil uniquement tel qu'il est décrit dans le
manuel d'instructions. Cet appareil ne doit pas étre utilisé
dans les applications industrielles.

Tout autre utilisation est considérée comme utilisation
imprévue et risque de causer des dommages matériels ou
méme des blessures.

Le fournisseur n'est pas responsable des dommages
causés par une utilisation autre que celle pour laquelle
I'appareil est prévu.

Remarques sur la conservation
de nourriture

L'emballage sous vide, c-a-d créer le vide a l'intérieur de
I'emballage, est une méthode couramment employée pour
prolongée la conservation de la nourriture. En choisissant
le C-VK 4000, vous avez fait I'achat d'un produit qui permet
d'effectuer des emballages sous vide rapidement et de
maniére pratique.

L'oxygene de I'air peut causer une perte de la saveur et de
la qualité des aliments.

L'emballage sous vide résout ce probléme. Environ 90%
sera extrait du sac sous vide. Pour cette raison. Par rapport
aux méthodes de conservation traditionnelles, le temps de
conservation des aliments thermosoudés et sous vide est

C-VK4000_IM

ainsi multiplié par huit. De plus, la fraicheur et les saveurs
des aliments sont préservés pendant longtemps.

Ce qui vous permet de préparer et d'emballer des portions
de divers aliments et des repas tout faits.

Méme les aliments durs comme les noix ou les haricots et
les produits non-alimentaires qui ont besoin d'étre protégés
de 'humidité peuvent étre emballés sous vide. N'oubliez
pas les pieces de monnaie et les bijoux en argent ou bien
les vétements et les allumettes pour le prochain voyage en
bateau.

Les régles et les remarques suivantes sont destinées
a vous aider, particuliérement si vous n’avez jamais
utilisé d’appareil d’emballage sous vide.

+ Lavez-vous les mains et lavez les accessoires avant de
procéder.

+ Le sac d'emballage doit étre environ 8 cm plus long que
les articles devant étre emballés.

+ Vous avez des articles en vrac comme des herbes que
vous souhaitez couper puis refermer le sac ? Laissez
environ 2 cm de rebord supplémentaire.

+ Laissez 5 cm de rebord supplémentaire si vous sou-
haitez congeler les articles apres usage. Les liquides
aqueux ont tendance a augmenter de volume lorsqu'ils
sont congelés.

+ Nutilisez qu'un film d’emballage texturé pour créer
un vide. Comme une texture rayée, en alvéoles ou en
diamants.
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+ Maintenez la zone autour du rebord d'étanchéité propre
et séche. Evitez de faire des plis. Il se pourrait que I'étan-
chéité soit imparfaite en ces endroits !

+ Lappareil dispose d'un cycle court et il doit refroidir
pendant une minute avant de sceller le prochain sac.

+ Les fruits et les Iégumes durent plus longtemps s'ils sont
préalablement épluchés.

+ Les choux, tout comme les brocolis et le chou-fleur,
doivent étre préalablement ébouillantés dans la mesure
ou ils émettent du gaz lorsqu'ils sont dans le sac.

+ Il se peut que certains articles, comme la viande,
contiennent de 'humidité. Placez un morceau de papier
absorbant dans le sac.

+ Sides bords tranchants sont susceptibles de percer
le sac (comme des os par exemple), emballez ceux-Ci
préalablement dans du papier absorbant.

+ Les sacs contenant des liquides peuvent uniqguement
étre scellés et non pas scellés sous vide, du liquide
pourrait étre aspiré par I'appareil. Faites d’abord sortir
Fair.

+ |l se peut que la pompe a vide aspire des liquides.
Lorsque vous souhaitez sceller des sacs remplis de
liquides, utilisez uniquement la fonction SEAL.

+ Une fois que les aliments ont été scellés, ils peuvent étre
congelés ou stockés dans un endroit frais.

+ Utilisez du papier ciré ou résistant a la graisse pour
separer les articles qui sont susceptibles de se coller
lorsqu'ils sont congelés.

Tableau - Valeurs de conservation standard

+ Place les aliments qui doivent étre congelés dans le
congélateur immédiatement apres emballage sous vide.

Si nécessaire, utilisez la fonction de congélation rapide.
+ Vous voulez congeler des liquides, comme des soupes,

dans un sac sous vide ? Congelez le liquide a l'ntérieur

d'un bol. Puis retirez le bol et placez I'aliment congelé
dans un sac.

+ Vous voulez rouvrir le sac ? Utilisez des ciseaux pour
couper le long du rebord d'étanchéité.

+ Vous pouvez réchauffer les sachets dans une casserole.

Ne dépassez pas 90 °C.

+ Sivous souhaitez réchauffer le sac au four a mi-
cro-ondes, n'oubliez pas :

- La plupart des liquides augmentent de volume
lorsqu'ils sont chauffés. Utilisez une fourchette pour
perforer préalablement le sac.

Placez le sac dans un bol ou un récipient qui peut
aller au four & micro-ondes.

Chauffez le sac en utilisant au plus 50% de la puis-
sance du four a micro-ondes.

Ne chauffez le sac qu'a une faible ou une moyenne
température.

De faites jamais chauffer a I'aide d’un grill ou de la
fonction de convexion.

+ Jetez les sacs qui ont été utilisés pour la viande crue,

le poisson ou les aliments gras. Vous pouvez laver les

autres sacs a la main pour les réutiliser.

Les sacs sont disponibles en taille de 22x 30cm ou de
28x40cm.

Conservation Aliment USRI Stockage courant Emballﬁge
de stockage sous vide
Viande crue 5+3°C 2~3 jours 8~9 jours
Poisson frais ou fruits de mer 5+3°C 1~3 jours 4~5 jours
) Viande cuite 5+3°C 4~6 jours 10~14 jours
Au frais - . )
Légumes 5+3°C 3~5jours 7~10 jours
Fruits 5+3°C 5~T7 jours 14~20 jours
CEufs 5+3°C 10~15 jours 30~50 jours
. Viande -16~-20°C 3~5mois >12 mois
Congelé - - - -
Poisson/Fruits de mer -16~-20°C 3~5 mois >12 mois
i NOTE:

Les valeurs dans ce tableau sont uniquement indicatives.
La durée de conservation effective dépend de la qualité
des aliments.

C-VK4000_IM

Contenu de la livraison

1 Machine a sceller sous vide
10 Sac étanches Profi de 22 x30cm
8 Sac étanches Profi de 28 x40cm
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Déballage de I'appareil

1. Retirez I'appareil de son emballage.

2. Retirez la totalité du matériau d’emballage, tel que les
films, le rembourrage, les supports de cable et le carton.

3. Vérifiez 'intégralité du contenu de livraison.

4. Asseyez-vous avant de mettre vos pieds dans I'appareil.
Ne vous levez jamais lorsque vos pieds sont encore
dans l'appareil.

i NOTE:

Il se peut de la poussiere ou des résidus de fabrication
demeurent dans I'appareil. Nous vous conseillons de
nettoyer I'appareil comme décrit sous « Nettoyage ».

Description des piéces

Bouton VACUUM &SEAL / CANCEL
Bouton SEAL
Bouton DRY
Bouton MOIST
Bouton NORMAL
Bouton TURBO
Verrouillage
Détachement
Chambre a vide
Fil de scellage
Entrée d'air

O WO N O WN —

—_

Fonction des commandes
VACUUM & SEAL
Mise sous vide et scellage en une seule étape.

CANCEL
Appuyez sur ce bouton pour terminer une opération.

SEAL

Seul le papier aluminium sera scellé.

« Utilisez cette fonction pour les liquides ou

+ Sivous souhaitez sceller sans mettre sous vide.

+Appuyez sur ce bouton pour annuler le pompage a
I'avance et sceller plus tot.

i NOTE:

L'appareil dispose d'un mécanisme de protection ther-
mique. Apres chaque utilisation, la fonction SEAL sera
désactivée pendant 15 secondes.

DRY/ MOIST

Sélectionnez la fonction MOIST (humide) ou DRY (sec).
Sélectionnez MOIST pour la viande, dans la mesure ol
elle contient beaucoup de jus. Pour une pomme épluchée,
sélectionnez DRY.

+ Lorsque vous sélectionnez la fonction MOIST, la pompe
a vide sera a I'arrét pendant le scellage.

C-VK4000_IM

+ Lorsque vous sélectionnez la fonction DRY, la pompe
a vide sera également en route lors de I'opération de
scellage.

NORMAL / TURBO
Sélectionnez la fonction NORMAL ou TURBO.

+ Lafonction NORMAL convient aux articles mous et
sensibles a la pression.

+ Pendant la fonction TURBO, la puissance de la pompe a
vide sera augmentée.

Notes d'utilisation
Positionnement
Toute surface antidérapante et plane convient.

Cordon d’alimentation

Déroulez complétement le cordon d'alimentation a l'arriere
de l'appareil.

Branchement électrique

1. Assurez-vous le I'alimentation électrique du secteur cor-
respond aux besoins de I'appareil. Veuillez consulter les
spécifications sur 'étiquette de type de I'appareil.

2. Branchez le cordon d'alimentation a une prise électrique
correctement installée et munie d’'une mise a la terre.

Fonctionnement

Créer un sachet a partir d’un rouleau au métre

Vous pouvez également acheter du film de soudage au
métre.

i NOTE:

Pour que 'air puisse étre bien aspiré, le film doit disposer
de la structure spéciale ! Il peut s'agir par exemple d'une
structure nervurée, alvéolée ou en losange.

Pour confectionner un sachet & partir de la marchandise au
metre, veuillez suivre les étapes suivantes :

1. Mesurez la longueur de film souhaitée.

2. Séparez le film par une coupe droite.

3. Pliez le film en deux.

4. Placez le film sur le fil de soudure et fermez le couvercle.
Appuyez fermement sur celui-ci de maniére a ce qu'il
s'enclenche de maniére audible des deux cotés.

5. Appuyez sur le bouton SEAL. Aprés environ 7 secondes,
le voyant bleu de la touche s'éteint et la soudure est
effectuée.

6. Appuyez sur le bouton de déverrouillage (8) pour ouvrir
le couvercle.

7. Répétez les opérations 3 a 6 jusqu'a ce qu'un sachet soit
créé a partir du film.
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Mettre un sachet sous vide et le souder
Vous pouvez maintenant emballer la marchandise dans un
sachet préformé.

i NOTE:

+ Respectez également les « Remarques sur la conser-
vation de nourriture » et le chapitre « Fonction des
commandes ».

+ Les sachets contenant des liquides doivent unique-
ment étre soudés ! Le liquide pourrait étre aspiré.
Sélectionnez uniquement la fonction SEAL (souder).

1. Placez les articles dans le sac.

2. Placez I'ouverture du sac a l'intérieur de la chambre &
vide (9). Ne couvrez pas I'entrée d’air (11).

3. Evitez de faire des plis ! Etirez le papier au-dessus de la
barre de soudure (10).

4. Refermez le dessus jusqu'a ce qu'il s'enclenche en
place.

5. Utilisez les boutons DRY / MOIST et/ou NORMAL /
TURBO pour sélectionner la fonction souhaitée.

6. Appuyez sur le bouton VACUUM & SEAL. L'opération est
terminée lorsque le voyant du bouton s’éteint.

i NOTE:

* Appuyez sur le bouton CANCEL pour annuler une
opération.

+ Pour annuler le pompage a I'avance et sceller
immédiatement, appuyez sur le bouton SEAL.

7. Appuyez sur le bouton de relache (8) pour ouvrir le
couvercle.

Terminer I'opération

* Retirez le bouchon du réceptacle.

+ Laissez refroidir 'appareil pendant 5 minutes avant de
le ranger.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

» Débranchez toujours I'appareil de la prise de courant avant de
le nettoyer. Attendez que I'appareil soit complétement refroidi.

« N'immergez pas l'appareil dans 'eau. Ceci peut occasionner
des électrocutions ou des incendies.

/N ATTENTION :

+ Nutilisez pas de brosses métalliques ou d'autres
types d'ustensiles abrasifs pour le nettoyage.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyages agressifs ou
abrasifs.

Il est possible d'essuyer 'extérieur et I'intérieur du boitier
avec un chiffon légérement humide.

Stockage

+ Nettoyez I'appareil tel qu'il est décrit ci-dessus.

+ Enroulez le cordon d'alimentation a I'arriere de I'appareil.

+ Nous vous recommandons de ranger I'appareil dans son
emballage d'origine si vous n’allez pas I'utiliser pendant
de longues durées.

+ Conservez toujours cet appareil dans un endroit bien
aéré et hors de portée des enfants.

Dépannage
Probléme Cause possible Action
L'appareil ne L'appareil n’est pas alimenté en électricité. | Vérifiez la prise de courant avec un autre appareil.

fonctionne pas.

Insérez correctement la fiche d’alimentation.

Contrdlez le fusible de la maison.

L'appareil est défectueux.

Adressez-vous a notre service ou a un spécialiste.
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Probléeme Cause possible Action
Le sac n'est pas Il'y a des plis dans la couture. Lissez le film au préalable.
etanche. La marchandise a été coincée dans la Controlez les coutures.
couture.
La couture était humide. Maintenez les coutures libres et séches.
Le sachet est endommagé au niveau de la | Si le sac a été endommagé, vous devez le remplacer.
couture ou & un autre endroit.
Le sacne sevide | 'y avait trop d'air dans le sachet etil n'a Expulsez déja I'air superflu du sachet.
pas complete- pas été possible de 'aspirer dans le temps. | cnoisissez la fonction TURBO.
ment.
Vous avez utilisé du film sans structure. Pour la mise sous vide, utilisez un film avec une struc-
ture nervurée, alvéolée ou en losange.
Le sachet est endommagé. Utilisez un nouveau sachet.
Données techniques Elimination
Modéle : . ..C-VK4000  Signification du symbole « Poubelle »
Alimentation .220-240V~, 50Hz

Consommation 120w
Classe de protection : ........ccc.ceevveeeerenersersesiesssessiesiennns 1I
Fonctionnement court : . .. 1 minute par cycle
POIdS NEL: w.oov environ 1,5kg

Nous nous réservons le droit d’apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
derniéres réglementations en matiére de sécurité.

C-VK4000_IM

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ména-
géres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils aupres de votre commune ou
de 'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.
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Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

o
1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Indice

Indicacion de los elementos de mangjo..........c.ccoccevvevuvns
Notas generales
Consejos de seguridad especiales para este aparato.
USO PreVISO ..uvevveeeisceeeisieesi s
Informacion sobre el almacenamiento de alimentos
Alcance de la entrega
Desembalado del aparato
Descripcion de las partes ....
Funcion de los controles..
Notas de uso.......
Utilizacion....
Limpieza......
Almacenamiento......
Resolucion de problemas
Datos técnicos.....
Eliminacion

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea
detenidamente el manual de instrucciones y guarde éste
bien incluido la garantia, el recibo de pago y si es posible
también el carton de embalaje con el embalaje interior. Si
entrega el aparato a un tercero, incluya siempre todos los
documentos pertinentes.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

+ No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en
ningUin caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos humedas.
En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire
de momento la clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la
caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del ca-
ble), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas
0 en caso de limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de
la habitacién, desconecte siempre el aparato. Retire la
clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparato y el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén
dafiados. En caso de que se comprobara un dafio, no se
podra seguir utilizando el aparato.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.) a
su alcance.

I\ AVISO:
No deje jugar a los nifios con las laminas de plastico.
iExiste peligro de asfixia!

Consejos de seguridad especiales para este aparato
En el producto encontrara el siguiente simbolo con caracter de

aviso:;

& AVISO: Riesgo de quemaduras!

Durante el funcionamiento, la temperatura del cierre de alambre
es muy elevada. Encontrara este simbolo junto con el texto

‘CAUTION: HOT".
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un técnico autorizado. Si el cable

No repare usted mismo el aparato. Pdngase en contacto con

de alimentacion esta dafiado,

corresponde al fabricante, a su representante o persona de cuali-
ficacion similar su reemplazo para evitar peligros.

Pueden utilizar este aparato nifios mayores de 8 afios y personas

con minusvalias fisicas, sensoriales 0 mentales, o sin experiencia
ni conocimientos, siempre que se les someta a supervision o se

les instruya respecto a su uso de
entiendan los peligros existentes.

pervision.

Uso previsto

Este aparato esta disefiado para la aspiracion del aire y
para el sellado de bolsas de plastico y papel de envolver.

Utilicelo Ginicamente como se describe en este manual de
instrucciones. No utilice el aparato para fines comerciales.

No esta disefiado para cualquier otro uso y puede causar
dafios materiales o incluso lesiones.

El proveedor no es responsable de los dafios causados por
un uso no previsto.

Informacion sobre el
almacenamiento de alimentos

El sellado al vacio, es decir, aspirar el aire de un embalaje,
es un método comun para prolongar el periodo de con-
servacion de los alimentos. Con la compra de C-VK 4000,
usted ha elegido un producto que permite un uso rapido y
conveniente de los envases herméticos.

Debido al oxigeno del aire, los alimentos pueden perder
facilmente su sabor fresco y su calidad.

Los envases herméticos se adaptan a eso. Se eliminara
aproximadamente un 90 % del aire de la bolsa de sellado.
Comparado con métodos de almacenamiento tradicionales,
el tiempo de almacenamiento de alimentos al vacio y
sellados puede prolongarse hasta ocho veces. Ademas, la
frescura y el sabor de los alimentos permanecen durante
mas tiempo.

Esto le permite dividir y envasar una variedad de alimentos
y comidas preparadas como lo desee.

C-VK4000_IM

Los nifios no deben jugar con el aparato.
La limpieza y el mantenimiento no deben realizarlo nifios sin su-

forma segura y de manera que

ESPANOL

Incluso se pueden sellar al vacio los alimentos duros, como
nueces o judias, asi como productos no alimentarios que
necesiten ser protegidos de la humedad, sin olvidar las
monedas, las joyas de plata o la ropa y las cerillas para el
proximo viaje en barco.

Las siguientes reglas e informacion le ayudaran,
especialmente si nunca ha utilizado un sellador al vacio
anteriormente.

Lavese las manos y limpie los accesorios antes de
utilizarlos.

La bolsa de sellado debe ser aproximadamente 8 cm
mas larga que los productos que se van a sellar.

¢ Tiene productos sueltos, como hierbas, y desea cortar
y volver a sellar la bolsa? Calcule un material adicional
de 2cm aproximadamente.

Calcule otros 5cm adicionales si desea congelar los
productos posteriormente, ya que los liquidos acuosos
pueden expandirse cuando se someten a bajas tempe-
raturas.

Utilice solamente las l&minas con textura para crear un
vacio, como la textura acanalada, en panal de abejas o
de diamante.

Mantenga el area de alrededor de la linea de sellado
seca y limpia. Evite arrugar-lo. jLa costura en estos
lugares se podria volver permeable!

El aparato cuenta con un funcionamiento de corta
duracion y necesita enfriarse durante un minuto antes
de sellar la siguiente bolsa.

Las frutas y las verduras duran mas tiempo previamente
peladas.
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+ Elrepollo, como el bracoli y la coliflor se deben escaldar
previamente, ya que liberan gas cuando estén en el
interior del envase.

+ Distintos productos, como la carne, pueden contener hu-
medad. Coloque esos productos en una toalla de papel
de cocina en el interior de la bolsa.

+ Silos bordes afilado pueden causar dafios a la bolsa
(por ejemplo, huesos), envuelva esos productos previa-
mente en papel de cocina.

+ Los liquidos en la bolsa se pueden sellar pero no se
pueden sellar al vacio porque el liquido podria ser aspi-
rado. Para ello, extraiga todo el aire primero.

+ Los liquidos podrian ser aspirados en la bomba de
vacio. Al sellar los liquidos, utilice la funcion SEAL
Unicamente.

+ Una vez que se han envasado los alimentos, se pueden
congelar o almacenar en un lugar fresco.

+ Utilice papel vegetal o parafinado para separar los
productos que puedan pegarse unos con otros al ser
congelados.

+ Coloque los alimentos que se van a congelar en el
congelador inmediatamente después de haber sido en-
vasados. Si es necesario, utilice la funcién congelacion
de choque.

Tabla - valores estandar de conservacion

+ ;Desea congelar alimentos liquidos, como sopa, en una
bolsa de vacio? Congele el liquido en un bol, a continua-
cion retire el bol y selle el producto dentro de una bolsa.

+ ;Desea volver a abrir la bolsa? Utilice unas tijeras para
cortar a lo largo de la linea de sellado.

+ Puedes calentar las bolsas en la olla. No superar la
temperatura de 90 °C.

+ Sidesea calentar las bolsas en el microondas, tenga en
cuenta lo siguiente:

La mayoria de los liquidos se expanden al ser

calentados. Utilice un tenedor para perforar la bolsa

previamente.

Coloque la bolsa en un bol para microondas o en un

recipiente.

Caliente la bolsa utilizando el 50 % de la potencia del

microondas como maximo.

Caliente la bolsa solamente a una temperatura baja

o0 media.

Nunca caliente utilizando la funcién de parrilla o

conveccion.

+ Tire las bolsas que hayan sido utilizadas para almacenar
carne cruda, pescado o productos grasos. Puede lavar
las demés bolsas a mano y reutilizarlas.

Las bolsas estan disponibles en tamafios de 22x30cm
028x40cm.

Almacenamiento Alimentos Temperatur_a o | AR ELD Sellado al vacio
almacenamiento normal
Carne cruda 5+3°C 2~3 dias 8~9 dias
Pescado y marisco fresco 5+3°C 1~3 dias 4~5dias
. Carne guisada 5+3°C 4~6 dias 10~14 dias
Refrigerado - -
Verduras 5+3°C 3~5 dias 7~10 dias
Frutas 5+3°C 5~7 dias 14~20 dias
Huevos 5+3°C 10~15 dias 30~50 dias
Carne -16~-20°C 3~5 meses >12 meses
Congelado -
Pescado/Mariscos -16~-20°C 3~5meses >12 meses
i NOTA:

Los valores de la tabla son s6lo una referencia. La vida
de almacenamiento real depende de la calidad de los
alimentos.

Alcance de la entrega

1 Sellador de vacio
10 Bolsas herméticas Profi de 22x30cm
8 Bolsas herméticas Profi de 28 x40cm
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Desembalado del aparato

1. Saque el aparato del embalaje.

2. Quite todos los materiales de embalaje como peliculas de
pléstico, protecciones, sujeciones de cables, y cartones.

3. Compruebe que estéan todas las piezas.

4. Compruebe si el aparato ha sufrido dafios durante el
transporte para evitar riesgos. No utilice un aparato
dafiado. Devuélvalo al distribuidor inmediatamente.

i NoTA:

Es posible que queden residuos derivados de la pro-
duccion en el aparato. Le recomendamos que limpie el
aparato como se describe en “Limpieza”.

01.12.21




Descripcion de las partes

Boton VACUUM & SEAL / CANCEL
Boton SEAL

Boton DRY

Boton MOIST
Boton NORMAL
Botén TURBO
Bloqueo

Liberacion

Cémara de vacio
Alambre de sellado
Toma de aire

S, O OWoO~NOoOOT B WN —

—_

Funcién de los controles
VACUUM & SEAL
Envasado al vacio y sellado en un solo paso.

CANCEL

Presione este boton para finalizar por completo un proceso.

SEAL

La lamina solo se sellara.

+ Utilice esta funcion para los liquidos o

+ Sidesea sellar sin envasar al vacio.

+ Pulse este boton para cancelar el proceso de bombeo
antes de tiempo y realizar antes el sellado.

i NoTA:

El dispositivo cuenta con un mecanismo de proteccion
contra el sobrecalentamiento. Después de cada uso, la
funcion SEAL se desactivara durante 15 segundos.

DRY / MOIST

Seleccione la funcion MOIST (himedo) o DRY (seco). Se-

leccione MOIST para la carne, ya que contiene mucho jugo

de carne. Para una manzana pelada seleccione DRY.

+ Al seleccionar la funcién MOIST, la bomba de vacio se
apagara durante el sellado.

+ Al seleccionar la funcién DRY, la bomba de vacio tam-
bién se ejecutara durante la operacion de sellado.

NORMAL / TURBO

Seleccione la funcion NORMAL o TURBO.

+ Lafuncién NORMAL es adecuada para los productos
suaves y sensibles a la presion.

+ Durante la funcion TURBO, la potencia de la bomba de
vacio se incrementara.

Notas de uso
Ubicacion
Las superficies antideslizantes y planas son lugares
adecuados.

C-VK4000_IM

Cable de alimentacion
Desenrolle completamente el cable de alimentacion de la
parte posterior del dispositivo.

Conexion eléctrica

1. Asegurese de que la tension de red corresponde a la del
aparato. Por favor, consulte las especificaciones en la
etiqueta de identificacion del producto.

2. Conecte el cable de alimentacién a un receptaculo de
puesta a tierra adecuadamente instalado.

Utilizacion
Para hacer una bolsa con metro del rollo

El sellado del papel de aluminio también esta disponible en
grandes cantidades.

i NoTA:

iPara que el aire se aspire bien, el papel de aluminio
tiene que tener una textura especial! Puede ser una tex-
tura acanalada, de panal de abejas, o de diamante.

ESPANOL

Para hacer una bolsa con unas existencias a granel, haga
lo siguiente:

1. Mida la longitud deseada de la pelicula.

2. Separe la pelicula con un corte recto.

3. Dobla el papel de aluminio por la mitad.

4. Coloque la lamina sobre el hilo de sellado y cierre la
tapa. Presione firmemente para que oiga cémo encaja
en ambos lados.

5. Presione el boton SEAL. Al cabo de unos 7 segundos, la
luz azul de la llave se apaga y la costura queda soldada.

6. Pulse el desbloqueo (8) para abrir la tapa.

7. Repita las operaciones 3 a 6 hasta crear una bolsa con
la pelicula.

Para envasar al vacio y sellar una bolsa

Ahora puede envasar los productos en la bolsa previa-
mente hecha.

i NoTA:

+ Por favor, consulte también las “Informacion sobre el
almacenamiento de alimentos” y el capitulo “Funcion
de los controles’.

+ jSolo se pueden sellar las bolsas que contengan
liquidos! Los liquidos pueden ser aspirados. Utilice
Unicamente la funcion SEAL (sellar).

1. Coloque los productos en la bolsa.

2. Coloque el extreme abierto de la bolsa dentro de la ca-
mara de vacio (9). La toma de aire (11) no debe cubrirse.

3. iNo lo arrugue! Estire la Idmina de aluminio por encima
del alambre de sellado (10).

4. Cierre la parte superior hasta que encaje en su lugar.

5. Utilice los botones DRY / MOIST y/o NORMAL / TURBO
para seleccionar la funcién deseada.
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6. Pulse el botén VACUUM & SEAL. El proceso se com- Finalizar la operacion

pleta una vez que el indicador del boton se apaga. * Retire el enchufe del tomacorriente.
i NOTA: . (Ej)eje qug e: aparato se enfrie durante 5 minutos antes
+ Pulse el boton CANCEL para cancelar una ope- € guarcario.
racion.

+ Si desea cancelar el proceso de bombeo antes de
tiempo con el fin de sellar inmediatamente, pulse
el boton SEAL.

7. Pulse el boton de liberacion (8) para abrir la tapa.
Limpieza

A\ AVISO:

+ Desenchufe siempre el aparato de la red eléctrica antes de lim-
piarlo. Espere a que el aparato se haya enfriado.

* No sumerja el aparato en agua. Puede provocar electrocucion o
incendio.

/N ATENCION: .
+ No use cepillos metalicos ni otros utensilios abrasivos Almacenamiento
para limpiar. + Limpie el aparato como se describe.

+ Puede enrollar el cable de alimentacion en la parte

posterior del dispositivo.

Recomendamos almacenar el aparato en su embalaje

original si no lo utiliza durante un largo periodo de

tiempo.

+ Mantenga siempre el aparato en un lugar bien ventilado
y seco, fuera del alcance de los nifios.

+ No use agentes limpiadores agresivos ni abrasivos.

El aparato se debe limpiar por dentro y por fuera utilizando .
un pafio ligeramente humedo.

Resolucion de problemas

Problema Posible causa Accion
El aparato no El aparato no esta conectado a la red Compruebe el tomacorriente utilizando otro aparato.
funciona. eléctrica. Conecte el enchufe de red firmemente.
Compruebe los fusibles de su hogar.
El aparato esta defectuoso. Contacte con nuestro servicio al cliente o con cualquier
experto.
La bolsa tiene una | Hay una arruga en la costura. Tire de la pelicula para alisarla de antemano.
fuga. Los productos se han atascado en la Compruebe las costuras.
costura.
La costura estaba mojada. Mantenga la costura libre y seca.
La bolsa esta dafiada en la costura o en Sila bosa esta dafiada, tiene que ser reemplazada.
otro lugar.
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Problema Posible causa Accion
La bolsa no se Habia demasiado aire en la bolsa y no Saque el exceso de aire previamente.
vacia completa- pudo ser aspirado a tiempo. Seleccione la funcién TURBO.
mente
Ha utilizado papel la lamina sin textura. Al crear un vacio, utilice laminas con textura acana-
lada, de panal o romboidal.
La bolsa esta dafiada. Utilice una bolsa nueva.
Datos técnicos Eliminacion
MOGEIO: ..o C-VK4000  Significado del simbolo “Cubo de basura”

Consumo potencia:.
Clase de proteCCion: ...........c.wvereeermeereinensisseenesseneees 11
Funcionamiento periodo tiempo corto 1 minuto por ciclo
Peso neto:.... ....aprox. 1,5kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.

C-VK4000_IM

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y
entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudaré en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.
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Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni allapparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice

Elementi di comando
Note generali .
Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio ...28
Uso previsto
Note sulla conservazione di alimenti
Ambito di consegna
Disimballaggio dell'apparecchio ..
Descrizione dei pezzi...............
Funzione dei comandi..
Note per l'uso......
Funzionamento
Pulizia..........
Conservazione.....
Risoluzione di problemi
Dati tecnici.......

Smaltimento

Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino

e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna. Se si cede I'apparecchio a terzi, includere sempre
tutti i documenti pertinenti.

+ Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non € stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

+ Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidi-
sca 'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare 'apparecchio e staccare sempre la spina
dalla relativa presa (prendendo in mano la spina, non
tirando il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio,
quando si applicano degli accessori oppure nel caso in
cui lo si debba pulire o si siano manifestate anomalie.

+Non mettere in funzione I'apparecchio senza sorve-
glianza. Spegnere sempre 'apparecchio, se si desidera
uscire dalla stanza. Estrarre la spina dalla presa.

+ Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo
non presentino tracce di danneggiamento. In tal caso
I'apparecchio non deve pill essere utilizzato.

+ Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Per sicurezza tenere I'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

I\ AWISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola di
plastica. Pericolo di soffocamento!

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio
Sul prodotto sono riportato il seguente simbolo con avvertenza:

& AVVISO: Rischio di scottature!

Durante il funzionamento la temperatura del filo di sigillatura &
molto alta. Questo simbolo sara in combinazione con la parola

‘CAUTION: HOT".

* Non riparare |'apparecchio da soli. Contattare sempre un tecnico
autorizzato. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, farlo sosti-
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tuire dal produttore, dall'agente addetto all'assistenza oppure da
personale qualificato per evitare situazioni pericolose.

* |l apparecchio puo essere utilizzato dai bambini da 8 anni in su
e dalle persone con ridotte abilita fisiche, sensoriali o mentali o
mancanza di esperienza e conoscenza sotto la diretta super-
visione o dietro istruzioni sull'uso sicuro dell'apparecchio e sui
possibili pericoli derivanti dal suo utilizzo.

* | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

* Pulizia e manutenzione non devono essere eseguiti da bambini

senza supervisione.

Uso previsto

Questo apparecchio & previsto per mettere sotto vuoto e
per sigillare sacchetti di plastica e pellicola.

Usare solo come descritto in questo manuale d'istruzione.
L'apparecchio non puo essere utilizzato per scopi commer-
ciali.

Qualsiasi altro uso non previsto puo determinare guasti o
lesioni a persone.

Il fornitore non & responsabile di danni causati da uso non
previsto.

Note sulla conservazione di alimenti

Sigillare sotto vuoto, ad es. rimuovere l'aria dalla confe-
zione, € un comune metodo per prolungare la durata di
alimenti. Con I'acquisto del C-VK 4000 avete scelto un
prodotto che consente un uso veloce e conveniente di
confezioni sigillate.

A causa dell'ossigeno nell'aria, gli alimenti possono perdere
il loro sapore e la qualita.

La confezione sottovuoto garantisce che ca. il 90 % dell'aria

viene rimossa dal sacchetto sotto vuoto. Rispetto ai tradizio-

nali metodi di conservazione il tempo di conservazione dei
cibi sigillati e conservati sotto vuoto € pertanto aumentato di
un fattore pari a otto. Inoltre, la freschezza e il sapore degli
alimenti sono conservati piu a lungo.

Questo consente di fare porzioni e confezionare una varieta
di alimenti e pietanze pronte come desiderato.

Anche alimenti duri, come noccioli e fagioli, nonché non
alimenti che necessitano protezione da umidita, possono
essere sigillati. Non dimenticare monete e gioielli in argento
o vestiti per il viaggio successivo.

C-VK4000_IM

Le direttive e note seguenti forniranno un supporto,

in particolare se non avete mai utilizzato il sigillatore

sotto vuoto.

+ Lavarsi le mani e pulire prima gli accessori.

+ |l sacchetto sotto vuoto deve essere almeno 8cm pili
lungo degli articoli da sigillare.

+ Avete articoli, come erbe, e volete tagliare e risigillare il
sacchetto? Calcolate del materiale extra di ca. 2cm.

+ Calcolate un altro 5cm, se volete surgelare dopo gli
articoli in quanto i liquidi acquosi possono espandersi se
soggetti a bassa temperatura.

+Usare solo pellicole di tessuto per creare un'aspirazione.
Come nervature, a nido d’api o a diamante.

+ Tenere l'area intorno alla sigillatura pulita e asciutta.
Evitare pieghe. La sigillatura in questi punti pud diventare
permeabile!

+ L'apparecchio presenta un funzionamento breve e
deve raffreddarsi un minuto prima di essere utilizzato
nuovamente.

+ Se sbucciata, la frutta dura di piu.

+ Cavoli, come broccoli e cavolfiori, devono essere shol-
lentati prima, in quanto rilasciano gas nella confezione.

+ Diversi articoli, come carne, possono contenere umidita.
Mettere gli articoli insieme con dei tovaglioli nel sac-
chetto.

+ Se bordi taglienti danneggiano il sacchetto (ad es. ossa),
avvolgere questi articoli nella carta.

+ | liquidi nel sacchetto possono solo essere sigillati ma
non messi sotto vuoto, in quanto il liquido potrebbe
essere aspirato. Quindi far uscire prima l'aria.

+ | liquidi possono essere aspirati nella pompa di sotto
vuoto. Quando si sigillano liquidi, utilizzare solo la
funzione SEAL.

+ Dopo che gli alimenti sono stati confezionati, sono pronti
da congelare e conservare in un luogo fresco.

ITALIANO
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+ Utilizzare della carta cerata o oleata che si attacca 'un
I'altra quando congelata.

+ Mettere gli alimenti, congelati, nel surgelatore immediata-
mente dopo che sono stati confezionati. Se necessario,
utilizzare una funzione anti urto.

+ Sidesidera surgelare alimenti liquidi, come minestre, in
un sacchetto sotto vuoto? Surgelare il liquido in un con-
tenitore. Poi rimuovere il contenitore e sigillare I'elemento
surgelato in un sacchetto.

+ Si desidera riaprire nuovamente il sacchetto? Utilizzare
delle forbici lungo la linea di sigillatura.

+ Si potrebbe riscaldare il sacchetto in una pentola. Non
superare la temperatura di 90 °C.

+ Se si desidera riscaldare i sacchetti nel microonde,
notare che:

- La maggior parte di liquidi si espande quando viene
riscaldata. Utilizzare una forchetta per bucare il
sacchetto.

Tabella - Valori di conservazione standard

Mettere il sacchetto in un recipiente o contenitore

idoneo al microonde.

Riscaldare il sacchetto, utilizzando massimo il 50%

della potenza.

Riscaldare solo il sacchetto ad una temperatura bassa

o0 media.

Non riscaldare mai utilizzando il grill o conve-

zione.

+ Smaltire i sacchetti utilizzati per conservare came, pesce
o alimenti crudi o grassi. Lavare gli altri sacchetti a mano
e riutilizzarli.

| sacchetti sono disponibili nelle dimensioni di
22x30cm o 28x40cm

Conservazione Alimenti Temperatu_r e (EEE AL Sigillato sotto vuoto
conservazione comune

Came cruda 5£3°C 2~3 giorni 8~9 giorni
Pesce o frutti di mare freschi 5+3°C 1~3 giorni 4~5 giorni
Carne cotta 5+3°C 4~6 giorni 10~14 giorni

Raffreddato — -
Verdure 5+3°C 3~5 giorni 7~10 giorni
Frutta 5+3°C 5~7 giorni 14~20 giorni
Uova 5£3°C 10~15 giomi 30~50 giorni
Carne -16~-20°C 3~5mesi >12 mesi

Surgelato — - .
Pesce/frutti di mare -16~-20°C 3~5mesi >12 mesi

i NoTA:

| valori nella tabella sono puramente indicativi. La reale
durata di conservazione dipende dalla qualita degli
alimenti.

Ambito di consegna

1 Sigillatore sotto vuoto
10 Sacchetti ermetici professionali 22 x 30 cm
8 Sacchetti ermetici professionali 28 x40cm

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Rimuovere la macchina dalla confezione.

2. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio come pellicole
di plastica, materiali di riempimento, fascetta serracavi
e cartone.

3. Controllare che il contenuto della confezione sia completo.

4. Controllare che I'apparecchio non abbia subito danni
durante il trasporto per evitare pericoli. Non mettere in
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funzione un apparecchio danneggiato. Restituirlo imme-
diatamente al rivenditore.

i NoTA:

Potrebbero esserci polvere o residui di produzione
sull'apparecchio. Si raccomanda di pulire la macchina
come descritto nella sezione “Pulizia”.

Descrizione dei pezzi

Tasto VACUUM & SEAL / CANCEL
Tasto SEAL

Tasto DRY

Tasto MOIST

Tasto NORMAL
Tasto TURBO
Blocco

Rilascio

Camera sotto vuoto
Filo per sigillare
Ingresso dell'aria

—_ O WO ~NO O WN -
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Funzione dei comandi

VACUUM & SEAL
Mettere sotto vuoto e sigillare in un solo passaggio.

CANCEL
Premere questo tasto per terminare completamente un
processo.

SEAL

La pellicola sara solo sigillata.

+ Usare questa funzione per liquidi o

+ se si vuole sigillare senza messa sotto vuoto.

+ Premere questo tasto per annullare il processo di pom-
paggio prima del tempo e sigillare prima.

i NoTa:

|l dispositivo presenta un meccanismo di protezione con-
tro surriscaldamento. Dopo ogni utilizzo la funzione SEAL
sara disattivata per 15 secondi.

DRY / MOIST

Selezionare la funzione MOIST (umido) o DRY (secco). Se-

lezionare MOIST per came, in quanto contiene molti liquidi.

Per una mela sbucciata, selezionare DRY.

+ Se si selezionare la funzione MOIST, la pompa sotto
vuoto sara disattivata durante la fase di sigillatura.

+ Se si selezionare la funzione DRY, la pompa sotto vuoto
sara attivata durante la fase di sigillatura.

NORMAL / TURBO

Selezionare la funzione NORMAL o TURBO.

+ Lafunzione NORMAL ¢ adatta a articoli morbidi, sensibili
alla pressione.

+ Durante la funzione TURBO, I'alimentazione della
pompa sotto vuoto sara migliorata.

Note per 'uso

Posizione
Superfici anti scivolo o piatte sono le superfici idonee.

Cavo di alimentazione
Srotolare completamente il cavo di corrente dal retro del
dispositivo.

Collegamento elettrico

1. Assicurarsi che I'alimentazione principale corrisponda
alle specifiche tecniche dellapparecchio. Far riferimento
alle specifiche tecniche sull'etichetta.

2. Collegare il cavo di alimentazione ad una presa installata
correttamente.
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Funzionamento

Come fare un sacchetto da una pellicola
La pellicola & anche disponibile in blocco.

i NoTA:

Per estrarre correttamente I'aria, la pellicola deve conte-
nere un tessuto speciale! Questo deve essere a coste, a
nido d'api 0 a diamante.

Per realizzare un sacchetto da un blocco, procedere come

di seguito:

1. Misurare la lunghezza desiderata della pellicola.

2. Staccare la pellicola con un coltello.

3. Piegare la pellicola al centro.

4. Posizionare la pellicola di avvolgimento sul cavo di
tenuta e chiudere il coperchio. Premerlo bene al fine di
bloccarlo finché non si blocca su entrambi i lati.

5. Premere il tasto SEAL. Dopo ca. 7 secondi la spia
luminosa blu del tasto si spegnera e la sigillatura viene
effettuata.

6. Premere il rilascio (8) per aprire sopra.

7. Ripetere i passaggi da 3 a 6 finché il sacchetto non &
stato realizzato dalla pellicola.

Per mettere sotto vuoto e sigillare un sacchetto

Ora & possibile confezionare articoli nel sacchetto prece-
dentemente realizzato.

i NoTA:

+ Farriferimento a “Note sulla conservazione di alimenti”
e al capitolo “Funzione dei comandy”.

+ | sacchetti con liquidi devono essere ora sigillati! Il li-
quido potrebbe essere aspirato. Usare solo la funzione
SEAL (sigilla).

1. Mettere gli articoli nel sacchetto.

2. Mettere l'estremita aperta del sacchetto dentro la camera
di sotto vuoto (9). L'ingresso dell'aria (11) non deve
essere coperto.

3. Evitare pieghe! Lisciare la lamina sopra la bacchetta di
saldatura (10).

4. Chiudere la parte superiore finché non scatta in posi-
zione.

5. Usare | tasti DRY / MOIST e/o NORMAL / TURBO per
selezionare una funzione come desiderato.

6. Premere il tasto VACUUM & SEAL. Il processo & comple-
tato quando l'indicatore sul tasto si spegne.

i NoTA:

+ Premere il tasto CANCEL per annullare un funzio-
namento.

+ Se si desidera annullare il processo di pompaggio
prima del tempo per sigillare immediatamente,
premere il tasto SEAL.

ITALIANO

7. Premere il rilascio (8) per aprire il coperchio.
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Terminare il funzionamento

+ Rimuovere la spina dalla presa.
« Far raffreddare I'apparecchio per 5 minuti prima di

conservarlo.

Pulizia

A\ AWVISO:

« Scollegare sempre la spina dalla presa di corrente prima della
pulizia. Attendere che I'apparecchio si sia raffreddato.

* Non immergere |'apparecchio in acqua per non provocare
scosse elettriche o incend.

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare spazzole d'acciaio o altri utensili abra-
sive per effettuare la pulizia.
+ Non utilizzare detergenti aggressive o abrasivi.

La confezione puo essere avvolta dall'interno e dallesterno
mediante un panno leggermente umido.

.

Conservazione

Pulire 'apparecchio come descritto.

E possibile arrotolare il cavo di corrente sul retro del
dispositivo.

Si consiglia di conservare 'apparecchio nella confezione
originale se non in uso per un lungo periodo.

Tenere sempre I'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini in un luogo asciutto e ben ventilato.

Risoluzione di problemi

Problema

Causa possibile

Azione

L'apparecchio &
senza funzione.

L'unita non ha alimentazione.

Controllare la presa con un altro apparecchio.

Inserire correttamente la spina di rete.

Controllare il fusibile della casa.

L'unita & difettosa.

Contatta il nostro servizio di assistenza o uno specia-
lista.

La borsa perde.

Ci sono delle pieghe nella cucitura.

Tirare la pellicola liscia in anticipo.

Le merci sono state catturate nella
cucitura.

Controllare le cuciture.

La cucitura era umida.

Mantenere la cucitura libera e asciutta.

La borsa é danneggiata alla cucitura o
altrove.

Se la borsa ¢ stata danneggiata, & necessario sostituirla.

La borsa non

C'era troppa aria nella borsa e non ¢ stato

Spremere ['aria in eccesso dal sacchetto in anticipo.

viene svuotata possibile estrarla in tempo. Selezionare la funzione TURBO.
completamente. - - . -
Hai usato una pellicola senza struttura. Usare una pellicola con una struttura a coste, a nido
d'ape o0 a diamante per I'aspirazione.
La borsa & danneggiata. Prendi una nuova borsa.
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Dati tecnici

C-VK 4000
...220-240V~, 50 Hz

Alimentazione:

Consumo di energi 120W
Classe di protezione: .........ccc.eevverveeinerseriesisssses s 1I
Funzionamento breve: ... 1 minuto per ciclo
PeS0 NEHO: ... ca. 1,5kg

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
e porre quegli elettrodomestici che non sono
pill in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sul'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
Il vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.

C-VK4000_IM
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

Contents

Overview of the Components
General Notes
Special Safety Precautions for this Appliance... .
Intended USe........ocveveerierrnrinriinnis .35
Notes on Storing Food.
Scope of Delivery.........
Unpacking the Appliance .
Description of the Parts....
Function of Controls.
Notes for Use....... .37

Operation .... .37
Cleaning... .38
Storage........ .38
Troubleshooting .. .38
Technical Data. .39
Disposal

General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the in-
ternal packing. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

+ The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for
commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of
heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any
liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with
wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it
immediately.

+ Always switch off the appliance and pull the mains plug
out of the socket (pull the mains plug, not the cable)
when you are not using the appliance, attaching acces-
sories, for cleaning or in the event of a fault.

+ Do not operate the appliance without supervision. If you
leave the room you should always turn the appliance off.
Remove the plug from the socket.

+ The appliance and the mains lead have to be checked
regularly for signs of damage. If damage is found the
appliance must not be used.

+ Use only original spare parts.

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/\ WARNING:
Do not allow small children to play with the plastic foil.
There is a danger of suffocation!

Special Safety Precautions for this Appliance
You will find the following symbol with warning character on the

appliance:

/i\ WARNING: Risk of burns!

During operation the sealing wire temperature is very high. You
will find this symbol in combination with the wording “CAUTION:

HOT".
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Do not repair the appliance by yourself. Always contact an au-

thorized technician. If the supply cord is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

+ This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental ca-
pabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children

without supervision.

Intended Use

This appliance is intended for vacuuming off air and for
sealing textured plastic bags and wrap foil.

Only use as described in this instruction manual. Do not use
appliance for commercial purposes.

Any other use is not intended and may cause material
damage or even injuries.

The supplier is not liable for damage caused by not
intended use.

Notes on Storing Food

Vacuum sealing, i. €. vacuuming air out of the packaging,

is a common method of prolonging the storage life of food.
With the purchase of the C-VK 4000 you have chosen a
product that allows for the fast and convenient use of airtight
packaging.

Due to oxygen in the air, food may easily loose its fresh
flavour and quality.

Airtight packaging accommodates for that. Approx. 90 %
of the air will be removed from the sealing bag. Compared
to conventional storage methods, the storage time of
vacuumed and heat sealed food is therefore extended by
a factor of eight. Furthermore, freshness and flavor of the
food are retained for a longer time.

That allows you to portion and pack a variety of food and
ready meals as desired.

Even hard food, such as nuts or beans, as well as non-food
items that need to be protected from humidity, may be

C-VK4000_IM

sealed. Not to forget coins or silver jewellery, or clothes and
matches for the next boat trip.

The following regulations and notes will help you,
especially if you have never used a vacuum sealer
before.

+ Wash your hands and clean the accessories beforehand.

+ The sealing bag should be approx. 8cm longer than the
items to be sealed.

+ Do you have loose items, such as herbs, and want to cut
and reseal the bag? Calculate extra material of approx.
2cm.

+ Calculate another extra 5cm, if you want to freeze the
items afterwards, because aqueous liquids might expand
when subjected to low temperature.

+ Only use textured foils for creating a vacuum. Such as
ribbed, honey-comb or diamond texture.

+ Keep the area around the sealing seam dry and clean.
Avoid creasing. The seam at these spots might otherwise
become permeable!

+ The appliance features a short-time duty and needs to
cool down one minute before sealing the next bag.

+ When peeled beforehand, fruits and vegetables last
longer.

+ Cabbage, such as broccoli and cauliflower, must be
blanched beforehand, as they release gas when inside
the packaging.

+ Different items, such as meat, may contain humidity.
Place such items together with a kitchen paper towel
inside the bag.

+ If sharp edges are likely to damage the bag (e.g. bones),
wrap such items in kitchen paper beforehand.

ENGLISH
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Liquids in the bag may only be sealed but not vacu-
um-sealed, because liquid could be sucked in. For that,
squeeze out the air first.

Liquids could be sucked in by the vacuum pump. When
sealing liquids, use the SEAL function only.

Once food has been packaged, it is to be frozen or
stored at a cool place.

Use waxed or greaseproof paper to separate items that
are likely to stick to each other when frozen.

Place food, that is to be frozen, into the freezer imme-
diately after it has been packaged. If necessary, use
shock-freeze function.

Do you want to freeze liquid food, such as soup, in a
vacuum bag? Freeze the liquid inside a bow. Then re-
move the bowl and seal the frozen item inside a bag.
Do you want to re-open the bag again? Use scissors to
cut along the sealing seam.

Table - Standard Preservation Values

You may heat the bags in a pot. But do not exceed
temperatures of 90 °C.

If you want to heat the bags inside the micro-wave,
please note:

- Most liquids expand when being heated. Use a folk to
pierce the bag beforehand.

Place the bag into a microwave-safe bowl or con-
tainer.

Heat the bag, using a maximum of 50 % microwave
power.

Only heat the bag to low or medium temperature.

- Never heat using grill or convection function.
Dispose of bags that were used for storing raw meat,
fish or greasy stuff. You may wash other bags by hand
and re-use.

Bags are available in sizes of 22 x30 cm or 28 x40 cm.

1
1

Storage Food B Common Storage LT
Temperature sealed
Raw meat 5+3°C 2~3 days 8~9 days
Fresh fish or seafood 5+3°C 1~3 days 4~5days
Cooked meat 5+3°C 4~6 days 10~14 days
Cooled
Vegetables 5+3°C 3~5days 7~10 days
Fruits 5+3°C 5~T7 days 14~20 days
Eggs 5£3°C 10~15 days 30~50 days
Meat -16~-20°C 3~5 months >12 months
Frozen -
Fish/Seafood -16~-20°C 3~5 months >12 months
i NoTE: i NOTE:

The values in the table are for reference only. The actual
storage life depends on the food quality.

Scope of Delivery

Vacuum sealer
0 Profi airtight bags of 22x30cm

8 Profi airtight bags of 28 x40cm

Unpacking the Appliance

. Remove the appliance from the package.

. Remove all packaging material such as films, filler, cable

ties and cardboard.

3. Check the delivery contents for completeness.
4. Check the appliance for possible transport damage to

avoid hazards. Do not operate a damaged appliance.
Return it to the dealer immediately.
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Dust or production residues can be located on the
appliance. We recommend to clean the appliance as
described under “Cleaning”.

—_, O WO ~NOoO O WN -
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Description of the Parts

VACUUM & SEAL / CANCEL button
SEAL button
DRY button
MOIST button
NORMAL button
TURBO button
Lock

Release

Vacuum chamber
Sealing wire

Air intake
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Function of Controls
VACUUM & SEAL
Vacuuming and sealing in one step.

CANCEL
Press this button to completely terminate a process.

SEAL

Foil will only be sealed.

+ Use this function for liquids or

+ if you want to seal without vacuuming.

+ Press this button in order to cancel the pumping process
ahead of time and to seal earlier.

i NoTE:

The appliance features an overheat protection mech-
anism. After each operation the SEAL function will be
prevented for 15 seconds.

DRY / MOIST
Select MOIST or DRY function. Select MOIST for meat, as it
contains a lot of meat juice. For a peeled apple, select DRY.

+ When selecting MOIST function, the vacuum pump will
be turned off during sealing.

+ When selecting DRY function, the vacuum pump will also
run during sealing operation.

NORMAL / TURBO

Select NORMAL or TURBO function.

+ NORMAL function is suitable for soft, pressure-sensitive
items.

+ During TURBO function, the vacuum pump power will
be increased.

Notes for Use
Location
Anti-slip and flat surfaces are suitable locations.

Mains Cable
Fully unwind the mains cable from the rear of the appliance.

Electrical Connection

1. Ensure that the mains power corresponds to the one of
the appliance. Please refer to the specifications on the
type label.

2. Connect the mains cable to a properly installed ground-
ing receptacle.

C-VK4000_IM

Operation

To make a Bag from Bulky Wrap Foil
Sealing wrap foil is also available as bulk stock.

i NOTE:

In order for the air to be vacuumed well, the wrap foil
must contain a special texture! This may be a ribbed,
honeycomb or diamond texture.

In order to make a bag from the bulk stock, proceed as
follows:

1. Measure the desired length of the wrap foil.

2. Detach the wrap foil with a straight cut.

3. Fold the wrap foil at its middle.

4. Place the wrap foil onto the sealing wire and close the
lid. Press it down firmly for it to lock audibly into place on
both sides.

5. Press the SEAL button. After approx. 7 seconds the blue
light of the button will turn off and the seam is sealed.

6. Press the release (8) to open the top.

7. Repeat steps 3 to 6 until you have made a bag from the
wrap foil.

To Vacuum and Seal a Bag
You may now package items in the previously made bag.

i NoTE:

+ Please also refer to the “Notes on Storing Food” and
chapter “Function of Controls”.

+ Bags with liquids are only to be sealed! Liquid could
be sucked in. Only use SEAL function.

1. Place the items in the bag.

2. Place the open end of the bag inside the vacuum cham-
ber (9). The air intake (11) must not be covered.

3. Avoid creasing! Smoothen the warp foil above the
sealing wire (10).

4. Close the top until it clicks into place.

5. Use the DRY / MOIST and/or NORMAL / TURBO but-
tons to select a function as desired.

6. Press the VACUUM & SEAL button. The process is com-
pleted once the indicator on the button turns off.

i NoTE:

+ Press CANCEL button to cancel an operation.

+ If you want to cancel the pumping process ahead of
time in order to seal immediately, press the SEAL
button.

7. Press the release (8) to open the cover.

Finish Operation

+ Remove the plug from the receptacle.
+Allow the appliance to cool down for 5 minutes prior to
storage.
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Cleaning

£\ WARNING:
+ Always disconnect the mains plug from the socket before clean-
ing. Wait until the appliance has cooled down.

* Never immerse the appliance in water for cleaning. It could

cause an electric shock or fire.

/\ CAUTION:

+ Do not use a wire brush or other abrasive utensils for

cleaning.

+ Do not use aggressive or abrasive cleaning agents.

The enclosure may be wiped from inside and out-side using

a slightly damp cloth.

Storage

+ Clean the appliance as described.

+ You can wind the mains cable on the rear of the appli-
ance.

+ We recommend storing the appliance in the original
packaging if you do not use it for an extended period of
time.

+Always keep the appliance at a well-ventilated and dry
location, out of reach of children.

Troubleshooting

Problem

Possible cause

Action

The appliance is
without function.

The appliance has no power supply.

Check the socket with another appliance.

Insert the mains plug correctly.

Check the house fuse.

The appliance is defective.

Contact our service department or a specialist.

The bag is leaking.

There are creases in the seam.

Pull the foil smooth beforehand.

Goods were caught in the seam.

Check the seams.

The seam was damp.

Keep the seam free and dry.

The bag is damaged at the seam or
elsewhere.

If the bag has been damaged, you must replace it.

The bag is not

There was too much air in the bag

Squeeze excess air out of the bag beforehand.

emptied completely. | and it could not be extracted in time. Select the TURBO function.
You used film without structure. Use film with a ribbed, honeycomb or diamond structure for
vacuuming.
The bag is damaged. Take a new bag.
38
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Technical Data

Model....... ....C-VK 4000
Power supply::. 220-240V~, 50Hz
Power ConsUMPLoN:: ......c..vvrvreririreriseiieisssesesesieinns 120W
ProteCtion Class: ... II
Short time operation: 1 minute per cycle
Net weight: ..........ccccoo.e. approx. 1.5kg

The right to make technical and design modifications in the
course of continuous product development remains reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

Disposal

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of elec-

trical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that

you will no longer use to the collection points
I |;/viged for their disposal.
This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.
This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.
Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.

C-VK4000_IM
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybér naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu radosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika
sg specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sig do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci
Przeglad elementéw obstugi................
Ogélne uwagi
Specjalne wskazowki bezpieczenstwa dla urzadzenia
Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem......
Uwagi dotyczace przechowywania zywnosci...
Zakres dostawy ... .42
Rozpakowanie urzadzenia ..
Opis CZ€SCi......vrvrrernns
Funkcje sterowania
Wskazowki dotyczace uzytkowania
Obstuga
Czyszczenie.....
Przechowywanie......
Rozwigzywanie problemow .
Dane techniczne.......
Warunki gwarancji
Usuwanie

Ogolne uwagi

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie

przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowaé jq wraz

z kartg gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci

réwniez kartonem z opakowaniem wewnetrznym. Jezeli

przekazujesz urzadzenie osobom trzecim, dotacz zawsze
wszystkie istotne dokumenty.

+ Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urza-
dzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach
dziatalnosci gospodarcze;.

+ Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnafrz. Prosz¢
trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezpo$redniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia
wilgotnymi dtomi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciggna¢ wtyczke.

+ Jezeli nie korzystacie panstwo z urzadzenia, jezeli
cheecie Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu
wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen,
prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke
z gniazdka (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za przewdd).

+ Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadze-
nie nalezy zawsze wytacza¢ i wyciggac wtyczke sieciowaq
z gniazda.

+ Nalezy regularnie sprawdza¢, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przestac korzysta¢ z urzadzenia.

+ Prosze stosowat tylko oryginalne akcesoria.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawic si¢ folig. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

Specjalne wskazdwki bezpieczenstwa dla urzadzenia
Na produkcie znajdujq sie ponizsze symbol ostrzegawcze:

& OSTRZEZENIE: Ryzyko poparzen!

Podczas pracy urzadzenia temperatura drutu zgrzewajacego
jest bardzo wysoka. Symbol ten wystepuje wraz z ostrzezeniem

,CAUTION: HOT*.
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* Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie z pra-
cownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewod zasilania jest
uszkodzony, nalezy go wymienic¢ u producenta, przedstawiciela
serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikna¢ za-

grozenia.

+ Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku lat 8 lub
starsze, 0soby z obnizong sprawnoscig fizycznag, zmystowa lub
umystowg, osoby z brakiem do$wiadczenia i wiedzy, jesli s one
nadzorowane lub gdy je poinstruowano jak korzystac z tego urza-
dzenia w bezpieczny sposdb, i gdy zdajg sobie sprawe z istnieja-

cych niebezpieczenstw.

* Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.
* Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez

dzieci bez nadzoru.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie to jest przeznaczone do prézniowego zgrzewa-
nia teksturowanych torebek plastikowych i folii spozywcze;.

Z urzadzenia mozna korzysta¢ wytacznie w sposéb opisany
w instrukcji uzytkowania. Urzadzenia nie nalezy uzywac do
celéw komercyjnych.

Wszelkie inne sposoby uzytkowania nie sg zamierzone

i moga prowadzi¢ do uszkodzenia mienia lub nawet obra-
zen ciata.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za uszko-
dzenia spowodowane niewtadciwym uzytkowaniem.

Uwagi dotyczace
przechowywania zywnosci

Zgrzewanie prozniowe, {j. usuwanie powietrza z opa-
kowania, to powszechna metoda wydtuzania okresu
przechowywania zywnosci. Zakup urzadzenia C-VK 4000
oznacza wybor produktu, ktéry umozliwia szybkie i wygodne
stosowanie hermetycznych opakowan.

Ze wzgledu na zawarto$¢ tlenu w powietrzu zywnosé
szybko traci $wiezos¢, smak i jakosc.

Hermetyczne pakowanie jest odpowiedzig na ten problem.
Dzieki tej metodzie ze zgrzewanej torebki usuwa sie

okoto 90% powietrza. W poréwnaniu do tradycyjnych
metod, okres przechowywania zywnosci w opakowaniach
prézniowych i zamykanych poprzez zgrzewanie zwigksza

C-VK4000_IM

sie o$miokrotnie. Ponadto, $wiezo$¢ i smak zywnosci sg
utrzymywane przez diuzszy czas.

UmoZliwia to porcjowanie i pakowanie réznego rodzaju
zywnosci oraz gotowych positkdw.

Pakowa¢ w ten sposdb mozna nawet twarde artykuty
spozywcze, takie jak orzechy lub fasole, a takze produkty
niezywno$ciowe, ktore wymagaja zabezpieczenia przed wil-
gocig. Nie mozna zapomnie¢ tutaj o monetach lub srebrnej
bizuterii albo ubraniach i zapatkach na nastepna wyprawe
statkiem.

Przedstawione ponizej zasady i uwagi zapewnig pomoc
zwlaszcza tym osobom, ktére nigdy wczesniej nie
korzystaly ze zgrzewarki prozniowej.

+ W tym celu nalezy najpierw umy¢ rece i wyczysci¢
akcesoria.

+ Zgrzewana torebka powinna by¢ o ok. 8 cm duzsza od
pakowanych prézniowo produktow.

+ Masz sypkie produkty, takie jak ziofa, i chcesz rozcigé to-
rebke, a nastepnie ponownie jg zgrza¢? Nalezy doliczy¢
dodatkowo ok. 2cm materiatu.

+ Nalezy doliczy¢ dodatkowe 5cm, jesli produkty majq na-
stepnie zosta¢ zamrozone, poniewaz ptyny moga zwigk-
szac¢ swoja objetos¢ pod wptywem niskiej temperatury.

+ Do prozniowego pakowania mozna uzywac wytacznie fo-

lii teksturowanej. Takiej jak karbowana, o wzorze plastra
miodu lub w romby.

a4
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+ Obszar wokét taczenia zgrzewu powinien by¢ suchy
i czysty. Nie nalezy dopuszczac do jego pomarszczenia.
taczenie zgrzewu w takich miejscach moze stac si¢
przepuszczalne!

+ Urzadzenie jest przystosowane do krétkotrwatych cykli
pracy i wymaga jednominutowego schtodzenia przed
zgrzewaniem kolejnej torebki.

+ Obrane wczesniej owoce i warzywa mozna przechowy-
wac diuzej.

+ Kapuste, np. brokut czy kalafior, nalezy najpierw zblan-
szowac, poniewaz po zapakowaniu wydziela ona gaz.

+ R&zne produkty, takie jak migso, moga zawiera¢ wode.
Tego rodzaju produkty nalezy wiozy¢ do torebki razem
z kuchennym recznikiem papierowym.

+ Jedliistnieje ryzyko uszkodzenia torebki ostrymi krawe-
dziami (np. kosci), produkty takie nalezy najpierw owing¢
w kuchenny recznik papierowy.

+ Plyny mozna w torebce tylko zgrzewaé, ale nie mozna
ich pakowa¢ prézniowo, poniewaz ptyn moze zosta¢
zassany. W takim przypadku nalezy najpierw wycisna¢
powietrze.

+ Plyny moga zosta¢ zassane przez pompe prozniowa.
W przypadku zgrzewania ptynéw nalezy korzystac
wylacznie z funkcji SEAL.

+ Zapakowang zywno$¢ mozna zamrozi¢ lub przechowy-
wac w chtodnym miejscu.

+ Produkty, ktére moga sie posklejac po zamrozeniu,
nalezy rozdzieli¢ papierem woskowanym lub tluszczoo-
dpornym.

Tabela - standardowe warto$ci utrwalania zywnosci

+ Produkty, ktére majg zosta¢ zamrozone, nalezy umiescic
w zamrazarce zaraz po ich zapakowaniu. W razie
potrzeby mozna skorzystac z funkcji szybkiego zamra-
zania.

+ Czy chcesz zamrozi¢ w prézniowej torebce zywnosé
ptynna, taka jak zupy? Zamroz ptyn w misce. Nastepnie
usun miske i zgrzej prozniowo torebke z zamrozonym
produktem.

+ Czy chcesz ponownie otworzy¢ torebke? Przetnij ja.
nozyczkami wzdiuz taczenia zgrzewu.

+ Torebki mozna podgrzewa¢ w garnku. Nie nalezy jednak
przekracza¢ temperatury 90 °C.

+ W celu podgrzania torebek w kuchence mikrofalowej
nalezy zwrdci¢ uwage na ponizsze uwagi:

Wiekszo$¢ ptyndw zwigksza swojg objetosé podczas

podgrzewania. Przebij wczesniej torebke widelcem.

W4z torebke do miski lub pojemnika, ktérych mozna

uzywac¢ w kuchence mikrofalowej.

Podgrzej torebke, korzystajac z maksymalnie 50 %

mocy kuchenki mikrofalowej.

Torebki mozna podgrzewa¢ wytacznie do niskiej lub

$redniej temperatury.

Nigdy nie nalezy ich podgrzewac przy uzyciu

funkcji grilla lub konwekcji.

* Zuzytych torebek mozna uzywac do przechowywania
surowego miesa, ryb lub produktéw tlustych. Pozostate
torebki mozna umy¢ w reku i uzy¢ ich ponownie.

Torebki sg dostepne w rozmiarze 22 x 30 cm lub

28x40cm.

. ; i Temperatura Zwykte Zgrzewanie
Przechowywanie Zywnosé . . P
przechowywania | przechowywanie prézniowe
Surowe migso 5+3°C 2~3 dni 8~9 dni
Swieze ryby lub owoce morza 5+3°C 1~3 dni 4~5 dni
. Ugotowane mieso 5+3°C 4~6 dni 10~14 dni
Chtodzenie - -
Warzywa 5+3°C 3~5dni 7~10 dni
Owoce 5+£3°C 5~7 dni 14~20 dni
Jajka 5+3°C 10~15 dni 30~50 dni
o Mieso -16~-20°C 3~5 miesiecy >12 miesigcy
Mrozenie . T
Ryby/Owoce morza -16~-20°C 3~5 miesiecy >12 miesigcy
1 WSKAZOWKA:

Warto$ci zawarte w tabeli stuzg wytacznie jako odnie-
sienie. Rzeczywisty okres przechowywania zalezy od
jakosci zywnosci.

Zakres dostawy

1 zgrzewarka prozniowa

10 hermetycznych torebek Profi 22 x 30cm
8 hermetycznych torebek Profi 28 x40cm
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Rozpakowanie urzadzenia

1. Urzadzenie wyja¢ z jego opakowania.

2. Wyja¢ wszystkie elementy opakowania, takie jak folia,
wypetniacz, uchwyty kabli i tektura.

3. Sprawdzi¢, czy w opakowaniu znajduja sig wszystkie
czesci sktadowe.

4. Sprawdz urzadzenie pod katem ewentualnych uszko-
dzen transportowych, aby unikna¢ zagrozen. Nie uzywaj
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uszkodzonego urzadzenia. Natychmiast zwrd¢ je do
sprzedawcy.

1 WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu moze znajdowac si¢ oraz pozostatosci
po produkcji. Zaleca sie umycie czesci robota zgodnie
z informacjg podana w czesci ,Czyszczenie”.

Opis czesci
Przycisk VACUUM & SEAL / CANCEL
Przycisk SEAL
Przycisk DRY
Przycisk MOIST
Przycisk NORMAL
Przycisk TURBO
Blokada
Przycisk zwalniajacy
Komora prézniowa
Drut zgrzewajacy
Wiot powietrza

S O WO ~NO OB WN —

—_

Funkcje sterowania
VACUUM & SEAL
Opréznianie i zgrzewanie w jednym kroku.

CANCEL
Nacisnij ten przycisk, aby catkowicie zakonczy¢ proces.

SEAL
Folia zostanie tylko zgrzana.

+ Funkcje te nalezy stosowa¢ w przypadku ptynéw lub

W celu zgrzania torebki bez funkcji prézniowe;.

+ Nacisnij ten przycisk, aby anulowa¢ proces pompowania
i wezesniej rozpoczag zgrzewanie.

i WSKAZOWKA:

Urzadzenie jest wyposazone w mechanizm chronigcy
przed przegrzaniem. Po kazdym uzyciu funkcja SEAL nie
bedzie dostepna przez 15 sekund.

DRY / MOIST

Wybierz funkcje MOIST (mokra) lub DRY (sucha). Wybierz

funkcje MOIST w przypadku miesa, poniewaz zawiera ono

duzo sokow. W przypadku obranego jabtka wybierz funkcje

DRY.

+ Po wybraniu funkcji MOIST pompa prézniowa bedzie
wylgczona podczas zgrzewania.

+Po wybraniu funkcji DRY pompa prézniowa bedzie
wigczona takze podczas zgrzewania.
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NORMAL / TURBO
Wybierz funkcje NORMAL lub TURBO.

+ Funkcja NORMAL jest odpowiednia dla migkkich, czu-
tych na nacisk produktow.

+ Po wigczeniu funkcji TURBO zwigkszona zostanie moc
pompy prézniowe;.

Wskazowki dotyczace uzytkowania

Lokalizacja
Odpowiednimi lokalizacjami sg antyposlizgowe i ptaskie
powierzchnie.

Przewdd zasilajacy
Rozwin catkowicie przewdd zasilajacy z tytu urzadzenia.

Potaczenie elektryczne

1. Sprawdz, czy napigcie sieci jest zgodne z napigciem
urzadzenia. Zapoznaj si¢ ze specyfikacjami na tabliczce
Znamionowe;.

2. Podtacz przewdd zasilajacy do prawidtowo zainstalowa-
nego i uziemionego gniazdka.

Obstuga
Wykonanie torebki z duzej folii spozywczej
Do zgrzewania folii spozywczej nadajq sie takze duze
kawatki folii.

i WSKAZOWKA:

Aby dobrze odprowadzi¢ powietrze, folia spozywcza musi
mie¢ specjalng fakture! Moze by¢ karbowana, w romby
lub mie¢ wzor plastra miodu.

Aby zrobi¢ torebke z duzego kawatka folii, nalezy wykonaé¢

ponizsze czynnosci:

1. Odmierz zadana dtugos¢ folii spozywczej.

2. Odetnij folie spozywcza ostrym cieciem.

3. Zt6z folig spozywcza na pot.

4. Pol6z folig spozywcza na drucie zgrzewajacym i zamknij
pokrywe. Docisnij jg mocno do momentu zablokowania
po obu stronach.

5. Naci$nij przycisk SEAL. Po ok. 7 sekundach zga$nie
niebieska dioda przycisku, co oznacza, Ze faczenie
zostato zgrzane.

6. Nacisnij przycisk zwalniajacy (8), aby otworzy¢ gorna,
pokrywe.

7. Powtorz kroki od 3 do 6 do momentu uzyskania torebki
z folii spozywczej.

JEZYK POLSKI
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Prézniowe zgrzewanie torebek

Mozna teraz wiozy¢ produkty do uprzednio wykonanej
torebki.

1 WSKAZOWKA:

+ Nalezy sie takze zapozna¢ z rozdziatem ,Uwagi
dotyczace przechowywania zywnosci“ i ,Funkcje
sterowania“.

+ Torebki z ptynami mozna tylko zgrzewa¢! Plyn moze
zostac zassany. Mozna uzywac tylko funkcji SEAL.

1. Wiéz produkty do torebki.

2. Umie$¢ otwartg strone torebki wewnatrz komory préznio-

wej (9). Nie wolno zastania¢ wlotu powietrza (11).

3. Nie nalezy dopuszcza¢ do pomarszczenia! Wygtadz folie

spozywcza powyzej drutu zgrzewajacego (10).
4. Zamknij gorng pokrywe urzadzenia do momentu usty-
szenia dzwieku kliknigcia.

5. Wybierz zadang funkcje za pomoca przycisku DRY /

MOIST i/lub NORMAL / TURBO.

6. Nacisnij przycisk VACUUM & SEAL. Wytaczenie wskaz-

nika na przycisku oznacza ukoriczenie procesu.

1 WSKAZOWKA:

+ W celu anulowania dziatania nalezy nacisna¢
przycisk CANCEL.

+ Jesli chcesz anulowac proces pompowania przed
czasem i od razu rozpocza¢ zgrzewanie, nacisnij
przycisk SEAL.

7. Naciénij przycisk zwalniajacy (8), aby otworzy¢ pokrywe.

Zakonczenie dziatania
+ Wyciagnij wtyczke z gniazdka elektrycznego.
* Przed schowaniem odstaw urzadzenie na 5 minut w celu

ostygniecia.

Czyszczenie

/N\ OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem zawsze odtgczaj urzadzenie od sieci elek-
trycznej. Poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie. Moze to spowodowac pora-
zenie pradem elektrycznym lub pozar.

[\ UWAGA:
+ Nie stosowa¢ do czyszczenia drucianej szczotki ani
innych ciernych przyboréw.
+ Nie stosowac ostrych ani zracych srodkéw czyszcza-
cych.
Obudowe mozna wyciera¢ wewnatrz i na zewnafrz nie-
znacznie wilgotng szmatka,

Przechowywanie
Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem.

+ Przewdd zasilajgcy mozna zwing¢ z tylu urzadzenia.
+ W przypadku dtuzszych okresow nieuzywania zalecane

jest przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opako-
waniu.

Urzadzenie nalezy zawsze przechowywa¢ w odpowied-
nio wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiegiem
dzieci.

Rozwigzywanie probleméw

Problem Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie nie Urzadzenie nie ma zasilania.

Sprawdzi¢ gniazdo za pomoca innego urzadzenia.

dziata. Prawidtowo wlozyé wtyczke sieciowa,
Sprawdzi¢ bezpiecznik domowy.
Urzadzenie jest uszkodzone. Skontaktuj sig z naszym dziatem serwisu lub specjalista.
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Problem Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Torba przecieka. | Na szwie sg zagniecenia.

Wezesniej $ciagna¢ gtadka folie.

Towar zostat zlapany w szew.

Sprawdz szwy.

Szew byt wilgotny.

Utrzymuj szew wolny i suchy.

Torba jest uszkodzona na szwie lub
w innym miejscu.

Jedli torba zostata uszkodzona, nalezy jg wymienic.

Worek nie zostat | W worku byto zbyt duzo powietrza i nie Weczesniej nalezy wycisna¢ nadmiar powietrza z torebki.
catkowicie opréz- | mozna go byto na czas odessac. Wybra¢ funkcje TURBO.
niony.

Uzytes filmu bez struktury.

Do odkurzania nalezy uzywac¢ folii o strukturze zeberko-
wej, plastra miodu lub diamentowej.

Torba jest uszkodzona.

Wez nowa torbe.

Dane techniczne

........ C-VK 4000
-240V~, 50Hz

............ 120W
KI@S@ OChIONY: .....ccvvrrireiiniie i II
Praca krotkookresowa: minuta na cykl
Waga netto: ok. 1,5kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg,
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatéw

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng,
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukgji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wlasnym zakresie i na wlasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:
+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

C-VK4000_IM

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidlowego ustawienia wartosci napigcia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznuréw pofaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile
sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore majg nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze Sladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cafe urzadzenie, ktdre sa wymieniane koriczy sie, wraz

z koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza tq umowe nie sg uwzgledniane
przez ta gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,
Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1
45-960 Opole
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Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktow zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie beda Panstwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panistwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Tq droga przyczyniaja si¢ Pafistwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymaja Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twoj sprzedawca i partner umowny jest rowniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.
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Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjlk, mindenképpen tigyeljen
ezekre annak érdekében, hogy elkerlilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sériilési lehetdségekre.

[\ VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a késztilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

i MEGJEGYZES:
Tippeket és informaciokat emel ki.

Tartalom

Akezelbelemek attekintése.................
Altalénos megjegyzések
Specialis biztonsagi eldirasok a kész(ilékre vonatkozdan ...47

Rendeltetesszerl hasznalat ...........covvvvvvnicecsin 48
Elelmiszertarolasra vonatkozé megjegyzések . .48
Acsomag tartalma..........ocovcvrevvvrrenes .49

Akeészulék kicsomagolasa... .49
Alkotorészek leirésa............. .50
Kezel6szervek hasznalata... .50
Megjegyzések hasznalatra .. .50
Kezelés ............... .50
Tisztitas... .51
Tarolas ... .51
Hibaelharitas.... .51

Miiszaki adatok
Hulladékkezelés......

Altalanos megjegyzések

Akészlilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig

a hasznélati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel,

a pénztari nyugtaval és lehetSleg a csomagolokartonnal,

ill. az abban lévé bélésanyaggal egyiitt! Ha a késztiléket

harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje az 6sszes

vonatkozé dokumentumot.

+ Kizérolag személyi célra hasznalja a késziléket, és
csupan arra, amire valo! A készilék nem ipari jelleg(i
hasznélatra késziilt.

+ Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki er6s héhatasnak,
kozvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektdl!
Ne hasznalja a készliléket vizes kézzell Ha a késziilék
vizes vagy nedves lett, azonnal huzza ki a konnektorbdl!

+ Kapcsolja ki a késziiléket és mindig hiizza ki a csatla-
kozot a dugaszold aljzatbol (a csatlakozot, ne pedig a
vezetéket hiizza), ha nem hasznalja a készliléket, tarto-
zékokat szerel fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

+ Ne mikodtesse a késziiléket feliigyelet nélkul! Mindig
kapcsolja ki a készliléket, ha elhagyja a helyiséget!
Huzza ki a csatlakoz6t a dugaszolé aljzatbol!

+ Akészliléket és a halozati kabelt rendszeresen elle-
ndrizni kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sériilést
&t rajta, a késziiléket nem szabad hasznalni.

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk
elérhetd helyen a csomagoléelemeket (mlianyag zacsko,
karton, sztiropor stb.)!

/\ FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a féliaval jatszani. Fulla-
das veszélye allhat fenn!

Specialis biztonsagi el6irasok a késziilékre vonatkozéan
A kovetkezd figyelmeztetd szimbdlum jelzéseket talélja a terméken:

/i\ FIGYELMEZTETES: Egésveszély!

Mukodtetes kozben a hegesztéhuzal hémérséeklete nagyon
magas. Ezt a jelzést a kovetkezo kifejezéssel egyltt talalja:

,CAUTION: HOT".
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* Ne javitsa sajat kezlileg a készuléket. Mindig lépjen kapcsolatba
szakképzett szerelGvel. Ha a villanyvezeték megsérul, a gyar-
tonak, a szerviz Ugynokségnek vagy mas, hasonldan képzett
személynek kell a javitast vegeznie, a veszélyek elkerilése érde-

kében.

Akészlleket 8 éves és idosebb gyermekek és csokkent fizikai,

érzékszervi vagy értelmi képessegi személyek és akiknek nincs
meg a tapasztalatuk és tudasuk ehhez, csak akkor hasznalhatjak,
ha felligyelet alatt allnak vagy a készulék biztonsagos hasznala-
tara megtanitottak Oket és megertették az érintett veszélyeket.

végezhetik.

Rendeltetésszer(i hasznalat

Akésziilék texturalt mlianyag tasakok és csomagoléfolia
|égmentes lezarasara és hegesztésére szolgal.

Kizérolag a hasznélati utasitasban leirt modon hasznalja. A
készulék nem hasznalhato kereskedelmi célokra.

Mindennem(i més hasznalat nem rendeltetésszerii és
anyagi karokat és testi sérilést okozhat.

Agyarté nem felelés a nem rendeltetésszerii hasznalatbl
szarmazo kérokert.

Elelmiszertarolasra vonatkozé
megjegyzések

Alégmentes foliahegesztés — azaz a csomagolas légmente-
sitése — az élelmiszer eltarthatosaga meghosszabbitasanak

kézismert médja. A C-VK 4000 megvasarlasaval olyan
készuléket vélasztott maganak, amely gyors és kdnnyed

maédon teszi lehetévé a légmentes csomagolas hasznalatat.

Alevegdben taldlhato oxigén hatasara az élelmiszerek
kénnyen veszithetnek zamatuk frissességébdl és mindsé-
gtikbol.

Alégmentes csomagolas ezt a problémat orvosolja. A
levegd kozel 90%-at kivonjuk a lezarasra kerUl6 tasakbol. A

hagyomanyos tarolasi madokkal 6sszevetve a vakuumozott

és lehegesztett élelmiszerek tarolhatosagi ideje nyolc-
szoros. Tovabba az élelmiszer frissessége és zamata is
hosszabb ideig megmarad.
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Gyermekek ne jatsszanak a készulekkel.
Aftisztitast és karbantartast gyermekek feligyelet nélkul nem

Ez lehet6vé teszi, hogy kedve szerint porciézzon és csoma-
goljon sokféle élelmiszert és készételt.

Széba johet ugyanakkor olyan szilard élelmiszerek, mint a
di6- és mogyorofélék vagy hiivelyesek, illetve nedvességtsl
6vandé hasznalati trgyak csomagolésa is. Ne feledkez-
zlink meg a pénzérmékré| és az ezlist ékszerekrdl, vagy a
legkdzelebbi viziturara szant ruhanem(ikrél és gyufarol sem.

A kovetkezd eldirasok és megjegyzések a segitségére
lehetnek, kiilondsen, ha ez az els6 alkalom, hogy
légmentesen zaré foliahegesztét hasznal.

Hasznélat elétt mosson kezet és tisztitsa meg a tarto-
zékokat is.

A csomagolétasaknak hozzavetSleg 8 cm-rel kell hosz-
szabbnak lennie a becsomagolandé cikknél.

Kuilonallo tételei (pl. fliszerdvények) maradtak, amihez
fel szeretne nyitni, majd Ujra lezami egy tasakot? A cso-
magoldanyag hosszanal szamoljon tovabbi 2 cm-rel.
Ujabb 5cm-re van sziikség, amennyiben a becsomagolt
cikkeket a késébbiekben fagyasztani kivanja, mivel a
folyadéktartalom térfogata alacsony hémérsékleten
megnéhet.

Csak texturalt foliat hasznaljon vakuumozasra — pl.
bordazott, méhsejt vagy gyémant mintazatu erésitéssel
ellatott — csomagolofoliat hasznaljon.

Ahegesztési varrat kornyékét tartsa szérazon és tisztan.
Kertilje a gylrédést. A gy(irott részeken a varrat légate-
reszt6vé valhat.

Akésziiléket rovid lizemiddre tervezték, ezért minden
hegesztés elétt egy percig hagyja hlni.
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+ Akozvetlenul a csomagolas el6étt meghamozott gyimal-
csok és zoldségek tovabb eltarthatok.

+ Akaposztaféléket, a brokkolit s a karfiolt csomagolas
el6tt eld kell f6zni, mivel a csomagolason beliil gaz
szabadul fel bel6lik.

+ Mas cikkek — pl. a husfélék — nedvességet tartaimazhat-
nak. Az ilyen éleimiszereket konyhai papirtérolkozével
egylitt helyezze be a tasakba.

+ Ha fenndll annak a lehet6sége, hogy (pl. csontok ese-
tében) az éles, szUros részek karosithatjak a tasakot,
akkor az ilyen cikkeket csomagolja konyhai csomago-
|6papirba.

+ Atasakba folyadékot lehet csomagolni, de nem légmen-
tesen, mivel a folyadékot beszippanthatja a készilék.
Ezért eldsz0r préselje ki a levegt.

+ Afolyadékot beszippanthatja a vakuumszivattyd. Ameny-
nyiben folyadékot kivan becsomagolni, egyediil a
SEAL funkciot hasznalja.

+ Abecsomagolt éleimiszert le kell fagyasztani, illetve
hiivos helyen kell tarolni.

+ Viaszolt vagy zsirpapirt hasznaljon a fagyas soran ész-
szetapadasra hajlamos élelmiszerek elvalasztasara.

+ Alefagyasztasra szant élelmiszert a csomagolast ko-
vetéen azonnal helyezze a fagyasztoba. Ha szlikséges
hasznélja a gyorsfagyaszt6 funkciot.

Tablazat - Szokasos fogyaszthatosagi értékek

+  Szeretne folyékony élelmiszert (pl. levest) fagyasztani
vakuumtasakban? A folyadékot edényben fagyassza. Ezt
kovetben vegye le az edényt és a fagyasztott élelmiszert
csomagolja egy tasakba.

+ Szeretné Ujra kinyitni a tasakot? A tasakot a hegesztési
varrat mentén vagja fel olléval.

+ Atasakokat edényben is hevitheti. Azonban soha se
haladja meg a 90 °C-os hémérsékletet.

+ Amennyiben a tasakokat mikrohulldmu sttében kivanja
heviteni, kérjlik, vegye figyelembe a kdvetkezdket:

- alegtdbb folyadék hd hatasara tagul, a tasakokat
el6szor szdrja at villaval,
- atasakot helyezze mikrohullamu siit8ben hasznélhatd
edénybe vagy tartalyba,

a tasakot 50 %-o0s mikrohullamu teljesitménnyel

hevitse,

- atasakot csak alacsony vagy kdzepes hémérsékletre
melegitse,

- amelegitéskor soha se hasznaljon grill vagy légkeve-
réses funkciot.

+ Anyers hus, hal vagy zsiros anyag térolaséra hasznalt
tasakokat helyezze hulladékgydijtébe. A tobbi tasakot
kézi tisztitas utan Ujra fel lehet hasznaini.

A tasakok 22 x 30 cm-es vagy 28 x40 cm-es méretben
alinak rendelkezésre.

. N Tarolasi Szokasos Légmentes
Tarolas Elelmiszer o o i .
hémérséklet tarolasi idé csomagolasban
Nyers his 5+3°C 2~3 nap 8~9 nap
Friss hal vagy tenger gylimlcse 5+3°C 1~3 nap 4~5nap
" Fétt hus 5+3°C 4~6 nap 10~14 nap
Hiités ——
Zoldségfélék 5+3°C 3~5nap 7~10 nap
Gylimolcsfélék 5+3°C 5~7 nap 14~20 nap
Tojas 5+3°C 10~15nap 30~50 nap
i Huas -16~-20°C 3~5 hoénap >12 hénap
Fagyasztas — - -
Hal/tenger gyiimoélcse -16~-20°C 3~5 honap >12 hénap

i MEGJEGYZES:
Atablazatban szerepld értékek csak tajekoztato jellegliek.
Atényleges tarolhatosag az élelmiszer mindségétdl figg.

A csomag tartalma

1 Vakuumos féliahegeszté
10 22x30cm-es professzionalis légzard tasak
8 28x40cm-es professzionalis 1égzaro tasak

C-VK4000_IM

MAGYARUL

A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a késziléket a csomagbol.

2. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, ugymint a
foliakat, toltdanyagot, kabelrogzitdket és a kartondoboz
csomagolast.

3. Ellendrizze a csomagot, hogy minden megvan-e.

4. Aveszélyek elkeriilése érdekében ellendrizze a kész(ilé-
ket az esetleges szallitasi sérlilések szempontjabdl. Ne
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MAGYARUL

mikddtesse a serilt késztiléket. Azonnal juttassa vissza
a kereskedhdz.

1 MEGJEGYZES:

Akésziilék poros lehet, vagy gyartasi maradékok lehet-
nek rajta. Javasoljuk, hogy a , Tisztitas” részben leirtak
szerint tisztitsa meg a készliléket.

Alkotorészek leirasa

VACUUM & SEAL / CANCEL gomb
SEAL gomb
DRY gomb
MOIST gomb
NORMAL gomb
TURBO gomb
Zar

Kioldas
Vakuumkamra
Hegesztéhuzal
Levegdbeszivas

S O WO ~NO OB WN —

—_

Kezel6szervek hasznalata

VACUUM & SEAL
Légmentesités és hegesztés egy lépésben.

CANCEL

Nyomja meg ezt a gombot a miivelet teljes megszakitasa-
hoz.

SEAL
Csak foliahegesztés torténik.

+ Ezt afunkciot folyadék csomagolasakor hasznalja, vagy

+ halégmentesités nélkil kivan hegeszteni.

+ Nyomja meg ezt a gombot a szivatty(zasi mivelet idé
elétti ledllitasahoz és a korébbi lezarashoz.

1 MEGJEGYZES:

A késziilékben tilmelegedés elleni védelmi mechanizmus
van. Ennek minden aktivalédasa utan 15 masodpercig
nem hasznalhaté a SEAL funkcié.

DRY / MOIST

Vélassza ki a MOIST (nedves) vagy DRY (szaraz) funkcitt.
Mivel b8ségesen tartalmaz levet, hus esetében valassza

a MOIST lehet6séget. Hamozott alméhoz a DRY funkciét
vélassza.

+ Amennyiben a MOIST funkciét valasztja, a vakuumszi-
vattyu kikapcsolddik a hegesztés soran.

+Amennyiben a DRY funkciét valasztja, a vakuumszivaty-

tyl a hegesztés soran is miikddni fog.
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NORMAL / TURBO
Valassza ki a NORMAL vagy TURBO funkciét.

+ ANORMAL funkcié hasznélatara puha nyomasérzékeny
cikkek esetében van szikség.

+ ATURBO funkcié esetén, a vakuumszivattyU teljesitmé-
nye né.

Megjegyzések hasznalatra

Hasznalati hely
Csuszasmentes és sima felliletre van szlikség.

Halozati kabel
Teljesen tekerje le a tApkabelt a készilék hatuljardl.

Csatlakoztatas a halozatra

1. Bizonyosodjon meg réla, hogy a kész(ilék tapfesziiltsége
megegyezik-e az On otthonaban rendelkezésre 4llo
halozati feszliltséggel. Kérjuk, olvassa el a tipuscimkén
talalhaté miiszaki adatokat.

2. Csatlakoztassa a tapkabelt egy megfelelden felszerelt és
foldelt fali csatlakozoba.

Kezelés

Hozzon létre egy zsakot az udvari arukbél a tekercshol
A hegesztéshez hasznalhaté csomagoléfolia a kereske-
delmi forgalomban is kaphato.

i MEGJEGYZES:

A megfeleld Iegmentesithetdséghez a csomagolofolianak
specidlis textarajunak kell lennie. Ez jelenthet bordazott,
méhsejt vagy gyémant mintazatu erésitést.

A kereskedelemben kaphato foliabol a kovetkezok szerint
készithet tasakot:

1. Mérje ki a csomagolofélia kivant hosszat.

2. Egyenes vagassal valassza le ezt a foliadarabot.

3. Afoliat hajtsa dssze a felénél.

4. Tegye a betekerd foliat a lezard vezetékre, és zarja be
a fedelet. Nyomja le er6sen, hogy hallhatéan a helyére
rogziiljon mindkét oldalon.

5. Nyomja meg a SEAL gombot. Hozzavet6leg 7 masod-
perc elteltével a gomb kék fénye kialszik, tehat a varrat
hegesztése befejezédott.

6. Nyomja meg a kioldd gombot (8) a fedél felnyitasahoz.

7. Addig ismételje a 3-6. Iépést, amig el nem késziil a
tasak.

Tasak légmentesitése és hegesztése
Most mér csomagolhat a korabban elkészitett tasakba.

1 MEGJEGYZES:
« Lasd még az ,Elelmiszertarolasra vonatkozé megjegy-
zések” és a Kezeldszervek hasznalata” részt.
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1 MEGJEGYZES:

+ Afolyadékot tartalmazo tasakokat kizarélag hegesz-
teni szabad! A folyadékot beszippanthatja a kész(ilék.
Csak a SEAL (hegesztés) funkciot hasznalja.

1. Helyezze az élelmiszereket a tasakba.

2. Helyezze a tasak nyitott végét a vakuumkamraba (9). A
levegdbeszivas (11) nem takarhato le.

3. Kertlje a gy(irédést. Simitsa el a betekerd foliat a lezard

vezeték folott (10).

4. Zarja le a fedelet, amig a helyére nem pattan.
5. Hasznalja a DRY / MOIST és/vagy NORMAL / TURBO
gombokat a kivant funkcié kivalasztasahoz.

6. Nyomja meg a VACUUM & SEAL gombot. A mvelet

befejez8dott, ha a gombon 1évé jelzéfény kialszik.

i MEGJEGYZES:

+ Amiivelet leallitasahoz nyomja meg még egyszer a
CANCEL gombot.

+ Haidd el6tt le akarja allitani a szivattyuzasi mlve-
letet az azonnali lezarashoz, nyomja meg a SEAL
gombot.

7. Nyomja meg a kioldé gombot (8) a fedél felnyitasahoz.

Hasznalat befejezése

.

.

Huzza ki a halézati kabel dugaszat az aljzatbol.
Atarolas eldtt hagyja, hogy a késziilék 5 percig hiljon.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:
» Tisztitas el6tt mindig huzza ki a dugot a konnektorbdl. Varja
meg, amig a készulék lehdil.
* Akészlléket tisztitas céljabol soha ne meritse vizbe. Ez aramu-
tést vagy tuzet okozhat.

I\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas karcold konyhai
eszkozt a tisztitashoz.

+ Ne hasznéljon agressziv vagy karcol tisztitdszereket.

A burkolatot kivilrél és beliilr8l is enyhén nedves ruhaval

Tarolas
Akésziiléket a leirtaknak megfeleléen tisztitsa.
Atapkabelt feltekerheti a késztilék hatuljara.
Ha késziléket hosszabb ideig nem hasznélja, akkor azt
javasoljuk, hogy eredeti csomagolasaban tarolja.

MAGYARUL

1orolje t + Akésziiléket mindig szaraz, j6l szelloz6 és gyermekektd|
védett helyen tartsa.
Hibaelharitas
Probléma Lehetséges ok Tennivalé
Akésziilek nem Akeészuléknek nincs tapellatasa. Ellendrizze az aljzatot egy masik késziilékkel.
miikodik. Helyesen dugja be a haldzati csatlakozot.
Ellendrizze a haz biztositékat.
A késziilék meghibasodott. Forduljon szerviziinkhdz vagy szakemberhez.
Azsék szivarog. | Avarrason gylrédések vannak. Elézetesen hlizza simara a foliat.
Az aruk a varratban akadtak fenn. Ellendrizze a varratokat.
Avarras nedves volt. Tartsa a varratot szabadon és szarazon.
Ataska a varrasnal vagy mashol sérdilt. Ha a taska megseérillt, ki kell cserélnie.

C-VK4000_IM
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MAGYARUL

Probléma Lehetséges ok Tennivalo
Azsak nincs telje- | Tul sok levegd volt a zsakban, és nem Elézetesen nyomja ki a felesleges leveg6t a zacskobol.
sen kilritve. lehetett id6ben kiszivni.

Vélassza ki a TURBO funkciét.

Struktara nélkili filmet hasznaltal.

Hasznaljon bordazott, méhsejt- vagy gyémantszerke-
zet(i foliat a porszivozashoz.

Ataska sérdilt.

Vegyen egy Uj taskat.

Miszaki adatok

Aramforras: ...

Energiafogyasztas: ..

Védelmi osztaly:..

Rovid lizemidejli mikodtetés: ................. 1 perc ciklusonként
NEHO SUIY: oo kb. 1,5kg

A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a készliléket az 6sszes vonatkozo, hatalyos CE-irany-
elvnek megfeleléen tesztelték, és a legujabb biztonsagi
el6irasoknak megfelelden gyartottak.
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Hulladékkezelés

A ,kuka” piktogram jelentése
Kimélje kdmyezettinket, az elektromos késziilé-
kek nem a haztartasi szemétbe valok!

Hasznélja az elektromos készUlékek artalmat-
lanitasara kijelolt gydjtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkeriilhet6k legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Gjrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket. Az On kereskeddje és szerzédéses partnere
koteles a régi készuléket is ingyenesen visszavenni.
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PYKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykTa. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCA.

CuMBOnNbI NPUMEHSEMbIE B

AAHHOM PYKOBOACTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomergaLum ans obecneyeHus Bawen 6e3-
onacHocTh 0603HaueHsI o ocobeHHomy. ObssatensHo
crneayiTe 3TUM pekoMeRaaLnsM, YTobbl peaoTepaTUTL
HECYaCTHbIN Criy4ait Uk NONOMKY M3AEenus:

/\ NPEOYNPEXOEHME:
Mpepynpexaaet 06 onacHoCTH Ans 3A0POBbS 1 BOSMOX-
HOM PUCKE MOMyYeHINs TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH ONacHOCTb As14 n3aenua n
APYruX OKPYaHLLX NPEAMETOB.

1 NPUMEYAHMS:
[laeT coBeTbI 1 MHopMALMIO.

CopepxaHue

0630p aeTanei npubopa
06LLas uHdopmaLms
CneuparnbHble ykasaHus no

6esonacHocTy ans aToro npubopa
Ha3HaUEHNe ... .54

O xpaHeHn1 NPOAYKTOB ... .54
KomnnekT noctasv......... .55
Pacnakoska ycTpoiicTaa.. .56

CNNCOK KOMMOHEHTOB ........vvvvveee .56
HasHayeHwe opraHoB ynpaBneHus .
lMpuMeyaHnsi o UCMONb30BAHNS ....

o= (010 - .56
Yucrka..... .57
XpaHeHue

YcTpaHeHue HeUCNPaBHOCTE.............

TexHW4eckIe AaHHbIE....
Ytunusauus

O6was nHdopmaums
Mepen Hayanom akcnnyarayuy npubopa BHUIMATEMbHO
npoyuTaliTe Npunaraemyto MHCTPYKLMIO MO SKCMyaTaLym u
COXpaHMTE ee B HafIeXXHOM MECTE, BMECTE C rapaHTitHbIM
TaroHOM, KaCCOBbIM YEKOM W, MO BO3MOXHOCTU, KapTOHHON
KOpoBKOI C yNakoBOYHbIM MaTepuarnom. Ecniv Bl nepe-
[Aaete npubop TpeTbeMy NuLly, BCeraa npuknagbisaiiTe K
HeMy BCe COOTBETCTBYHOLLME JOKYMEHTBI.

+ Monbayittech NpUGOPOM TOMBKO YaCTHbIM 06pa3oM 1 o
HasHaueHmto. [pubop He NpeHa3HaueH ans koMMepye-
CKOTO WCMONb30BaHMNS.

* He nonbayitrecs npubopom nog oTkpbITbiM HeGoM. [pe-
[OXpaHsiiTe Nprbop OT apbl, NPSIMbIX COMHEYHBIX My~
ueit, BMaXHOCTH (HW B KOEM Cy4ae He Morpyxaiite ero
B BOfly) ¥ yaapoB 06 ocTpble yrribl. He npukacaiitecs k
npubopy BnaxHbIMW pykamu. Ecnn npubop yBnaxHuncs
WM HAMOK, TYT € BbIHbTE BUITKY 13 PO3ETKY.

+ [Mocne akcnnyatauuy, MOHTaXe NpUHaANEXHOCTEN,
4MCTKe Wnn noromke npubopa Beeraa BblHUMalTe BUNKY
113 PO3ETKM (TSHWUTE 3a BUIIKY, a He 3a kaberb).

+ He octaBnsiite BKMo4eHHbIe anekTponpubops! 6e3 npu-
CcMoTpa. Bbixoas 13 nomelLLeHnst BCeraa Bbikmovaiite
npu6op. BbiHbTe LUTEKEP M3 PO3ETK.

+ [lpn6op 1 kabenb ceTeBoro N1TaHWs HeobXoANMO
perynsipHo 0BcneoBaTh Ha Hanuuue CrefoB NOBPEX-
AeHust. Mpu o6HapyxeHU1 NOBPEXAEHNs MONb30BaTLCS
npuBopom 3anpeLlaeTcs.

* Mcnonb3yiite TONbKO OpUrHambHbIE 3an4acTy.

* 113 coobpaskeHnin Ge3onacHoCTV Anst feTei He ocTaB-
NAATe NexaTb YNakoBKy (MIacTUKOBbIE MELLKW, KapTOH,
neHonnacT v T.4.) 6e3 npucmoTpa.

/N MPERYNPEXOEHVE:
He nossonsiite AeTam urpatb C NOAM3TUIEHOBON
nneHkoi. OnacHocTb yaywba!

CneumanbHble yKa3aHus
no 6e3onacHoOCTM AnA 3Toro npudopa

Ha n3nenum numetoTes cneayrowwmin npeaynpexaatoLLmin CUMBON:

& NMPEOYNPEXOEHUE: Puck oxoros!

Bo Bpemst paboThl TeMnepatypa repMeTU3npyHoLLein npoBo-
TTOKI OYEHb BbICOKA. OTOT CUMBOIT COMPOBOXAAETCS HAZAMMCHIO

«CAUTION: HOT».
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PYCCKWIA

* He pemoHTUpyITE YCTPOMCTBO camocTosTenbHO. ObsizaTensHO
CBSPKUTECH C aBTOPM30BaHHLIM MacTepoM. [pu nospexaeHnm
CETEBOrO LUHYpPa, BO M36exaH1e OnacHOCTY NOPaXeHNs ANeKTpu-
YECKIM TOKOM, LUHYP CrieflyeT 3aMEHUTb Y M3roTOBUTENS, Cep-
BMCHOTO NPeACTaBUTENS UM APYrX KBaNUULMPOBAHHbIX JIAL,

* 9TM NprBOpPOM MOryT NONL30BATLCA AETU CTapLUe 8 neT 1 nuua
C OrpaHNYeHHbIMM (PU3NYECKMU, OCA3ATENBHBIMM U NCUXUYe-
CK-MU CIOCOBHOCTAMM WK HE UMELOLLIME OMbITa UK 3HAHN,
€CINW OHU HaxodATCA NOL HAZ30POM WK MPOUHCTPYKTUPOBAHD
B OTHOLLIEHWM Be30MacHOro Norb30BaHMs NPMOOPOM 1 3HAIOT O

CBA3aHHbIX C 3TUM OMacCHOCTAX.

* He nossonsinte getam urpatb ¢ Nprbopom.
* YucTka 1 yxop 3a npubopoM He JOMKHbI MPOBOAUTLCS AETbMM

6e3 Haa3opa.

HasHayeHue

3T0T NpMbOp NpeaHa3HayeH Ans oTkauky BO3ayxa
repmeTn3aLmny TEKCTYPUPOBaHHbIX NACTUKOBbIX MAKETOB 1
00epToYHOM hombri.

Mcnonb3ayiiTe Npubop TONMbKO MO Ha3Ha4eHIH), ONUCaHHOMY
B pykoBogcTee. Mpubop He nNpefHasHayeH Ans KoMmepye-
CKUX NPUMEHEHMIA.

Nioboe pyroe 1Cnosib3oBaHNe MOXET NPUBECTU K NopYe
MaTepuanos unu faxe K Tpasme.

lMocTaBLLVK HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a yu.l,ep6, npun4ymn-
HEHHbI UCMONb30BAHMEM He N0 Ha3HAYEHWHO.

O xpaHeHWM NPOAYKTOB

Bakyym-3akaTka, TO €CTb OTKa4Ka BO3dyXa 13 ynakoBky,
SBIAETCS PACTPOCTPaHEHHbIM COCOBOM NPOANEHNS
CPOKa XpaHeHs MULLEBbIX NpoaykTos. C nproBpeTeHnem

ycrpoiictsa C-VK 4000 y Bac nog pykoi GygeT ycTpoiicTBo,

KOTOPOE NO3BONSIET BbICTPO M YAO0BHO MCMOMNb30BaTH rep-
METUYHYHO YTIAKOBKY.

3-3a NpuCyTCTBIS KUCTIOPOZA B BO3AYXE MPOAYKTbI Bbl-
CTPO TEPSIOT CBEXMIA apOMaT 1 KayeCTBo.

lepmMeTHyHas ynakoBKka UCKITIOYaET 3TO. V13 repMeTyHOro
naketa yaansetcsa npubnuautensHo 90 % Bosayxa. Mo
CPaBHEHWIO C TPaANLIMOHHBIMM CrIocoBamu XpaHeHus Cpok
XpaHeHus NPOAyKTOB B TEPMOrePMETN3MPOBAHHON BakyyM-
HOI1 yNakoBKe yBenn4nBaeTcs B BOCeMb pa3. Kpome Toro,
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CBEXECTb 11 apOMaT NMpoayKTa COXPaHSIOTCS ANUTEmNbHOe
BpEMS.

OT0 NO3BONSET BaM Pa3fensTb Ha MOPLM 1 yNakoBbIBaTh
pa3Ho0bpasHble MPOAYKTbI M FOTOBUTb MULLY MO MEpe
HeobxoaMmMocTy.

MoxHo ynakoBbIBaTb Aaxe TBEPAbIE MPOAYKTbI, Takue Kak
opexy 1 hacorb, a TakKe HEMULLEBbIE BELLY, KOTOPbIE He-
06X0[MMO 3aLUTITL OT BRark. MoXHO ynakoBaTb MOHETbI
1nu cepebpsHble ykpaluenus. Kpome Toro, He 3abyaste
ynakoBaTb OEXAY U CrinuKu Anst GyayLyero nyTewecTsust
o Boge.

Crepytolyme MHCTPYKLMK U PeKOMEeHAALUM NoMOoryT
BaM, 0COGEHHO eCiy Bbl paHbLue He NoJib30Ban1ch
BaKyyM-3aKaTOYHON MaLUNHOMN.

+ [MpenBapuTenbHO BLIMOITE PYKY W MOYMCTUTE NpUHaA-
TIEXHOCTW.

+ [epMeTUuHbIN NaKeT [OIKeH ObITb NPUBNM3NTENBHO Ha
8CM AnvHHEe YNakoBbIBaEMOro NMpofyKTa.

+ Y Bac HacbIMHOI NPOLYKT, HANpyUMep TPasbl, U Bbl
XOTWTe OTpe3aTb W CHOBa 3arepMeTU3NpoBaTh NakeT?
OctaBbTe AONONHUTENBHO MPUMEPHO 2 CM MaTepuarna.

+ [Ins 3amopaxvBaH1s NPOAYKTOB NPeayCMOTpuTe A0-
MONHMTENbHO 5CM MaTepuara, NoCKOMbKy BOASHUCTbIE
MPOAYKTbI MOTYT PACLUIMPSTLCS MPW BO3OEACTBUN HI3KOA
Temneparypbl.
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[Insi BaKyyMUpOBaHWUS MCTIOMb3YITE TONMBKO CTPYKTYpU-
poBaHHble thorbri ¢ TEKCTYPOI B BUAE pebep, sueek
1 pomGoB.

O6rnacTb B paiioHe repmMeTU3MpyHOLLEro LBa [OMKHa
6bITb cyxolt 1 uncTolt. Uaberaiite cknapok. LLos B Takux
MecTax MOXeT CTaTb NPoHMLaeMbim!

Mpubop npeaHasHayeH Ansi KpaTKOBPEMeHHOM pa-
60TbI 1 TPEBYET OXMaKAEHNS B TEYEHWNE OAHOM MUHYTHI
nepef repMeTU3aLimelt CriedyloLLero nakera.
MpenBapuTenbHO OUMLLEHHbIE (PPYKTBI U OBOLLM Xpa-
HATCS AOMbLUE.

KanycTy, Hanpumep 6pOKKonK 1 LIBETHYIO kanycTy,
HeoOX0AMMO NpesBapUTENbHO GraHLLMPOBaTh, Tak Kak
OHa BblAEnsieT ra3 BHYTPU ynakoBKy.

PasHble NpoayKTbl, Takve kak MCo, MOryT CofepxaTh
Bnary. Takve npoayKTbl CkadblBaiiTe B NakeT BMECTE C
KYXOHHBIMM BYMaXHbIMI NONOTEHL@MM.

OcTpble kpasi MOryT NoBpeanTb NakeT (Hanpumep,
KOCTW); NpeABapUTENbHO 3aBEPHUTE Tak1e NPoAYKTb B
KyXOHHOE BymasHoe nonoTeHLie.

YKupkocTv B nakeTe MOryT ynakoBbIBATLCS, HO Herep-
METHUYHO, NOCKOMbKY KVKOCTb MOXET BCACIBATBCS.

B aTOM Cniy4ae npesBapuTENbHO BbiaBUTe BO3AYX 13
nakera.

YKupkocTv MoryT BcachlBaThCs BaKyyMHbIM HACOCOM.
[Mpu ynakoBbIBaHUM XKMAKOCTEN UCMONb3YNTE
TonbKo ¢yHkumio SEAL.

Mocne ynakoBbIBaHWS NPOAYKTa €ro CreayeT 3amopo-
3UTb WUN XPaHUTb B XONOAHOM MeCTe.

[MpoayKTbl, NOANeXaLLe 3aMOpaXVBaHuIO, NOMeLLaiTe
B MOPO3WIbHYI0 Kamepy cpady Nocre ynakoBbIBaHS.
Mpu HeoBxoaMMOCTI cronbayiiTe hyHKUMO BbiCTporo
3aMopaXuBaHus.

Bhbl X0TUTe 3aMOPO3NTL XUOKUIA MPOAYKT, HANpPUMEp cyn,
B BaKyyMHOM nakeTe? 3amMopo3bTe XMOKOCTb B YaLle.
3atem ybepuTe Yallly 1 ynakyiiTe NpOAYKT B NakeT.

Bbl X0TUTe CHOBa OTKPLITH NakeT? HoxHULamm pas-
pexbTe ero BONb repMeTU3NPYIOLLEro LBa.

MoxHO pa3orpeTb nakeTbl B kactptone. Ho He npesbl-
warte Temnepatypy 90 °C.

[Npu pasorpese nNakeToB B MUKPOBOSTHOBON Neyn umeTe
BBUAY CriepyloLLee:

BOmbLUMHCTBO XMAKOCTEN pacLUMPSIOTCS NPy Harpe-
BaHuW. MNpefBapUTENbHO NPOTKHUTE NaKeT BIMIKON.

- [lomecTuTe NakeT B YalLly Unn KOHTeIAHep, npeaHa-
3HaYeHHbII 151 MAKPOBOSHOBOW Mevu.

PasorpeBaiite nakeT, MCNONb3ys MaKCUManbHYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOMHOI neyn 50 %.

PasorpeBaitte nakeT 40 HU3KOWM Ui cpeaHei Tem-
neparypb!.

Hukoraa He pasorpeBaiite ¢ MCNONb30BaHNEM
pexuma rpuns unm KOHBEKLIMOHHOTO pexuMa.
BbibpacbiBaliTe nakeTbl, KOTOpbIE MCMOMNb30BaANMCh ANS
XpaHeHIst CbIpbIX MACA, PbIBbl UMM XMPHOTO MPOAYKTa.
OcTanbHble MeLLKI MOXHO NMPOMbITb BPYYHYHO W MCMONb-
30BaTb CHOBA.

MakeTbl BbINycKatoTcs ¢ pazmMepami 22 30 cm unm

C-VK4000_IM

[ins pasgeneHns NpoyKToB, KOTOPbIE MOTYT CrM- 28x40cwm.
HYTbCS pYT C IPYrOM Npu 3aMopaxuBaHiK, UCoMb-
3yiATE BOLLEHYH UMM XMPOHENPOHULI@eMyto Bymary.
Tabnuua - CtaHaapTHbIE YCNOBMS U CPOKM XpaHEeHNs
Xpanenve MpoaykT Temnepatypa | XpaHeHue B 06bI4- XpaHerme B BaKyyM-
XpaHeHus HbIX YCIIOBUAX HOIA YNaKoBke
Cblpoe msico 5+3°C 2~3 nHeit 8~9 gHen
Csexas pbiba 1 MopenpoayKTbI 5+3°C 1~3 oHei 4~5 nHeit
B oxnaxaeHHom | MpurotoBneHHoe Maco 5+3°C 4~6 nHeit 10~14 pHei
COCTOSHUN OsoLm 5+3°C 3~5 gHen 7~10 pHent
OpyKTb 5+3°C 5~7 nHeit 14~20 pHeit
Ao 5+3°C 10~15 gHen 30~50 gHet
B 3amopoxeHHOM Msico -16~-20°C 3~5 mecsues >12 MecsiLes
COCTOSIHWM Pbi6a/MopenpopykTbl -16~-20°C 3~5 mecsiues >12 mecsies
1 NPUMEHAHIS: o KomnnekT noctaBku
3HaueHwst B TabnunLie TOMbKO CrpaBoyHble. PakTuyeckmi
CPOK XpaHEeHMs! 3aB1CUT OT ka4ecTBa NpoayKTa. 1 Bakyym-3akatouHasi MaLumHa

10 MakeTbl N5 BaKyyMHOM ynakoBku 22 x 30cm
8 MakeTbl Ans BakyyMHoI1 ynakoBku 28 x40 cm
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PacnakoBka ycTponctea

1. [locTaHbTe YCTPOWCTBO M3 YNAKOBKM.

2. YpanuTe BCe ynakoBOYHble MaTepuanbl, Takue Kak
NAEHKM, HaNOMHUTENbHbIA MaTepuan, ukcaTopbl
kabens 1 KapToH.

3. MpoBepbTe KOMMNEKTHOCTb MOCTaBKY.

4. Bo 13bexaHue onacHOCTM NpoBepbTe Nprbop Ha Hanu-
4ne BO3MOXHbIX MOBPEXAEHNIA NPY TPAHCNIOPTUPOBKE.
He akcnnyatupyiite noBpexaeHHbIit npubop. Hemen-
NEHHO BEPHUTE €ro AUnepy.

1 NPUMEYAHMS:

Ha yCTpOVICTBe MOXET UMETbLCH MblNb UK OCTaTKKU MaTe-
pmanos oT npomaaoucma. Mbl peKomeHnyeM OYUCTUTBL
YCTPOWCTBO, Kak OMMCaHO B pasaene «4ucTkay.

CnmncoKk KOMNOHEHTOB

Knonka VACUUM & SEAL / CANCEL
KHonka SEAL

KHonka DRY

KHonka MOIST

KHonka NORMAL

KHonka TURBO

ukcatop

KHorka oTkpbITs

BakyymHas kamepa
['epmeTnanpytoLLas NpoBosoka
Bnyck Boayxa

O WO N O~ WN —

—_

HasHaueHue opraHoB ynpaBneHus
VACUUM & SEAL
OTkayka u repMeTu3auma 3a oauH artan.

CANCEL

HaxmuTe 3Ty KHOMKY, 4TOGbI NOSHOCTLIO NPEKPATUTL
npouecc.

SEAL

®orbra TOMLKO repmMeTUanpyeTCs.

+ Vcnonb3ayiite 3Ty (YHKLMIO ANS XIOKOCTER Ui

*  Ans repmeTu3aLyn 6e3 oTkauku.

* HaxmuTe aTy KHOMKy, 4TOBbI NpEXaAeBpeMeHHo npe-
KpaTuTb NPOLIECC OTKaYKM 11 repmMeTManpoBaTh paHee
06bI4HOTO CPOKa.

1 NPUMEYAHMS:

[Mprbop OCHaLLEH MEXaH3MOM 3aLLTbI OT Neperpesa.
[Mocne kaxgoro paboyero uykna dyHkums SEAL byaet
HEeAoCTyMNHa B TeueHne 15 cekyHa.
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DRY / MOIST

Bri6op chyHkumm MOIST (Mokpbii) v DRY (Cyxoit). Ans
vsica Bbibepute MOIST, Tak kak OHO COLePXMT MHOTO Msic-
Horo coka. [1s oumLLEeHHbIX 16510k BbibepuTe DRY.

+ Mpu BbIBOpe chyHKLMM MOIST BakyyMHBII Hacoc Bo
BPEMS repMETU3aLIN BbIKITHOHEH.

+ [Mpw BbIBOPe chyHKLMM DRY BakyyMHbIi Hacoc BO BpeMst
repmeTu3aymu pabotaer.

NORMAL / TURBO
Bri6op chyHkummn NORMAL nrm TURBO.

+ OyHkums NORMAL npepHasHayeHa Lnst MsrkiX YyB-
CTBUTENbHbIX K JaBNEHNI0 NPOJYKTOB.

+ Mpw BbIBope cyHKLMM TURBO MOLLHOCTb BakyyMHOTO
Hacoca MoBbILUEHHas.

ﬂpumeqal-wm Mo UCNoNb30BaHUA
Mecto YCTaHOBKHU

Ons YCTaHOBKM NPUrOAHbI HECKONb3ALLME NJI0CKE NOBEPX-
HOCTW.

Kabenb nutaHua

[NonHocTbto pasmarbiBaiiTe kabenb CETEBOrO NUTaHNs C
3agHen Yactu npubopa.

MopxntoyeHue K anekTpoceTy

1. YBenutech, YTO MOLLHOCTb SMEKTPOCETN COOTBET-
ctByeT npubopy. CM. xapaKkTepuCTKX Ha NacropTHO
Tabnuuke.

2. BknounTe yCTPOICTBO B MPABUITbHO YCTAHOBMEHHYHO
3a3EMIEHHYI0 PO3ETKY.

Pabota

W3rotoBneHue naketa u3 06epTouHon honbru B
pynoHxe

'epmeTiyHast obepTouHas gonbra Takke nocTaBnseTcs
B pyrioHe.

i NPUMEYAHMS:

[insi xopoLuei oTkauky Bo3fyxa 0bepTodHasi chorbra
[OIKHa MMeTb creLanbHyto TekeTypy! 3To MoxeT bbiTb
pebpucras, suencTas unu pombosas TekcTypa.

[insi Toro 4To6bI coenath NakeT 13 PyNOHHOM (honbry,
BbINOMHUTE CreayloLLee:

1. OTmepbTe 06epTOYHYI0 ChOMbIY HYKHO ANNHbI.

2. OtpexbTe 06epTOUHYHO POy NPSIMBIM HOXOM.

3. CnoxuTe 06epTouHyto chonbry nocepeanHe.

4. TomectiTe 06epTOUHYHO hONbry HA FepMETU3NPYIOLLYIO
MPOBOIIOKY W 3aKPOiATE KPbILLKY. MMMOTHO NpuxMuTe ee
[0 LenykoB chukcaLm ¢ 06enx CTOpoH.

5. Haxwmute kHonky SEAL. MpubnuautensHo Yepes 7 ce-
KYH CUHSISt TOACBETKA KHOMKYW NoracHeT, U Lwos GyneT
3arepmMeTU3/poBaH.
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6. Haxmute kHomKy OTKpbITUSE (8), 4TOOLI OTKPBITH KPBILLIKY.
7. MosTopsiiTe 3Tanbl 3-6, Noka nakeT U3 06epTOUHON
chorbri He ByaeT roTos.

OTKayka 1 repMeTU3aLus naketa
Tenepb B U3rOTOBMEHHbIN NaKeT MOXHO ynakoBaTb Mpo-
LyKT.

i MPUMEYAHMS!:

+ Cwm. Takke pasgenbl «O XpaHEHUM NMPOAYKTOBY 1
«HasHa4eHve opraHoB ynpaBneHus».

+ [lakeTbl C XM1AKOCTAMM TOMBKO repmeTuanpytotcs!
XugkocTb MoxeT BcacbiBaTbes. /icnonbayiTe Tomnbko
yHkumo SEAL.

1. TonoxuTe NpoayKT B NakeT.

2. OTKpbITYHO CTOPOHY NakeTa NOMOXUTE Ha BaKyyMHYtO
kamepy (9). OtBepcTMe Bnycka Bo3ayxa (11) He OMKHO
ObITb 3aKpbITO.

3. W3beraitte cknapok! Pasrnaxvsaiite 06epTouHyto
borbry Mo NOBEPXHOCTY repMETUIMPYHOLLEt TPOBO-
noku (10).

4. 3akpoiTe KpbILLKY, YTOObI OHa 3aLLENKHYMach.

5. Vicnonbayitte kHonku DRY / MOIST w/wrm NORMAL /
TURBO ansi BbiGopa kenatenbHOi (yHKLNM.

6. Haxmute kHonky VACUUM & SEAL. Mpouecc cuntaetcs
3aBepLLEHbIM, KOrfia MHAMKATOP Ha KHOMKE BbIKItYa-
etcs.

i NPUMEYAHMS:

+ [Insi 0TMeHbI OnepaLiv CHOBa HaXMMTE KHOMKY
CANCEL.

+  Ecnu Bbl X0TUTe NpexaeBpeMeHHO NpekpaTuTh
npoLecc oTkauku, 4Tobbl repMeTUaVpoBaTL HeMea:-
TNEHHO, HaxmuTe kHomky SEAL.

7. HaxmuTe KHOMKY OTKpbITUS (8), YTOBbI OTKPbITH KPBILLIKY.

OkoHyYaHue paboTbl

* BbIHbTe BUNKy 13 poseTku.

+ [laitte npnbopy OCTbITb B TeYeHe 5 MUHYT, 3aTem
ybepuTe Ha XpaHeHue.

Yucrtka

/N MPEQYNPEXOEHUE:

* [lepeq yncTKOM BCErga OTCOEAMHANTE BUIKY OT po3eTku. [Nogo-

KOuUTe, noka nprubop OCTLIHET.

* Hukorga He norpyxainTe YyCTPOMUCTBO B BOZY AN O4UCTKL. 3TO
MOXET NMPUBECTY K MOPAXKEHMIO ANEKTPUYECKAM TOKOM UM BO3-

ropaHyio.

/\ BHUMAHME:

* He VICI'IOJ'IbSyVITe MeTannmnyeckyt LWETKY UK UHbIe
a6p33MBHbIe KYXOHHbIE NPUHAONEXHOCTN ANA
OYUCTKN.

+ He vcnonb3yiite arpeccyBHble Ui abpasveHble
YncTALLMe cpeacTea.

Kopnyc MOXHO NpoTupaTh BHYTPM 1 CHApYM crierka
BIAXHOM TKaHbHO.

C-VK4000_IM

XpaHeHue

+ Moumctute npubop, kak onncaHo.
* Bbl MoxeTe HamoTaTb kabenb CETeBOrO NuTaHNs Ha

3aHI00 YacTb npubopa.

+ Ecrv npubop He b6yaeT 1cnonb3oBaThCs AnnTENbHOE

Bpems, pekoMeHAyeTCs XpaHUTb ero B OpVIFI/IHal'leOI7I
YynakoBke.

+ Bcerpa aepxure npubop B XOPOLLO MPOBETPMBAEMOM

CyXOM MecCTe, He JOCTYNHOM AETAM.
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YcTpaHeHue HemcnpaBHOCTEN

HeucnpaBHocTb | BoamoxHas npuumHa Dencreue
[Mpnbop He yHK- | YCTPOINCTBO HE MEET UCTOYHWKA MiTaHWs. | [TpoBepbTe po3eTky C ApYruM Npubopom.
LIMOHMpYeT.

[MpaBunbHO BCTaBbTE CETEBYHO BITIKY.

MpoBepbTe NpesoxpaHuTenb B 4OMe.

YCTpOIICTBO HeucnpaBHo.

O6patuTeck B Hal 0TAeN 06CIyXUBaHUS UM K
cneuuanmery.

Cymka npoTekaeT. | Ha LBe umetoTcs Ckragku.

[NpeaBapuTensbHo pasrnagsTe (ornbry.

ToBapbl nonany B LLOB.

[poBepbTe LWBbI.

LLloB 6bIn BNaXHbIM.

[lepxuTe L10B CBOBOAHBIM 11 CyXUM.

CyMKa noBpeXxaeHa no ey 1 B apyrom

Ecnm CymKa 6bina noBpexzaeHa, ee Heobxoaumo

mecre. 3aMEHUTb.
Metuok oro- B melwke Obino crvkom MHoro Bo3gyxa, | IMpeaBapuTensHO BblAaBuTe M3 nakeTa LKA
POXHSETCS HE 11 €10 He yAanoch BOBPEMS 13BMEYb. BO3AYX.
MOHOCTBIO. BeiepuTe thyHkLio TURBO.
Bbl 1cnonb3osanu nnenky 6e3 CTpyKTypel. | [ins BakyyMMpoBaHWS UCNONb3yiiTe NeHKy ¢ pebpu-
CTOW, COTOBOW WK @nMasHoM CTPYKTYPOIA.
CymKa noBpexgeHa. Bo3bMuTE HOBYHO CYMKY.
TexHuueckne gaHHble Yrunusaums
MOBEIIL: cvevvvvvecveirrie et C-VK 4000 3HayeHne CUMBONA «KOP3UHa»
3J'I€KTpOI'IVITaHVIEZ ........... 220-240B~, 50 Fu 33|_|_||V|Ta Opr)KaIOLL|eﬁ cpepbl: He gonyckaeTcs
MoTpebrisiemasi MOLLHOCTb: YTUNM3aLMs aNeKTPoNpUBOpOB BMECTE C BbiTo-
Knacc 3AWNTBL e BbIMM OTXOAAMM.
KpaTkoe BPeMS! PabOTBI: ........vermrrenrereerreenas 1 MuHyTa /UMK VTUIMIALMA YCTAPEBLLEH TEXHMKA 1 HeHC-
BEC HETTO: ..ottt npubn. 1,5k

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHNUYECKME W KOHCTPYKLMOHHbIE
M3MEHeH!s B pamKkax NpofomxatoLLeics paspaboTku
npogykTa.

[laHHbIi nprbop Bbin NPOTECTMPOBAH B COOTBETCTBUM CO
BCEMY NPYUMEHUMbIMM SeACTBYHOLLMMI AnpekTBamu CE
11 M3TOTOBIEH B COOTBETCTBIM C MOCTEAHIMM MpaBuiaMm
6esonacHocTy.
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B (o5 1x 9EKTPOMPUBOPOB MPOU3BOZUTCS B
TOPOACKMX MPUEMHBIX NYHKTaX.

He ﬂ,OI'IyCKaVITe HenpaBunbHON yTvnusauum 0TXoLoB. 310
HaHOCUT BpeL on(py)Karou.leM Cpefe 1 OKasblBaeT HeraTue-
HOe BO3JECTBIE Ha 300POBLE MIOAEN.

OxasbiBaiiTe cofeiiCcTBMe NporpaMme YTUM3aLUN 1 Apy-
MM chopmam nepepaboTKu ANEKTPOHHOM 1 ANEKTPUYECKON
TEXHUKN.

VIHchopmaLmio 0 MyHKTax yTimM3aLmy GbITOBON TEXHIKNA
MOHO NOMy41Tb B MECTHBIX OpraHax BrnacT. Baw avunep
11 napTHep Mo A0roBopy Takke 06s3aH becnnaTHo NpuHATL
CTapblit npnbop.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuii¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
e dillay

C-VK 4000

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia «+ 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis »
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmce »
b lly VIS g o) B 5
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