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DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mog-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Inhalt
Ubersicht der Bedienelemente .........occcccovecveerrsccveerses 3
Allgemeine Hinweise
Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerét................... 4
Auspacken des GErALES ............covvvervremrereinrineise i 6
Ubersicht der Bedienelemente/ Lieferumfang.

Elektrischer AnSChIUSS ........c..oveviveverirriennn.

Bedienung.....

Rezeptvorschlage .

Reinigung...........
AUBEWENTUNG.....oooeie e 9
Technische Daten ... 9
ENtSOMGUNG ... 9

Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung sehr sorgféltig durch und bewahren Sie
diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach Méglich-
keit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das
Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer alle
dazugehdrigen Unterlagen mit.

+ Benutzen Sie das Gerét ausschlieRlich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist
nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit
(auf keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten
Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerét sofort
den Netzstecker ziehen.

+ Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmaRig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht
mehr benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar
liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!
* Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und

vom Netz getrennt werden!

« Berihren Sie keine sich bewegenden Teile.

« Stellen Sie vor dem Einschalten sicher, dass der Zubehorauf-
satz korrekt angebracht ist und fest sitzt.
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/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!

« Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

+ Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

* Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

« Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst. Wenden Sie sich immer
an einen autorisierten Fachmann. Wenn die Netzanschlusslei-
tung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Her-
steller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

/\ ACHTUNG:

Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Was-
ser eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die
wir Innen im Kapitel ,Reinigung“ dazu geben.

* Manipulieren Sie keine Sicherheitsschalter.
* Verarbeiten Sie mit dem Gerat nur Lebensmittel. Der Missbrauch
zu anderen Zwecken kann Verletzungen zur Folge haben.
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DEUTSCH

Auspacken des Gerates

. Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpackung.
. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-

lien, Flllmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollsténdigkeit.
. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Bescha-

digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zuriick.

i HINWEIS:

Am Gerat kénnen sich noch Staub oder Produktionsreste
befinden. Wir empfehlen Ihnen, das Gerat wie unter
,Reinigung" beschrieben zu saubern.

Ubersicht der Bedienelemente/

Lieferumfang

1 Schwenkbarer Arm
A Bedienfeld

2 Display

3 @ /O Tasten fiir den Timer

4 Drehregler

5 Hebel zum Senken / Heben des Arms
6 Schneebesen
7 Rihrhaken
8a +8b Knethaken
9 Rihrschiissel
10 Spritzschutz

Elektrischer Anschluss

Prifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen,
mit der des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben hierzu
finden Sie auf dem Typenschild.

Tabelle Teigarten und Werkzeuge

ba.

5b.

Bedienung

. Achten Sie darauf, dass der Drehregler auf Position 0

steht.

. Offnen des Schwenkarms:

Driicken Sie den Hebel (5) in Pfeilrichtung. Fiihren Sie
den Schwenkarm von Hand in die oberste Position.
Wenn der Hebel in die Ausgangsposition zurtickspringt,
ist der Schwenkarm arretiert.

. Setzen Sie die Riihrschiissel in ihre Halterung. Drehen

Sie die Schiissel in Pfeilrichtung bis zum Anschlag
(LOCK).

. Bringen Sie jetzt den Spritzschutz unten am Schwenk-

arm an: Halten Sie den Spritzschutz mit dem Kragen
nach oben. Die Einfiilldffnung sollte sich vor lhnen links
befinden. Setzen Sie die Filhrungsnasen des Spritz-
schutzes in die Aussparungen an der Unterseite des
Schwenkarms. Drehen Sie den Spritzschutz entgegen
dem Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

Einsatz des Schneebesens oder des Riihrhakens:
Setzen Sie ein Werkzeug an der Antriebswelle an. Der
Splint in dem Werkzeug passt in die Welle. Schieben
Sie das Werkzeug mit leichtem Druck in die Welle und
drehen Sie es dann gegen den Uhrzeigersinn
Einsatz der Knethaken:

Arbeiten Sie immer mit beiden
Knethaken. Montieren Sie die
Knethaken wie die anderen Werk-
zeuge (Punkt 5a). Beachten Sie
dabei nebenstehende Abbildung.
Die Filhrungsnase muss in die Aussparung greifen.

. Fillen Sie Ihre Zutaten in die Riihrschiissel.
. SchlieRen des Schwenkarmes:

Driicken Sie den Hebel (5) in Pfeilrichtung und senken
Sie gleichzeitig den Schwenkarm. Der Hebel springt in
die Ausgangsposition zurlick.

. Stecken Sie den Netzstecker in eine gepriifte Steck-

dose.

. Schalten Sie das Gerét mit dem Drehregler ein und

wahlen Sie eine Geschwindigkeit anhand der nach-
folgenden Tabelle.

Teigarten Werkzeug | Stufen Menge Max. Betriebszeit
max. 7,5kg Teig
Schwere Teige (z. B. Brot- oder max. 47509 Mehl .
Mirbeteig) Knethaken -3 (Empfohlenes Mischverhéltnis 5 Minuten
von Mehl / Wasser: 5:3)
Mittelschwere Teige (z.B. Riihrteig) Rihrhaken 1-3 max. 6kg 5 Minuten
Le[chte Tellge (e B'. Waffel- oder Schneebesen 3 max. 5 Liter 10 Minuten
Crépes-Teig, Pudding)
Sahne Schneebesen |  4-6 min. 200_m| 10 Minuten
max. 4 Liter
6
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Teigarten Werkzeug | Stufen Menge Max. Betriebszeit
Eischnee Schneebesen 6 5-30 Eiweil® 10 Minuten
1 HINWEIS: + Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat automatisch

+ Im Display sehen Sie die Betriebslaufzeit in
,Minuten : Sekunden®.

Voreinstellung in den Stufen 1-3 = 5 Minuten, in den
Stufen 4-6 = 10 Minuten.

+Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat automa-
tisch aus. In der Anzeige sehen Sie ,--==--".

+ Durch die elektronische Drehzahlsteuerung wird eine
Uberlastung des Motors verhindert. Die Umdrehun-
gen/min werden innerhalb einer Stufe bei zu hoher
Last automatisch verringert.

+ Kurzzeitbetrieb: Betreiben Sie das Gerat mit schwe-
ren Teigen nicht [anger als 5 Minuten und lassen das
Gerat dann 10 Minuten abkUhlen.

+ Stufe P fiir Pulsbetrieb: Schalten Sie den Motor
kurzzeitig auf hochste Geschwindigkeit, indem Sie den
Drehregler in dieser Position festhalten.

Betrieb unterbrechen

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!

+ Stellen Sie den Drehregler immer auf 0, wenn Sie die
Arbeit unterbrechen wollen.

+ Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Werkzeug
wechseln wollen.

+ Warten Sie den Stillstand des Werkzeuges ab!

i HINWEIS:

Sollten Sie wahrend des Betriebs den Hebel (5) be-
tatigen, um den Arm hoch zu schwenken, schaltet ein
Sicherheitsschalter den Motor ab. Im Display blinkt
CLOSE - die Aufforderung, den Schwenkarm zu schlie-
Ren. Sie kdnnen den Betrieb erst fortsetzen, wenn Sie
den Drehregler zuvor auf 0 gestellt haben. Die restliche
Betriebslaufzeit bleibt erhalten.

Arbeiten mit dem elektronischen Timer

+ Mit den Tasten ® und © kénnen Sie eine Betriebslauf-
zeit bestimmen.

+ Es kénnen maximal 20 Minuten und 30 Sekunden ein-
gestellt werden.

+ Sie kdnnen die Laufzeit auch wéhrend des Betriebes mit
den Tasten ® und © verandern.

+ Bei einer kurzen Unterbrechung bleibt der Countdown
erhalten, solange Sie nicht den Netzstecker gezogen
haben.

+ Mochten Sie die eingestellte Zeit zurlicksetzen (I6schen),
halten Sie die Tasten ® und © gleichzeitig fiir 3 Sekun-
den gedriickt.

C-KM4002_IM

aus. In der Anzeige sehen Sie ,---=--".

i HINWEIS:
Machten Sie weiter arbeiten, stellen Sie den Drehregler
erst auf Position 0.

Betrieb beenden und die Schiissel entnehmen

1. Stellen Sie nach der Arbeit den Drehregler auf 0. Ziehen
Sie den Netzstecker.

2. Driicken Sie den Hebel (5) in Pfeilrichtung. Der Arm
schwenkt hoch.

3. Entnehmen Sie das Werkzeug.

4. Drehen Sie die Ruhrschussel eine kurze Drehung im
Uhrzeigersinn, um sie zu entnehmen.

5. Den fertigen Teig konnen Sie mit Hilfe eines Spatels
|6sen und aus der Riihrschiissel herausnehmen.

6. Reinigen Sie die verwendeten Teile wie unter
,Reinigung" beschrieben.

Rezeptvorschlage

Riihrteig (Grundrezept)
Zutaten:

2509 weiche Butter oder Margarine, 250 g Zucker, 1 Pck.
Vanillezucker oder 1 Btl. Citro-Back, 1 Pr. Salz, 4 Eier, 5009
Weizenmehl, 1 Pck. Backpulver, ca. % Liter Milch.

Stufe 1-3

Zubereitung:

Weizenmehl mit den restlichen Zutaten in die Riihrschiissel
geben, mit dem Riihrhaken 30 Sekunden auf Stufe 1,

dann ca. 3 Minuten auf Stufe 3 rihren. Form fetten oder
mit Backpapier auslegen, Teig einfiillen und Backen. Bevor
das Geback aus dem Ofen genommen wird, eine Garprobe
machen: Mit einem spitzen Holzstabchen in die Mitte des
Gebécks stechen. Wenn kein Teig daran hangen bleibt, ist
der Kuchen gar. Kuchen auf einen Kuchenrost stiirzen und
auskihlen lassen.

Herkémmlicher Herd:

Einschubhohe: 2

Beheizung: E-Herd Ober- und Unterhitze: 175-200 °C,
G-Herd: Stufe 2-3

Backzeit: 50-60 Minuten

Dieses Rezept kdnnen Sie je nach Geschmack, z. B. mit
1009 Rosinen oder 100g Nusse oder 100g geriebene
Schokolade veréndern. Weiterhin sind Ihrer Fantasie keine
Grenzen gesetzt.

06.12.21
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DEUTSCH

Leinsamenbrotchen Stufe 1-2

Zutaten:

500-550g Weizenmehl, 509 Leinsamen, % Liter Wasser,
1 Wiirfel Hefe (40g), 100g Magerquark, gut abgetropft,
1TL Salz.

Zum Bestreichen: 2 EL Wasser

Zubereitung:

Leinsamen in ¥ Liter lauwarmem Wasser einweichen. Das
restliche lauwarme Wasser (% Liter) in die Ruhrschiissel
geben, Hefe hinein brockeln, Quark zugeben und mit

dem Knethaken auf Stufe 1 gut verriihren. Die Hefe muss
vollstandig aufgelost sein. Mehl mit den eingeweichten
Leinsamen und Salz in die Riihrschiissel geben. Auf Stufe 1
durchkneten, dann auf Stufe 2 schalten und 3-5 Minuten
weiterkneten. Teig abdecken, 45-60 Minuten an einem
warmen Ort gehen lassen. Noch einmal durchkneten, aus
der Schiissel nehmen und daraus 16 Brotchen formen.
Backblech mit nassem Backpapier auslegen. Brétchen
darauf setzen, 15 Minuten gehen lassen, mit lauwarmem
Wasser bestreichen und backen.

Herkémmlicher Herd:

Einschubhéhe: 2

Beheizung: E-Herd Ober- und Unterhitze: 200-220°C
(5 Minuten vorheizen), G-Herd: Stufe 2-3

Backzeit: 30-40 Minuten

Schokoladencreme Stufe 5-6

Zutaten:

200 ml siBe Sahne, 1509 Halbbitter-Kuvertire, 3 Eier,
50-60g Zucker, 1 Pr. Salz, 1 Pck. Vanillezucker, 1EL Cog-
nac oder Rum, Schoko-Blatter.

Zubereitung:

Sahne in der Rihrschiissel mit dem Schneebesen steif
schlagen, aus der Schiissel nehmen und kiihl stellen.
Kuvertiire nach Packungsanleitung schmelzen oder in der
Mikrowelle bei 600 W 3 Minuten erhitzen. In der Zwischen-
zeit Eier, Zucker, Vanillezucker, Cognac oder Rum und Salz
in der Rihrschiissel mit dem Schneebesen auf Stufe 3
schaumig schlagen. Die aufgeléste Kuvertire zugeben

und auf Stufe 5-6 gleichmaRig einriihren. Von der ge-
schlagenen Sahne etwas zum Garnieren zurlicklassen. Die
restliche Sahne auf die cremige Masse geben und mit der
Puls-Funktion (Stufe P) kurz einrtihren. Die Schokoladen-
creme garnieren und gut gektihlt servieren.

Reinigung

/A WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker aus der

Steckdose.

* Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen.
Das konnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand flihren.

/N ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Motorgehduse

Zur auBeren Reinigung des Gehauses benutzen Sie nur ein
feuchtes Spiltuch mit ein wenig Handsplmittel.

Riihrschiissel

Die Riihrschissel ist splilmaschinengeeignet. Achten Sie
darauf, dass die Reinigungsmitte! (Reiniger, Salz und Klar-
spiler) nicht iberdosiert werden.

8
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Knet- und Rithrwerkzeuge

/\ ACHTUNG:

Die Bauteile sind nicht zur Reinigung in der Spiilma-
schine geeignet. Unter Einwirkung von Hitze und schar-
fen Reinigern konnten sie sich verziehen oder verfarben.

+ Bauteile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung gekommen
sind, kdnnen Sie im heilem Spiilwasser mit etwas
Handspuimittel reinigen.

+ Lassen Sie die Teile gut trocknen, bevor Sie das Gerat
wieder montieren.

06.12.21



Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das
Zubehdr vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagemn Sie das Gerat immer aulerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

Technische Daten

Modell:.......cooveenee. C-KM 4002
Spannungsversorgung: ..220-240V~, 50/60Hz
LeistungsaufNahme:.........cocuueeeeeernerinneinsiineiieeins
Schutzklasse: ..

Nettogewicht: ......

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepriift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
horen nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und

I geben dort Ihre Elektrogerate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten
Sie diber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
Ihr Handler und Vertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Riicknahme des Altgerates verpflichtet.

C-KM4002_IM
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NEDERLANDS

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud

Overzicht van de bedieningselementen..............cccooceneenenn.
Algemene opmerkingen

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat................ 10
Het apparaat UitpakKen.............ccoouevnenrnenenersscrens 12

Overzicht van de bedieningselementen/

Omvang van de [EVEING..........cc.uereermiereermieeeiensenees 12

Elektrische aansluiting ...
Bediening ..............
Recepten... .
REINIGING ...
BEWAEN ...
Technische gegevens .
VEIWIJAEIING.....cveeveeeiriiceceriereriessesses s

Algemene opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handlei-
ding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen
met het garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de
doos met de binnenverpakking. Als u het apparaat aan een
derde doorgeeft, voeg dan altijd alle relevante documenten
bij.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen
hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen geval in
vloeistoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik
het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of
nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik
van uw kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er
bestaat gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

/N WAARSCHUWING: Er bestaat risico op letsel!

« V6or de vervanging van accessoires of extra onderdelen die
tijdens het gebruik bewegen, moet het apparaat worden uitge-
schakeld en van het lichtnet worden afgesloten!

* Bewegende onderdelen niet aanraken.

* V6or het inschakelen, zorg ervoor dat de accessoires correct
zijn geinstalleerd en goed vastzitten.

C-KM4002_IM
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/N WAARSCHUWING: Er bestaat risico op letsel!

+ Altijd de stekker uit het stopcontact verwijderen wanneer het ap-
paraat niet wordt gebruikt en wordt gemonteerd, gedemonteerd
of gereinigd.

» Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

* Het apparaat en het netsnoer altijd buiten bereik van kinderen
houden.

» Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

» Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met vermin-
derde fysieke, zintuiglijke en geestelijke vermogens, of gebrek
aan ervaring en/of kennis, mits onder toezicht of na aanwijzin-
gen met betrekking tot het veilige gebruik, en mits zij de gevaren
die gepaard gaan met het gebruik van een dergelijk apparaat
begrijpen.

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem altijd contact op met een
erkende monteur. Als de stroomkabel is beschadigd, moet deze
door de fabrikant, zijn dealer of vergelijkbare, erkende personen
vervangen worden om gevaar te vermijden.

/\ LET OP:

Dit apparaat is niet bedoeld om in water te worden ondergedom-
peld tijdens het reinigen. Raadpleeg de aanwijzingen die we voor
u hebben opgenomen in het hoofdstuk “Reiniging”.

NEDERLANDS

* Nooit iets aan de veiligheidsschakelaars veranderen.
* Verwerk alleen levensmiddelen met dit apparaat. Misbruik voor
andere doeleinden kan tot verwondingen leiden.

C-KM4002_IM 06.12.21



NEDERLANDS

Het apparaat uitpakken

1. Verwijder de verpakking van het apparaat.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen zoals de plastic film,

het vulmateriaal, de kabelbinders en de doosverpakking.
3. Controleer of de doos alle onderdelen bevat.
4. Als de verpakkingsinhoud onvolledig is of er schade

2.

wordt geconstateerd, het apparaat niet gebruiken. Breng

het onmiddellijk terug naar de leverancier.

i OPMERKING:

Er is mogelijk wat stof of productieresidu op het apparaat
te vinden. Wij raden u aan het apparaat schoon te maken
zoals beschreven onder “Reiniging”.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

1 Wartelarm
A Bedieningspaneel
2 Scherm

3 @ /O timer-toetsen
4 Bedieningsknop

ba.

5b.

5 Hendel om arm te laten zakken / omhoog te bewe-

gen
6 Garde

7 Menghaak

8a +8b Kneedhaak

9 Mengkom

10 Beschermkap

Elektrische aansluiting

Controleer of de netspanning die gebruikt moet worden
overeenkomt met de spanning van het apparaat. Raad-
pleeg het typeplaatje voor gedetailleerde specificaties.

Tabel van het deeg en onderdelen

Bediening

. Wees er zeker van dat de bedieningsknop zich in de 0

stand bevindt.

De zwenkarm openen:

Druk de hendel (5) in de richting van de pijl. Geleid de
zwenkarm met de hand omhoog. Als de hendel terug-
veert naar de beginpositie, is de arm vergrendeld.

. Zet de mengkom op zijn plaats. Draai de kom in de

richting van de pijl tot de aanslag (LOCK).

. Bevestig nu het beschermkap onder de zwenkarm:

Houd het beschermkap met de kraag naar boven ge-
richt. De vulopening dient voor u te zitten aan de linker-
kant. Plaats de geleider nokken van het beschermkap
in de uitsparingen aan de onderkant van de zwenkarm.
Draai het linksom tot hij niet verder kan.

Plaatsen van de garde of de menghaak: Steek een
hulpstuk in de aandrijfas. De nok aan het hulpstuk past
in de as. Schuif het hulpstuk voorzichtig in de as en
draai linksom.

Plaatsen van de kneedhaak:
Gebruik altijd beide kneedhaken.
Plaats de kneedhaken op dezelfde
manier als de andere hulpstukken
(5a). Zie de afbeelding rechts. De
geleider dient in de opening te
vallen.

. Doe de ingrediénten in de kom.
. De zwenkarm sluiten:

Druk de hendel (5) in de richting van de pijl en beweeg
de zwenkarm tegelijkertijd omlaag. De hendel veert
terug naar de beginpositie.

. Steek de stekker in het stopcontact.
. Gebruik de bedieningsknop om het apparaat in te

schakelen en selecteer de gewenste snelheid in over-
eenkomst met de onderstaande tabel.

Degen Hulpstuk | Niveaus Hoeveelheid Max. bedrijfstijd
max. 7,5kg deeg
Zwaar deeg (bijv. brood of kruimeldeeg) | Deeghaak 1-3 max. 4750g bloem 5 minuten
9 (O 9 9 (Aanbevolen mengverhou-
ding van bloem / water: 5:3)
Gemiddeld deeg (bijv. beslag) Roerhaak 1-3 max. 6kg 5 minuten
Licht deeg (b_ljv. wafel- of pannenkoek- Kiopper 3 max. 5 liter 10 minuten
beslag, pudding)
min. 200ml .
Room Klopper 4-6 max. 4 liter 10 minuten
Opgeklopte eiwitten Klopper 6 5-30 eiwitten 10 minuten
12
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1 OPMERKING:

+ Het scherm toont de bereidingstijd in
“minuten : seconden”.
Standaard in stand 1-3 = 5 minuten, in stand
4-6 = 10 minuten.

+ Nadat de timer-tijd is verstreken, schakelt het apparaat
automatisch uit. “----=-" verschijnt op de display.

+ De elektronische snelheidsregeling voorkomt dat
de motor wordt overbelast. De omwentelingen/min.
worden automatisch binnen één trap verminderd als
de belasting te hoog is.

+ Kort gebruik: Gebruik het apparaat niet langer dan
5 minuten voor zwaar deeg, en laat het daarna 10 mi-
nuten afkoelen.

+ Pinstelling voor pulsbediening: Activeer kort de
hoogste motorsnelheid door de bedieningsknop vast
te houden in deze stand.

Onderbreken van de werking

/N WAARSCHUWING: Risico op letsel!

+ Stel de bedieningsknop altijd in op 0 als u de proce-
dure wilt onderbreken.

+ Trek de stekker uit het stopcontact voordat u de hulp-
stukken verwisselt.

+ Wacht tot het hulpstuk volledig tot stilstand is geko-
men!

i OPMERKING:

Als u de hendel (5) tijdens het gebruik bedient om de arm
omhoog te bewegen, schakelt een veiligheidsschakelaar
de motor uit. CLOSE knippert op het scherm — het ver-
zoek om de zwenkarm weer omlaag te bewegen. U kunt
alleen verder gaan met de bereiding nadat u de bedie-
ningsknop op 0 heeft gezet. De resterende bereidingstijd
wordt bewaard.

Elektronische timer-functie

+ Gebruik de ® en © toetsen om de bedieningstijd in te
stellen.

+ Erkan een maximum van 20 minuten en 30 seconden
worden ingesteld.

+ U kunt de tijd ook tiidens de bereiding wijzigen met de ®
en © toetsen.

+ In het geval van een korte onderbreking blijft het aftellen
behouden zolang het apparaat niet wordt losgekoppeld
van het stopcontact.

+ Als u de ingestelde tijd wilt resetten (verwijderen) druk
dan de ® en @ toetsen tegelijk in gedurende 3 secon-
den.

C-KM4002_IM

+ Nadat de timer-tijd is verstreken, schakelt het apparaat
automatisch uit. “------*. verschijnt op de display.

i OPMERKING:
Als u de werking wenst voort te zetten, dient de bedie-
ningsknop eerst in de 0 stand te worden gebracht.

Bediening stoppen en verwijder de kom

1. Stel de bedieningsknop in op 0 na gebruik. Trek de
stekker uit het stopcontact.

2. Druk de hendel (5) in de richting van de pijl. De arm
zwenkt omhoog.

3. Verwijder het hulpstuk.

4. Draai de kom een stukje rechtsom om deze los te
draaien.

5. Maak het deeg los met een spatel en haal het uit de
mengkom.

6. Reinig alle gebruikte onderdelen zoals beschreven in het
hoofdstuk “Reiniging”.

Recepten

Gerezen Deeg (Basisrecept)
Ingrediénten:

250 gram zachte boter of margarine, 250 gram suiker,

1 zakje vanillesuiker of 1 zakje Citroenbakpoeder, 1 snufie
zout, 4 eieren, 500 gram tarwebloem, 1 zakje bakpoeder,
ongeveer ¥ liter melk.

Snelheid 1-3

Bereiding:

Doe de bloem met de overige ingrediénten in de mengkom
en meng dit eerst 30 seconden met de menghaak op
snelheid 1, en dan ong. 3 minuten op snelheid 3. Beboter
de bakvorm, of doe er bakpapier in, doe er het deeg in, en
bak. Vioordat de cake uit de oven wordt gehaald controleert
u eerst of hij al gaar is: Steek een satéprikker in het midden
van de cake. Het deeg is gaar als het er niet meer aan blijft
plakken. Plaats op een rooster om te laten afkoelen.

Conventionele oven:
Bakplaat: 2
Verwarmen: Elektrische oven boven- en onderhitte

175-200°C, gasoven: Snelheid 2-3
Baktijd: 50-60 minuten
U kunt dit recept aanpassen aan uw smaak, bijv. door het
toevoegen van 100gram Rozijnen of 100 gram noten of
100gram chocoladehagelslag. Uw verbeelding kent geen
grenzen.

Lijnzaadbroodjes Snelheid 1-2
Ingrediénten:

500-550 gram tarwebloem, 50 gram lijnzaad, % liter water,
1 zakje gist (40gram), 100 gram kwark, goed uitgelekt,
1 theelepel zout. Voor het afstrijken: 2 eetlepels water.

13
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Bereiding:

Week het lijnzaad in ¥ liter lauw water. Doe het resterende
lauwe water (% liter) in de mengkom. Kruimel hier de gist in,
voeg de kwark toe en meng deze goed met de kneedhaak
op snelheid 1. Meng het goed met de kneedhaak op snel-
heid 2. De gist dient volledig opgelost te zijn. Doe de bloem
met het geweekte lijnzaad en het zout in de mengkom.
Kneed op stand 1, en schakel daarna naar snelheid 2 en
meng gedurende 3-5 minuten. Dek het deeg af en laat het
op een warme plaats 45-60 minuten rijzen. Kneed opnieuw,
neem de mengkom uit en vorm 16 broodrolletjes van het
deeg. Bedek de bakplaat met nat bakpapier. Plaats hier

de rolleties op en laat ze 15 minuten rijzen. Strijk ze af met
lauw water en bak ze.

Conventionele oven:

Bakplaat: 2

Verwarmen: Elektrische oven: Boven- en onderhitte
200-220 °C (5 minuten voorverwarmen),
gasoven: Snelheid 2-3

Baktijd: 30-40 minuten

Chocoladecréme Snelheid 5-6

Ingrediénten:

200 ml slagroom, 150gram pure chocolade, 3 eieren,
50-60 gram suiker, 1 snufie zout, 1 zakje vanillesuiker,
1 eetlepel cognac of rum, plakjes chocolade.

Bereiding:

Klop de slagroom stif in de mengkom met de klopper, haal
het uit de kom en koel het. Smelt de chocolade volgens de
instructies op de verpakking of verwarm het 3 minuten in
de magnetron op 600 W. Klop in de tussentijd de eieren,
de suiker, de vanillesuiker, cognac of rum en zout in de
mengkom met de klopper op snelheid 3 tot een schuim.
Vloeg de gesmolten chocolade toe, en meng dit goed door
op snelheid 5-6. Houd iets van de slagroom apart voor

de garnering. Voeg de overgebleven slagroom toe aan

het mengsel en meng gelijkmatig met de interval functie
(snelheid P). Garneer de chocoladecréme en serveer goed
gekoeld.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

* Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat

schoonmaakt.

* Het apparaat nooit in water onderdompelen om het te reinigen.
Dit zou tot een elektrische schok of brand kunnen leiden.

/N LETOP:

+ Gebruik geen draadborstel of andere schurende
voorwerpen.

+  Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

Motorbehuizing
Reinig de behuizing alleen met een vochtige doek en een
scheutje afwasmiddel.

Mengkom

De mengkom kan in de vaatwasser. Zorg dat er geen grote
hoeveelheden reinigingsmiddel worden toegevoegd (afwas-
middel, zout en spoelglans).
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Kneed- en menghulpstukken

/\ LETOP:

De hulpstukken zijn niet vaatwasserbestendig. Hitte en
agressieve reinigingsmiddelen kunnen de hulpstukken
krom laten trekken of laten verkleuren.

+ De onderdelen die met voedsel in aanraking zijn geko-
men, kunnen worden gereinigd in heet water en een
beetje afwasmiddel.

+ Droog alle onderdelen goed af alvorens ze weer op het
apparaat te plaatsen.

Bewaren

* Reinig het apparaat volgens de aanwijzingen. Laat de
accessoires volledig drogen.

+ Wij raden aan om het apparaat in de oorspronkelijke
verpakking te bewaren wanneer u het voor een langere
tijd niet wilt gebruiken.
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+ Berg het apparaat altijd buiten bereik van kinderen op en
op een goed geventileerde, droge plek.

Technische gegevens

Beschermingsklasse:
NettogewiCht: ...

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elekirische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
punten en geef daar de elektrische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.

C-KM4002_IM

06.12.21

15

NEDERLANDS



FRANCAIS

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d’accident ou d'endom-
magement de I'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Sommaire
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Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre
I'appareil en marche pour la premiére fois. Conservez le
mode d’emploi ainsi que le bon de garantie, votre ticket de
caisse et si possible, le carton avec I'emballage se trouvant
al'intérieur. Si vous transmettez I'appareil & un tiers, joignez
toujours tous les documents pertinents.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour
les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est
pas prévu pour une utilisation professionnelle.

+ Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de I'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides. S'il
arrive que de I'humidité ou de I'eau atteignent 'appareil,
débranchez aussit6t le cable d’alimentation.

+ llyalieu d'inspecter I'appareil et le bloc d’alimentation
réguliérement en vue d’éventuels signes d’endom-
magements. Lorsqu’un endommagement est détecté,
I'appareil ne doit plus étre utilisé.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne
laissez pas les emballages (sac en plastique, carton,
polystyréne) a leur portée.

/N AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film
plastique. Il y a risque d’étouffement !

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

* Avant de remplacer les accessoires ou d’ajouter des pieces en
mouvement durant le fonctionnement, 'appareil doit étre a l'ar-
rét et débranché de la prise électrique !

* Ne touchez pas les piéces en mouvement.

Avant d’allumer, assurez-vous que les accessoires ont été cor-

rectement installés et posés en sireté.

Débranchez toujours I'appareil de I'alimentation s'il est laissé

sans surveillance et avant de le monter, démonter ou nettoyer.

C-KM4002_IM
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/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

« Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

« Conservez I'appareil et son cable hors de portée des enfants.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

+ Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capa-
cités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou qui
manquent d’expériences et/ou de connaissances, s'ils sont sur-
veillés ou ont été informés sur la bonne utilisation de 'appareil
et ont compris les dangers résultant de ['utilisation.

* Ne réparez pas vous-méme 'appareil. Contactez toujours un
technicien agrée. Si le cordon d’alimentation est endommagé, |l
doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes ayant qualité semblable afin d'éviter un risque.

/\ ATTENTION :

Cet appareil ne doit pas étre immergé dans I'eau pendant son
nettoyage. Veuillez observer les instructions figurant dans le cha-
pitre « Nettoyage ».

* Ne touchez a aucun interrupteur de sécurité.

* N'utilisez cet appareil que pour traiter des aliments. Son utilisation

dans un autre but peut entrainer des blessures.

Déballer 'appareil Liste des différents éléments de
1. Retirez 'appareil de l'emballage. commande/Contenu de la livraison
2. Retirez tous les matériaux d'emballage comme le film 1 Bras pivotant
plastique, le rembourrage, les attache-cables et la boite. A Panneau de commande

3. Vérifiez que toutes les piéces sont bien dans la boite.

4. Sile contenu de 'emballage n’est pas complet ou en
cas de dégats, n'utilisez pas 'appareil. Rapportez-le
immédiatement au distributeur.

Ecran

Boutons de la minuterie ® / ©
Bouton de commande

Baisser le levier / Lever le bras

i NOTE : 6 Fouet

OB W

Il se peut de la poussiére ou des résidus de fabrication ; +8b grOCEEt mélgqgeur

demeurent dans I'appareil. Nous vous recommandons ga BrTZ et a, Ipetnr

de nettoyer 'appareil comme il est décrit dans le chapitre 0l de melangeur )
10 Couvercle de protection

« Nettoyage ».
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Connexion électrique

Vérifiez que la tension électrique a utiliser correspond a la
tension de I'appareil. Consultez les caractéristiques détail-
|ées inscrites sur I'étiquette signalétique.

Utilisation

. Vérifiez que le bouton de commande est réglé sur 0.
. Ouvrir le bras pivotant :

Appuyez sur le levier (5) dans le sens de la fleche.
Guidez manuellement le bras articulé en position haute.
Lorsque le levier revient en position initiale, le bras est
verrouillé.

. Placez le bol mélangeur sur son support. Tournez le

bol dans le sens de la fleche jusqu’a I'arrét (LOCK).

. Fixez maintenant la protection anti-projection sous

le bras articulé : Maintenez la protection anti-projection
avec le collier vers le haut. L'orifice de remplissage de-
vrait étre face a vous, sur la gauche. Insérez les guides
de la protection anti-projection dans les encoches au
bas du bras articulé. Tournez la protection anti-projection

Tableau des pates et outils

dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
jusqu'a ce qu'il s'arréte.

5a.Insérez le batteur d’ceufs ou le crochet mélangeur :
Placez I'accessoire dans l'axe. L'attelle de 'accessoire
se met en place dans I'axe. Glissez doucement 'acces-
soire dans I'axe et tournez-le dans le sens contraire des
aiguilles d’'une montre.

5b. Insérez les crochets a pétrir :
Utilisez toujours
les deux crochets & pétrir. Installez
les crochets a pétrir de la méme
maniére que les autres acces-
soires (objet 5a). Consultez l'image
a droite. Le guide doit s'engager dans I'encoche.

6. Mettez vos ingrédients dans le bol.

7. Verrouiller le bras pivotant :
Appuyez sur le levier (5) dans la direction de la fleche
et abaissez le bras articulé en méme temps. Le levier
revient en position initiale.

8. Branchez la fiche électrique a une prise vérifiée.

9. Utilisez le bouton de commande pour allumer I'ap-
pareil, puis sélectionnez une vitesse selon le tableau
ci-dessous.

Péates Outil Vitesses Quantité 'Temps de
fonctionnement max.
max. 7,5kg de pate
Pates_ qpalsses (par ex. a pain Crochet & pate 1-3 max. 47_509 de farine 5 minutes
ou brisée) (taux de farine / eau pour le
mélange recommandé : 5:3)
Pates moderemhent‘ep@sses Crgchet a 1-3 max. 6kg 5 minutes
(par exemple pate a gateau) mélanger
Pétes Iégéres
(par ex. pate a gaufre, Fouet 3 max. 5 litres 10 minutes
crépe ou pudding)
Creme Fouet 4-6 min. 20.0 m 10 minutes
max. 4 litres
(Eufs en neige Fouet 6 5-30 d'ceufs 10 minutes

1 NOTE:

L'écran affiche le temps de fonctionnement en

« minutes : secondes ».

Réglages par défaut 1-3 = 5 minutes,

4-6 =10 minutes.

Une fois le temps de la minuterie écoulé, I'appareil
s'éteint automatiquement. « ------ » s'affiche.

La commande de vitesse électronique empéche la
surcharge du moteur. En cas d’'une charge trop impor-
tante, le régime d'une vitesse sera automatiquement
réduit.
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i NOTE:

+ Fonctionnement court : Avec la pate épaisse, n'uti-
lisez pas I'appareil pendant plus de 5 minutes, puis
laissez-le refroidir pendant 10 minutes.

+ Réglage P pour le fonctionnement par impulsion :
Activez brievement la vitesse du moteur la plus
élevée en maintenant le bouton de commande a cette
position.
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Mode pause

A AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

+ Réglez toujours la molette de vitesse sur 0 si vous
souhaitez interrompre le fonctionnement.

+ Retirez le cordon d'alimentation pour changer d'ac-
cessoire.

+ Attendez 'arrét complet de I'accessoire !

i NOTE:

Si vous activez le levier (5) pendant le fonctionnement
pour lever le bras, un interrupteur de sécurité éteindra

le moteur. CLOSE clignotera a I'écran — requéte pour
fermer le bras articulé. Vous pourrez continuer I'utilisation
lorsque vous aurez replacé le bouton de commande sur
0. Le temps de fonctionnement restant est maintenu.

Minuterie électronique

+ Utilisez les boutons ® et © pour régler le temps de
fonctionnement.

+ Un maximum de 20 minutes et 30 seconds peuvent étre
réglées.

+ Vous pouvez aussi changer la durée de fonctionnement
avec les boutons ® et ©.

+ En cas d'une bréve interruption, le compte a rebours est
maintenu, tant que vous ne débranchez pas I'appareil.

+ Sivous voulez réinitialiser (effacer) le temps programmé,
appuyez et maintenez les boutons ® et © en méme
temps, pendant 3 secondes.

+Une fois le temps de la minuterie écoulé, I'appareil
s'éteint automatiquement. « =----- » s'affiche.

i NOTE:
Si vous souhaitez poursuivre I'opération, réglez d'abord
le bouton de commande sur 0.

Terminer I'utilisation de I'appareil et enlever le bol

1. Une fois terminé, faites revenir la molette de contréle sur
0. Retirez le cordon d’alimentation.

2. Appuyez sur le levier (5) dans le sens de la fléche. Le
bras pivote vers le haut.

3. Enlevez 'accessoire.

4. Faites tourner le bol dans le sens des aiguilles d’'une
montre sur un tour pour le débloquer.

5. Dégagez la péte a l'aide d’une spatule et enlevez-la du
bol & mélanger.

6. Nettoyez tous les éléments utilisés comme décrit au
chapitre « Nettoyage ».

Recettes

Génoise (recette simple)
Ingrédients :

2509 de beurre doux ou de margarine, 2509 de sucre,

1 sachet de sucre vanille ou bien un sachet de Citro-back

Vitesse 123

C-KM4002_IM

(poudre de citron), 1 pincée de sel, 4 ceufs, 5009 de farine
de froment, 1 sachet de levure chimique, environ % litre
de lait.

Préparation :

Versez la farine de froment avec les autres ingrédients
dans le bol @ mélanger et mélangez a I'aide du crochet
mélangeur pendant 30 secondes a la vitesse 1, puis durant
environ 3 minutes a la vitesse 3. Huilez le moule a gateaux
ou bien disposez du papier sulfurisé, versez la pate et faites
cuire. Golitez avant de sortir le plat du four : piquez au
centre avec un ustensile en bois. Le gateau sera cuit sila
pate ne s'accroche pas a la tige. Placez le gateau sur une
grille de cuisson pour le laisser refroidir.

Four conventionnel :

Position de la plaque : 2

Chaleur : Pour un four électrique : provenant
du haut et du bas 175 a 200 °C,
pour un four a gaz : vitesse 2a 3

Temps de cuisson : 50 a 60 minutes

Vous pouvez modifier cette recette en fonction de vos
godts, par exemple avec 1009 de raisins ou 100g de noi-
settes ou encore 100 g de chocolat rapé. Laissez libre cours
a votre imagination.

Petits pains au grain de lin Vitesse 1 a2
Ingrédients :

500 a 5509 de farine de froment, 509 de graines de lin,

% litre d’eau, 1 cube de levure (40g), 100g créme allégée,
bien drainée, 1 cuillere a café de sel. Pour le levage : 2 cuil-
léres a soupe d'eau.

Préparation :

Trempez les graines de lin dans " litre d'eau tiede. Placez
le reste de I'eau tiede (V4 litre) dans le bol mixeur (8), répar-
tissez la levure dedans, ajoutez la creme et mélangez bien
al'aide du crochet a pétrir a vitesse 1. La levure doit étre
completement dissoute dans I'eau. Ajoutez la farine avec
les graines de lin trempées et le sel dans le bol a mélanger.
Pétrissez sur la vitesse 1, puis passez a la vitesse 2 et
continuez de pétrir durant encore 3 a 5 minutes. Couvrez
la pate et laissez lever dans un endroit chaud durant 45 a
60 minutes. Pétrissez a nouveau, sortez du bol de mixage
et formez 16 petits pains. Couvrez un plateau de cuisson
avec du papier sulfurisé. Placez dessus les petits pains et
faites monter durant 15 minutes, ajoutez de I'eau tiede et
faites cuire.

Four conventionnel :

Position de la plaque : 2

Chaleur : Pour un four électrique : provenant
du haut et du bas de 200 a 220°C
(préchauffé pendant 5 minutes),
pour un four & gaz : vitesse 2 a 3

Temps de cuisson : 30 & 40 minutes
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Créme au chocolat Vitesse 5 a 6
Ingrédients :

200 ml de créme fraiche vanillée, 1509 de chocolat noir,

3 ceufs, 50 a 60g de sucre, 1 pincée de sel, 1 sachet de
sucre vanillée, 1 cuillére & soupe de cognac ou de rhum,
feuilles de chocolat.

Préparation :
Battez la creme dans le bol a mélanger avec le fouet,
retirez-la du bol et laissez-la refroidir. Mélangez le chocolat

selon les instructions de I'emballage ou chauffez-le pendant
3 minutes au four & micro-ondes a 600 W. Pendant ce
temps, battez les ceufs, le sucre, le sucre vanillé, le cognac
ou le rhum, puis le sel dans le bol @ mélanger avec le fouet
a vitesse 3 jusqu'a obtenir une mousse. Ajoutez le chocolat
fondu et mélangez-le uniformément a vitesse 5 a 6. Mettez
de cbté un peu de créme fouettée pour la garniture. Ajoutez
le reste de créme au contenu crémeux et incorporez-le a
I'aide de la fonction par impulsions (vitesse P). Garnissez la
créme au chocolat et servez bien frais.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

« Débranchez toujours la fiche de la prise de courant avant de

nettoyer.

* Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau pour le nettoyer. Vous
risqueriez de provoquer une électrocution ou un incendie.

/\ ATTENTION :

+ Ne pas utiliser une brosse métallique ni d'abrasifs
pour le nettoyage.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyages abrasifs ou
dures.

Boitier du moteur
Nettoyez le boitier uniquement avec un chiffon humide et
une goutte de détergent.

Bol mélangeur

Le bol mélangeur peut aller au lave-vaisselle. N'ajoutez pas
de produits de nettoyage en exces (détergent, sels et aide
au ringage).

Outils pour pétrir et mélanger

/\ ATTENTION :

Les ustensiles ne sont pas adaptés pour un nettoyage
en lave-vaisselle. La chaleur et les produits de nettoyage
agressifs peuvent les déformer ou les décolorer.

+ Les composants qui sont entrés en contact avec des
aliments peuvent étre lavés a I'eau propre chaude, avec
une petite quantité de savon.

+ Séchez bien tous les éléments avant de les fixer a
nouveau a 'appareil.
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Rangement

* Nettoyez 'appareil comme décrit. Laissez completement
sécher les accessoires.

+ Nous vous conseillons de ranger I'appareil dans son
emballage d'origine, si vous ne souhaitez pas ['utiliser
pendant une longue période.

+ Gardez toujours 'appareil hors de la portée des enfants
dans un endroit sec et bien ventilé.

Données techniques

Modele : ..o
Alimentation : ................

C-KM 4002
220-240V~, 50/60Hz
... 1500W

Classe de protection :
Poids net : ......c.cccoeeun.

environ 11kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
derniéres réglementations en matiére de sécurité.

06.12.21



Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos

appareils électriques avec les ordures ména-
géres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils

I électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet oll vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou
de l'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.

C-KM4002_IM
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Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

i NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.
indice
Indicacion de los elementos de mangjo..........c.ccoccevvevuvns 3

NOtas generales...........cocevererenernerieerinerieeienens .22
Consejos de seguridad especiales para este aparato.......22
Desembalaje del aparato..........ccoowrvnerrerierrerienrienneinns 24

Indicacién de los elementos de manejo/
Contenido en la entrega
Conexion eléctrica ...
Funcionamiento ..
Recetas.......
Limpieza......
Almacenamiento .
Datos técnicos.
Eliminacion

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea
detenidamente el manual de instrucciones y guarde éste
bien incluido la garantia, el recibo de pago y si es posible
también el carton de embalaje con el embalaje interior. Si
entrega el aparato a un tercero, incluya siempre todos los
documentos pertinentes.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

+ No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en
ninglin caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos humedas.
En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire
de momento la clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparato y el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén
dafiados. En caso de que se comprobara un dafio, no se
podra seguir utilizando el aparato.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.) a
su alcance.

I\ AVISO:
No deje jugar a los nifios con las laminas de plastico.
iExiste peligro de asfixia!

Consejos de seguridad especiales para este aparato

/N AVISO: jRiesgo de lesiones!

* jAntes de sustituir accesorios o piezas adicionales que se mue-
ven durante el funcionamiento, debe apagarse el dispositivo y
se debe desconectar de la corriente!

* No toque las partes maviles.

* Antes de encender, asegurese de que la fijacion de los acce-
sorios se haya realizado correctamente y estén firmemente

asentados.
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/N AVISO: jRiesgo de lesiones!

* Desconecte siempre el aparato de la alimentacion si se le deja
sin atencion y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

» Este aparato no debe ser utilizado por nifios.

 Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Los electrodomésticos pueden ser utilizados por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o falta
de experiencia y/o conocimientos, siempre y cuando hayan
recibido supervision o instrucciones respecto al uso seguro de
la unidad y comprendan los riesgos implicitos.

* No repare usted mismo el aparato. Péngase en contacto con
un técnico autorizado. Si el cable de alimentacion esta dafiado,
corresponde al fabricante, a su representante o persona de
cualificacidn similar su reemplazo para evitar peligros.

/\ ATENCION:
Este aparato no esta destinado para ser sumergido en agua du-

rante su limpieza. Siga las instrucciones segun lo estipulado en el

capitulo “Limpieza”.

* No manipule los interruptores de seguridad.
* Procese solamente alimentos con este aparato. Un mal uso del
aparato o para otros fines puede derivar en dafios fisicos.

C-KM4002_IM 06.12.21
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Desembalaje del aparato

1. Retire el embalaje del aparato.

2. Retire todos los materiales de embalaje, tales como
peliculas de plastico, bridas y embalaje de la caja.

3. Compruebe que todas las piezas estén en la caja.

4. Si el contenido del embalaje esta incompleto u observa
dafios, no use el aparato. Devuélvalo de inmediato al
vendedor.

i NOTA:

Es posible que queden residuos derivados de la produc-
cion o polvo en el aparato. Le recomendamos que limpie
el aparato tal como se describe en “Limpieza’.

Indicacion de los elementos de manejo/
Contenido en la entrega

1 Brazo oscilante
A Panel de mandos
2 Pantalla

3 Botones del temporizador ® / ©
4 Mando regulador
5 Subir / bajar el brazo

6 Batidor

7 Gancho de mezcla

8a +8b Gancho de amasado

9 Recipiente de mezcla

10 Proteccion de salpicaduras

Conexion eléctrica
Compruebe si la tension de corriente que se va a utilizar se

5a.

5b.

Funcionamiento

. Asegurese de que el mando de control esté en posi-

cion 0.

. Abrir el brazo oscilante:

Presione la palanca (5) en la direccion de la flecha.
Guie manualmente el brazo giratorio hasta la posicion
superior. Cuando la palanca regrese a la posicion inicial,
el brazo se habré quedado fijo.

. Cologue el bol de batir en el soporte. Gire el bol en

direccion de la flecha hasta que se detenga (LOCK).

. Coloque ahora la proteccion contra salpicaduras bajo

el brazo giratorio: sujete la proteccion contra salpica-
duras, con el cuello hacia arriba. El orificio de llenado
debera quedar en frente del usuario, a la izquierda.
Inserte las guias de la proteccion contra salpicaduras en
las ranuras que hay en la parte inferior del brazo girato-
rio. Mueva la proteccién contra salpicaduras en sentido
contrario a las agujas del reloj hasta que se detenga.
Introduzca el batidor de huevos o el gancho batidor:
Ajuste el accesorio al eje motor. El cabezal del acceso-
rio encaja en el eje. Con suavidad, inserte el accesorio
en el eje y girelo en sentido contrario a las agujas del re-
0j.

Introduzca el gancho para masa:
Utilice siempre los dos ganchos
para masa. Instale los ganchos
para masa de la misma forma que
los demas accesorios (pieza 5a).
Emplee como referencia la imagen
ala derecha. Las guias deben encajar con las ranuras.

6. Ponga los ingredientes en el bol.

‘ oal 7. Cerrar el brazo oscilante:
corresponde con la del aparato. Consulte la etiqueta identi- Presione la palanca (5) en la direccion de la flecha y
ficadora para conocer las especificaciones detalladas. baje el brazo giratorio al mismo tiempo. La palanca
regresara a la posicion inicial.
8. Conecte el enchufe a una toma adecuada.
9. Use el mando de control para encender el dispositivo y
elija una velocidad segun la tabla siguiente.

Tabla de tipos de masa y accesorios

Masas Accesorio Niveles Cantidad Tlem_po max. £

funcionamiento
max. 7,5kg de masa
Masa qensa (como pan o pastas Gancho para masa 1-3 max. 47_50g de harina 5 minutos
pequefias) (Se recomienda una propor-
cién de harina / agua de 5:3)

Masas intermedias Gancho para agitar 1-3 max. 6kg 5 minutos

Masas claras_ (masa para goffe 0 Batidor 3 méx. 5 litros 10 minutos

pancake, natillas)

Crema Batidor 4-6 min. 209 m 10 minutos

méx. 4 litros
Claras de huevo batidas Batidor 6 5-30 claras de huevo 10 minutos

24

C-KM4002_IM

06.12.21



i NoTA:

La pantalla muestra el tiempo de funcionamiento en

“minutos : segundos”.

Configuracion de fabrica en programas =

1-3 = 5 minutos; Configuracion de fabrica en progra-

mas = 4-6 = 10 minutos.

+ Cuando haya transcurrido el tiempo, el dispositivo se
apagara automaticamente. Se mostrara en pantalla

+ El control de velocidad electrénico evita sobrecargar
el motor. En caso de carga excesiva, se reduciran
automaticamente las rpm de la posicion de velocidad
en un nivel.

+ Funcionamiento a corto plazo: Con masa densa,
no use el aparato mas de 5 minutos, y déjelo enfriar
durante 10 minutos.

+ Posicion P para funcionamiento de pulso:

Active brevemente la velocidad méaxima del motor
manteniendo el mando de control en esta posicion.

Operacion de pausa

N\ AVISO: iPeligro de lesiones!

+ Ponga siempre el mando de control en 0 si quiere
detener la operacion.

+ Desconecte el enchufe para cambiar accesorios.

+ Espere a que el accesorio se detenga por completo.

i NoTA:

Si acciona la palanca (5) durante el funcionamiento con
el fin de levantar el brazo, un interruptor de seguridad
apagara el motor. Se mostrara intermitentemente la
palabra CLOSE (cerrar) — la peticion para cerrar el brazo
giratorio. Solo podra continuar usando el aparato una vez
que haya situado el mando giratorio en 0. Se conservara
el tiempo de funcionamiento restante.

Funcion de temporizador electrénico

+ Use los botones ® y © para establecer el tiempo de
funcionamiento.

+ Se pueden establecer 20 minutos y 30 segundos como
maximo.

+ Puede también cambiar el tiempo mientras el aparato
funciona con los botones ®y ©.

+ En caso de interrupcion breve se mantiene la cuenta
atras, siempre que no desenchufe el dispositivo.

+ Sidesea poner a cero el tiempo, presione simultanea-
mente los botones ® y @ durante 3 segundos.

C-KM4002_IM

+ Cuando haya transcurrido el tiempo, el dispositivo se
apagara automaticamente. se mostrara en pantalla

i NoTa:
Para continuar con el funcionamiento, ponga primero el
mando de control en posicion 0.

Fin del funcionamiento y extraccion del recipiente

1. Alfinalizar el uso, ponga el mando de control en 0.
Desconecte el enchufe.

2. Presione la palanca (5) en direccion de la flecha. El
brazo se levantara.

3. Extraiga el accesorio.

4. Gire el bol ligeramente en sentido de las agujas del reloj
para desmontarlo.

5. Aligere la masa con una espéatula y extraigala del bol
para batir.

6. Limpie todas las piezas utilizadas segun lo descrito en la
seccion “Limpieza”.

Recetas

Mezcla esponjosa (receta basica) Velocidad 1-3
Ingredientes:

2509 de mantequilla blanda o margarina, 2509 de azucar,

1 saquito de aztcar con vainilla o 1 saquito de Citro-Back,

1 pizca de sal, 4 huevos, 500 g de harina de trigo, 1 saquito
de levadura pastelera, aprox. ¥4 de litro de leche.

Preparacion:

Llene el recipiente de mezcla con la harina de trigo y los
demés ingredientes y mezcle con el gancho de mezcla

30 segundos a velocidad 1y a continuacién aprox. 3 mi-
nutos a velocidad 3. Engrase el molde o clbralo con papel
para hornear, liénelo con la masa y cuézala. Antes de sacar
el pastel del horno, compruebe si estd hecho: Con un palillo
de madera puntiagudo, perfore el centro del pastel. Estara
hecho si la masa no se adhiere. Coloque el pastel en una
rejilla para dejarlo enfriar.

Horno convencional:
Posicién de bandeja: 2
Calentamiento: Horno eléctrico, calor superior e

inferior 175-200°C,
horno de gas: Velocidad 2-3
Tiempo de horneado: ~ 50-60 Minuten

Puede modificar la receta segun sus preferencias, por
ejemplo con 100g de pasas, 100g de frutos secos 0 100g
de chocolate rallado. Deje correr su imaginacion.
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Rollos de linaza Velocidad 1-2

Ingredientes:

500-550g de harina de trigo, 509 de linaza, % de litro de
agua, 1 cubo de levadura (40g), 100g de requeson bajo
en grasas, bien escurrido, 1 cucharadita de sal. Para untar:
2 cucharadas de agua.

Preparacion:

Ponga en remojo la linaza en ¥ de litro de agua tibia.
Ponga el resto de agua tibia (% de litro) en el recipiente

de mezcla, triture la levadura dentro, afiada el requesén y
mézclelo bien con el gancho de amasado en la velocidad 1.
La levadura debe disolverse por completo. Afiada la harina
con la linaza empapada y la sal en el recipiente de mezcla.
Amase en la velocidad 1y cambie a velocidad 2; amase
durante otros 3-5 minutos. Cubra la masa y deje para que
suba durante 45-60 minutos en un lugar caliente. Amase
de nuevo, saque la masa del recipiente de mezcla y forme
16 rollos con ella. Cubra la bandeja con papel para hornear
himedo. Ponga los rollos encima, déjelos subir durante

15 minutos, unte con agua tibia y hornéelos.

Horno convencional:
Posicion de bandeja: 2
Calentamiento: Horno eléctrico: Calor superior e

inferior 200-220 °C (precalentar
durante 5 minutos),
horno de gas: Velocidad 2-3

Tiempo de horneado: ~ 30-40 minutos

Crema de chocolate Velocidad 5-6

Ingredientes:

200ml de nata dulce, 1509 de chocolate negro, 3 huevos,
50-609 de azucar, 1 pizca de sal, 1 bolsita de azucar con
vainilla, 1 cucharada de brandy o ron, virutas de chocolate.

Preparacion:

Bata la nata y montela en el recipiente de mezcla con el
batidor, saquela del recipiente y guardela en frio. Funda

el chocolate segun las instrucciones de su paquete o
caliéntelo 3 minutos en el microondas a 600 W. Mientras
tanto, bata los huevos, el azlcar, el azticar con vainilla,

el brandy o el ron, y la sal en el recipiente de mezcla con
el batidor a velocidad 3 hasta que se forme una espuma.
Afada el chocolate derretido y mezcle homogéneamente a
una velocidad 5-6. Guarde parte de la nata montada para
decorar. Afiada el resto de la nata y remueva brevemente
con la funcién de pulso (velocidad P). Decore la crema de
chocolate y sirvala bien fria.

Limpieza

/N AVISO:

* Desconecte siempre el enchufe de la toma de corriente antes

de la limpieza.

* No sumerja nunca el aparato en agua para limpiarlo. Podria
provocar electrocucion o incendio.

/N ATENCION:

+ No utilice un cepillo de alambres ni productos abrasi-
vos para la limpieza.

+ No use agentes limpiadores &cidos ni abrasivos.

Carcasa del motor
Limpie la carcasa exclusivamente con una gamuza hume-
decida y un poco de lavavajillas.
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Bol de batir

El bol de batir puede introducirse en el lavavajillas.
Compruebe que no se afiada en exceso ningln agente de
limpieza (detergentes, sales o agentes para aclarar).

Herramientas para amasar y mezclar

/\ ATENCION:

Los accesorios no pueden lavarse en el lavavajillas. El
calor y los agentes limpiadores agresivos pueden defor-
mar o decolorar los accesorios.
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+ Las piezas que han entrado en contacto con los alimen-
tos se pueden lavar con agua caliente con un poco de
lavavajillas a mano.

+ Seque bien todos los componentes antes de volver a
instalarlos en el aparato.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato del modo descrito. Deje que los acce-
sorios se sequen del todo.

+ Recomendamos que guarde el aparato en su embalaje
original, si no va a usarlo durante un periodo de tiempo
prolongado.

+ Guarde el dispositivo lejos del alcance de los nifios en
una zona bien ventilada y seca.

Datos técnicos

1Y6T0 =1 (o N
Suministro de tension: ........
Consumo de energia: .........
Clase de proteccion:
Peso neto:.....

C-KM 4002
....220-240V~, 50/60 Hz

..aprox. 11kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y
entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.

C-KM4002_IM 06.12.21
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Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni allapparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice

Elementi di comando
Note generali .
Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio ...28
Disimballaggio dell'apparecchio
Elementi di comando/Nella fornitura
Collegamento elettrico................. .30
Funzionamento ... .
Ricette.......... .31

Pulizia.......... .32
Conservazione .33

Dati tecnici.......
Smaltimento........

Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino

e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna. Se si cede I'apparecchio a terzi, includere sempre
tutti i documenti pertinenti.

+ Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non ¢ stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

+ Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidi-
sca 'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Controllare regolarmente che 'apparecchio e il cavo
non presentino tracce di danneggiamento. In tal caso
I'apparecchio non deve pill essere utilizzato.

+ Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Per sicurezza tenere I'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

I\ AWISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola di
plastica. Pericolo di soffocamento!

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio

A\ AWVISO: Rischio di lesioni!

* Prima di sostituire gli accessori o parti aggiuntive che si muo-
vono durante il funzionamento, 'apparecchio deve essere
spento e scollegato dalla corrente.

» Non toccare le parti rotanti.
» Prima di accendere |'apparecchio, controllare che gli attacchi

degli accessori siano stati installati e fissati correttamente.
28
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/N AVVISO: Rischio di lesioni!

« Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione se esso
viene lasciato senza sorveglianza e prima di montaggio, smon-
taggio e pulizia.

* Non permettere ai bambini di utilizzare questo apparecchio.

* Tenere apparecchio e relativo cavo di alimentazione lontani
dalla portata dei bambini.

* | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

« Gli apparecchi possono essere usati da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte 0 senza esperienza e/o
conoscenza, se sono istruite 0 sono state istruite sull'uso sicuro
dell'apparecchio e comprende i pericoli esistenti.

« Non riparare 'apparecchio da soli. Contattare sempre un tec-
nico autorizzato. Se il cavo di alimentazione e danneggiato,
farlo sostituire dal produttore, dall'agente addetto all'assistenza
oppure da personale qualificato per evitare situazioni pericolose.

/\ ATTENZIONE:

Questo dispositivo non € deve essere immerso in acqua durante
la pulizia. Osservare le istruzioni che sono incluse nel capitolo
“‘Pulizia”.

ITALIANO

» Non toccare i tasti di sicurezza!
» Lavorare solo alimenti usando questo apparecchio. L'abuso per
altre finalita pud causare lesioni.

29
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Disimballaggio dell’apparecchio

Funzionamento

1. Rimuovere 'imballaggio dal dispositivo. 1. Accertarsi che la manopola di controllo sia in posi-
2. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio come pellicola zione 0.
di plastica, materiale di riempimento, fili per cavi e 2. Apertura del braccio oscillante:
imballaggio. Premere la leva (5) in direzione della freccia. Guidare
3. Controllare che tutte le parti siano nella confezione. manualmente il braccio oscillante verso l'alto. Quando
4. Se il contenuto della confezione risulta incomplete o se si la leva ritorna in posizione iniziale, il braccio & bloccato
rilevano guasti, non utilizzare il dispositivo. Consegnarlo in posizione.
immediatamente al distributore. 3. Posizionare la ciotola nel supporto. Ruotare la ciotola in
& NOTA: direzione della freccia fino al segno stop (LOCK).
1 : . o . 4. Ora, montare il protezione anti schizzo sotto al braccio
Potrebbe esserci polvere e residui di produzione sul oscillante: Mantenere il protezione anti schizzo con il
dispositivo. Si consiglia di pulire il dispositivo come collare rivolto verso I'alto. L'apertura di riempimento
descritio in “Pulizia”. dovrebbe trovarsi di fronte a voi sulla sinistra. Inserire
le protezioni del protezione anti schizzo nelle rientranze
Elementi di comando/Nella fornitura alla base del braccio oscillante. Ruotare il protezione
o anti schizzo in senso anti-orario finché si blocca in
1 Braccio girevole posizione.
A Pannello comandi 5a. Inserire la frusta per uova o la gancio mixer: Montare
2 Display un accessorio sullalbero motore. La scanalatura dellac-
3 Tasti del timer ®/© cessorio si inserisce nell'albero motore. Far scorrere de-
4 Manopola di controllo . . licatamente I'accessorio nell'albero motore e ruotarlo in
5 Leva di abbassamento / solleva il braccio senso anti-orario.
6 Sbattivova 5b. Inserire il gancio da impasto:
7 Gancio mixer Lavorare sempre con entrambi
8a +8b Gancio impasto i ganci da impasto. Montare i
9 Mixer o ganci da impasto come per gli
10 Protezione anti schizzo altri accessori (articolo 5a). Fare
riferimento alla figura a destra. La
Collegamento elettrico protezione della guida deve entrare nella scanalatura.
Controllare se la tensione elettrica da usare corrisponde ? \éir_sare gl|d|n?Led|en_t| neIIa_Ic||otct)Ia.|.
con la tensione dellapparecchio. Far riferimento all'etichetta - wniusura det bracclo osciliante: .
' o Premere la leva (5) in direzione della freccia e, contem-
per dettagli specifici. . . .
poraneamente, abbassare il braccio oscillante. La leva
ritorna alla posizione iniziale.

8. Collegare la spina di corrente ad una presa a parete.

9. Usare la manopola di controllo per accendere il dispo-
sitivo e poi selezionare un'impostazione della velocita
secondo la tabella di sequito.

Tabella degli impasti e degli accessori
Impasti Accessorio Livelli Quantita _Tempo CJ
funzionamento max
max. 7,5kg di impasto
Impasti pesanti (es. pane e Gancio per impasto 1-3 max. 47509 d|_ farina . 5 minuti
pasta frolla) (Rapporto consiglato di
farina / acqua: 5:3)
Impasti morbidi (es. pastella) Gancio per miscelare 1-3 max. 6kg 5 minuti
Impasti leggeri
(es. waffle o pastella per pancake, Frusta 3 max. 5 litri 10 minuti
pudding)
Panna Frusta 4-6 min. 200.”?' 10 minuti
max. 4 litri
30
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Impasti Accessorio Livelli Quantita .Tempo el
funzionamento max
Chiare d'uovo montate a neve Frusta 6 5-30 albumi 10 minuti

i NoTA:

+ |l display mostra il tempo di funzionamento in
“minuti : secondi”.

Impostazioni predefinite = 1-3 = 5 minuti, impostazioni
4-6 =10 minuti.

+ Allo scadere del timer il dispositivo si spegne automa-
ticamente. “------" compare sul display.

+ |l controllo elettronico della velocita previene un so-
vraccarico del motore. In caso di un carico troppo alto,
I'rpm entro un'impostazione di velocita sara ridotta
automaticamente.

+ Funzionamento breve: Con l'impasto pesante, non
usare I'apparecchio per pit di 5 minuti e attendere che
si raffreddi per 10 minuti.

+ Impostazione P per funzionamento a impulsi:
Attivare per breve tempo I'impostazione piu alta della
velocita del motore tenendo la manopola di controllo in
questa posizione.

Funzionamento con pausa

A AVVISO: Pericolo di ferimento!

+ Imposta sempre la manopola di controllo su 0 se
desideri interrompere I'operazione.

+ Estrarre la spina della corrente per cambiare gli
accessori.

+ Attendere che I'accessorio si fermi completamente!

i NOTA:

Se si deve attivare la leva (5) durante il funzionamento
per poter sollevare il braccio un interruttore di sicurezza
spegne il motore. CLOSE lampeggia sul display — si
richiede di chiudere il braccio oscillante. Sara possibile
continuare I'uso solo dopo aver portato la manopola di
controllo a 0. Sara mantenuto il tempo di funzionamento
rimanente.

Funzione del timer elettronico

+ Usare i tasti ® e © per impostare il tempo di esercizio.

+ E’possibile impostare un tempo massimo di 20 minuti e
30 secondi.

+ E’anche possibile modificare la durata del tempo di
funzionamento usando i tasti ® e ©.

+ In caso di una breve interruzione, il conto alla rovescia &
mantenuto finché il dispositivo non viene scollegato.

+ Se si desidera resettare (azzerare) il tempo impostato,
tenere premuti i tasti ® e © contemporaneamente per
3 secondi.

C-KM4002_IM

+ Allo scadere del timer il dispositivo si spegne automati-
camente. “------" compare sul display.

i NoTA:
Se si desidera continuare il funzionamento, impostare la
manopola di controllo prima in posizione 0.

Fine del funzionamento e rimozione della scodella

1. Alla fine del lavoro, impostare la manopola di controllo su
0. Estrarre la spina.

2. Premere la leva (5) in direzione della freccia. Il braccio
oscilla verso I'alto.

3. Rimuovere l'utensile.

4. Dare alla ciotola un breve giro in senso orario per
smontarla.

5. Rimuovere l'impasto con una spatola e rimuoverlo dalla
scodella per miscelare.

6. Pulire tutti i componenti utilizzati come descritto nel

o
capitolo “Pulizia”. z
-
=
Ricette B
Impasto al cucchiaio
(Ricetta base) Impostazione velocita 1-3
Ingredienti:

2504 di burro morbido a margarina, 250 g di zucchero,

1 bustina di zucchero vanigliato o 1 bustina di aroma di
limone, 1 presa di sale, 4 uova, 500 di farina, 1 bustina di
lievito, circa % litro di latte.

Preparazione:

Versare la farina assieme agli altri ingredienti nella ciotola
mixer e mescolarli con il gancio mixer prima per 30 secondi
a velocita 1 e quindi per circa 3 minuti a velocita 3. Ungere
lo stampo o stendere la carta forno, disporre impasto e
cuocere. Prima di estrarre 'impasto dal forno, controllare
se e pronto: infilare uno stuzzicadenti di legno al centro. La
torta & pronta se Iimpasto non si attacca. Mettere la torta su
una griglia da cottura per farla freddare.

Forno convenzionale:
Livello: 2
Temperatura: Forno elettrico calore dall'alto e

dalbasso 175-200 °C, forno a gas:
Impostazione velocita 2-3
Tempo di cottura: ~ 50-60 minuti

E possibile modificare la ricotta a seconda del gusto, cioé
con 1009 di uvetta 0 1009 di noci o0 1009 di cioccolata
grattugiata. Usare l'immaginazione.
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Rotoli di lino
Ingredienti:
500-550 g di farina, 50g di semi di lino, % litro d'acqua,

1 cubetto di lievito (40g), 1009 di cagliata magra ben spur-
gata, 1 cucchiaino da te di sale. Per spennellare: 2 cucchiai
d'acqua.

Impostazione velocita 1-2

Preparazione:

Immergere i semi di lino in % litro di acqua tiepida. Inserire
I'acqua rimanente (V4 litro) nella scodella per miscelare, sbri-
ciolare il lievito, aggiungere il formaggio e miscelare bene
con il gancio da impasto a velocita 1. Il lievito deve essere
completamente disciolto. Aggiungere la farina con i semi di
lino ammollati e il sale nella scodella per miscelare. Impa-
stare a velocita 1, quindi passare a velocita 2 e impastare
per altri 3-5 minuti. Coprire l'impasto e lasciarlo riposare in
un luogo caldo per 45-60 minuti. Impastare nuovamente,
estrarre dalla ciotola mixer e ritagliare 16 involtini di pane.
Coprire il vassoio con carta da forno umida. Collocarvi so-
pra gli involtini, lasciarli riposare per 15 minuti, spennellarli
con acqua tiepida e informare.

Forno convenzionale:

Livello: 2

Temperatura: Forno elettrico: Calore dall’alto e dal
basso 200-220 °C (preriscaldamento
per 5 minuti),
forno a gas: Impostazione velocita 2-3

Tempo di cottura:  30-40 minuti

Crema al cioccolato
Ingredienti:

200ml di panna, 1509 cioccolato semi dolce, 3 uova,
50-60g zucchero, 1 pizzico di sale, 1 sacchetto di zuc-
chero vanigliato, 1 cucchiaio di brandy o rum, pezzettini di
cioccolata.

Impostazione velocita 5-6

Preparazione:

Montare la panna a neve ferma nella ciotola mixer con la
frusta, rimuoverla dalla ciotola e tenerla al fresco. Sciogliere
il cioccolato secondo le istruzioni sulla confezione, o riscal-
darlo per 3 minuti nel microonde a 600 W. Nel frattempo,
mescolare uova, zucchero, zucchero vanigliato, cognac o
rum e sale nella ciotola mixer con la frusta alla velocita 3
fino ad ottenere un composto spumoso. Aggiungere il
cioccolato sciolto e mescolare uniformemente alla velocita
5-6. Tenere da parte un po’ di panna montata per la
decorazione. Aggiungere la panna rimanente e utilizzare
alla crema e mescolare per poco tempo con la funzione
pulsazione (velocita P). Decorare la crema al cioccolato e
servire ben fredda.

Pulizia

/A AWISO:

« Scollegare sempre la spina dalla presa di corrente prima della

pulizia.

* Non immergere mai la base in acqua per pulire. Ne potrebbe
conseguire un corto circuito o incendio.

/\ ATTENZIONE:

+ Non usare una spazzola metallica o abrasiva per
pulire l'unita.

+ Non usare detergenti acri o abrasivi.

Alloggiamento del motore

Pulire I'alloggiamento solo con un panno umido e uno
spruzzo di detersivo liquido.
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Ciotola

La ciotola & lavabile in lavastoviglie. Assicurarsi di non
aggiungere troppe sostanze detergenti (detersivo, sale e
brillantante).

Strumenti per impastare e miscelare

/\ ATTENZIONE:

Gli accessori non devono essere lavati in lavastoviglie.
Calore e detergenti aggressivi possono deformare o
scolorire gli accessori.
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+ | componenti che sono venuti a contatto con gli alimenti
possono essere puliti con acqua di risciacquo calda con
una piccola quantita di detersivo per le mani.

+ Asciugare tutti i componenti per bene prima di montare
nuovamente il dispositivo.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto. Lasciar asciugare
completamente gli accessori.

+ Si consiglia di conservare I'apparecchio nella confezione
originale se non viene utilizzato per un lungo periodo.

+ Conservare sempre 'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini ed in un luogo asciutto e ben ventilato.

Dati tecnici

Modello:..
Alimentazione rete:
Consumo di energia:..
Classe di protezione: .

... C-KM 4002
.220-240V~, 50/60Hz

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.

Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare 'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
. porre quegli elettrodomestici che non sono
pill in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sul'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
Il vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

Contents
Overview of the COMPONENtS ..........cvvererererrieiiserierisenieens 3
General Notes .
Special Safety Precautions for this Appliance..................... 34
Unpacking the Appliance ..o 35
Overview of the Components/Scope of Delivery .35
Electric CONNECHON .........cccrvveerercrviercennies .36

Operation .. .36
Recipes...... .37
Cleaning .38
SHOTAGE.... vt 38
Technical Data...........ocevrerriicrceieresseeeesieniene 38
DISPOSAL......ourveirriririreseeeeeess st nen 38

General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the in-
ternal packing. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

+ The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for
commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of
heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any
liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with
wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it
immediately.

+ The appliance and the mains lead have to be checked
regularly for signs of damage. If damage is found the
appliance must not be used.

+ Use only original spare parts.

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/\ WARNING:
Do not allow small children to play with the plastic foil.
There is a danger of suffocation!

Special Safety Precautions for this Appliance

/A WARNING: Risk of Injury!

« Before replacement of accessories or additional parts that move
during operation, the appliance must be switched off and cut off

from the mains!
Do not touch moving parts.

Before switching on, make sure that the accessories attachment

has been installed correctly and is seated securely.

« Always disconnect the appliance from the supply if it is left unat-
tended and before assembling, disassembling or cleaning.
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/N WARNING: Risk of Injury!
» This appliance shall not be used by children.

» Keep the appliance and its cord out of the reach of children.
« Children may not play with the appliance.

* Appliances can be used by persons with reduced physical, sen-
sory, or mental capabilities or lack of experience and/or knowl-
edge, if they are supervised or have been instructed concerning
safe use of the appliance and understand the hazards involved.

* Do not repair the appliance by yourself. Always contact an
authorized technician. If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent or similarly quali-
fied persons in order to avoid a hazard.

/\ CAUTION:

This appliance is not intended to be immersed in water during
cleaning. Please observe the instructions that we have included
for you in the chapter “Cleaning”.

ENGLISH

* Do not manipulate any of the safety switches.
* Only process foodstuffs using this appliance. The abuse for any
other purposes may result in injury.

Unpacking the Appliance Overview of the Components/

1. Remove the packaging of the appliance. Scope of Delivery
2. Remove all packaging material such as plastic film, filler 1 Swivel arm

material, cable ties and box packaging. A Control panel
3. Check that all parts are in the box. 2 Display
4. If the packaging content should be incomplete or if dam- 3 @ /O timer buttons

ages should be noticeable, do not operate the appliance. 4 Control knob

Return it to the distributor immediately. 5 Lowering lever / raising the arm

1 NOTE: 6 Whisk

7 Stirring hook
8a +8b Kneading hook
9 Mixing bowl

10 Splash guard

Dust or production residues may still be found on the
appliance. We recommend that you clean the appliance
as described under “Cleaning”.
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Electric Connection

Check that the mains voltage to be used matches the volt-
age of the appliance. Refer to the rating label for detailed
specifications.

Operation

1. Make sure the control knob is at the 0 position.
2. Opening the swivel arm:

5a. Insert the whisk or the stirring hook:

5b. Inserting the kneading hook:

Press the lever (5) in the direction of the arrow. Manually
qguide the swivel arm to the top position. When the lever

jumps back to the start position, the arm is locked.

3. Set the mixing bowl into its holder. Turn the bowl in the

direction of the arrow up to the stop (LOCK).

4. Now attach the splash guard under the swivel arm:
Hold the splash guard with the collar pointing upwards.
The filling opening should be in front of you on the left.
Insert the guide projections of the splash guard into
the recesses on the bottom of the swivel arm. Turn the
splash guard anti-clockwise until it stops.

Fit an attachment to the drive shaft. The splint in the at-
tachment fits into the shaft. Gently slide the attachment
into the shaft and turn it anti-clockwise.

Always work with both kneading
hooks. Install the kneading hooks
in the same way as the other
attachments (item 5a). Refer to
the picture on the right. The guide
projection must engage the recess.

6. Fill your ingredients into the bowl.

7. Closing the swivel arm:

Press the lever (5) in the direction of the arrow and lower
the swivel arm at the same time. The lever jumps back
to the start position.

8. Connect the mains plug to a certified wall socket.
9. Use the control knob to turn on the appliance and then

select a speed setting according to the table below.

Table of Dough and Tools
Doughs Tool Levels Quantity Max. Operating Time
max. 7,5kg dough
Heavy doughs (e.g. bread or Dough hook | 1-3 max. 47509 flqur . 5 minutes
short pastry) (Recommended mixing ratio
of flour / water: 5:3)
Moderate doughs (e.g. cake mix) Stirring hook | 1-3 max. 6kg 5 minutes
quht doughs (e.g._waffle or Whisk 3 max. 5 litres 10 minutes
crépe batter, pudding)
Cream Whisk 4-6 min. 209 m 10 minutes
max. 4 litres
Beaten egg whites Whisk 6 5-30 egg white 10 minutes
1 NOTE: Pause Operation

+ The display shows the operating time in
“minutes : seconds”.

Default in settings = 1-3 = 5 Minuten, in settings
4-6 = 10 minutes.

+ After the timer has elapsed, the appliance turns off
automatically. “------" appears in the display.

+ The electronic speed control prevents an overload of
the motor. In case of a too high load, the rpm within
one speed setting will be reduced automatically.

+ Short time operation: With heavy dough, do not
operate the appliance longer than 5 minutes and then
let it cool down for 10 minutes.

+ P setting for pulse operation: Briefly activate the
highest motor speed setting by holding the control
knob at this position.
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/\ WARNING: Danger of Injury!

+Always set the control knob to 0 if you want to inter-
rupt the operation.

+ Pull the power plug to change attachments.

+Wait for the attachment to come to a complete stop!

i NOTE:

If you should activate the lever (5) during operation in
order to raise the arm, a safety switch turns the motor off.
CLOSE flashes on the display - the request to close the
swivel arm. You may only continue operation once you
have set the control knob to 0. The remaining operating
time is retained.
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Electronic Timer Function

+ Use the ® and © buttons to set the operating time.

+ Amaximum of 20 minutes and 30 seconds can be set.

+ You can also change the duration during operation with
the @ and © buttons.

+ In case of a short interruption, the countdown is main-
tained, as long as you do not unplug the appliance.

+ If you want to reset (clear) the set time, keep the ® and
© buttons pressed at the same time for 3 seconds.

« After the timer has elapsed, the appliance turns off auto-
matically. “------" appears in the display.

i NOTE:
If you wish to continue operation, set the control knob to
the 0 position first.

End Operation and Remove the Bowl

1. Atthe end of work, set the control knob to 0. Pull the
power plug.

2. Press the lever (5) in the direction of the arrow. The arm
swings upwards.

3. Remove the tool.

4. Give the bowl a brief turn clockwise to detach it.

5. Loosen the dough with a spatula and remove it from the
mixing bowl.

6. Clean all used components as described in chapter
“Cleaning”.

Recipes

Sponge Mixture (Basic Recipe)
Preparation:

2509 soft butter or margarine, 2509 sugar, 1 package
of vanilla sugar or 1 package Citro-Back, 1 pinch of salt,
4 eggs, 5009 wheat flour, 1 package of baking powder,
approx. ¥ litre milk.

Speed 1-3

Preparation:

Fill the wheat flour with the remaining ingredients into the
mixing bow! and mix it with the mixing hook first for 30 sec-
onds at speed 1 and then approx. 3 minutes at speed 3.
Grease the form or line it with baking paper, fill in the dough,
and bake. Before the cake is removed from the oven, test
to see if it is done: With a sharp wooden stick, pierce the
centre of the cake. If no dough sticks to it, it's done. Place
the cake on a baking grid to let it cool.

Conventional Oven:
Tray slot: 2
Heating: Electric oven upper and lower heat

175-200°C, gas oven: Speed 2-3
Baking time:  50-60 minutes

You can modify this recipe according to your taste, e.g. with
100 raisins or 1009 nuts or 1009 grated chocolate. Let
your imagination run wild.

C-KM4002_IM

Linseed Rolls
Ingredients:

500-550g wheat flour, 50¢ linseed, % litre water, 1 cube
yeast (40g), 100g low-fat curd, well drained, 1 teaspoon
salt. For brushing: 2 tablespoons water.

Speed 1-2

Preparation:

Soak linseed in 4 litre of lukewarm water. Place the remain-
ing lukewarm water (% litre) into the mixing bowl, crumble
the yeast into it, add curd, and mix well with the kneading
hook on speed setting 1. The yeast must be completely dis-
solved. Add the flour with the soaked linseeds and salt into
the mixing bowl. Knead on speed 1, then change to speed 2
and knead another 3-5 minutes. Cover the dough and let it
rise in a warm place for 45-60 minutes. Knead again, take it
out of mixing bowl, and form 16 rolls from it. Cover a baking
tray with wet baking paper. Place the rolls on it, let them rise
for 15 minutes, brush with lukewarm water, and bake.

Conventional Oven:
Tray slot: 2
Heating: Electric oven: Upper and lower heat

200-220 °C (preheat for 5 minutes),
gas oven: Speed 2-3

Baking time:  30-40 minutes
Chocolate Cream Speed 5-6
Ingredients:

200ml sweet cream, 1509 dark chocolate, 3 eggs, 50-609
sugar, 1 pinch of salt, 1 package of vanilla sugar, 1 table-
spoon cognac or rum, leaf chocolate.

ENGLISH

Preparation:

Whip the cream stiff in the mixing bowl with the whisk,
remove it from the bowl, and keep it cool. Melt the chocolate
according to the instructions on the package or heat it for

3 minutes in the microwave at 600 W. In the meantime,
whisk the eggs, the sugar, the vanilla sugar, cognac or rum,
and salt in the mixing bowl with the whisk at speed 3 to a
foam. Add the melted chocolate and mix it in uniformly at
speed 5-6. Keep some of the whipped cream for gamish-
ing. Add the remaining cream to the creamy matter and

fold in for a short time with the pulse function (speed P).
Garnish the chocolate cream and serve it well cooled.
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ENGLISH

Cleaning

/\ WARNING:

+ Always disconnect the mains plug from the socket before clean-

ing.

* Never immerse the appliance in water for cleaning. This might

result in an electric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or abrasives for cleaning.
+ Do not use acrid or abrasive cleaning agents.

Motor Housing

Clean the housing only with a damp cloth and a squirt of
detergent.

Mixing bowl

The mixing bowl is dishwasher-safe. Make sure that
excessive cleaning agent (detergent, salt and rinse aid) is
not added.

Kneading and Mixing Tools

/\ CAUTION:

The attachments are not suitable for cleaning in a dish-
washer. Heat and aggressive cleaning agents may warp
or discolour the attachments.

+ Components that have come into contact with food, can
be cleaned using hot rinsing water with a small amount
of hand detergent.

+ Dry all components well before re-attaching them to the
appliance.

Storage

+ Clean the appliance as described. Let the accessories
dry completely.

+ We recommend that you keep the appliance in the
original packaging, if you do not want to use it for a
longer period.

+Always store the appliance out of reach of childrenin a
well ventilated, dry place.
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Technical Data

C-KM 4002
220-240V~, 50/60Hz

Net weight: ...............

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol
Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.
Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
provided for their disposal.
This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybér naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu radosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika
sg specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sig do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci
Przeglad elementéw obstugi
Ogélne uwagi
Szczegolne wskazdwki dotyczace
bezpiecznego uzytkowania..................
Wypakowanie urzadzenia....................
Przeglad elementéw obstugi/Zakres dostawy.
Podtaczenie elektryczne...........ccceunen.
Obstuga...............
Przepisy.......
Czyszczenie....
Przechowywanie.
Dane techniczne .
Warunki gwarancji
Usuwanie

Ogolne uwagi

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie

przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowaé jq wraz

z kartg gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci

réwniez kartonem z opakowaniem wewnetrznym. Jezeli

przekazujesz urzadzenie osobom trzecim, dotacz zawsze
wszystkie istotne dokumenty.

+ Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urza-
dzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach
dziatalnosci gospodarcze;.

+ Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnafrz. Prosz¢
trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezpo$redniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia
wilgotnymi dtomi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciggna¢ wtyczke.

+ Nalezy regularnie sprawdzag, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przestac korzysta¢ z urzadzenia.

+ Prosze stosowat tylko oryginalne akcesoria.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawic si¢ folig. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

Szczegobine wskazdwki dotyczace
bezpiecznego uzytkowania

/A OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

* Przed wymiang akcesoriow lub czesci dodatkowych, ktdre ru-
szajq sie podczas pracy urzadzenie nalezy wytaczy¢ i odtaczy¢
od sieci!

* Nie dotykac czesci ruchomych.
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/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazef!

* Przed wigczeniem nalezy sprawdzic, czy wszystkie koncowki
akcesoriow zostaty prawidtowo zainstalowane i bezpiecznie
umieszczone.

» Zawsze odigczac urzadzenie od zasilania, kiedy jest pozosta-
wione bez nadzoru i przed montazem, demontazem lub czysz-
czeniem.

» Dzieci nie mogg korzystac z urzadzenia.

* Trzymac urzadzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

» Dzieciom nie nalezy pozwalac gra¢ tym urzadzeniem.

* To urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez osoby o ograni-
czonej sprawnosci fizycznej, czuciowej czy umystowej lub nie
majace doSwiadczenia ani wiedzy, lecz pod nadzorem lub gdy
zostang przeszkolone w zakresie bezpiecznego uzytkowania
| gdy rozumiejg zagrozenia wynikajace z uzytkowania.

* Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie
z pracownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewod zasila-
nia jest uszkodzony, nalezy go wymienic¢ u producenta, przed-
stawiciela serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby
unikng€ zagrozenia.

/N UWAGA:

Tego urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie podczas czysz-
czenia. Prosimy sprawdzi¢ instrukcje znajdujace sie w rozdziale
,Czyszczenie”.

* Prosimy nie manipulowac przy wytgcznikach bezpieczenstwal

* Urzadzenie stuzy wytgcznie do obrobki produktow zywnoscio-
wych. Nieuprawnione uzywanie do innych celéw moze spowodo-
wac obrazenia ciata.
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Wypakowanie urzadzenia

1. Zdja¢ opakowanie z urzadzenia.

2. Usung¢ caty materiat opakowaniowy, taki jak plastikowe
warstwy, wypetniacze, zaciski do kabli oraz opakowanie
z pudfa.

. Sprawdzi¢, czy wszystkie czesci znajdujg sie pudetku.

. Jedli zawarto$¢ opakowania jest niepetna lub jest zauwa-
zalnie uszkodzona, nie wolno korzystac z urzadzenia.
Natychmiastowo nalezy zwrécic je do sprzedawcy.

i WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu wcigz znajduije si¢ kurz oraz pozostatosci
po produkcji. Zalecamy czyszczenie urzadzenia tak, jak
opisano w rozdziale ,Czyszczenie”.

Przeglad elementow obstugi/
Zakres dostawy

1 Obrotowe ramig
A Panel sterowania

2 Wyswietlacz

3 Przyciski timera® / ©

4 Przetacznik

5 Dzwignia do opuszczania / podnoszenia ramienia
6 Trzepaczka
7 Koncowka do mieszania
8a +8b Koncowka do ugniatania
9 Miska
10 Ostona przed chlapaniem

Podtaczenie elektryczne

Sprawdzi¢, czy napiecie sieci zasilania zgadza sie z na-
pigciem roboczym urzadzenia. Informacje na ten temat sg
podane na tabliczce znamionowej.

Tabela ciast i narzedzi

ba.

5b.

Obstuga

. Upewnij sig, ze pokretfo sterowania jest ustawione

w pozycji 0.

. Otwieranie ramienia obrotowego:

Nacisnij dzwignie (5) w kierunku wskazanym przez
strzatke. Przesun recznie ramie obrotowe do géry. Gdy
dzwignia wrdci do potozenia poczatkowego, ramig
zostanie zablokowane.

. Ustaw mise w uchwycie. Przekre¢ jq w kierunku wska-

zanym przez strzatke do momentu zatrzymania (LOCK).

. Przymocuj teraz ostong przed rozchlapywaniem do

ramienia obrotowego: przytrzymaj ostone przed roz-
chlapywaniem kotnierzem ustawionym ku gérze. Otwor
do napetniania powinien znajdowact si¢ teraz z przodu
po lewej stronie. Wi6z wystepy naprowadzajace ostony
do wgtebien w dolnej czeSci ramienia obrotowego.
Przekrec¢ ostone przed rozchlapywaniem w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do momentu
zablokowania.

Wkiadanie trzepaczki lub haka do mieszania:
Zamocuj konicéwke na wale napgdowym. Dopasuj swo-
rzen koncowki do otworu w wale. Wsun delikatnie ko-
cowke do watu i przekre€ ja w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara.
Wktadanie haka do zagniatania:
Zawsze korzystaj z obu hakow do
zagniatania. Zainstaluj je w taki
sam sposob, co inne koAcowki
(punkt 5a). Zapoznaj sig z rysun-
kiem po prawej stronie. Wystep
naprowadzajacy nalezy dopasowac¢ do wgtebienia do
momentu osadzenia na miejscu.

. Umies¢ sktadniki w misie.
. Zamykanie ramienia obrotowego:

Nacisnij dzwignie (5) w kierunku wskazanym przez
strzatke i opu$¢ jednoczesnie ramie obrotowe. Dzwignia
wréci do potozenia poczatkowego.

JEZYK POLSKI

. Podtacz wtyczke zasilajacq do odpowiedniego gniazda

elektrycznego.

. Za pomocg pokretta sterowania wigcz urzadzenie,

a nastepnie wybierz ustawienie predkosci zgodnie
z ponizsza tabela.

Ciasta Nasadka (narzedzie) | Poziomy llosé Maks. czas pracy
maks. 7,5kg ciasta
Ciezkie (?lasto (np. chleb lub Hak do ciasta 1-3 maks. 4750 gl maki . 5 minuty
kruche ciasto) (zalecane proporcje taczenia
maki z woda: 5:3)
Clasta_\ 0 Sredniej gestosci Mieszadto hakowe 1-3 maks. 6kg 5 minuty
(np. ciasto omletowe)
Ciasta lekkie (np. waflowe, . .
omletowe, budyniows) Trzepaczka 3 maks. 5 litry 10 minuty
41
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Ciasta Nasadka (narzedzie) | Poziomy llosé Maks. czas pracy
o min. 200 ml .
Smietana Trzepaczka 4-6 maks. 4 lity 10 minuty
Jajeczna pianka biatkowa Trzepaczka 6 5-30 biatek kurzych 10 minuty

1 WSKAZOWKA:

Czas pracy jest wskazywany na wyswietlaczu

w ,minutach : sekundach”.

Domysiny czas w przypadku ustawienia 1-3 = 5 minut,
aw przypadku ustawienia 4-6 = 10 minut.

Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie wytaczy sie
automatycznie. Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie
Elektroniczna kontrola predkosci zapobiega przeciaze-
niu silnika. W przypadku zbyt duzego obciazenia pred-
kos¢ obrotowa zostanie automatycznie zmniejszona

0 jedno ustawienie predkosci.

Praca krotkookresowa: W przypadku cigzkiego
ciasta uzytkowa¢ urzadzenia nie diuzej niz 5 minut,

a nastepnie pozostawi¢ na 10 minut, aby wystygto.
Ustawienie P dla pracy pulsacyjnej: Uaktywnij na
krétko najwyzsze ustawienie predkosci silnika, przy-
trzymujac pokretto sterowania w tej pozycii.

Przerwanie pracy

/N\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazer!

Zawsze, gdy chcesz przerwa¢ wykonywang czynnos$c,
ustaw przetgcznik na 0.

Wyciagna¢ wtyczke zasilania przed wymiana akce-
soriow.

Poczekac na catkowite zatrzymanie koncowki!

1 WSKAZOWKA:

W przypadku nacisnigcia dzwigni (5) w celu podniesienia
ramienia podczas pracy urzadzenia jego silnik zostanie
wytaczony przez wytacznik bezpieczenstwa. Na wyswie-
tlaczu zacznie miga¢ komunikat CLOSE — monit o zablo-
kowanie ramienia obrotowego. Dziatanie bedzie mozna
wznowi¢ po ustawieniu pokretta w pozycji 0. Pozostaty
czas pracy zostanie zachowany.

Funkcja elektronicznego timera
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Ustaw czas pracy za pomoca przycisku @ i ©.
Maksymalny czas, jaki mozna ustawi¢ to 20 minut

i 30 sekund.

Czas trwania mozna takze zmieni¢ podczas pracy urza-
dzenia za pomoca przycisku ® i ©.

W przypadku krotkiej przerwy odliczanie zostanie
zachowane, o ile urzadzenie nie zostanie odfaczone od
zasilania.
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.

Aby zresetowac (wyzerowac) ustawiony czas, nacisnij
jednoczesnie przycisk ® i ©, a nastepnie przytrzymaj je
przez 3 sekundy.

Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie wylaczy sig
automatycznie. Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

1 WSKAZOWKA:
W celu kontynuowania pracy nalezy najpierw ustawic
pokretto sterowania w pozycji 0.

Koniec pracy i wyjecie misy

1.
2.

3.
. Przekre¢ mise nieznacznie w kierunku zgodnym z ru-

Na koniec pracy ustawi¢ pokretto sterujgce w pozycji 0.
Wyciagna¢ wtyczke zasilania.

Nacisnij dzwignie (5) w kierunku wskazanym przez
strzatke. Ramig przesunie si¢ do gory.

Wyja¢ nasadke.

chem wskazowek zegara, aby jg odtaczyc.

. Postugujac sie topatka odklei¢ wymieszane ciasto od

$cianek misy, po czym je wyjac.

. Umy¢ wszystkie uzyte elementy zgodnie z zaleceniami

zawartymi w rozdziale ,Czyszczenie”.

Przepisy

Ciasto biszkoptowe

(przepis podstawowy)

Predkos¢ 1-3

Sktadniki:

2509 masta lub margaryny, 2509 cukru, 1 opakowanie cu-
kru wanilinowego lub 1 opakowanie mieszanki ,Citro-Back’,
szczypta soli, 4 jaja, 500 g maki pszennej, 1 opakowanie
proszku do pieczenia, ok. & litra mleka.

Przygotowanie:

Wsypa¢ make pszenng wraz z pozostatymi skfadnikami do
misy do mieszania i zmieszac to hakiem przez pierwsze

30 sekund przy predkosci 1, a nastepnie przez ok. 3 minuty
na predkosci 3. Przesmarowac forme lub wytozy¢ ja
papierem do pieczenia, wla¢ do niej ciasto i upiec. Przed
wyjeciem ciasta z piekarnika nalezy sprawdzi¢, czy jest
upieczone: Naktu¢ ciasto ostrym drewnianym patyczkiem
na $rodku formy. Ciasto jest gotowe, je$li nie przylega do
wykataczki. Upieczone ciasto wyja¢ do schiodzenia.
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Piekarnik tradycyjny:

Szczelina na blache: 2

Nagrzewanie: Piekarnik elektryczny, ogrzewanie
gérne i dolne 175-200 °C, piekarnik
gazowy: Predkos¢ 2-3

Czas pieczenia: 50-60 minut

Przepis mozna zmienia¢ wedtug wiasnych upodoban, np.

dodac 1009 rodzynek, 100g orzechdw lub 100 startej

czekolady. Niech poniesie was wyobraznia.

Butki z siemieniem Inianym
Sktadniki:

500-550g maki pszennej, 509 siemienia Inianego, % litra
wody, 1 kostka drozdzy (40g), 100g chudego odsaczonego
twarogu, 1 tyzeczka soli. Do szczotkowania: 2 tyzeczki
wody.

Predkos¢ 1-2

Przygotowanie:

Namoczy¢ siemie Iniane w % litra letniej wody. Pozostatg
letnig wode (%4 litra) wla¢ do misy do mieszania, wkruszy¢
do niej drozdze, dodaé twardg i doktadnie wymiesza¢ kon-
cowka do ugniatania z predkoscig 2. Drozdze muszg catko-
wicie sig rozpuscic. Doda¢ make, namoczone siemi¢ Iniane
i s6l. Ugniata¢ z predkoscia 1, nastepnie zmieni¢ predkose
na 2 i ugniatac jeszcze przez 3-5 minut. Przykry¢ ciasto

i odstawi¢ w ciepte miejsce na 45-60 minut, aby urosto.
Ponownie zagnies¢, wyja¢ z miski i uformowac 16 buteczek.
Blache do pieczenia wytozy¢ zmoczonym papierem do
pieczenia. Utozy¢ buteczki na blasze, odstawi¢ na 15 minut,
aby urosty, posmarowac letnig woda i piec.

Piekarnik tradycyjny:
Szczelina na blache: 2

Nagrzewanie: Piekarnik elektryczny: Gérne i dolne
ogrzewanie 200-220 °C (wstepne
nagrzewanie przez 5 minut),
piekarnik gazowy: Predko$¢ 2-3

Czas pieczenia: 30-40 minut

Krem czekoladowy
Skiadniki:

200 ml stodkiej $mietany, 1509 ciemnej czekolady, 3 jajka,
50-60 g cukru, szczypta soli, 1 torebka cukru waniliowego,
1 tyzka stotowa koniaku lub rumu, widrki czekoladowe.

Predkosc¢ 5-6

Przygotowanie:

Ubi¢ $mietang na sztywno w misie do mieszania trze-
paczka, wyja¢ z misy i trzyma¢ w chtodzie. Roztopi¢
czekolade zgodnie z instrukcjg na opakowaniu lub podgrze-
wac przez 3 minut w mikrofaléwce ustawionej na 600 W.
W migdzyczasie ubic jajka, cukier, cukier waniliowy, koniak
lub rum i sl w misie do mieszania trzepaczka na predko-
$ci 3, do uzyskania pianki. Dodac roztopiong czekolade

i wymiesza¢ rownomiernie z predko$cig 5-6. Zachowac
nieco bitej $mietany do dekoracji. Dodac pozostatg czesé
ubitej $mietany i wymieszac korzystajac z funkgji pulsacyj-
nej (predkos¢ P). Przybra¢ krem czekoladowy. Podawaé
schiodzony.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka.

JEZYK POLSKI

* Nie nalezy nigdy zanurza¢ urzadzenia w wodzie w celu jego
umycia. Moze to doprowadzi¢ do porazenia elektrycznego lub

pozaru.

[\ UWAGA:
+ Do czyszczenia nie nalezy uzywaé drucianej szczotki
ani szorstkich materiatow.

+ Nie stosowa¢ zracych ani $cierajacych Srodkow
czyszczacych.

Obudowa silnika

Obudowe silnika czysci¢ wytacznie wilgotng Sciereczky
z dodatkiem niewielkiej ilosci $rodka do mycia naczyn.

C-KM4002_IM

Obudowa silnika
Obudowe silnika czysci¢ wytacznie wilgotng $ciereczky
z dodatkiem niewielkiej iloci $rodka do mycia naczyn.

Narzedzia do ugniatania i mieszania

/\ UWAGA:

Mieszadta i trzepaczki nie nadajg sie do mycia w zmy-
warce. Goraco oraz zrace $rodki czyszczace mogq,
spowodowac wykrzywienie lub odbarwienie koricowek.
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+ Czesci, ktore bedg mie€ styczno$¢ z jedzeniem, moga
by¢ czyszczone goraca, biezaca woda, z matg ilocig
$rodka myjacego.

+ Przed ponownym zamontowaniem, wszystkie elementy
nalezy doktadnie wysuszyc.

Przechowywanie

+ Oczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Akcesoria nalezy
pozostawic do catkowitego wyschnigcia.

+ Jedli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, zalecane jest jego przechowywanie w oryginalnym
opakowaniu.

+ Urzadzenie zawsze przechowywa¢ w miejscu niedostep-
nym dla dzieci, dobrze przewietrzanym i suchym.

Dane techniczne

MOEL:.....oooiiveiieiaas C-KM 4002
..220-240V~, 50/60Hz

Stopien ochrony:.
Masa netto: .........

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Warunki gwaranc;ji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z karta,
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzia-
nych w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowia-
zany jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na wtasny
koszt.

Gwarancja nie obejmuje:
+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywofanych nimi wad,
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+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidlowego ustawienia wartosci napigcia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+sznuréw pofaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile
sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia
miejsca sprzedazy oraz dofaczonego dowodu zakupu jest
niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cafe urzadzenie, ktdre sa wymieniane koriczy sie, wraz

z koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza tq umowe nie sg uwzgledniane
przez ta gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze $rodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie bedg Panistwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi.
Ta droga przyczyniajg sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
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Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twoj sprzedawca i partner umowny jest rowniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.
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Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbolumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénboztetve. Kérjik, mindenképpen tgyeljen
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sériilési lehetdségekre.

[\ VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

i MEGJEGYZES:
Tippeket és informaciokat emel ki.

Tatalom

Akezeldelemek AtEKINtESE ..o 3
Altalanos megjegyzések
Specialis biztonsagi eldirasok a kész(ilékre vonatkozdan ...46
Akészilék kicsomagolasa..............cccevcvvervinsciieniincnnns 47
Akezeléelemek attekintése /A csomag tartalma.

Elektromos csatlakozas . .48
Mivelet.................. .48
RECEPLEK ... 49

TISZEHAS ...vvvvvvcveciee e 50
TAIOIAS ..ottt 50
MUiszaki @datok ..........cc.evverveieiirrieiesseeses e 50

HUIADEKKEZEIES...........ooorvvrvis 50

Altalanos megjegyzések

Akészlilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig

a hasznélati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel,

a pénztari nyugtaval és lehetbleg a csomagolokartonnal,

ill. az abban lévé bélésanyaggal egyiitt! Ha a késztiléket

harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje az 8sszes

vonatkozé dokumentumot.

+ Kizérélag személyi célra haszndlja a készuléket, és
csupan arra, amire valo! A készilék nem ipari jellegl
hasznélatra késziilt.

+ Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki er6s héhatasnak,
kozvetlen napsugarzésnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektdl!
Ne hasznalja a készUléket vizes kézzel! Ha a készllék
vizes vagy nedves lett, azonnal huzza ki a konnektorbdl!

+ Akésziiléket és a halozati kabelt rendszeresen elle-
ndrizni kell, hogy nincs-e rajta sérilés jele. Ha sértilést
|t rajta, a készuléket nem szabad hasznaini.

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk
elérhet6 helyen a csomagoloelemeket (mlianyag zacsko,
karton, sztiropor stb.)!

/\ FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a féliaval jatszani. Fulla-
das veszélye allhat fenn!

Specialis biztonsagi elbirasok a késziilékre vonatkozéan

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!
* Miel6tt tartozékot vagy mozgo poétalkatrészt cserélne a készulé-
ken, kapcsolja ki és huzza ki a konnektorbdl!

* Ne érjen a mozg? alkatrészekhez.

Miel6tt bekapcsolna, ellenérizze, hogy a csatlakoztatott feltétek

helyesen és biztonsagosan van-e rogzitve.

* Mindig valassza le a késztiléket az elektromos haldzatrol, ha
feligyelet nélkul hagyja, valamint 0sszeszerelés, szétszerelés

vagy tisztitas el6tt.
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A készuléket gyerekek nem hasznalhatjak.
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/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!
+ Tartsa a készUléket és a kabelét gyerekektdl tavol.
* Gyerekek nem jatszhatnak a késziilékkel.

* Akészllékek alkalmasak csokkent fizikai képessegekkel ren-
delkez0 személyek altali hasznalatra, illetve akiknek nincs meg
a tapasztalatuk és/vagy tudasuk ehhez, csak akkor hasznal-
hatjak, ha fellgyelet alatt allnak vagy a készulék biztonsagos
hasznalatara megtanitottak 6ket és megeértették a kapcsolodo
veszelyeket.

* Ne javitsa sajat kez(ileg a készuléket. Mindig lépjen kapcso-
latba szakképzett szereldvel. Ha a villanyvezeték megseértl, a
gyartonak, a szerviz tigynokségnek vagy mas, hasonloan kép-
zett személynek kell a javitast végeznie, a veszeélyek elkertlése
érdekében.

/\ VIGYAZAT:
Ez a készllék nem alkalmas arra, hogy tisztitaskor vizbe merit-
sek. Tartsa be a , Tisztitas” részben megadott utasitasokat.

+ Ne manipulalja a biztonsagi kapcsolot.
+ Akészulékkel csak élelmiszereket dolgozzon fel. Barmilyen mas

célra valo felhasznalas serilést eredményezhet. 3
=<
A késziilék kicsomagolasa A kezel6elemek attekintése/ ‘é:
1. Tévolitsa el a csomagolést a késziilékrd|. A csomag tartalma
2. Tavolitsa el az dsszes csomagoldanyagot, ugymint 1 Forgokar
a manyag filmet, toltéanyagot, kabelrdgzittket és a A VezérlGpult
dobozt. 2 Kijelzo
3. Ellendrizze, hogy az 6sszes tartozék a dobozban van-e. 3 ®/©idozitd gombok
4. Ha nincs minden benne a csomagban vagy sértilést 4 Vezéridgomb
észlel, ne hasznélja a készliléket. Azonnal vigye vissza a 5 Keverokar felemelésére és leengedésére szolgald
forgalmazéhoz. kar
i MEGJEGYZES: 6 Habver6
P n . 7 Kever6lapat
Akésziilék poros lehet, vagy gyartasi maradékok lehet- .
. . e . 8a +8b Dagasztolapat
nek rajta. Javasoljuk, hogy a ,Tisztitas” részben leirtak ot
rint tisztitsa mea a késziiléket 9 Keverétal
szerint tisztitsa meg a kész(iléket. 10 Frécosenésvéds
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Elektromos csatlakozas

Ellendrizze, hogy a hasznalni szandékozott halozati fesziilt-
ség megegyezik a készliléken feltiintetett fesziiltséggel.
Tovabbi miszaki adatokért olvassa el a paramétereket
tartalmazo cimkét.

Miivelet

1. Gy6z8djon meg réla, hogy a beallité gomb 0 allasban
van.

2. Alengdkar kinyitasa:

Forgassa el a rogzit6kart (5) a nyil irdnyaba. Kézzel
allitsa a forgokart felsd helyzetbe. A forgokar rogzi-
téséhez, engedje vissza a rogzit6kart a kiindulasi
helyzetébe.

3. lllessze a keveréedényt a tartéjaba. Forgassa az
edényt véghelyzetbe (LOCK) a nyil iranyaba.

4. Ezt kdvetden helyezze a froccsenésgatlot a forgokar
ala: Tartsa a frdccsenésgatiot a véddperemével felfelé.
Abetdltsnyilasnak On eltt balra kell lennie. lllessze a
froccsenésgatlo vezetdfilét a forgdkar aljan talalhatd
mélyedésekbe. Forditsa a froccsenésgatlot az ora jara-
saval ellentétes iranyba a véghelyzetig.

Tésztatipusok és eszkozok tablazata

5a. Helyezze be a habveré6t vagy a keverélapatot:
Rdgzitse valamelyik tartozékot a hajtotengelyre. A tarto-
zékon talalhaté ék illeszkedik a hajtétengelybe. Ovato-
san csUsztassa a tartozékot a tengelyre és forditsa el az
ora jarasaval ellentétes iranyba.

5b. A dagasztélapat felhelyezése:
Minden esetben helyezze fel
mindkét dagasztdlapatot. A da-
gasztlapatot tgy kell felhelyezni,
mint a korabban emlitett tartozé-
kokat (5a. pont). Tekintse meg a
jobbra talalhat6 abrat. A vezet6fiilnek be kell ugrania a
mélyedésbe.

6. Toltse be a kivant hozzavalokat az edénybe.

7. Alengdkar lezarasa:
Nyomja a rogzitékart (5) a nyil irdnyaba és ezzel egy
id6ben engedje le a forgdkart. Engedje a rogzitékart
visszaugrani a kiindulasi helyzetébe.

8. Csatlakoztassa a halozati kabelt a megfeleld fali
aljizathoz.

9. Hasnzalja a készliléken talalhato vezérlé gombot a
készulék bekapcsolasahoz, majd valassza ki az alabbi
tablazat szerint a sebesség bedllitast.

Tészta Eszkoz Szint Mennyiség Max. miikodeési idé
max. 7,5kg nyerstészta
§uru t'eszta (pl. kenyér vagy Tésztahorog | 1-3 . ,max. f17l509 liszt - 5 perc
édestészta) (a liszt és a viz javasolt keverési
aranya: 5:3)
Kozepes tészta (pl. palacsintatészta) Keveréhorog | 1-3 max. 6kg 5 perc
Konnyd tészta (pl. ostya vagy B .
o . Habver6 3 max. 5 liter 10 perc
palacsintatészta, puding)
Tejszin Habverd 4-6 min. 209 mi 10 perc
max. 4 liter
Felvert tojasfehérje Habverd 6 5-30 tojasfehérje 10 perc

i MEGJEGYZES:

+ Akijelz6n a miikodeési id6 lathato ,perc : masodperc”
formatumban.
Az alapértelmezett érték az 1-3. beallitas esetén
5 perc, 4-6. bedllitas esetén 10 perc.

+ Miutan az idozités lejart, a késtizlék automatikusan
kikapcsol és a kijelzon megjelenik a ,------" felirat.

+ Az elektronikus sebességvezériés megakadalyozza
a motor tulmelegedését. Tulsagosan nagy terhelés
esetén az adott fordulatszam tartomanyban a fordulat-
szam automatikusan csékentésre kertl.

+ Rovid idejii hasznalat: Siirl tésztaval ne miikod-
tesse a késziiléket 5 percnél hosszabb id6tartamig, és
ezt kévetéen hagyja hiilni 10 percig.
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i MEGJEGYZES:

+ P bedllitas a pulzalé miikodéshez: A vezérlé gomb
ebben az &llasban tartasakor révid idére aktivalja a
legmagasabb motorsebesség beallitast.

Hasznalat sziineteltetése

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

+ Mindig allitsa a vezérlégombot a 0 allasba, ha meg
szeretné szakitani a gép miikodéseét.

+ Huzza ki a tapcsatlakozot a feltétek cseréjéhez.

+ Varja meg, amig a feltét teljesen le nem all!
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i MEGJEGYZES:

Amennyiben lizemeltetés kdzben kell a régzitékart (5)
hasznélnia a forgokar felemeléséhez, egy biztonsagi
kapcsolo kikapcsolja a motort. CLOSE felirat villog a
kijelzon - ez a forgokar lezarasara figyelmeztet. A hasz-
nalat folytatasahoz allitsa a vezérldgombot 0 allasba. A
hatralévo id6 szamlalasa folytatodik.

Elektronikus id6zité funkcid

+ Hasznalja a ® és © gombokat a mikddési idd bealli-
tasahoz.

+ Alegnagyobb bedllithato értek 20 perc és 30 mésodperc.

+ Az izemidd miikddés kozben is valtoztathatd a ® és ©
gombok segitségével.

+ Rovid megszakitas esetén a visszaszamlalas folytatodik,
amig a késztiléket ki nem huzzék az aramellatasbal.

+ Abedllitott id6 visszadllitasahoz (toriéséhez) tartsa
3 mp-ig lenyomva a ® és © gombot.

+ Miutan az idézités lejart, a késlizlék automatikusan
kikapcsol és a kijelzén megjelenik a ,------" felirat.

1 MEGJEGYZES:
Ha szeretné folytatni a hasznalatot, elészér allitsa a
vezérlé gombot 0 alllasba.

A hasznalat befejezése és a tal eltavolitasa

1. Amunka befejeztével allitsa a vezérlégombot 0 allasba.
Hlzza ki a tapcsatlakozot.

2. Forgassa el a rogzitkart (5) a nyil irdnyaba. A kar felfelé
nyilik.

3. Tavolitsa el az eszkozt.

4. Alevételhez roviden forditsa el az edényt az éra jarasa-
val megegyez6 iranyba.

5. Lazitsa fel a tésztat egy spatulaval, és tavolitsa el a
kever6talbol.

6. Tisztitsa meg az 6sszes hasznalt részegységet a
,Tisztitas” részben leirtak szerint.

Receptek

Kovasz (alaprecept) Sebességbeallitas 1-3
Osszetevék:

2509 lagy vaj vagy margarin, 2509 cukor, 1 csomag vani-
lids cukor vagy 1 csomag Citro-Back, 1 csipet s6, 4 tojas,
500 buzaliszt, 1 csomag siitdpor, kb. % liter tej.

Elkészités:

Abuzalisztet a maradék 6sszetevével helyezze a keverd-
talba, és a keverdlapattal 30 masodpercig keverje dssze

1. sebességfokozaton, majd kb. 3 percig 3. sebességfoko-
zaton. Kenje ki a sttéformat vagy teritsen bele sitépapirt,
oOntse bele a tésztat és siisse ki. Kenje ki a tepsit vagy
teritsen bele siitdpapirt, 6ntse bele a tésztat és siisse ki:
Egy fatlivel szrjon bele a siitemény kdzepébe. A siitemény
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elkésziilt, ha a tészta nem ragad hozza. Tegye hiilni a
stiteményt egy sltéracsra.

Hagyomanyos siit6:

Télca foglalat: 2

Melegités: Elektromos siitd felsd és alsé melegités
175-200°C,
gazsiitd: Sebességbeallitas 2-3

Siitési id6: 50-60 perc

Mddosithatja a receptet a sajat izlésének megfelelden, pl.
100g mazsolaval vagy 100 g mogyoréval vagy 1009 reszelt
csokoladéval. Engedije szabadjara a képzeletét.

Lenmagos tekercs
Osszetevik:
500-550g buzaliszt, 50 g lenmag, % liter viz, 1 éleszté-
kocka (40g), 1009 alacsony zsirtartalmu aludttej, jol lecse-
pegtetve, 1 teaskanal s6. A kenéshez: 2 evékanal viz.

Sebességbeallitas 1-2

Elkészités:

Alenmagot aztassa be % liter langyos vizbe. A maradék
langyos vizet (V4 liter) ntse a keverétélba, morzsolja bele
az éleszt6t, adja hozza az aludttejet, és jol keverje el a
dagasztélapattal 1. sebességfokozaton. Az élesztét teljesen
fel kell oldani. Adja hozza a lisztet a beaztatott lenmaggal és
a soval a keverétalhoz. Keverje 1. sebességfokozaton, majd
valtson 2. sebességfokozatra és keverje Ujabb 3-5 percig.
Takarja le a tésztat és hagyja meleg helyen kelni 45-60 per-
cig. Dagassza Ujra, vegye ki a keverétalbol, és formaljon
beldle 16 tekercset. A tepsit fedje le nedves siitépapirral.
Helyezze ra a tekercseket, 15 percig hagyja kelni, kenje
meg langyos vizzel és susse ki.

Hagyomanyos siit6:
Télca foglalat: 2
Melegités: Elektromos siitd: Felsd és also melegités

200-220°C (5 perces elémelegités),
gazsiitd: Sebességbedllitas 2-3

Siitési id6: 30-40 perc
Csokoladékrém Sebességbeallitas 5-6
Osszetevok:

200 ml tejszin, 1509 feketecsokoladé, 3 tojas, 50-60g
cukor, 1 csipet s, 1 csomag vanilias cukor, 1 ev6kanal
konyak vagy rum, csokoladéreszelék.

Elkészités:

Akever6talba a habverdvel verje keményre a tejszint, vegye
ki a talbol és tartsa hlivdsen. A csomagon talalhato utasita-
soknak megfelel6en olvassza fel a csokoladét, vagy tegye

3 percre a mikrohullamu stit6be 600 W-os teljesitményen.
Ekozben a kever6talban a habverével 3. sebességbeallita-
son verje habosra a tojasokat, a cukrot, a vanilias cukrot,

a konyakot vagy rumot és a sét. Adja hozza a felolvasztott
csokoladét és egyenletesen keverje el 5-6. sebességbeal-
litason. Egy kevés tejszinhabot tegyen félre diszitésnek. A
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maradék tejszint adja hozza a krémes masszahoz és rovid
ideig keverje el impulzus tizemméddban (P sebességbealli-
tas). Diszitse a csokoladékrémet és jol leh(itve télalja.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

« Tisztitas el6tt mindig huzza ki a halozati csatlakozot a konnek-

torbol.

» Soha ne meritse vizbe a késziléket, ha tisztitja. Ez elektromos

aramutest vagy tlzet okozhat.

/N VIGYAZAT:

+ Ne hasznéljon drétkefét vagy mas karcold targyakat a
tisztitashoz.

+ Ne hasznaljon mar6 vagy surol6 hatasu tisztitosze-
reket.

Motor burkolata

Csak nedves ruhaval és pici mosdszerrel tisztitsa meg a
burkolatot.

Keveréedény
A kever6edény mosogatogépben tisztithatd. Ne hasznaljon
agressziv tisztitoszert (mosdszer, so- és 6blitdadalék).

Gyuroé és keverd eszkozok

[\ VIGYAZAT:

Afeltétek mosogatogépben nem tisztithatok. A hd és
az agressziv tisztitoszerek a feltétek vetemedését vagy
kifakulasat okozhatjak.

+ Az élelmiszerrel érintkezd alkatrészek elmoshatok forrd
vizben kevés mosogatdszerrel.

+ Alaposan széritsa meg a feltéteket, miel6tt visszahelyezi
azokat a kész(ilékre.

Tarolas
+ Aleirtaknak megfeleléen tisztitsa a késziiléket. Hagyja,
hogy a tartozékok teliesen megszaradjanak.
+ Ha a készliléket hosszabb ideig nem hasznalja, akkor
azt javasoljuk, hogy az eredeti csomagolasaban tarolja.
+ Mindig a gyerekektdl tavol tarolja a készuléket, egy jol
szelléztetett, szaraz helyiségben.
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Mszaki adatok

Modell:... C-KM 4002
Fesziiltségellatas: . 220-240V~, 50/60Hz
Teljesitményfelvéte ....1500W
VEAEIMI OSZIAIY: ..ot I
Netto sdly: ................. kb. 11kg

Amdiszaki és kivitelezési mddositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a készilléket az 0sszes vonatkozd, hatélyos CE-irany-
elvnek megfelelden tesztelték, és a legljabb biztonségi
eléirasoknak megfeleléen gyartottak.

Hulladékkezelés

A ,kuka” piktogram jelentése
Kimélje kdryezetlinket, az elektromos készulé-
kek nem a haztartasi szemétbe valok!

Hasznalja az elektromos kész(ilékek artalmat-
lanitasara kijelolt gy(jtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készlilékeit, amelyeket
tobbé mér nem kivan hasznalni!

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkeriilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzjarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket. Az On kereskedsje és szerzédéses partnere
koteles a régi késziiléket is ingyenesen visszavenni.
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PYKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykTa. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCA.

CuMBOnNbI NPUMEHSEMbIE B

AAHHOM PYKOBOACTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomergaLum ans obecneyeHus Bawen 6e3-
onacHocTh 0603HaueHsI o ocobeHHomy. ObssatensHo
crneayiTe 3TUM pekoMeRaaLnsM, YTobbl peaoTepaTUTL
HECYaCTHbIN Criy4ait Uk NONOMKY M3AEenus:

/\ NPEQYNPEXOEHME:
Mpepynpexaaet 06 onacHoCTH Ans 3A0POBbS 1 BOSMOX-
HOM PUCKE MOMyYeHINs TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH ONacHOCTb As14 n3aenua n
APYruX OKPYaHLLX NPEAMETOB.

1 NPUMEYAHMS:
[laeT coBeTbI 1 MHopMALMIO.

CopepxaHue
0630p AETANEN MPUBOPA ......vvovvevresriserisseseisesssesisesssenisens 3
OBLLAS UHDOPMALMS. ....vovvevveveresesisessssesessesssnssesssnees 51
CriemanbHble ykasaHus no
6€30MacHOCTY 7151 3TOMO MPUBOPA......e.rvveersresrerrerrieaees 51

PacnakoBKa YCTPONCTBA..........cc.urvereverrrrerennes .53
0630p aeTarnei npubopa/ KoMnnekT nocTasky..
ONEKTPUYECKOE COBAMHEHME. ........vevreverrcenne. .
PABOTA ..ottt 53

PELEMTBI ..ot essnes 54
HUCTKA v 55

XPEHEHME ...ttt
TexHU4Yeck1e AaHHbIe.
YTUIMZALMS .ot

O6was nHcopmaums
Mepen Hayanom akcnnyarayuy npubopa BHUIMATEMbHO
npoYuTaliTe Npunaraemyto MHCTPYKLMIO MO SKCMyaTaLym u
COXpaHMTE ee B HafIeXXHOM MeCTE, BMECTE C rapaHTHitHbIM
TaroHOM, KaCCOBbIM YEKOM W, MO BO3MOXHOCTU, KapTOHHON
KOpOBKOI C yNakoBOYHbIM MaTepuarnom. Ecniv Bl nepe-
[Aaete npubop TpeTbeMy NLly, BCeraa npuknagbisaiiTe K
HeMy BCe COOTBETCTBYHOLLME JOKYMEHTBI.

+ Monbayittech NpUGOPOM TOMBKO YaCTHbIM 06pa3oM 1 o
HasHaueHmto. [Mpubop He NpefHa3HaueH Ans koMMepye-
CKOTO WCMONb30BaHMNS.

* He nonbayittecs npubopom nof oTkpbITbiM HeGoM. [pe-
LOXpaHsiiTe Nprbop OT apbl, NPSIMbIX COMHEYHBIX Y-
ueit, BNaXHOCTH (HW B KOEM Cy4ae He norpyxaiite ero
B BOfly) ¥ yaapoB 06 ocTpble yrribl. He npukacalitecs k
npubopy BnaxHbIMW pykamu. Ecnn npubop yBnaxHumncs
WM HAMOK, TYT € BbIHbTE BUITKY U3 PO3ETKY.

+ [lpn6op 1 kabenb ceTeBoro NUTaHNs HeobXoANMO
perynsipHo 0bcrneaoBaTh Ha Hanuuve CrnesoB NOBPeX-
AeHust. Mpu 06HapyxeHU1 NOBPEXAEHNs MONb30BaTLCS
npubopom 3anpeLlaeTcs.

* Mcnonb3yiite TONbKO OpUrHambHbIe 3an4acTy.

* 113 coobpaskeHnin Ge3onacHoCTV Ans feTei He ocTaB-
NAATE NexaTb YNakoBKy (MNacTUKOBbIE MELLIKW, KapTOH,
neHonnacT v T.4.) 6e3 npucmoTpa.

/N MPEAYNPEXOEHVE:
He nosgonsiite AeTam urpatb € NOAM3TUIEHOBON
nneHkoi. OnacHocTb yaywba!

CneumanbHble yKa3aHus
no 6e3onacHoOCTM AnA 3Toro npudopa

/A MPEAYNPEXOEHUE: OnacHocThb TpaBm!

* [lepen 3amMeHoN NPUHAANEXHOCTEN UMK AOMOSTHUTENBHBIX
[eTarnein, Kotopble ABMXYTCS BO BpeMs paboTbl, He0bXxoaumo
BbIKMKOYUTb YCTPOWCTBO U OTKITOYMTL €0 OT 3MIEKTPOCETH.

« 3anpeLyaeTcs npykacaTbCs K ABMKYLLMMCS YacTsM.

* [lepen BKMOYEHNEM YCTPOMCTBA NPOBEPLTE, NPABUMBHO M1
YCTaHOBMEHbI KPEMNEHWS MPUHAANEXHOCTEN N HAZEXHO SN

OHW 3aTAHYTbI.

C-KM4002_IM
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/\ MPEAYNPEXOEHUE: OnacHocTk Tpasm!

* Bcerga oTKMo4anTe YyCTPOUCTBO U3 CETH, KOraa C HAM HUKTO
He paboTageT, a Takke nepen Havanom pasbopku, COopKM 1
YUCTKN.

« [leTam 3anpeLLaeTcsi Nofb30BaThCs AaHHbIM YCTPOUCTBOM.

* XpaHuTe npubop 1 ero LUHYp B MECTaX, HEeAOCTYMHbIX 4115 Ae-
Tewn.

« [letam 3anpeLlaetcs urpatb ¢ nprbopom.

» [laHHOE YCTPOMCTBO MOXKET UCMONb30BATLCS MOAbMM C MO-
HVXEHHBIMU OU3NYECKMMM, CEHCOPHBIMM U YMCTBEHHBIMM
CNOCOBHOCTAMM UK C HEOOCTATKOM OfbITa W 3HAHWI, B Cryyae
€CINN OHW HAaX0AATCA N4 NPUCMOTPOM WM MPOLLAN UHCTPYK-
TaX B OTHOLLEHMM Be30MacHOro MCMoMnb30BaHNS YCTPOMCTBA U
MOHMMAIOT CBA3aHHbIE C HIIM ONAcHOCTM!.

* He peMOHTUpy#TE YCTPONCTBO camocTosTenbHO. Obsi3aTenibHO
CBSKMTECH C aBTOPM30BaHHbIM MacTepoM. [py NoBpexaeHn
CETEBOIO LUHYpa, BO M3BexaHMe OnacHOCTM NOPaXeHMs a1ek-
TPUYECKUM TOKOM, LUHYP CeayeT 3aMeHUTb Y M3roTOBUTENS,
CEPBMCHOrO NPEACTaBUTENS UK APYIVX KBANUULMPOBAHHbIX
nu.

/\ BHUMAHMUE:

3anpeLLaeTcs NorpyxaTb YCTPOICTBO B BOAY ANS O4UCTKN.
Mpocym Bac cobnofaTh UHCTPYKLIMK, NPUBEAEHHbIE B pasaene
«Huctkay.

* He MeHsanTe COCTOSAHME 3aLLMUTHBIX NepekroyaTene.

* Mcnonb3ynTe AaHHOE YCTPOMCTBO TOSBbKO AJ151 NepepaboTku
NULLEBBLIX NPOAYKTOB. [puMeHeHWe ero B Apyrvx LEensx MoXeT
NPVBECTY K TpaBMe.
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PacnakoBka ycTponctea

1. YpanuTte ynakoBky yCTpOWCTBA.

2. YpanuTe BCe ynakoBOYHble MaTepuanbl, Takue Kak
MonNaTUIIeHoOBas! MeHKa, MaTepuan HanonHUTENs,
kabenbHble CTSHKKM 1 KOpoOKN.

3. YbeauTech, 4To B KOPOBKE ECTb BCE KOMMOHEHTB.

4. ECnn KOMNMEKT NOCTaBKY HENOMHBIN MM 3aMETHBbI
MexaHu4eckve NOBPEXAEHIs, He BKItoYaiTe npubop.
Cpaay xe BEepHUTE BECb KOMMIEKT NPoSaBLly.

1 NPUMEYAHMS:

Ha ycTpoiicTBe BCe elLle MOryT 0cTaBaTbCst MENKIE Ya-
CTULbI ¥ NblNb, OCTaBLUMECA NOCIe NPOMU3BOACTBEHHOIO
npoLiecca. PekomMeHayeTcs o4nNCTUTb YCTPOICTBO, Kak
OnM1caHo B pasaene «4uctkan.

0630p peTanen npubopa/

Komnnekt noctaBku
1 [MoBOPOTHbIA pykas
A MaHenb ynpasnexus
2 [Jvcnnen

3 Khonkv Taitmepa ® / ©
4 Pyyka ynpaeneHns
5 Pbivar onyckanus / nofbem pykasa

6 BeHunk

7 Kptouok Anst cMeLLnBaHms
8a +8b Kproyok ans 3ameca

9 [exa

10 Bpbisrosuk

AnekTpuyeckoe coeanHeHUe

MpoBepbTE, YTO MCMOSL3YEMOE HArPSKEHME AMEKTPO-
NUTAHUS COOTBETCTBYET HanpsHKeHIIo npubopa. CM. Ha
3TUKETKE HOMMHANOB MOAPOGHbIE TEXHUYECKME XapaKTe-
PUCTYKM.

Tabnuua TMNOB TecTa U MCMONb3YeMbIX Hacagok

Pabota

1. YbenuTech, 4TO perynsatop ynpaBneHus HaXo0aUTCs B
nonoxerun 0.

2. OTKpbITWE OTKWAHOI rONOBHOI YacTH:

HaxmuTe pbivar (5) B HanpaBneHuy cTpenkit. Bpyyryto
YCTaHOBWTE NOBOPOTHbI pykaB B BEPXHEE MOMOXEHNE.
Korga pblyar BCTaHET Ha3az B MyCKOBOE NOMOXKEHME,
pykaB OyneT 3adhmKcMpoBaH.

3. YcraHoBWTE MUCKY AANSi CMELIMBAHWA B e€ lepxa-
Tenb. MoBEpHUTE MIUCKY B HANPABIEHUN CTPENKY O
octaHosku (LOCK).

4. Tenepb ycTaHOBMUTE GPbI3rOBMK 0L, MOBOPOTHBIM
pykaBoMm: YiepxuBaiiTe GpbI3roBuk Tak, YTobbl BOPOT-
HU4OK GbIN HanpaBreH BBepX. 3annBHoOe 0TBEPCTIE
[OMmKHO BbITh HANPOTMB Bac criesa. BcrasbTe Hanpas-
nsioLLMe BbICTYNbI BpbI3roBIKa B yriybneHus Ha oHe
NOBOPOTHOTO pykaBa. [oBepHUTE BpPbI3roBIK NPOTIB
4acoBOI CTPerkM 10 ynopa.

5a. BcTaBbTe BEHUMK Wi KPIOYOK ANs CMeLUMBaHUA:
YcraHoBUTE HacafKy Ha NpuBOAHOI Ban. dukcatop Ha-
caaky BCTaBMsieTcst B Bas. AKKypaTHO HacaauTe Ha-
caaky Ha Ban v NOBEPHUTE ee NPOTUB YaCcoBO CTPEKY.

5b. YcTaHoBKa KproYka Ans 3amelum-
BaHus:

Bcerna pabortaiite ¢ gBymst
KptouKkami Arst 3ameLLVBaHms.
BcraBbTe Kpioukv Ans 3ameLLn-
BaHUS TakiM ke 06pasom, kak v
Apyrve Hacafku (aetanb 5a). CMoTpuTe Ha pyCyHOK
cnpasa. HanpasnsioLLuil BbICTYN JOIMKEH BOWTH B
yriybnexve.

6. lomecTuTe MHrPEANEHTbI B MUCKY.

7. 3aKpbIThe rofloBHOM YacTu:

HaxmuTe pbivar (5) B HanpaBneHun CTpenku 1 ofHo-
BPEMEHHO OMyCTUTE NOBOPOTHbIN pykaB. Pbiyar BcTaHeT
Ha3a/l B MyCKOBOE MONOKEHME.

8. TMopcoenuHMTe BUNKY CETEBOTO LUHYPa K PO3ETKE CETH
3NEKTPONUTAHMS.

9. C nomoLLbto perynsTopa Bkito4uTe Npubop, a 3atem
3afaiTe CKOpPOCTb B COOTBETCTBUM CO CrieayHoLLEN
Tabnuuen.

C-KM4002_IM

CKopocTHOM Makc. Bpems
Tun TecTa Hacapka KonuuectBo
pexum paboTb!
Makc. 7,5kr Tecta
makc. 4750 myku
Tspkenoe TecTo (Hanpumep, xnebHoe Hacapka ans
1-3 (PexomeHayemoe makcu- 5 MUHYTBI
WM MECOYHOE) B30OMBaHWS TeCTa
ManbHoe COOTHOLLEHMe
Myka / Boga: 5:3)
TecTo cpefHeit INOTHOCTK (Hanpumep,
pea (Hanpuviep Melwanka 1-3 He Bornee. 6kr 5 MUHYTBI
TECTO [N5l Kekca)
Tlerkoe TecTo (Hanpumep, TecTo Ans
(Hanpuviep n BeHuuk-B36vBanka 3 He Bonee. 5n 10 MUHyTBI
Bachenb, BMHYMKOB, MyaWHT)
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CkopocTHOM Makc. Bpems
Twvn Tecta Hacapka Konunuecteo
pexum paborb!
He meHee. 200Mn
BabuTble crvsku BeHunk-B3buBanka 4-6 10 MuHyTbI
He 6onee. 4n
B36uTble anyHble Genku BeHunk-B3buBanka 6 5-30 AnyHbIX benkos 10 MUHyTBI

1 MPUMEYAHMS:

[lucnneit nokaxeT Bpemsi paboThbl B hopmate
«MVHYTbI : CEKyHbI».

[NapameTpb! yCTaHOBKM N0 YMONYaHuto =

1-3 = 5 MKHyT, NapameTpbl YCTaHOBKW

4-6 =10 MUHYT.

lMocrie ucTeYeHIs! BpeMeHy TaiiMepa nprbop BbIKIH-
YaeTcs aBTOMaTH4eCky. Ha ancnnee otobpaxaetcs
(mmmm =),

ONEKTPOHHbI PErynaTOp CKOPOCTYV MpeAoTBpaLLaeT
neperpyaKky Asurarens. B cnyyae 3HaunTenbHoro
YBENWYEHVS Harpy3kv YacToTa BpalLeHs Bana
YMEHbLUAETCS aBTOMATUYECKN.

KpaTkoBpemeHHas pa6ota KopoTkoe Bpems pa-
60TbI: ECnv TecTo Tskenoe, He 1cnonbayiite npubop
6onee 5 MuHYT; AenaiTe nepepbiBbl Ha 10 MUHYT,
4T06bI AaTb EMY OCTHITb.

MonoxeHue «P» — UMNYNLCHbIN PEXUM:
BkrntounTe kpaTkoBpEMEHHO MPUBOP C MaKCUMamnbHOM
4acToTON BpaLLEHWst ANEKTPOABUraTens, yaepxvsas
PErynsaTop B JaHHOM MONOXEHNM.

NMnynbCHbIA pexum

A MPEAYNPEXOEHUE: OnacHocTb TpaBm!

Bceraa ycraHaBnuBalite Kpyriyto pyuky ynpaBneHns
B nonoxeHve 0, ecn HyXHO npepsaTb paboty
YCTpOICTBA.

1A3Bneku1Te BUNKY MUTAHWS ANs 3aMeHbl Hacaaku.
[loxauTeck, noka Hacaka NONHOCTLI0 0CTaHOBHUTCS!

1 NPUMEYAHMS:

OneKTPOHHbIN Tanmep

+ [Ins 3anaHus BpemeHn paboTbl MCMONb3YIOTCS KHOMKM
®no.

+MakcumanbHoe Bpemsi, KOTOPOe MOXHO YCTaHOBMTb,
20 MuHYT 1 30 cekyHa.

+ Bbl Takke MOXeTe M3MEHUTb ANUTENBHOCTL BO BpEMSt
paboTbl C MOMOLLbIO KHOMOK @ 1 ©.

+ B cnyyae kpaTKOBPEMEHHOrO NpepbiBaHMs MeKTPo-
CcHabxeHWst napameTpbl TaiMepa COXPaHSIoTCS A0 Tex
nop, noka npubop He GyneT OTKMIOYEH OT PO3ETKU CETH
ANeKTPONUTaHMS.

+ Ecrw BbI X0TUTE NEpEYCTAHOBUTb (COPOCHTL) YCTAHOB-
TNeHHOE BPEMS, O{HOBPEMEHHO HXXMUTE 1 YepXkM-
BaliTe kHomkv @ 1 © B TeyeHue 3 cekyHp.

+ [Mocre ucteyeHst BpemeHw Taimepa npubop BbIkmto-
yaeTcs aBTomMaTuyecku. Ha aucnnee otobpaxaetcs
(mmmmm=)y,

i MPUMEYAHMS:
[ins npopomkeHus paboTbl cHavana ycTaHoBUTE peryns-
TOp B nonoxeHue 0.

3aBepLueHre paboTbl U CHATUE KYBIUMHA

LNS CMelMBaHus

1. Mocne 1cnomnb3oBaHMs YCTPOCTBA YCTAHOBUTE KPYTITyH
YKy ynpaBneHus B nonoxeue 0. 13Bnekute Bunky
nuTaHus.

2. HaxmuTe pbivar (5) B HanpaBneHuu cTpenku. [onosHas
4acTb OTKMObIBAETCS BBEPX.

3. CHUMUTE NHCTPYMEHT.

4. KpaTko NOBEPHMTE MICKY MO 4acoBOIA CTPerke, 4Tobbl
CHSITb ee.

5. Wcnonb3ys nonatky, U3BrnekuTe TECTO 13 EMKOCTY AN

Ecnu Bam HyHO akTMBMPOBATb pbiyar (5) BO Bpems
JKCnMyaTaLum Ans Toro, YTobbl NOAHSTHL pykas, npe-
[OXPaHUTEMbHBIN BbIKIKOYATENb OTKIIOYMT ABUraTENb.
Ha gucnnee byaet murats Hagnues CLOSE - 3anpoc
3aKPbITb MOBOPOTHBIN pykaB. Bbl MOXeTe NpoaomkmuTL
paboTy, kak TOMbKO YCTaHOBUTE KHOMKY YNpaBNeHst

B nonoxenue 0. OcTasLueecs Bpems paboTbl byaet
COXpaHEeHo.
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CMeLUMBaHuA.

6. MoumcTuTe BCE UCMONB30BaHHBIE KOMMOHEHTBI, Kak

OnucaHo B pasgene «4uctkan.

PeuenTbl

Cmech Ans 6UCKBUTOB
(ocHoBHOW peuenT)
UnepedueHmsi:

CkopocTb 1-3

250 markoro Macna wnu maprapuHa, 250t caxapa, 1 nake-
TVK BaHUNBHOTO caxapa v 1 nakeTuk IMMOHHOrO apoMa-
TM3aTopa, 1 wenotka conu, 4 aiua, 500 NLEeHNYHON MyK,
1 nakeTUK pa3pbIXNuTENs, NPUMEPHO Y& MUTPa MOOKa.
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Fomoeka:

HacbInbTe NiIeHnYHyto MyKy BMECTE C OCTamNbHbIMU UHTPE-
AMEHTaMM B KyBLUMH CMELLMBAHNS W NPUMEHITE KPHOK AN
3amelLVBaHus cHavana Ha 30 cekyHz Ha ckopocTy 1, 3aTem
npyM. Ha 3 MUHYTbI Ha ckopocTi 3. CMaxbTe hopMy 1N
BbIMOXUTE €€ KyniHapHo Gymaroii, 3anonHuTe TECTOM
BbinekaiiTe. [poBepbTe FOTOBHOCTb NEpeS TEM, Kak BbIHYTh
B0 13 [yXOBKI: NPOTKHUTE 3a0CTPEHHOI AEPEBSHHON
narno4Koi B LieHTpe. Ecrnv Ha nanouke HET TecTa, 3HaunT
BbiNeyka roToBa. YoxuTe BbINeyKy Ha KyXOHHYI0 peLLeTKy
AN OCTbIBaHMS.

06b14yHast dyxoeka:
Mecto ons npoTuBHs: 2
Harpes: TNeKTpUYeckast iyxoBka C Harpe-

BOB BH3y 1 BBepXy 175-200 °C,
rasoBasi [JyxoBKa: CKOPOCTb 2—3

Bpems Bbineukm: 50-60 muHyT

Mo3HO MeHsITb 3TOT peLienT o CBOEMY BKYCY, Hanpymep
pobasus 100r nstoma, unm 100t opexos nmm 100t TepToro
wokonapa. Het npeaena BooGpaxeHuto.

SYHO‘IKVI C NIbHAHBIMU
ceMeyKkamu
WUnepedueHmsi:

500-550T nweHnyHom Myku, 50T ceMsiH NbHa, ¥ nuTpa
Boabl, 1 kybuk aposxoxeit (40T), 100 T HEXMPHON ChIYYXKHO
3aKBACK, XOPOLLIO NMPOCYLLEHHO, 1 YaiHast Noxka Conm.
[ins cMaunBaHUs: 2 CTONOBbIE NOXKM BOAbI.

CkopocTb 1-2

Fomoska:

3amouuTe cemeHa nbHa B ¥s uTpa Tennon Bogpl. Mo-
MeCTUTe OCTaBLLYtoCS Tennyto Boay (s MnTpa) B KyBLUMH
CMeLLMBaHWS, HacbinbTe TyAa APOXoKM, 406ABETE ChIUyx-
HYI0 3aKBACKY M XOPOLLEHBKO NMepemeLLaiTe KpokoM s
3aMeLLMBaHNs Ha ckopocTy 1. [poxoku AOMKHbI MOMHOCTbIO0
pacTBOpUTLCS. MOMECTUTE MyKy C 3aMOYEHHBIMI CeMe-

HaMu NbHa 11 COMbIO B KYBLUMH CMeLLMBaHUS. 3ameLunBaliTe
Ha CKOpOCTY 1, 3aTeM M3MEHUTE CKOPOCTb Ha 2 1 3ameLun-
BaiTe eLe 3—-5 MuHyT. HakpoliTe TeCTO M NoMecTuTe ero

B Tenmnoe mMecTo Ha 45-60 muHyT. CHOBa 3amelumBaiTe,
3BMEKUTE W3 KyBLUMHA CMELLNBAHWS W Pa3fenuTe Ha

16 Bynoyek. Ynoxure B NpoTUBEHb KyNMHAPHYLO Bymary.
MomecTuTe Ha Hee Bynouku, faiTe UM 15 MUHYT, YToBbI
NOAHATLCS, CMaXbTe TENMON BOAOI U BbINekanTe.

O6b14Has OyxoeKa:

MecTo Ans npoTvBHs: 2

Harpes: Onextpuyeckas fyxoska: Harpes
BHU3y 11 BBEpXY 200-220 °C
(MporpeTb 5 MUHYT),
rasoBast yxoBka: CkopocTb 2—3

Bpemst BbIneykm: 30-40 muHyT

LokonagHbIn Kpem
UnepedueHmsi:
200Mn cmetaHbl, 150 TeMHoro Wokonaaa, 3 anya,
50-60r caxapa, 1 WwenoTka conu, 1 NakeTUK BaHUbHOTO
caxapa, 1 cTonoBas Nnoxka koHbsika Unv poma, Lokonag-
Hasi CTpyxKa.

CkopocTb 5-6

Fomoeka:

B3buBaiiTe MHrpeayenTbI B KyBLUWHE CMELLMBAHMS BEH-
YMKOM, N3BMEKUTE WX U3 KYBLLWHA M XPaHUTE Ha XONope.
PacronuTe Luokonaz cornacHo MHCTPYKLWM Ha yrnakoBke
N HarpeBaiTe ero 3 M1HyTbI B MKPOBOMHOBOW NeYm npu
600BT. OpHoBpemeHHo B3beiiTe ilLia, caxap 1 BaHUbHbII
caxap, KOHbSIK Un POM 11 COMb B KYBLUMHE CMELLNBAHS!
BEHUMKOM Ha CKOPOCTU 3 0 0Bpa3oBaHmsi neHbl. [JobasbTe
pacTONmeHHbIN LLOKOMay, 1 NepemeLLaitTe O OAHOPOAHON
Macchl Ha ckopocTit 5—6. OcTaBbTe HEKOTOPOE KONMYECTBO
B30WTOrO Kpema ans ykpalueHus. [lobaBbTe oCTaBLUMIACS
KpeM K nepemeLL1BaeMoi Macce 1 KpaTKOBPEMEHHO CMe-
LuaiiTe BCe B MMNYTbCHOM pexime (ckopocTb P). Ykpacbte
LLIOKONafHbIM KPEMOM 11 NOAABAITE OXMAKAEHHbBIM.

Yuctka

/\ MPEQYNPEXOEHUE:

* [lepep 4ncTKOM BCEraa BbIHAMANTE CETEBYHO BUSKY U3 PO3ETKN.
* He norpyxxante yCTPOMCTBO B BOAY AJIS OUUCTKU. ITO MOXET

PYCCKWUK

NPUBECTU K MOPaXEHUIO 3NEKTPUHECKNM TOKOM Ui NOXapy.

/\ BHUMAHME:

*« He VICI'IOJ'IbSyVITe MeTannmnyeckyt LWETKY Ui UHbie
a6paSMBHble YncTALLme cpeactea ans OYUCTKK.

+ He ncnonb3ayiTe arpeccuBHble v abpaaveHble
YncTALLMe cpeacTea.

C-KM4002_IM

Koxyx motopa

KO)KyX CNEAYeT YACTUTL TONbKO C MOMOLLBH0 BRAXHOM
TKaHu, 406aBNB HEMHOTO XWAKOCTW ANt MbITbS nocybl.
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PYCCKWUK

Mucka ansa cmelmBaHus

Mucky ans cMeLLMBaHWS MOXHO MbITb B MOCYLOMOEYHOM
MalunHe. He [o6aBnsiiTe MNULIHUX YUCTSLLMX CPEACTB
(MotoLLme cpeacTBa, Corb M ononackuBaTerb).

MHCprMeHTbI 4nsa 3aMelwnBaHnA U CMeLuMBaHuA

/N BHUMAHHME:

Hacagkv Henb3s MbITb B OCYAOMOEYHOI MaLLVHE.
Harpes v arpeccuBHble YUCTSLLME CPEACTBA MOTYT
[nechopmMmpoBaTh UM 0BECLIBETUTH HACAAKM.

+ [leTan npubopa, ConpuKkacaBLLNECs C MULLEBLIMM
MPOAYKTaMI1, MOXHO BbIMbITb FOPSYEN MPOTOUHOI BOZOI
¢ fo6aBneH1eM HeGOMbLIONO KONMYECTBA MOIOLLErD
cpeacTea.

+ XOpOLLUO NPOCYLLMTE BCE KOMMOHEHTHI Nepes MoBTop-
HbIM NOAKIIOYEHINEM K NpUBOpY.

XpaHeHue

+ OuMCTHTE YCTPOICTBO B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMSIMMA.
[laiTe MPUHAAMEKHOCTAM NOMHOCTHIO BLICOXHYTb.

+ ECrv Bbl XOTUTE NPOAIATL CPOK CyXBbl YCTPOICTEA,
PEKOMEHAYETCS XPaHUTb ero B OPUMAHaIbHOM yNaKoBke.

+ Bcerzia xpaHuTe YCTPOIICTBO B HEAOCTYNHOM ANst AETei,
XOPOLLO NPOBETPUBAEMOM U CyXOM MECTE.

TexHuyeckme naHHble

Mogen: .......... C-KM 4002
OneKTPOnuTaHve: .. 220-240B~,50/60Ty
MoTpebrsiemasi MOLLHOCTb: 1500 BatT
KNACC BALUMTDL: w.vovvvvevveiveeisies e 1
BEC HETTO: ..ot NpUMEPHO 11 Kr

CoxpaHeHo NpaBo Ha TeXHWUYECKE W KOHCTPYKLMOHHbIE
13MeHeHNs B pamkax NpoaosKatoLLencs pa3paboTki
npopykTa.

[JlaHHbIi npubop Bbin MPOTECTMPOBAH B COOTBETCTBUN CO
BCEMM NMPUMEHNMbIMM [e/CTBYIOLLMMM AupekTBamn CE
V1 M3TOTOBNEH B COOTBETCTBIM C MOCTEAHIMM MPaBUiamMm
BesonacHocTu.

Yrunuszaumsa
3HayeHue CUMBOSIA «KOP3UHaA»
3aLyuTa okpyxatoLLer cpeabl: He 1onyckaeTcs
YTUAM3aLMS SNEKTPONpUBOPOB BMECTE C ObITO-
BbIMM OTXOZaMM.

YTunusaums ycTapeBLUer TeXHUKA 1 Hene-
NpaBHbIX 3NEKTPONPUBOPOB NPOU3BOAMTCS B
rOPOACKVX MPUEMHBIX MYHKTaX.

He gonyckaiite HenpasunbHON yTUNN3aLMM OTXOLOB. 3TO
HaHOCHT Bpef OKkpyXatoLLiel cpefie U okasblBaeT HeraTme-
HOe BO3MECTBIE Ha 30POBLE NIOfEN.

56
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OkasblBaiiTe COAENCTBYE NPOrpamMme yTUNU3aLmum v apy-
MM (hopMam nepepaboTky ANEKTPOHHOM 1 ANEKTPUYECKOi
TEXHUKA.

VIHchopmaLmto 0 nyHKTax yTunuaaumuy GbITOBOI TEXHUKM
MOXHO MOMy4MTb B MECTHBIX OpraHax BnacTu. Baw aunep
11 NapTHep Mo JOroBopy Takke obsi3aH GecnraTHo NpuHsTL
cTapbiit npubop.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuii¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
e dillay

C-KM 4002

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia «+ 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis »
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmce »
b lly VIS g o) B 5
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