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DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir Ihre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mégliche
Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

1 HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.
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Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedie-
nungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese
inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach Méglichkeit den
Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an
Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung
mit.

+ Benutzen Sie das Geréat ausschlieRlich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist
nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf
keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und scharfen Kanten
fern. Benutzen Sie das Geréat nicht mit feuchten Handen.
Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort den
Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehor-
teile anbringen, zur Reinigung oder bei Storung.

+  Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+ Das Geréat und das Netzkabel miissen regelmafig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht mehr
benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehér.

+ Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar
liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat
Auf dem Gerat finden Sie folgende Aufschriften:

CAUTION: HOT!
ACHTUNG: HEIB!

Wahrend des Betriebes ist die Temperatur des Schweildrahtes

sehr hoch.

PC-VK1146_IM
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DON'T LOCK THE LID WHILE NOT IN USE!

VERRIEGELN SIE NICHT DEN DECKEL, WENN SIE DAS GERAT
NICHT BENUTZEN!

Legen Sie den Deckel bei Nichtbenutzung immer nur auf, um die
Dichtungen nicht zu beschadigen.

+ Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Wenn die Netzanschlussleitung die-
ses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder
seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

+ Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt oder beztiglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

+ Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung durchgefuhrt werden.

DEUTSCH

BestimmungsgeméRer Gebrauch Auspacken des Geréates
Dieses Gerat dient zum Absaugen von Luft und Verschwei- 1. Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpackung.
f3en von strukturierten Folienbeuteln und Folienrollen. 2. Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden, wie es in lien, Fillmaterial, Kabelhalter und Kartonverpackung.
dieser Bedienungsanleitung beschrieben ist. Sie diirfen das 3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Volistandigkeit.
Gerét nicht fiir gewerbliche Zwecke einsetzen. 4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Bescha-

digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemals in Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zuriick.

und kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden .
fuhren. 1 HINWEIS:

Am Gerét konnen sich noch Staub oder Produktionsreste
befinden. Wir empfehlen lhnen, das Gerat wie unter
,Reinigung" beschrieben zu saubern.

Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir Schaden, die
durch nicht bestimmungsgeméafRen Gebrauch entstehen.

Lieferumfang

1 Vakuumierer
10 Profi-Frischhaltebeutel & 22x 30 Zentimeter
8 Profi-Frischhaltebeutel 4 28 x40 Zentimeter
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DEUTSCH

Ubersicht der Bedienelemente

1 Kontrollleuchte TURBO

2 Kontrollleuchte NORMAL

3 Kontrollleuchte DRY

4 Kontrollleuchte MOIST

5 Taste STOP

6 Taste SPEED

7 Taste FOOD

8 Taste SEAL

9 Taste VAC SEAL

10 Dichtungsstreifen

11 Verschluss

12 Obere Dichtung (nicht abnehmbar)
13 Entriegelung

14 Untere Dichtung (abnehmbar)
15 Auffanggefald

16 Luftansaugung

17 Schweildraht

18 Vakuumkammer

Hinweise zur Aufbewahrung von
Lebensmitteln

Das Vakuumieren, also das Luftabsaugen aus der Verpa-
ckung, ist eine bewahrte Methode, um die Lagerzeit von
Lebensmitteln zu verlangern. Mit dem PC-VK 1146 haben
Sie sich flir ein Produkt entschieden, mit dem Sie schnell
und praktisch die Vorteile der Iuftdichten Verpackung nutzen
kénnen.

Durch den Sauerstoff der Luft verlieren unsere Lebensmittel
rasch ihren frischen Geschmack und ihre Qualitét.

Die luftdichte Verpackung wirkt dem entgegen. Ca. 90 % der
Luft werden aus dem Verschlussbeutel entfernt. Gegentiber
herkdmmlichen Aufbewahrungsmethoden verlangert sich die
Lagerzeit von vakuumierten und verschweilten Lebensmit-
teln deshalb ca. um das Achtfache. Zudem bleiben Frische
und Geschmack der Lebensmittel I&nger erhalten.

Viele Lebensmittel und auch fertige Speisen kdnnen Sie so
bedarfsgerecht portionieren und verpacken.

Auch feste Lebensmittel, wie Niisse oder Bohnen oder auch
Non-Food-Artikel, die gegen Feuchtigkeit empfindlich sind,
lassen sich schiitzen. Denken Sie an Miinzen oder Silber-
schmuck oder Kleidung und Streichhdlzer fir die néchste
Paddeltour.

Nachfolgende Regeln und Hinweise werden lhnen helfen,

gerade, wenn Sie zuvor noch keinen Vakuumierer beses-

sen haben.

+ Waschen Sie sich die Hande und reinigen Sie das Zube-
hor, bevor Sie mit den Arbeiten beginnen.

+ Der Beutel sollte ca. 8 Zentimeter l&nger sein als die
Ware, die eingelegt wird.

+ Haben Sie lose Ware, z.B. Kréauter, und mdchten den
Beutel aufschneiden und wieder verschlieBen? Rechnen
Sie dafiir ca. 2 Zentimeter Material hinzu.
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Geben Sie weitere 5 Zentimeter Lange hinzu, wenn Sie
die Ware anschlieRend einfrieren méchten, da sich was-
serhaltige Flussigkeiten unter Kélteeinfluss ausdehnen
konnen.

Um ein Vakuum zu erzeugen, verwenden Sie nur Folien

mit einer Struktur. Es kann sich z.B. um eine Rippen-,

Waben- oder Rautenstruktur handeln.

Halten Sie den Bereich an der Schweilnaht trocken und

sauber. Vermeiden Sie Falten. An solchen Stellen kann

die Naht undicht werden!

Das Gerat hat einen Kurzzeitbetrieb und muss eine

Minute abkuhlen, bevor Sie den n&chsten Beutel ver-

schweiflen.

Friichte und Gemdse halten sich im Vakuum l&nger, wenn

sie vorher geschalt wurden.

Kohlsorten, wie Broccoli und Blumenkohl, miissen

vorher blanchiert werden, da sie in der Verpackung Gase

ausstofien.

Verschiedene Waren, z.B. Fleisch, enthalten Feuchtigkeit.

Legen Sie solche Ware deshalb zusammen mit einem

Kiichenpapier in den Beutel.

Drohen scharfe Kanten den Beutel zu beschadigen (z. B.

Knochen), schlagen Sie die Ware vorher in Kiichenpapier

ein.

Flissigkeiten im Beutel lassen sich nur verschweillen

und nicht vakuumieren, da Flissigkeit angesaugt werden

konnte. Pressen Sie die Luft deshalb vorher aus dem

Beutel.

Durch die Vakuumpumpe kénnten Fliissigkeiten mit

angesaugt werden. Verwenden Sie beim Einschweien

von Fliissigkeiten nur die Funktion SEAL.

Sind die Lebensmittel verpackt, missen sie entweder kihl

gelagert oder eingefroren werden.

Ware, die droht zusammenzufrieren, wie Pasteten oder

Fleischstuicke, trennen Sie durch Wachs- oder Perga-

mentpapier.

Legen Sie Lebensmittel, die eingefroren werden sollen,

unmittelbar nach dem Verpacken in das Gefrierfach/Ge-

frierschrank. Nutzen Sie ggf. die Schockfrost-Funktion.

Mdchten Sie flissige Lebensmittel, z. B. eine Suppe, im

Vakuumbeutel einfrieren? Frieren Sie die Fliissigkeit in

einer Schale ein. Entfernen Sie im Anschluss die Schale

und verschweilien Sie die gefrorene Ware dann in einem

Folienbeutel.

Méchten Sie die Beutel wieder 6ffnen? Schneiden Sie mit

einer Schere entlang der Schweiflnaht.

Sie kdnnen die Beutel im Kochtopf erwérmen. Uberschrei-

ten Sie dabei nicht eine Temperatur von 80 °C.

Sollten Sie die Beutel in der Mikrowelle erwérmen

beachten Sie:

- Die meisten Fliissigkeiten dehnen sich beim Erwar-
men aus. Stechen Sie die Beutel vorher mit einer
Gabel an.

- Legen Sie die Beutel dann in eine mikrowellengeeig-
nete Schiissel oder Schale.
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Erwarmen Sie die Beutel mit maximal 50 % der Mikro-
wellenleistung.
Erwérmen Sie die Beutel nur auf niedrige oder mittlere
Temperatur.
- Erwérmen Sie nie mit Grill oder Heiluft.
+ Entsorgen Sie Beutel, in denen rohes Fleisch, Fisch oder
Fettiges gelagert wurde. Andere Beutel kénnen Sie von
Hand spilen und wiederverwenden.

Tabelle Richtwerte fiir die Konservierung

Ersatzbeutel gibt es in den GroRen
22x 30 oder 28 x40 Zentimeter.

Folienrollen gibt es in der GroRe 28 x 600 Zentimeter.

Ersatzbeutel und Ersatzfolienrollen mit Rippenstruktur
konnen Sie iiber unser Internet-Serviceportal
www.proficook-germany.de/service unter ,,Zubehor-Shop*
bestellen.

Oder bedienen Sie sich in Fachabteilungen der groRen
Warenhauser.

Lagerung | Lebensmittel Lagertemperatur | Einfache Aufbewahrung | Vakuumverpackt
Rohes Fleisch 5+3°C 2~3Tage 8~9 Tage
Frischer Fisch oder Meeresfrlichte 5+3°C 1~3Tage 4~5Tage
gekihit Gekochtes Fleisch 5+£3°C 4~6 Tage 10~14 Tage
Gemiise 5+3°C 3~5Tage 7~10 Tage
Friichte 5+3°C 5~7 Tage 14~20 Tage
Eier 5+3°C 10~15 Tage 30~50 Tage
Fleisch -16~-20°C 3~5 Monate >12 Monate
gefroren - - .
Fisch/Meeresfriichte -16~-20°C 3~5 Monate >12 Monate
1 HINWEIS: SPEED

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte. Die tat-
séchliche Lagerzeit ist abhangig von der Qualitat der
Lebensmittel.

Funktion der Schalter

VAC SEAL

Vakuumieren und verschweifen werden in einem Arbeits-
gang durchgefiihrt.

STOP

Driicken Sie die Taste, um einen Vorgang komplett abzubre-
chen.

SEAL
Die Folie wird nur verschweif3t.

+ Verwenden Sie diese Funktion bei Fliissigkeiten oder
+ wenn Sie ohne Vakuum verschweilen wollen.

FOOD

Driicken Sie die Taste FOOD, um zwischen den Funktionen

DRY (trocken) und MOIST (feucht) zu wahlen. Die Kontroll-

leuchte zeigt die jeweilige Funktion an. So sollten Sie z.B. fiir

Fleisch, welches viel Fleischsaft enthalt, MOIST wahlen. Bei

einem geschalten Apfel wahlen Sie DRY.

+ In der Funktion MOIST ist die Schweilzeit langer als in
der Funktion DRY.

PC-VK1146_IM

Driicken Sie die Taste SPEED um zwischen den Funktionen
NORMAL und TURBO zu wahlen. Die Kontrollleuchte zeigt
die jeweilige Funktion an.

+ Die Funktion NORMAL eignet sich fur weiche, gegen
Druck empfindliche Ware.

* In der Funktion TURBO wird die Leistung der Vakuum-
pumpe erhoht.

Anwendungshinweise
Standort
Als Standort eignet sich eine rutschfeste, ebene Flache.

Elektrischer Anschluss

1. Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerates (ibereinstimmt. Die Angaben
hierzu finden Sie auf dem Typenschild.

2. Schlielen Sie das Netzkabel an eine vorschriftsmafig
installierte Schutzkontakt-Steckdose an.

Bedienung
Einen Beutel aus Meterware von der Rolle erstellen.
Schweilfolie konnen Sie auch als Meterware erwerben.
1 HINWEIS:
Damit die Luft gut abgesaugt werden kann, muss die Folie

Uber die spezielle Struktur verfiigen! Es kann sich z.B. um
eine Rippen-, Waben- oder Rautenstruktur handeln.

021117
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Um aus der Meterware einen Beutel zu fertigen, folgen Sie
den nachfolgenden Schritten.

1. Messen Sie die gewiinschte Lange der Folie ab.

2. Trennen Sie die Folie mit einem geraden Schnitt.

3. Legen Sie die Folie auf den SchweiRdraht und schliefen
Sie den Deckel. Driicken Sie ihn fest, so dass er an
beiden Seiten horbar einrastet.

4. Drlicken Sie die Taste SEAL. Die Taste leuchtet. Nach
ca. 9 Sekunden erlischt die Taste und die Naht ist ver-
schweilt.

5. Drlicken Sie die Entriegelung, um den Deckel zu 6ffnen.

Einen Beutel vakuumieren und verschweifen
In einem vorgefertigten Beutel kdnnen Sie nun die Ware
verpacken.

i HINWEIS:

+  Beachten Sie auch die ,Hinweise zur Aufbewahrung
von Lebensmitteln” und das Kapitel ,Funktion der
Schalter”.

+  Beutel mit Flissigkeiten sind nur zu verschweiflen!
Fliissigkeit konnte angesaugt werden. Wahlen Sie nur
die Funktion SEAL (verschweilen).

1. Legen Sie die Ware in den Beutel.

2. Legen Sie das offene Ende des Beutels in die Vakuum-
kammer. Die Luftansaugung darf nicht abgedeckt werden.

3. Vermeiden Sie Falten! Streichen Sie die Folie oberhalb
des Schweildrahtes glatt.

4. Schliefen Sie den Deckel, so dass er horbar einrastet.

5. Wahlen Sie nach Bedarf eine Funktion mit den Tasten
FOOD und/oder SPEED.

6. Dricken Sie die Taste VAC SEAL. Die Taste leuchtet.
Wenn die Taste erlischt, ist der Vorgang beendet.

i HINWEIS:

+ Machten Sie einen Vorgang abbrechen, driicken Sie
die Taste STOP.

+ Machten Sie einen Pumpvorgang vorzeitig abbre-
chen, um sofort verschweiften zu kénnen, driicken
Sie die Taste STOP und dann die Taste SEAL.

7. Driicken Sie die Entriegelung, um den Deckel zu 6ffnen.

Betrieb beenden

+ Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+ Lassen Sie das Gerat fiir 5 Minuten abkhlen, bevor Sie
es wegpacken.

Reinigung

/A WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker. Warten Sie,

bis das Gerat abgekuhlt ist.

+ Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen. Es
konnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand fiihren.

/\ ACHTUNG:
+ Benutzen Sie keine Drahtblirste oder andere scheu-
ernde Gegenstéande.
+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.
Das Gehéause kann von innen und auien mit einem leicht
feuchten Tuch abgewischt werden.

Untere Dichtung, AuffanggefaR
Reinigen Sie diese Teile in einem warmen Spiilbad. Trocknen
Sie alles anschlieend, bevor Sie die Teile wieder montieren.

PC-VK1146_IM

Aufbewahrung

* Reinigen Sie das Geréat wie beschrieben.

* Legen Sie den Deckel bei Nichtbenutzung immer nur auf,
um die Dichtungen nicht zu beschadigen.

+ Wirempfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung auf-
zubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeitraum
nicht benutzen méchten.

+ Lagern Sie das Gerat immer aulerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.
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Stoérungsbehebung

Storung Mdgliche Ursache Abhilfe
Das Gerat Das Gerat hat keine Stromversorgung. Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem anderen Gerét.
ist ohne Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.
Funktion. . . .
Kontrollieren Sie die Haussicherung.
Das Gerat ist defekt. Wenden Sie sich an unseren Service oder an einen Fachmann.
Der Beutel ist | In der Naht sind Falten. Ziehen Sie die Folie vorher glatt.
undicht. Ware wurde in der Naht eingeklemmt. Kontrollieren Sie die Nahte.
Die Nahtstelle war feucht. Halten Sie die Nahtstelle frei und trocken.
Der Beutel ist an der Naht oder an anderer | Wurde der Beutel beschadigt, miissen Sie ihn ersetzen.
Stelle beschadigt.
Der Beutel Im Beutel war zu viel Luft und konnte in der | Driicken Sie schon vorher (iberflissige Luft aus dem Beutel.
wird nicht Zeit nicht abgesaugt werden. Wahlen Sie die TURBO-Eunktion.
ganz entleert. [ X ) ) o .
Sie haben Folie ohne Struktur verwendet. | Benutzen Sie zum Vakuumieren Folie mit einer Rippen-, Waben-
oder Rautenstruktur.
Der Beutel ist beschadigt. Nehmen Sie einen neuen Beutel.
Das Gerat Die untere Dichtung ist verformt. Streichen Sie die Dichtung glatt und setzen Sie diese emeut ein.
VaE””'.Tr‘g'tertl; Der Beutel ist zu voll. Entnehmen Sie etwas und reinigen Sie die Ecken des Beutels.
schweift aber
nicht Der Beutel ist undicht. Das Gerat stoppt nicht automatisch. Driicken Sie die Taste
' STOP, um den Vorgang abzubrechen.
Das Gerat Das Saugloch ist verdeckt. Legen Sie den Beutel nicht zu weit ins Gerét.
schweift, Der Beutel ist undicht. Das Gerét stoppt nicht automatisch. Driicken Sie die Taste
vakuumiert STOP, um den Vorgang abzubrechen.
aber nicht.
Technische Daten Garantie
MO I ..o s PC-VK 1146 Garantiebedingungen
Spannungsversorgung: 220-240V~,50-60Hz 1. Gegeniiber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Leistungsaufanme:..........coocovvrrresssssnverernssns 120W (max.) Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab
SCHULZKIBSSE:! ..o Kaufdatum.
Kurzzeitbetrieb: . . ) "
Nettogewicht: ... Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewah-

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitét

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat PC-VK 1146
in Ubereinstimmung mit den folgenden Anforderungen
befindet:

+  Europaische Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

+  EU-Richtlinie fir elektromagnetische Vertraglichkeit
2014/30/EU

+ Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

+ RoHS-Richtlinie 2011/65/EU

PC-VK1146_IM

ren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat eine
Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Gerét — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der
Kauf des Geréts in Deutschland bei einem unserer
Vertragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kéufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt
werden.

3. Mangel mussen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbar-
keit uns gegenuber schriftlich angezeigt werden. Besteht
der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf
welche Art der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob

9
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durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwerti-
gen Gerates.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, un-
sachgemaler Behandlung oder normaler Abnutzung des
Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.

Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht beriihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht lhnen die schnellste und komfortabelste
Moglichkeit der Reklamationsanmeldung tber unser SLI -
Internet-Serviceportal zur Verfiigung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem
Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige
Sekunden nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses
Versandticket per E-Mail Ubermittelt. Zusatzlich erhalten Sie
weitere Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer
Anmeldung per E-Mail an Sie tibermittelt werden, kdnnen Sie
den Status Ihres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung Ihres gut verpackten Gerétes zu kleben und
das Paket bei der néchsten Annahmestelle der Deutschen
Post/DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos
an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!
Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie lhres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Ga-
rantienachweis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen
Garantieleistungen erbringen kénnen.
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Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere
Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+  Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQ’s, die Ihnen Problemldsungen anbieten

+  Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubeh6r- und Ersatzteile-Webshops
Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! - Kosten-
giinstige Reparaturen zum Festpreis!
Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
lhres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht
angenommen. Es entstehen lhnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
héren nicht in den Hausmdill.
Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektroge-
raten vorgesehenen Sammelstellen und geben
I dort lhre Elektrogeréate ab die Sie nicht mehr
benutzen werden.
Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elek-
tro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie
tber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

021117



Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. Wij hopen dat u veel
plezier van dit apparaat heeft.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om onge-
vallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

i OPMERKING: Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud
Overzicht van de bedieningselementen.............cccccooceuneeienne. 3
Algemene opmerkingen
Speciale veiligheidsaanwijzingen voor dit apparaat............. 1"
Beoogd gebruik
Omvang van de levering..

Het apparaat uitpakken
Overzicht van de bedieningselementen................ccocconenenn. 12
Opmerkingen over het opslaan van voedsel
Functie van de bedieningselementen............cccccoveneeneeen.
Opmerkingen voor het gebruik

Technische gegevens
Verwijdering

Algemene opmerkingen

Lees vodr de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u
de machine aan derden doorgeeft.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen
hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen geval in vioei-
stoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik het appa-
raat niet met vochtige handen. Bij vochtig of nat geworden
apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.

+Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-
toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer
u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt,
reinigt of wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

* Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van
uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen.
Er bestaat gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsaanwijzingen voor dit apparaat
De volledige inscriptie bevindt zich op het apparaat:

CAUTION: HOT!
LET OP: HEET!

Tijdens de werking is de temperatuur van de lasdraad erg hoog.

DON'T LOCK THE LID WHILE NOT IN USE!
SLUIT HET DEKSEL NIET ALS HET APPARAAT NIET IN

GEBRUIK IS!

PC-VK1146_IM
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DON'T LOCK THE LID WHILE NOT IN USE!
Als het apparaat niet in gebruik is, sluit u het deksel alleen om te
voorkomen dat de afdichtingen worden beschadigd.

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem altijd contact op met een
geautoriseerde reparateur. Als het snoer beschadigd is dient het
door de fabrikant, hun service afdeling of een gelijkwaardig gekwali-
ficeerd persoon te worden vervangen om gevaar te voorkomen.

+ Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verminderde mentale vermogens of gebrek aan er-
varing en kennis, mits zij onder toezicht staan of instructies hebben
ontvangen t.a.v. het veilige gebruik van het apparaat, en de geva-

ren ervan begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
* Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen zonder toezicht

worden uitgevoerd.
Beoogd gebruik

Dit apparaat is bestemd voor het afzuigen van lucht en voor
het afdichten van getextureerde plastic zakken en verpak-
kingsfolie.

Gebruik alleen zoals beschreven in deze handleiding. Ge-
bruik het apparaat niet voor commerciéle doeleinden.

Elk ander gebruik wordt als onbeoogd gebruik beschouwd en
kan tot materiéle schade of zelfs persoonlijk letsel leiden.

De leverancier is niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt
door onbeoogd gebruik.

Omvang van de levering

1 Vacuum-sealer
10 Profi luchtdichte zakken van 22x30cm
8 Profi luchtdichte zakken van 28 x40cm

Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, zoals folies, vulma-
terialen, kabelbinders en kartonnen verpakking.

3. Controleer de omvang van de leveringen op compleet-
heid.

4. Indien er sprake is van ontbrekende onderdelen of duide-
lijke schade, dient het apparaat niet te worden gebruikt.
Breng het apparaat onmiddellijk terug naar de verkoper.

12
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1 OPMERKING:

Er kan stof of de productieresten op het apparaat aanwezig
zijn. Reinig het apparaat zoals beschreven in het hoofdstuk
“Reiniging”.

Overzicht van de bedieningselementen

1 Controle lamp TURBO

2 Controle lamp NORMAL

3 Controle lamp DRY

4 Controle lamp MOIST

5 STOP toets

6 SPEED toets

7 FOOD toets

8 SEAL toets

9 VAC SEAL toets

10 Afdichtstrip

11 Vergrendeling

12 Bovenste afdichting (niet verwijderbaar)
13 Release

14 Onderste afdichting (verwijderbaar)
15 Opvanggedeelte

16 Luchtinlaat

17 Lasdraad

18 Vaculimkamer
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Opmerkingen over het opslaan van voedsel

Vacuum-sealing, d.w.z. het afzuigen van lucht it de verpak-
king, is een gebruikelijke methode voor de verlenging van de
houdbaarheid van voedsel. Met de aankoop van de

PC-VK 1146 hebt u voor een product gekozen dat voor het
snelle en handige gebruik van luchtdichte verpakking zorgt.

Als gevolg van zuurstof in de lucht, kan voedsel gemakkelijk
zijn frisse smaak en kwaliteit verliezen.

Luchtdichte verpakking komt daar in tegemoet. Ongeveer

90 % van de lucht, zal uit de afdichtingzak worden verwijderd.
Vergeleken met conventionele opslagmethodes, is de
bewaartijd van gevacumeerd en warm geseald voedsel ver-
lengd met een factor acht. Bovendien worden de versheid en
smaak van het voedsel voor een langere tijd behouden.

Waardoor u naar wens een verscheidenheid aan voedsel
en kant-en-klare maaltijden in porties kunt verdelen en
verpakken.

Zelfs hard voedsel, zoals noten of bonen, evenals non-food
artikelen die tegen vocht moeten worden beschermd, kunnen
worden verpakt. Niet te vergeten, munten of Zilveren siera-
den, of kleding en lucifers voor de volgende boottocht.

De volgende richtlijnen en aantekeningen zullen u
helpen, vooral als u nog nooit eerder een vacuum-sealer
hebt gebruikt.

+ Was vooraf uw handen en reinig de accessoires.

+ De afdichtingzak moet ca. 8 cm langer dan de te verpak-
ken artikelen zijn.

+ Hebt u losse artikelen, zoals kruiden, en wilt u de zak
knippen en opnieuw verpakken? Reken ca. 2cm extra
materiaal.

+ Reken nog een extra 5¢m, als u daarna de artikelen wilt
invriezen, omdat waterige vloeistoffen kunnen expande-
ren wanneer aan lage temperaturen blootgesteld.

+ Gebruik alleen folie met een textuur voor het vacuumtrek-
ken. Met bijv. geribbeld, honingraat- of diamanttextuur.

+Houd het gebied rond de afdichtingnaad droog en
schoon. Vermijd kreukels. De naad kan anders op deze
plekken doorlatend worden!

+ Het apparaat heeft een kort-duurgebruik en moet één
minuut afkoelen alvorens de volgende zak af te dichten.

+ Indien eerst geschild, gaan groente en fruit langer mee.

+ Kool zoals broccoli en bloemkool, moet vooraf worden
geblancheerd, omdat zij in de verpakking gas vrijgeven.

+ Verschillende artikelen, zoals vlees, kunnen vochtigheid
bevatten. Stop deze artikelen met een papieren keuken-
doek in de zak.

+ Als er kans bestaat dat de zak door scherpe randen
(bijv. botten) beschadigd raakt, wikkel dergelijke artikelen
vooraf in keukenpapier.

+ Vloeistoffen in de zak mogen alleen worden afgesloten,
maar niet vaculim afgedicht, omdat vloeistof opgezogen
kan worden. Knijp daarvoor eerst de lucht eruit.

PC-VK1146_IM

+ Vloeistoffen kunnen door de vaculimpomp worden op-
gezogen. Bij het verpakken van vloeistoffen, gebruik
alleen de SEAL-functie.
+Zodra voedsel is verpakt, moet het worden ingevroren of
op een koele plaats worden opgeslagen.
+ Gebruik gewast of vetvrij papier om artikelen te scheiden
die bij het invriezen waarschijnlijk aan elkaar gaan
plakken.
* Plaats het voedsel, dat moet worden ingevroren, onmid-
dellijk in de diepvriezer nadat het is verpakt. Indien nodig,
gebruik snelvriesfunctie.
+ Wilt u vioeibaar voedsel zoals soep in een vacutimzak
invriezen? Vries de vloeistof in een kom. Verwijder vervol-
gens de kom en verpak het vriesgoed in een zak.
+ Wilt u de zak weer opnieuw openen? Gebruik een schaar
om langs de afdichtingnaad te knippen.
U kunt de zakken in een kookpan opwarmen. Maar over-
schrijdt niet de temperatuur van 80 °C.
* Als u de zakken in de magnetron wilt opwarmen, let wel:
- De meeste vloeistoffen zetten uit, wanneer zij worden
opgewarmd. Gebruik een vork om de zak vooraf te
doorboren.

- Plaats de zak in een schaal of container geschikt voor
de magnetron.

- Warm de zak op, bij een maximaal magnetronvermo-
gen van 50 %.

- Warm de zak alleen tot een lage of gemiddelde
temperatuur op.

- Warm nooit met de grill- of convectiefunctie.

+ Werp zakken die werden gebruikt voor het opslaan van
rauw vlees, vis of vette spullen weg. U mag andere zak-
ken met de hand wassen en hergebruiken.

Zakken zijn verkrijgbaar in de maten 22x 30 cm of
28x40cm.

Folierollen zijn beschikbaar in het formaat 28 x 600 cm.
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Tabel - Standaard bewaarwaarden

Opslag | Etenswaar Opslag-temperatuur Gewoon bewaren Vacuiim verpakt
Rauw viees 5+3°C 2~3 dagen 8~9 dagen
Verse vis of seafood 5+3°C 1~3 dagen 4~5 dagen
Gekookt viees 5+3°C 4~6 dagen 10~14 dagen
Gekoeld .
Groenten 5+3°C 3~5 dagen 7~10dagen
Vruchten 5+3°C 5~7 dagen 14~20 dagen
Eieren 5+3°C 10~15 dagen 30~50 dagen
Vlees -16~-20°C 3~5 maanden >12 maanden
Ingevroren - .
Vis/Seafood -16~-20°C 3~5 maanden >12 maanden

i OPMERKING:
De waarden in de tabel zijn alleen ter referentie. De werke-
lijke bewaarduur is afhankelijk van de voedselkwaliteit.

Functie van de bedieningselementen
VAC SEAL
Vaculim zuigen en afdichten in één stap.

STOP
Druk op deze knop om het proces geheel te beéindigen.

SEAL
De folie zal alleen worden afgedicht.

+  Gebruik deze functie voor vloeistoffen of
+ als u wilt afdichten zonder vacutim te zuigen.

FOOD

Druk op de FOOD knop om te kiezen tussen de modes DRY
(droog) en MOIST (vochtig). Het controlelampje geeft de be-
drijfsstand aan. Selecteer MOIST voor vlees, want het bevat
veel vleessap. Voor een geschilde appel, selecteer DRY.

+ Inde MOIST mode is de afdichttijd langer dan in de DRY
mode.

SPEED

Druk op de SPEED knop om te kiezen tussen de modes
NORMAL en TURBO. Het controlelampje geeft de bedrijfs-
stand aan.

+  De NORMAL-functie is geschikt voor zachte, drukgevoe-
lige producten.

+ Tijdens de TURBO-functie, zal het vermogen van de
vacutimpomp worden verhoogd.

Opmerkingen voor het gebruik
Locatie
Antislip en viakke oppervlakken zijn geschikte locaties.

14
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Elektrische aansluiting

1. Controleer of de netspanning overeenkomt met de speci-
ficaties van het apparaat. Raadpleeg de specificaties op
het typeplaatje.

2. Sluit het netsnoer aan op een correct geinstalleerd en
geaard stopcontact.

Bediening
Om een zak van bulk-verpakkingsfolie
Afdichtverpakkingsfolie is ook in bulkvoorraad verkrijgbaar.

i OPMERKING:

Om de lucht goed af te zuigen, moet de verpakkingsfolie
een speciale textuur bevatten! Dit kan een geribbeld,
honingraat- of diamanttextuur zijn.

Om een zak van de bulkvoorraad te maken, gaat u als volgt
te werk:

1. Meet de gewenste lengte van de verpakkingsfolie af.

2. Snij de verpakkingsfolie met een rechte snede af.

3. Plaats de folie op de lasdraad en sluit de deksel. Druk
deze krachtig naar beneden zodat het hoorbaar op zijn
plaats klikt, aan beide zijden.

4. Druk op de SEAL-toets. De knop wordt verlicht. Na ong.
9 seconden zal het licht van de knop uitschakelen en is
de naad afgedicht.

5. Druk op de release om de bovenkant te openen.

Het vacuum zuigen en afdichten van een zak
U kunt nu artikelen in de eerder gemaakte zak verpakken.

i OPMERKING:

+ Raadpleeg ook de hoofdstukken “Opmerkingen over
het opslaan van voedsel” en “Functie van de bedie-
ningselementen”.

+  Zakken met vloeistoffen mogen alleen worden afge-
dicht! Vloeistof kan worden opgezogen. Gebruik alleen
de SEAL-functie.

1. Stop de artikelen in de zak.
2. Plaats het open einde van de zak in de vacutimkamer. De
luchtinlaat mag niet afgedekt zijn.

021117



3. Vermijd kreukels! Strijk de folie viak boven de lasdraad.

. Sluit de bovenkant totdat deze vastklikt.

5. Gebruik de FOOD en/of SPEED knoppen om de ge-
wenste functie te kiezen.

6. Druk op de VAC SEAL toets. De knop wordt verlicht. Als
het licht van de knop wordt uitgeschakeld is het proces
klaar.

1 OPMERKING:
+ Druk op de STOP toets om een actie te annuleren.

S

i OPMERKING:

+ Om het pompen af te breken en meteen verder te
gaan met het sealen, drukt u op de STOP toets en
daarna op de SEAL toets.

7. Druk op de release om de bovenkant te openen.

De actie voltooien

+ Haal de stekker uit het stopcontact.

+ Laat het apparaat voorafgaand aan de opslag gedurende
5 minuten afkoelen.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

+ Haal de stekker voor het reinigen uit het stopcontact. Wacht totdat
het apparaat volledig is afgekoeld.
+ Dompel het apparaat niet onder in water. Dit kan leiden tot elekiri-

sche schokken of brand.

/\ LETOP:

+  Gebruik geen staalborstel of ander scherp keukengerei
voor het reinigen.

+  Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaak-
middelen.

De behuizing kan van binnen en buiten met een licht vochtige
doek worden gereinigd.

Onderste afdichting, Opvanggedeelte

Reinig deze onderdelen in een bak met heet water. Droog
daarna alles af voordat u de onderdelen weer monteert.

Opslaan

* Reinig het apparaat zoals beschreven.

+ Als het apparaat niet in gebruik is, sluit u het deksel alleen
om te voorkomen dat de afdichtingen worden beschadigd.
Wij raden aan om het apparaat in de oorspronkelijke
verpakking te bewaren wanneer u het voor een langere
tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het apparaat op een goed geventileerde en droge
plek, buiten bereik van kinderen.

Probleemoplossing

Probleem Mogelijke oorzaak Maatregel
Het apparaat Het apparaat ontvangt geen voeding. Controleer het stopcontact met een ander apparaat.
functioneert Steek de stekker correct in het stopcontact.
niet Controleer de hoofdcircuitbreker.

Het toestel staat ongelijk. Neem contact op met onze klantenservice of een deskundige.
De zak is niet | Er zitten kreukels in de naad. Strijk vooraf de verpakkingsfolie viak.
luchtdicht. Artikelen zitten in de naad vast. Controleer de naden.

De naad was nat. Houd de naad vrij en droog.

De zak is bij de naad of op een andere | Indien beschadigd, moet de zak worden vervangen.

plek beschadigd.

PC-VK1146_IM
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Probleem Mogelijke oorzaak Maatregel

De zak wordt | Er was te veel lucht in de zak en kon Knijp vooraf de overmatige lucht eruit.

niet volledig in de gegeven tijd niet worden wegge- Selecteer de TURBO-functie.

leeggemaakt. | zogen.

U heeft folie zonder textuur gebruikt. Als u vacuumtrekt, gebruik dan folie met ribbel, honingraat of
ruitvormige textuur.
De zak is beschadigd. Gebruik een nieuwe zak.

Het apparaat | De onderste afdichting is vervormd. Strijk de afdichting glad en seal opnieuw.

genereert€en | e zak it te vol. Verwijder wat van de inhoud en maak de hoeken van de zak
vaculim maar schoon.

geen warm- - ) . .

seal. De zak is niet luchtdicht. Het apparaat stopt niet automatisch. Druk op de STOP toets om

het proces af te breken.

Het apparaat De zuigopening is geblokkeerd. Plaats de zak niet te ver in het apparaat.

genereerteen | pe ak s et luchtdicht. Het apparaat stopt niet automatisch. Druk op de STOP toets om
warm- seal het proces af te breken.

maar geen

vaculim.

Technische gegevens Verwijdering

MOGEL: ..o PC-VK 1146 Betekenis van het “vuilnisbak”-symbool
Spanningstoevoer:... -240V~, 50-60Hz Houd rekening met het milieu, gooi elektrische
Opgenomen VeMOGeN: ... 120W (max.) apparaten niet weg bij het huishoudafval.
Egizhsggr'i?g:jﬂésse:“ mlnu.ﬁ't";‘)gr' cycluli Breng overbodige of defecte elektrische appara-
Nettogewicht: ... ong. 1.50kg ten naar gemeentelijke inzamelpunten.

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken
in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft voor-
behouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen, zoals de
richtlijn elektromagnetische compatibiliteit en de laagspan-
ningsrichtlijn, en is gefabriceerd volgens de meest recente
veiligheidsvoorschriften.
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Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren
door onverantwoordelijk wegwerpen te voor-
komen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van oude
elektrische en elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzamelingspunten.
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous vous souhaitons
beaucoup de plaisir lors de I'utilisation de cet appareil.

Symboles de ce mode d’emploi
Les informations importantes pour votre sécurité sont particu-
lierement indiquées. Veillez a bien respecter ces indications
afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endommagement de
I'appareil :
/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques éven-
tuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Sommaire
Liste des différents éléments de commande...........cccccnenee. 3
NOLES GENETAIES......cveveiieeier e 17
Conseils de sécurité spécifiques pour cet appareil.............. 17

Utilisation prévue

Contenu de la livraison
Déballer appareil ...
Liste des différents éléments de commande....
Remarques sur la conservation de nourriture .....................
Fonction des commandes
Notes d'utilisation
Fonctionnement
Nettoyage
Stockage
Dépannage
Données techniques
Elimination

Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre
I'appareil en marche pour la premiére fois. Conservez le
mode d’emploi ainsi que le bon de garantie, votre ticket de
caisse et si possible, le carton avec 'emballage se trouvant
a l'intérieur. Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d'emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas
prévu pour une utilisation professionnelle.

+ Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides. S'il
arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent 'appareil,
débranchez aussitét le cable d’alimentation.

+ Arrétez l'appareil et débranchez toujours le cable d’ali-
mentation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et
non pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si
vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en
cas de panne.

* Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

+ llyalieu d'inspecter I'appareil et le bloc d’alimentation
réguliérement en vue d'éventuels signes d’endommage-
ments. Lorsqu'un endommagement est détecté, I'appareil
ne doit plus étre utilisé.

+ Nutilisez que les accessoires dorigine.

+Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez
pas les emballages (sac en plastique, carton, polystyréne)
aleur portée.

/N AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film.
Il'y arisque d’étouffement !

FRANCAIS

Conseils de sécurité spécifiques pour cet appareil
Les inscriptions suivantes se trouvent sur I'appareil

CAUTION: HOT!
ATTENTION : CHAUD !

Pendant le fonctionnement, la température du fil de scellage est tres

élevée.

PC-VK1146_IM
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DON'T LOCK THE LID WHILE NOT IN USE!

NE VERROUILLEZ PAS LE COUVERCLE LORS DE SON
UTILISATION !

Lorsque vous n'utilisez pas le couvercle, fermez-le uniquement pour
éviter que les scellages soient endommages.

* Ne réparez pas vous-méme I'appareil. Contactez toujours un tech-
nicien agrée. Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de service ou des personnes
ayant qualité semblable afin d'éviter un risque.

+ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants ages de plus de 8 ans
et des personnes aux facultés mentales, sensorielles ou physiques
limitées ou n'ayant pas I'expérience et les connaissances requises,
s'ils sont surveillés ou s'ils ont regu des instructions sur l'utilisation
de l'appareil en toute sécurité et s'ils comprennent les risques en-
courus.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien par 'utilisateur ne doivent pas étre effec-
tués par des enfants sans surveillance.

Utilisation prévue Déballer I'appareil
Cet appareil est destiné a extraire l'air et a sceller les sacs en 1. Sortez l'appareil de son emballage.
plastiques et les rouleaux de pellicule. 2. Retirez tous le matériel d'emballage, comme les films,
Utilisez cet appareil uniquement tel quil est décrit dans le les matériaux de rembourrage, les attaches cables et les

cartons.

3. Veérifiez que tout vous a bien été livré.

4. En cas de piéces manquantes ou de dégats visibles,
n'utilisez pas I'appareil. Renvoyez-le immédiatement &
votre détaillant.

i NOTE:

Il se peut qu'il reste de la poussiére ou des résidus de
production sur I'appareil. Nettoyez I'appareil comme il est
décrit dans le chapitre « Nettoyage ».

manuel d'instructions. Cet appareil ne doit pas étre utilisé
dans les applications industrielles.

Tout autre utilisation est considérée comme utilisation impré-
vue et risque de causer des dommages matériels ou méme
des blessures.

Le fournisseur n’est pas responsable des dommages causés
par une utilisation autre que celle pour laquelle I'appareil est
prévu.

Contenu de la livraison

1 Machine a sceller sous vide
10 Sac étanches Profi de 22x30cm
8 Sac étanches Profi de 28x40cm

18
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Liste des différents éléments de commande

1 Témoin de contréle TURBO

2 Témoin de contréle NORMAL
3 Témoin de controle DRY

4 Témoin de contréle MOIST

5 Bouton STOP

6 Bouton SPEED

7 Bouton FOOD

8 Bouton SEAL

9 Bouton VAC SEAL
10 Bande scellante
11 Verrouillage
12 Scellage supérieur (non détachable)
13 Détachement
14 Scellage inférieur (détachable)
15 Récipient collecteur
16 Entrée d'air
17 Fil de scellage
18 Chambre a vide

Remarques sur la conservation de nourriture

L'emballage sous vide, c-a-d créer le vide a l'intérieur de
I'emballage, est une méthode couramment employée pour
prolongée la conservation de la nourriture. En choisissant le
PC-VK 1146, vous avez fait I'achat d'un produit qui permet
d'effectuer des emballages sous vide rapidement et de
maniére pratique.

L'oxygéne de l'air peut causer une perte de la saveur et de la
qualité des aliments.

L'emballage sous vide résout ce probléme. Environ 90 %
sera extrait du sac sous vide. Par rapport aux méthodes de
conservation traditionnelles, le temps de conservation des
aliments thermosoudés et sous vide est ainsi multiplié par
huit. De plus, la fraicheur et les saveurs des aliments sont
préservés pendant longtemps.

Ce qui vous permet de préparer et d'emballer des portions de

divers aliments et des repas tout faits.

Méme les aliments durs comme les noix ou les haricots et les

produits non-alimentaires qui ont besoin d'étre protégés de
I'humidité peuvent étre emballés sous vide. N'oubliez pas les
pieces de monnaie et les bijoux en argent ou bien les véte-
ments et les allumettes pour le prochain voyage en bateau.

Les regles et les remarques suivantes sont destinées a

vous aider, particulierement si vous n’avez jamais utilisé

d’appareil d’emballage sous vide.

+ Lavez-vous les mains et lavez les accessoires avant de
procéder.

+ Le sac d'emballage doit étre environ 8 cm plus long que
les articles devant étre emballés.

+ Vous avez des articles en vrac comme des herbes que
vous souhaitez couper puis refermer le sac ? Laissez
environ 2cm de rebord supplémentaire.

PC-VK1146_IM

Laissez 5cm de rebord supplémentaire si vous souhaitez
congeler les articles apres usage. Les liquides aqueux
ont tendance & augmenter de volume lorsqu'ils sont
congelés.

N'utilisez qu'un film d’emballage texturé pour créer

un vide. Comme une texture rayée, en alvéoles ou en

diamants.

Maintenez la zone autour du rebord d'étanchéité propre

et séche. Evitez de faire des plis. Il se pourrait que I'étan-

chéité soit imparfaite en ces endroits !

L'appareil dispose d'un cycle court et il doit refroidir pen-

dant une minute avant de sceller le prochain sac.

Les fruits et les légumes durent plus longtemps s'ils sont

préalablement épluchés.

Les choux, tout comme les brocolis et le chou-fleur,

doivent étre préalablement ébouillantés dans la mesure

ou ils émettent du gaz lorsqu'ils sont dans le sac.

Il se peut que certains articles, comme la viande,

contiennent de 'humidité. Placez un morceau de papier

absorbant dans le sac.

Si des bords tranchants sont susceptibles de percer

le sac (comme des os par exemple), emballez ceux-ci

préalablement dans du papier absorbant.

Les sacs contenant des liquides peuvent uniquement étre

scellés et non pas scellés sous vide, du liquide pourrait

&tre aspiré par 'appareil. Faites d’abord sortir I'air.

Il se peut que la pompe & vide aspire des liquides.

Lorsque vous souhaitez sceller des sacs remplis de

liquides, utilisez uniquement la fonction SEAL.

Une fois que les aliments ont été scellés, ils peuvent étre

congelés ou stockés dans un endroit frais.

Utilisez du papier ciré ou résistant a la graisse pour sépa-

rer les articles qui sont susceptibles de se coller lorsqu'ils

sont congelés.

Place les aliments qui doivent étre congelés dans le

congélateur immédiatement aprés emballage sous vide.

Si nécessaire, utilisez la fonction de congélation rapide.

Vous voulez congeler des liquides, comme des soupes,

dans un sac sous vide ? Congelez le liquide a l'intérieur

d'un bol. Puis retirez le bol et placez I'aliment congelé
dans un sac.

Vous voulez rouvrir le sac ? Utilisez des ciseaux pour

couper le long du rebord d'étanchéité.

Vous pouvez faire chauffer le sac dans une casserole,

mais ne dépassez pas une température de 80 °C.

Si vous souhaitez réchauffer le sac au four a micro-ondes,

n‘oubliez pas :

- La plupart des liquides augmentent de volume
lorsqu'ils sont chauffés. Utilisez une fourchette pour
perforer préalablement le sac.

- Placez le sac dans un bol ou un récipient qui peut
aller au four & micro-ondes.

- Chauffez le sac en utilisant au plus 50% de la puis-
sance du four & micro-ondes.
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Ne chauffez le sac qu'a une faible ou une moyenne
température.
De faites jamais chauffer a I'aide d’un grill ou de
la fonction de convexion.
+ Jetez les sacs qui ont été utilisés pour la viande crue,
le poisson ou les aliments gras. Vous pouvez laver les
autres sacs a la main pour les réutiliser.

Tableau - Valeurs de conservation standard

Les sacs sont disponibles en taille de 22x 30 cm ou de
28x40cm.

La taille des rouleaux de pellicule disponible est de
28x600cm.

Conservation | Aliment Température de stockage | Stockage courant | Emballage sous vide
Viande crue 5+3°C 2~3jours 8~9jours
Poisson frais ou fruits de mer 5+3°C 1~3 jours 4~5jours
) Viande cuite 5+3°C 4~6 jours 10~14 jours
Au frais - ) .
Légumes 5+3°C 3~5 jours 7~10 jours
Fruits 5+3°C 5~T7 jours 14~20 jours
CEufs 5+3°C 10~15 jours 30~50 jours
. Viande -16~-20°C 3~5 mois >12 mois
Congelé - - : :
Poisson/Fruits de mer -16~-20°C 3~5 mois >12 mois
i NOTE: SPEED
Les valeurs dans ce tableau sont uniquement indicafives. Appuyez sur le bouton SPEED pour choisir entre les modes
La durée de conservation effective dépend de la qualite NORMAL et TURBO. Le voyant de controle indique le mode
des aliments. de fonctionnement.
. *  Lafonction NORMAL convient aux articles mous et sen-
Fonction des commandes sibles & la pression.
VAC SEAL ¢+ Pendant la fonction TURBO, la puissance de la pompe a

Mise sous vide et scellage en une seule étape.

STOP
Appuyez sur ce bouton pour terminer une opération.

SEAL
Seul le film plastique sera scellé.

+ Utilisez cette fonction pour les liquides ou
+  Sivous souhaitez sceller sans mettre sous vide.

FOOD

Appuyez sur le bouton FOOD pour choisir entre les modes

DRY (sec) et MOIST (humide). Le voyant de contréle indique

le mode de fonctionnement. Sélectionnez MOIST pour la

viande, dans la mesure ou elle contient beaucoup de jus.

Pour une pomme épluchée, sélectionnez DRY.

+ Enmode MOIST, le scellement durera plus longtemps
qu’en mode DRY.

20
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vide sera augmentée.

Notes d’utilisation
Positionnement
Toute surface antidérapante et plane convient.

Branchement électrique

1. Assurez-vous le I'alimentation électrique du secteur cor-
respond aux besoins de 'appareil. Veuillez consulter les
spécifications sur 'étiquette de type de I'appareil.

2. Branchez le cordon d'alimentation a une prise électrique
correctement installée et munie d’'une mise & la terre.

Fonctionnement

Pour faire un sac a partir de film plastique
II'est également possible d’acheter du film d’emballage en
gros.
i NOTE:
Pour que I'air soit correctement évacug, le film plastique
doit étre d'une texture spéciale. Cette texture peut étre en
forme de rayures, d’alvéoles ou de diamants.

Pour fabriquer un sac a partir de film en gros, suivez les
instructions ci-dessous.
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5.

. Mesurez la longueur voulue de film plastique.
. Couper le film plastique en ligne droite.
. Placez le film sur la barre de soudure et fermez le cou-

vercle. Appuyez fermement sur le dessus jusqu'a ce qu'il
s'enclenche en place des deux cotés.

. Appuyez sur le bouton SEAL. Le bouton s’allume. Aprés

environ 9 secondes, le bouton s'éteint et le rebord est
scellé.
Appuyez sur le bouton de relache pour ouvrir le dessus.

Pour mettre sous vide et sceller un sac
Vous pouvez a présent conserver des articles dans le sac
que vous avez fait a I'étape précédente.

i NOTE:

1.
2.

Veuillez aussi consulter “Remarques sur la conservation
de nourriture” ainsi que le chapitrer “Fonction des
commandes’”.

Les sacs remplis de liquides seront uniquement

scellés ! 1l se peut que du liquide soit aspiré. Utilisez
uniquement la fonction SEAL (sceller).

Placez les articles dans le sac.
Placez I'ouverture du sac a l'intérieur de la chambre a
vide. Ne couvrez pas I'entrée d'air.

7.

. Evitez de faire des plis ! Etirez le film au-dessus de la

barre de soudure.

. Refermez le dessus jusqua ce qu'il s’enclenche en place.
. Utilisez les boutons FOOD et/ou SPEED pour sélection-

ner la fonction souhaitée.

. Appuyez sur le bouton VAC SEAL. Le bouton s'allume.

Lorsque le bouton s'éteint, le scellement est terminé.

i NOTE:

+  Appuyez sur le bouton STOP pour annuler une
opération.

+ Pour interrompre un processus de pompage et
effectuer immédiatement une thermosoudure,
appuyez sur le bouton STOP et puis sur le bouton
SEAL.

Appuyez sur le bouton de relache pour ouvrir le cou-
vercle.

Terminer 'opération

Retirez le bouchon du réceptacle.
Laissez refroidir I'appareil pendant 5 minutes avant de le
ranger.

Nettoyage

/N AVERTISSEMENT :

« Débranchez de la prise de courant avant de procéder au net-
toyage. Attendez que I'appareil soit complétement refroidi.

* N'immergez pas I'appareil dans I'eau. Ceci peut occasionner des

électrocutions ou des incendies.

/\ ATTENTION :
+ Nutilisez pas de brosses métalliques ou d’autres types

d'ustensiles abrasifs pour le nettoyage.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyages agressifs ou

abrasifs.
est possible d’essuyer I'extérieur et 'intérieur du boitier

avec un chiffon légérement humide.

S
N

cellage inférieur, récipient collecteur
ettoyez ces piéces dans un bol d'eau chaude. Puis, séchez

tout avant de remonter les piéces.

PC-VK1146_IM

Stockage

Nettoyez I'appareil tel qu'il est décrit ci-dessus.

Lorsque vous n'utilisez pas le couvercle, fermez-le
uniquement pour éviter que les scellages soient endom-
magés.

Nous vous recommandons de ranger 'appareil dans son
emballage d'origine si vous n'allez pas I'utiliser pendant
de longues durées.

Conservez toujours cet appareil dans un endroit bien aéré
et hors de portée des enfants.
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Dépannage

Probléme Cause possible Solution
L'appareil ne | L'appareil ne regoit pas d'alimentation VVérifiez la prise avec un autre appareil.
fonctionne | electrique. Branchez correctement la fiche secteur.
pas- Vérifiez le disjoncteur principal.
L'appareil est défectueux. Contactez notre service clientéle ou un expert.
Le sacn'est | Il'yades plis sur le rebord. Lissez le rebord a l'avance.
pas étanche. | pes aléments sont coincés dans le rebord. | Veérifiez les rebords.
Le rebord était mouillé. Conservez le rebord propre et sec.
Le sac est endommagé au rebord ou a un | S'il est endommagé, le sac doit étre remplacé.
autre endroit.
Le sacne Il'y avait trop d'air dans le sac et I'air ne Expulsez I'air avant d'utilisez 'appareil.
sera pas pouvait pas étre évacué a temps. Sélectionnez la fonction TURBO.
Sir;tzrement Vous avez utilisé un film non texturé. Pendant la mise sous vide, utilisez un film avec une texture
rayée, en alvéoles ou en diamants.
Le sac est endommagé. Utilisez un nouveau sac.
L'appareil Le scellage inférieur est déformé. Assouplissez et réinsérez le scellage.
cree des Le sac est trop plein. Retirez un peu de son contenu et nettoyez les coins du sac.
;It:i(ra;;ns%ljdn: Le sac n'est pas étanche. L'appareil ne s'arréte pas automatiquement. Appuyez sur le
pas. bouton STOP pour arréter le processus.
L'appareil Le trou d’aspiration est couvert. Ne placez pas le sac trop loin de 'appareil.
thermosoude | | ¢ sac n'est pas étanche. Lappareil ne s'arréte pas automatiquement. Appuyez sur le
mais ne cree bouton STOP pour arréter le processus.
pas de vides.
Données techniques Elimination
Modeéle : ....... PC-VK 1146 Signification du symbole “Elimination”
Alimentation : ..220-240V~, 50-60Hz Prendre soin de l'environnement, ne pas jeter
Consommation :.. des appareils électriques avec les ordures mé-
Classe de protection :. nagéres.
Eg::jcsnﬁr;?ementcourt L minuet}er:“;/)‘a;rygéilg Porter les appareils électriques obsoletes ou

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans le
cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été controlé d’apres toutes les directives euro-
péennes actuelles applicables, comme par exemple concer-
nant la compatibilité électromagnétique et la basse tension.
Cet appareil a été fabriqué en respect des réglementations
techniques de sécurité les plus récentes.
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I défectueux dans les centres de récupération
municipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur 'environnement et la
santé en luttant contre les déchets sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres formes de
réutilisation des appareils électriques usagés.

Votre municipalité vous fournira les informations nécessaires
sur les centres de collecte.
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Manual de instrucciones

Gracias por elegir nuestro producto. Esperamos que disfrute
utilizando la unidad.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente,
para evitar accidentes y dafios en el aparato:

A\ AvISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posi-
bles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

o
1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Indice

Indicacion de los elementos de manejo 3
NOtas generales...........cocurveereeenernerieesnerisesieeens

Consejos de seguridad especiales para este aparato......... 23
Uso previsto
Contenido en la entrega ..
Desembalaje del aparato
Indicacion de los elementos de mangjo .........c.cooevveveneerenen. 25
Informacion sobre el almacenamiento de alimentos
Funcion de 10S CONTOIES.......c...rvuurerrireererierieieieeeeens
Notas de uso
Utilizacion....
Limpieza
Almacenamiento
Resolucion de problemas
Datos técnicos

ElMINACION ...t

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea dete-
nidamente el manual de instrucciones y guarde éste bien
incluido la garantia, el recibo de pago y si es posible también
el carton de embalaje con el embalaje interior. En caso de
dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de
instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

+No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ningun
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
No utilice el aparato con las manos hiimedas. En caso de
que el aparato esté humedo o mojado retire de momento
la clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de
la caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del
cable), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas
0 en caso de limpieza o defectos.

+No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de
la habitacién, desconecte siempre el aparato. Retire la
clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparato y el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén
dafiados. En caso de que se comprobara un dafio, no se
podra seguir utilizando el aparato.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Parala seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (Bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.) a
su alcance.

A AVISO:
No deje jugar a los nifios con la lamina.
iExiste peligro de asfixia!

Consejos de seguridad especiales para este aparato
Las siguientes inscripciones se encuentran en el aparato:

CAUTION: HOT!
ATENCION: jCALIENTE!

Durante el funcionamiento, la temperatura del cierre de alambre es

muy elevada.

PC-VK1146_IM
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DON'T LOCK THE LID WHILE NOT IN USE!

iNO BLOQUE LA TAPA CUANDO NO ESTE EN USO!

Sino lo usa, cierre Unicament la tapa para evitar dafios a las juntas
selladas.

* No repare usted mismo el aparato. Pdngase en contacto con un
técnico autorizado. Si el cable de alimentacion esta dafiado, corres-
ponde al fabricante, a su representante o persona de cualificacidn
similar su reemplazo para evitar peligros.

+ Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifios mayores de
8 afios, nifios y personas con capacidades fisicas, sensoriales 0
mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimientos
solamente cuando estan supervisados en todo momento por un
adulto, o si un adulto responsable le ha proporcionado instruccio-
nes sobre el uso de la unidad y le ha explicado los riesgos implica-
dos.

+ Los nifios no deben jugar con la unidad.

+ Lalimpieza y el mantenimiento no podran ser llevadas a cabo por
nifios sin supervision directa de un adulto.

Uso previsto Desembalaje del aparato

Este aparato esta disefiado para la aspiracion del aire y para 1. Saque el aparato del embalaje.
el sellado de bolsas de plastico y rollos de lamina. 2. Retire todos los materiales de embalaje, como el plastico,
Utilicelo Gnicamente como se describe en este manual de el material de relleno, la brida de nylon y los envases de
instrucciones. No utilice el aparato para fines comerciales. carton. o

- . 3. Compruebe el volumen de entrega para ver si esta
No esta disefiado para cualquier otro uso y puede causar completo
dafos materiales o incluso lesiones. 4. Sihay piezas faltantes o dafios evidentes, no utilice el
El proveedor no es responsable de los dafios causados por dispositivo. Devuélvalo inmediatamente al vendedor.
un uso no previsto. -

P i NoTA:

Podria haber polvo o residuos de fabricacion en el apa-

Contenido en la entrega e : .
rato. Limpie el aparato como se describe en el capitulo
1 Sellador de vacio “Limpieza’.

10 Bolsas herméticas Profi de 22x30cm
8 Bolsas herméticas Profi de 28x40cm
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Indicacion de los elementos de manejo

1 Lampara de Control de TURBO
2 Lémpara de Control de NORMAL
3 Lampara de Control de DRY

4 Lampara de Control de MOIST

5 Botén STOP

6 Boton SPEED

7 Botén FOOD

8 Boton SEAL

9 Boton VAC SEAL
10 Anillo de sellado
11 Bloqueo
12 Junta sellada superior (no retirable)
13 Liberacion
14 Junta sellada inferior (retirable)
15 Recipiente de recogida
16 Toma de aire
17 Alambre de sellado
18 Camara de vacio

Informacion sobre el
almacenamiento de alimentos

El sellado al vacio, es decir, aspirar el aire de un embalaje,
es un método comun para prolongar el periodo de conser-
vacion de los alimentos. Con la compra de PC-VK 1146,
usted ha elegido un producto que permite un uso rapido y
conveniente de los envases herméticos.

Debido al oxigeno del aire, los alimentos pueden perder
facilmente su sabor fresco y su calidad.

Los envases herméticos se adaptan a eso. Se eliminara
aproximadamente un 90 % del aire de la bolsa de sellado.
Comparado con métodos de almacenamiento tradicionales,
el tiempo de almacenamiento de alimentos al vacio y
sellados puede prolongarse hasta ocho veces. Ademas, la
frescura y el sabor de los alimentos permanecen durante
mas tiempo.

Esto le permite dividir y envasar una variedad de alimentos y
comidas preparadas como lo desee.

Incluso se pueden sellar al vacio los alimentos duros, como
nueces o judias, asi como productos no alimentarios que
necesiten ser protegidos de la humedad, sin olvidar las
monedas, las joyas de plata o la ropa y las cerillas para el
préximo viaje en barco.

Las siguientes reglas e informacion le ayudaran, es-

pecialmente si nunca ha utilizado un sellador al vacio

anteriormente.

+ Lavese las manos y limpie los accesorios antes de
utilizarlos.

+ Labolsa de sellado debe ser aproximadamente 8 cm mas

larga que los productos que se van a sellar.

+ 4 Tiene productos sueltos, como hierbas, y desea cortar y
volver a sellar la bolsa? Calcule un material adicional de
2cm aproximadamente.
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Calcule otros 5¢cm adicionales si desea congelar los

productos posteriormente, ya que los liquidos acuosos

pueden expandirse cuando se someten a bajas tempe-
raturas.

Utilice solamente las ldminas con textura para crear un

vacio, como la textura acanalada, en panal de abejas 0

de diamante.

Mantenga el &rea de alrededor de la linea de sellado

seca Yy limpia. Evite arrugarlo. jLa costura en estos luga-

res se podria volver permeable!

El aparato cuenta con un funcionamiento de corta

duracion y necesita enfriarse durante un minuto antes de

sellar la siguiente bolsa.

Las frutas y las verduras duran mas tiempo previamente

peladas.

El repollo, como el brécoli y la coliflor se deben escaldar

previamente, ya que liberan gas cuando estén en el

interior del envase.

Distintos productos, como la carne, pueden contener

humedad. Coloque esos productos en una toalla de papel

de cocina en el interior de la bolsa.

Si los bordes afilado pueden causar dafios a la bolsa (por

ejemplo, huesos), envuelva esos productos previamente

en papel de cocina.

Los liquidos en la bolsa se pueden sellar pero no se pue-

den sellar al vacio porque el liquido podria ser aspirado.

Para ello, extraiga todo el aire primero.

Los liquidos podrian ser aspirados en la bomba de

vacio. Al sellar los liquidos, utilice la funcion SEAL

Unicamente.

Una vez que se han envasado los alimentos, se pueden

congelar o almacenar en un lugar fresco.

Utilice papel vegetal o parafinado para separar los

productos que puedan pegarse unos con otros al ser

congelados.

Coloque los alimentos que se van a congelar en el conge-

lador inmediatamente después de haber sido envasados.

Si es necesario, utilice la funcion congelacion de choque.

¢ Desea congelar alimentos liquidos, como sopa, en una

bolsa de vacio? Congele el liquido en un bol, a continua-
cion retire el bol y selle el producto dentro de una bolsa.
¢ Desea volver a abrir la bolsa? Utilice unas tijeras para
cortar a lo largo de la linea de sellado.

Puede calendar las bolsas en una olla, pero no exceda

una temperatura de 80 °C.

Si desea calentar las bolsas en el microondas, tenga en

cuenta lo siguiente:

- Lamayoria de los liquidos se expanden al ser
calentados. Utilice un tenedor para perforar la bolsa
previamente.

- Coloque la bolsa en un bol para microondas o en un
recipiente.

- Caliente la bolsa utilizando el 50 % de la potencia del
microondas como maximo.
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Caliente la bolsa solamente a una temperatura baja
0 media.

Nunca caliente utilizando la funcién de parrilla o
conveccion.

+ Tire las bolsas que hayan sido utilizadas para almacenar

carne cruda, pescado o productos grasos. Puede lavar
las demas bolsas a mano y reutilizarlas.

Tabla - valores estandar de conservacion

Las bolsas estan disponibles en tamafios de 22x30cm
028x40cm.

Tiene a su disposicion rollos de plastico de 28 x600cm.

. . Temperatura de Almacenamiento Sellado al
Almacenamiento | Alimentos . .
almacenamiento normal vacio
Carne cruda 5+3°C 2~3dias 8~9dias
Pescado fresco 0 mariscos 5+3°C 1~3 dias 4~5 dias
. Came guisada 5+3°C 4~6 dias 10~14 dias
Refrigerado p .
Verduras 5+£3°C 3~5 dias 7~10dias
Frutas 5+£3°C 5~7 dias 14~20 dias
Huevos 5+3°C 10~15 dias 30~50 dias
Carne -16~-20°C 3~5meses >12 meses
Congelado -
Pescado/Mariscos -16~-20°C 3~5 meses >12 meses
i NOTA: SPEED

Los valores de la tabla son sélo una referencia. La vida
de almacenamiento real depende de la calidad de los
alimentos.

Funcion de los controles
VAC SEAL
Envasado al vacio y sellado en un solo paso.

STOP

Presione este boton para finalizar por completo un proceso.

SEAL
La lamina sdlo se sellara.

+  Utilice esta funcion para los liquidos o
+  Sidesea sellar sin envasar al vacio.

FOOD

Pulse el boton FOOD para elegir entre los modos DRY
(seco) y MOIST (htimedo). El testigo de control indica el
modo de funcionamiento. Seleccione MOIST para la carne,
ya que contiene mucho jugo de carne. Para una manzana
pelada seleccione DRY.

+ Enelmodo MOIST el tiempo de sellado es mas largo que

en el modo DRY.
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Pulse el botén SPEED para elegir entre los modos NORMAL
y TURBO. El testigo de control indica el modo de funciona-
miento.

La funcion NORMAL es adecuada para los productos
suaves y sensibles a la presion.

Durante la funcién TURBO, la potencia de la bomba de
vacio se incrementara.

Notas de uso

Ubicacion
Las superficies antideslizantes y planas son lugares ade-
cuados.

Conexion eléctrica

1.

Asegurese de que la tension de red corresponde a la del
aparato. Por favor, consulte las especificaciones en la
etiqueta de identificacion del producto.

2. Conecte el cable de alimentacion a un receptaculo de

puesta a tierra adecuadamente instalado.

Utilizacion

Para hacer una bolsa con metro del rollo
El sellado de la lamina de plastico también esta disponible en
grandes cantidades.

i NOTA:

iPara que el aire se aspire bien, la lamina de plastico tiene
que tener una textura especiall Puede ser una textura
acanalada, de panal de abejas, o de diamante.
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Para hacer una bolsa con unas existencias a granel, haga lo
siguiente:

1. Mida la longitud deseada de la Idmina de plastico.

2. Separe la lamina de plastico con un corte en linea recta.
3. Cologue la lamina de plastico sobre el alambre de sellado
y cierre la tapa. Presione firmemente hacia abajo para

que se bloquee de forma audible en ambos lados.

4. Pulse el boton SEAL. Se encendera el boton. Pasados
aproximadamente 9 segundos el boton se apaga y se
sella el borde.

5. Pulse el boton de liberacién para abrir la parte superior.

Para envasar al vacio y sellar una bolsa

Ahora puede envasar los productos en la bolsa previamente
hecha.

i NOTA:

+ Por favor, consulte también las “Informacion sobre el
almacenamiento de alimentos” y el capitulo “Funcién de
los controles”.

+ {Solo se pueden sellar las bolsas que contengan
liquidos! Los liquidos pueden ser aspirados. Utilice
Unicamente la funcion SEAL (sellar).

1. Coloque los productos en la bolsa.

2. Coloque el extreme abierto de la bolsa dentro de la ca-
mara de vacio. La toma de aire no debe cubrirse.

3. iNo lo arrugue! Estire la lamina de plastico por encima del
alambre de sellado.

4. Cierre la parte superior hasta que encaje en su lugar.

5. Utilice los botones FOOD y/o SPEED para seleccionar la
funcién deseada.

6. Pulse el boton VAC SEAL. Se encenderé el boton.
Cuando se apague el botén habra terminado el proceso.

i NOTA:

+ Pulse el boton STOP para cancelar una operacion.
+ Para detener un proceso de bombeo al que seguira
inmediatamente sellado térmico, pulse el botén

STOP y luego el boton SEAL.

7. Pulse el botén de liberacion para abrir la tapa.

Finalizar la operacion

+ Retire el enchufe del tomacorriente.

+ Deje que el aparato se enfrie durante 5 minutos antes de
guardarlo.

Limpieza

/N AVISO:

+ Desconecte de la alimentacion antes de limpiar. Espere hasta
que el aparato se haya enfriado completamente.

* No sumerja el aparato en agua. Puede provocar electrocucion o

incendio.

/\ ATENCION:
+ No use cepillos metalicos ni otros utensilios abrasivos
para limpiar.
+ No use agentes limpiadores agresivos ni abrasivos.
El aparato se debe limpiar por dentro y por fuera utilizando
un pafio ligeramente humedo.

Junta sellada inferior, recipiente de recogida

Limpie dichas piezas en un bol de agua caliente. Luego
seque todo antes de montar las piezas de nuevo.

PC-VK1146_IM

Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se describe.

+ Sino lo usa, cierre unicament la tapa para evitar dafios a
las juntas selladas.

+ Recomendamos almacenar el aparato en su embalaje
original si no lo utiliza durante un largo periodo de tiempo.

+ Mantenga siempre el aparato en un lugar bien ventilado y
seco, fuera del alcance de los nifios.
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Resolucion de problemas

Problema Causa probable

Remedio

El aparato no | El aparato no recibe suministro eléctrico.

Compruebe la toma con otro aparato.

tiene funcion.

Enchufe el cable correctamente.

Compruebe el disruptor de circuito principal.

El aparato esta defectuoso.

Contacte con nuestro servicio al cliente o con cualquier experto.

Labolsano | Hay una arruga en la costura.

Alise la lamina de plastico previamente.

es hermética. | | o5 productos se han atascado en la

costura.

Compruebe las costuras.

La costura estaba mojada.

Mantenga la costura libre y seca.

La bolsa esta dafiada en la costura o en
ofro lugar.

Sila bosa esta dafiada, tiene que ser reemplazada.

Labolsano | Habia demasiado aire en la bolsa y no

Saque el exceso de aire previamente.

se vacié por | pudo ser aspirado a tiempo.

Seleccione la funcion TURBO.

completo. " .
Ha utilizado una lamina sin textura.

Al crear un vacio, utilice laminas con textura acanalada, de
panal o romboidal.

La bolsa esta dafiada.

Utilice una bolsa nueva.

El aparato La junta inferior esta deformada.

Alise y reinserte la junta sellada.

generavaclo | | 5 polsa esta demasiado llena.

Retire algo de ella y limpie sus esquinas.

pero no se-

llado térmico. La bolsa no es hermética.

El aparato no se para automaticamente. Pulse el boton STOP
para abortar el proceso.

El aparato El orificio de succion esta tapado.

No coloque la bolsa demasiado dentro del aparato.

sellado La bolsa no es hermética.

El aparato no se para automaticamente. Pulse el botén STOP

térmico pero para abortar el proceso.

no genera

vacio.

Datos técnicos Eliminacion
MOGEIO: ..o PC-VK 1146  Significado del simbolo “cubo de basura”
220-240V~, 50-601HZ Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos
120W (max.) eléctricos con los residuos domésticos.
...................................................................... 11

...1 minuto por ciclo
aprox. 1,50kg

Funcionamiento periodo tiempo corto
Peso neto:.....

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta reser-
vado.

Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actua-
les, como la directriz de compatibilidad electromagnética y
de bajo voltaje, y esta fabricada segun las Ultimas normas de
seguridad.
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Deseche los aparatos eléctricos obsoletos
o defectuosos en los puntos de recoleccion
I municipales.
Ayude a evitar potenciales impactos medioambientales y en
la salud por una eliminacion de residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de aparatos
eléctricos y electronicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacion sobre los
puntos de recoleccion.
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Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Speriamo che trove-
rete comodo il nostro dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutamente queste indica-
zioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

A\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

i NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice

Elementi di comando ..o 3
NOtE GENETali. ... 29
Precauzioni di sicurezza speciali per questo apparecchio... 29
USO PrEVISO ...o.vveveieiieeieceeseses e

Nella fornitura
Disimballaggio dell'apparecchio ..
Elementi di comando
Note sulla conservazione di alimenti ....
Funzione dei comandi
Note per l'uso
Funzionamento ...
Pulizia
Conservazione.....
Risoluzione di problemi
Dati tecnici
Smaltimento

Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se
possibile, alla scatola di cartone con la confezione interna. Se
passate I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni
per l'uso.

+  Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non € stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

+Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando il
cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio, quando si ap-
plicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

+Non mettere in funzione I apparecchio senza sorve-
glianza. Spegnere sempre 'apparecchio, se si desidera
uscire dalla stanza. Estrarre la spina dalla presa.

+ Controllare regolarmente che I'apparecchio € il cavo non
presentino tracce di danneggiamento. In tal caso I'appa-
recchio non deve pil essere utilizzato.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Per sicurezza tenere 'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

A\ AWISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

Precauzioni di sicurezza speciali per questo apparecchio
Le seguenti iscrizioni possono essere trovate sull'apparecchio:

CAUTION: HOT!
ATTENZIONE: CALDO!

Durante il funzionamento la temperatura del filo di sigillatura & molto

alta.

PC-VK1146_IM
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DON’'T LOCK THE LID WHILE NOT IN USE!
NON CHIUDERE IL COPERCHIO MENTRE L‘APPARECCHIO

NON E* IN USO!

Se non utilizzato, chiudere solo il coperchio al fine di prevenire qual-

siasi danno alle guarnizioni.

+ Non tentare di riparare 'apparecchio da soli. Contattare sempre un
tecnico autorizzato. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, farlo
sostituire dal produttore, dall'agente addetto all'assistenza oppure
da personale qualificato per evitare situazioni pericolose.

* Questo dispositivo pud essere usato da bambini di eta dagli 8 anni
in su e persona con ridotte capacita fisiche, sensoriali e mentali 0
con mancanza di esperienza e conoscenze se sono ben controllate
durante l'uso del dispositivo e comprendono i pericoli coinvolti.

* | bambini non possono giocare col dispositivo.

* La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non devono es-
sere effettuati da bambini senza controllo.

Uso previsto

Questo apparecchio & previsto per mettere sotto vuoto e per
sigillare sacchetti di plastica e pellicola.

Usare solo come descritto in questo manuale d'istruzione.

L'apparecchio non puo essere utilizzato per scopi commerciali.

Qualsiasi altro uso non previsto puo determinare guasti o
lesioni a persone.

|l fornitore non & responsabile di danni causati da uso non
previsto.

Nella fornitura

1 Sigillatore sotto vuoto
10 Sacchetti ermetici professionali 22x30cm
8 Sacchetti ermetici professionali 28 x40cm

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Rimuovere I'apparecchio dal materiale d'imballaggio.

2. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio come pellicola
di plastica, materiale di riempimento, fili per cavi e
imballaggio.

3. Controllare I'integrita della confezione.

4. In caso di parti mancanti o danni, on utilizzare I'apparec-
chio. Restituirlo immediatamente al rivenditore.
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i NOTA:

Potrebbe esserci polvere e residui di produzione sul
dispositivo. Pulire I'apparecchio come descritto nel capitolo
“Pulizia”.

Elementi di comando

1 Spia di controllo TURBO

2 Spia di controllo NORMAL
3 Spia di controllo DRY

4 Spia di controllo MOIST

5 Tasto STOP

6 Tasto SPEED

7 Tasto FOOD

8 Tasto SEAL

9 Tasto VAC SEAL

10 Guarnizione di tenuta

11 Blocco

12 Tenuta superiore (non rimovibile)
13 Rilascio

14 Tenuta inferiore (rimovibile)
15 Serbatoio di raccolta

16 Ingresso dell‘aria

17 Filo per sigillare

18 Camera sotto vuoto
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Note sulla conservazione di alimenti

Sigillare sotto vuoto, ad es. rimuovere l'aria dalla confezione,
€ un comune metodo per prolungare la durata di alimenti.

Con l'acquisto del PC-VK 1146 avete scelto un prodotto che
consente un uso veloce e conveniente di confezioni sigillate.

A causa dell'ossigeno nellaria, gli alimenti possono perdere il
loro sapore € la qualita.

La confezione sottovuoto garantisce che ca. il 90 % dell'aria
viene rimossa dal sacchetto sotto vuoto. Rispetto ai tradizio-
nali metodi di conservazione il tempo di conservazione dei
cibi sigillati e conservati sotto vuoto € pertanto aumentato di
un fattore pari a otto. Inoltre, la freschezza e il sapore degli
alimenti sono conservati pit a lungo.

Questo consente di fare porzioni e confezionare una varieta
di alimenti e pietanze pronte come desiderato.

Anche alimenti duri, come noccioli e fagioli, nonché non
alimenti che necessitano protezione da umidita, possono
essere sigillati. Non dimenticare monete e gioielli in argento o
vestiti per il viaggio successivo.

Le direttive e note seguenti forniranno un supporto, in
particolare se non avete mai utilizzato il sigillatore sotto
vuoto.

+ Lavarsi le mani e pulire prima gli accessori.

+ |l sacchetto sotto vuoto deve essere almeno 8 cm piu
lungo degli articoli da sigillare.

+ Avete articoli, come erbe, e volete tagliare e risigillare il
sacchetto? Calcolate del materiale extra di ca. 2cm.

+ Calcolate un altro 5¢m, se volete surgelare dopo gli
articoli in quanto i liquidi acquosi possono espandersi se
soggetti a bassa temperatura.

+ Usare solo pellicole di tessuto per creare un’aspirazione.
Come nervature, a nido d’api o a diamante.

+ Tenere l'area intorno alla sigillatura pulita e asciutta.
Evitare pieghe. La sigillatura in questi punti puo diventare
permeabile!

+ L'apparecchio presenta un funzionamento breve e
deve raffreddarsi un minuto prima di essere utilizzato
nuovamente.

+  Se shucciata, la frutta dura di piu.

+ Cavoli, come broccoli e cavolfiori, devono essere shollen-
tati prima, in quanto rilasciano gas nella confezione.

+ Diversi articoli, come carne, possono contenere umidita.
Mettere gli articoli insieme con dei tovaglioli nel sacchetto.

+ Se bordi taglienti danneggiano il sacchetto (ad es. ossa),
avvolgere questi articoli nella carta.

+ | liquidi nel sacchetto possono solo essere sigillati ma non
messi sotto vuoto, in quanto il liquido potrebbe essere
aspirato. Quindi far uscire prima l'aria.

+ |liquidi possono essere aspirati nella pompa di sotto
vuoto. Quando si sigillano liquidi, utilizzare solo la
funzione SEAL.

+ Dopo che gli alimenti sono stati confezionati, sono pronti
da congelare e conservare in un luogo fresco.

PC-VK1146_IM

+ Utilizzare della carta cerata o oleata che si attacca I'un
I'altra quando congelata.

*+ Mettere gli alimenti, congelati, nel surgelatore immediata-
mente dopo che sono stati confezionati. Se necessario,
utilizzare una funzione anti urto.

+  Sidesidera surgelare alimenti liquidi, come minestre, in
un sacchetto sotto vuoto? Surgelare il liquido in un con-
tenitore. Poi rimuovere il contenitore e sigillare I'elemento
surgelato in un sacchetto.

+  Si desidera riaprire nuovamente il sacchetto? Utilizzare
delle forbici lungo la linea di sigillatura.

+ Si potrebbe riscaldare il sacchetto in una pentola. Non
superare la temperatura di 80 °C.

+ Se si desidera riscaldare i sacchetti nel microonde, notare
che:

- La maggior parte di liquidi si espande quando viene
riscaldata. Utilizzare una forchetta per bucare il
sacchetto.

- Mettere il sacchetto in un recipiente o contenitore
idoneo al microonde.

- Riscaldare il sacchetto, utilizzando massimo il 50 %
della potenza.

- Riscaldare solo il sacchetto ad una temperatura bassa
o media.

- Non riscaldare mai utilizzando il grill o convezione.

+  Smaltire i sacchetti utilizzati per conservare carne, pesce
o alimenti crudi o grassi. Lavare gli altri sacchetti a mano
e riutilizzarli.

I sacchetti sono disponibili nelle dimensioni di 22x30cm
028x40cm.

I rotoli di pellicola sono disponibili nelle dimensioni di
28x600cm.
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Tabella - Valori di conservazione standard

. . . Temperatura di Conservazione | Sigillato sotto
Conservazione | Alimenti .
conservazione comune vuoto
Carne cruda 5+3°C 2~3 giorni 8~9 giorni
Pesce o frutti di mare freschi 5+£3°C 1~3 giorni 4~5 giorni
Carne cotta 5+3°C 4~ giorni 10~14 giomi
Raffreddato — -
Verdure 5+3°C 3~5 giomni 7~10 giorni
Frutta 5+3°C 5~T7 giorni 14~20 giorni
Uova 5+3°C 10~15 giorni 30~50 giorni
Carne -16~-20°C 3~5mesi >12 mesi
Surgelato — . .
Pesce/frutti di mare -16~-20°C 3~5mesi >12 mesi
i NoTA:

| valori nella tabella sono puramente indicativi. La reale
durata di conservazione dipende dalla qualita degli alimenti.

Funzione dei comandi
VAC SEAL
Mettere sotto vuoto e sigillare in un solo passaggio.

STOP

Premere questo tasto per terminare completamente un
Processo.

SEAL
La pellicola sara solo sigillata.

+ Usare questa funzione per liquidi o
+  se sivuole sigillare senza messa sotto vuoto.

FOOD

Premere il tasto FOOD per scegliere tra le modalita DRY
(secco) e MOIST (umido). La spia di controllo indica la moda-
lita di esercizio. Selezionare MOIST per came, in quanto con-
tiene molti liquidi. Per una mela sbucciata, selezionare DRY.

+Nella modalita MOIST, il tempo di sigillatura € maggiore
rispetto alla modalita DRY

SPEED

Premere il tasto SPEED per scegliere tra le modalita
NORMAL e TURBO. La spia di controllo indica la modalita
di esercizio.

+ La funzione NORMAL ¢ adatta a articoli morbidi, sensibili
alla pressione.

+ Durante la funzione TURBO, l'alimentazione della pompa
sotto vuoto sara migliorata.

Note per l‘uso
Posizione
Superfici anti scivolo o piatte sono le superfici idonee.
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Collegamento elettrico

1. Assicurarsi che I'alimentazione principale corrisponda alle
specifiche tecniche dell'apparecchio. Far riferimento alle
specifiche tecniche sull'etichetta.

2. Collegare il cavo di alimentazione ad una presa installata
correttamente.

Funzionamento

Come fare un sacchetto da una pellicola
La pellicola & anche disponibile in blocco.

i NOTA:

Per estrarre correttamente I'aria, la pellicola deve conte-
nere un tessuto speciale! Questo deve essere a coste, a
nido d'api 0 a diamante.

Per realizzare un sacchetto da un blocco, procedere come

di sequito.

1. Misurare la lunghezza desiderata della pellicola.

2. Staccare la pellicola con un coltello.

3. Place la pellicola di avvolgimento sul cavo di tenuta e
chiudere il coperchio. Premerlo bene al fine di bloccarlo
finché non si blocca su entrambi i lati.

4. Premere il tasto SEAL. Il pulsante si accende. Dopo
ca. 9 secondi il pulsante si spegne e la sigillatura viene
effettuata.

5. Premere il rilascio per aprire sopra.

Per mettere sotto vuoto e sigillare un sacchetto

Ora & possibile confezionare articoli nel sacchetto preceden-
temente realizzato.

i NOTA:

+ Far riferimento a “Note sulla conservazione di alimenti”
e al capitolo “Funzione dei comandi’.

+ | sacchetti con liquidi devono essere ora sigillati! Il
liquido potrebbe essere aspirato. Usare solo la funzione
SEAL (sigilla).
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. Mettere gli articoli nel sacchetto.

. Mettere I'estremita aperta del sacchetto dentro la camera
di sotto vuoto. L'ingresso dell'aria non deve essere
coperto.

. Evitare pieghe! Smoothen la pellicola di avvolgimento sul
cavo di tenuta.

. Chiudere la parte superiore finché non scatta in posizione.

. Usare | tasti FOOD e/o SPEED per selezionare una
funzione come desiderato.

. Premere il tasto VAC SEAL. Il pulsante si accende.
Quando il pulsante si spegne, il processo & terminato.

i NOTA:

*  Premere il tasto STOP per annullare un funziona-
mento.

+ Perinterrompere il processo di pompaggio da
eseguire immediatamente sulla sigillatura calda,
premere il pulsante STOP e quindi il pulsante SEAL.

7. Premere il rilascio per aprire il coperchio.

Terminare il funzionamento

+ Rimuovere la spina dalla presa.

+  Far raffreddare 'apparecchio per 5 minuti prima di
conservarlo.

Pulizia

/A AWISO:

« Scollegare dall'alimentazione prima di effettuare la pulizia. Atten-
dere che il dispositivo si sia raffreddato completamente.
+ Non immergere 'apparecchio in acqua per non provocare scosse

elettriche o incend..

/\ ATTENZIONE:
+ Non utilizzare spazzole d’acciaio o altri utensili abrasive
per effettuare la pulizia.
+ Non utilizzare detergenti aggressive o abrasivi.
La confezione pud essere avvolta dall'interno e dall'esterno
mediante un panno leggermente umido.

Tenuta inferiore, serbatoio di raccolta

Pulire queste parti in una ciotola con acqua. Poi asciugare
tutto con cura prima di rimontare le parti.

Conservazione

+ Pulire I'apparecchio come descritto.

+Se non utilizzato, chiudere solo il coperchio al fine di
prevenire qualsiasi danno alle guarnizioni.
Si consiglia di conservare I'apparecchio nella confezione

originale se non in uso per un lungo periodo.
Tenere sempre I'apparecchio fuori dalla portata dei bam-
bini in un luogo asciutto e ben ventilato.

Risoluzione di problemi

Problema Possibile causa Rimedio
L'apparecchio | L'apparecchio non viene alimentato. Controllare la presa con un‘altro apparecchio.
e senza Inserire la spina correttamente.
funzione. , e
Controllare l'interruttore di circuito principale.
L‘apparecchio ¢ difettoso. Contattare il servizio assistenza o un esperto.
Il'sacchetto | C'¢ una piega alla sigillatura. Distendere prima la pellicola.
”O”te softo | Gli articoli sono incastrati nel sigillatore. | Controllare la sigillatura.
vuoto.
La sigillatura & bagnata. Tenere la sigillatura libera e asciutta.
Il sacchetto & danneggiato alla sigillatura o | Se danneggiato, il sacchetto deve essere sostituito.
ad un altro punto.

PC-VK1146_IM
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Problema Possibile causa Rimedio

Il'sacchetto | C'era troppa aria nel sacchetto e non € Far fuoruscire l'aria dal sacchetto.

non sara stata aspirata tutta nel tempo fornito. Selezionare la funzione TURBO.

comple- N

tam(fnte E stata usata una pellicola senza trama. Quando si aspira, usare una pellicola a costea nido d'ape o

svuotato. struttura ricamata.

Il sacchetto & danneggiato. Utilizzare un nuovo sacchetto.

L'apparecchio | La tenuta inferiore & deformata. Appianare e reinserire la tenuta.

genera sot- | || sacchetto & troppo pieno. Rimuovere parte del contenuto del sacchetto e pulire gli angoli

fovuoto ma del sacchetto.

non sigilla a : ; . . : .

caldo. Il sacchetto non € sotto vuoto. L'apparecchio non si arresta automaticamente. Premere il pul-

sante STOP per arrestare il processo.

L'apparecchio | Il foro di aspirazione & coperto. Non posizionare il sacchetto troppo lontano dall'apparecchio.

sigila a II sacchetto non & sotto vuoto. L’apparecchio non si arresta automaticamente. Premere il pul-

caldo ma sante STOP per arrestare il processo.

non genera

sottovuoto.

Dati tecnici Smaltimento
PC-VK1146  Significato del simbolo “Eliminazione”

Alimentazione....... ...220-240V~, 50-60Hz Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi
Consumo di energia:.. -.120W (max.) elettrici nei rifiuti domestici.
Classe di protezione: .........coeuueevreeererieriissssssssssssssssssesssens 11

Funzionamento breve: ... ....1 minuto per ciclo
PeS0 NEHO: ... ca. 1,50kg
Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design
nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esem-
pio la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica

e la direttiva in materia di bassa tensione, ed ¢ stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza pit moderne.
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Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi
deve avvenire tramite consegna presso punti di
I raccolta locali.
Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente e la nostra
salute tramite uno smaltimento non corretto.
Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo di disposi-
tivi elettrici e elettronici.

II'vostro comune € in grado di fornirvi informazioni sui punti
di raccolta.
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Instruction Manual General Notes

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy Read the operating instructions carefully before putting the
using the appliance. appliance into operation and keep the instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the
Symbols in these Instruction Manual internal packing. If you give this appliance to other people,
Important information for your safety is specially marked. It is please also pass on the operating instructions.
essgntial to comply with these instructions.in order to avoid « The appliance is designed exclusively for private use and
accidents and prevent damage to the appliance: for the envisaged purpose. This appliance is not fit for
/\ WARNING: commercial use.
This warns you of dangers to your health and indicates * Donotuseitoutdoors. Keep it away from sources of heat,
possible injury risks. direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and
sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If
A CAUTION: the appliance is humid or wet, unplug it immediately.
This refers to possible hazards to the machine or other * When cleaning or putting it away, switch off the appliance
objects. and always pull out the plug from the socket (pull the plug
. itself, not the lead) if the appliance is not being used and
1 NOTE: This highlights tips and information. remove the attached accessories.
+ Do not operate the appliance without supervision. If you
Contents leave the room you should always turn the appliance off.

Remove the plug from the socket.

8verwe|v¥\joft e COMPONENLS oo 32 + The appliance and the mains lead have to be checked

Sene_ra|1 s (; ets Itt """" fthAI """"""""""""""""" 35 regularly for signs of damage. If damage is found the
pecial Safety Instructions for this Appliance.. appliance must not be used.

Intended USE........ocverervrieieneeeeseiene ... 36

+ Use only original spare parts.

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

Scope of Delivery.......
Unpacking the Appliance ...
Overview of the Components
Notes on Storing FOOT............oureiuinriirieieiseeneens 36
FUNCHON Of COMIOIS .....vcovvevrvvvvvvssessveeeessssisissssssssnens 38 /\ WARNING:

Notes on Use ... Do not allow small children to play with the foil.
OPEIAtON .....cvvveere e There is a danger of suffocation!

ClBANING ...vveveieeri st

Storage.........
Troubleshooting
Technical Data...
DISPOSAL......ourveirririeiisrie e

ENGLISH

Special Safety Instructions for this Appliance

The following inscriptions can be found on the appliance:
CAUTION: HOT!
During operation the sealing wire temperature is very high.

DON’T LOCK THE LID WHILE NOT IN USE!

If not in use, only close the lid on in order to prevent damage to the
seals.

+ Do not repair the appliance by yourself. Always contact an author-
ized technician. If the supply cord is damaged, it must be replaced
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by the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons

in order to avoid a hazard.

+ This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

+ Children shall not play with the appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children with-

out supervision.

Intended Use

This appliance is intended for vacuuming off air and for seal-
ing textured plastic bags and wrap foil.

Only use as described in this instruction manual. Do not use
appliance for commercial purposes.

Any other use is not intended and may cause material dam-
age or even injuries.

The supplier is not liable for damage caused by not intended
use.

Scope of Delivery

1 Vacuum sealer
10 Profi airtight bags of 22x30cm
8 Profi airtight bags of 28x40cm

Unpacking the Appliance

1. Take the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging materials, such as film, filling mate-
rial, cable ties and carton packaging.

3. Check the delivery scope for completeness.

4. If there are missing parts or obvious damage, do not use
the appliance. Return it to your retailer immediately.

i NOTE:
There might be dust or production residue on the appliance.
Clean the appliance as described in chapter “Cleaning”.
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Overview of the Components

1 Control lamp TURBO
2 Control lamp NORMAL
3 Control lamp DRY

4 Control lamp MOIST

5 STOP button

6 SPEED button

7 FOOD button

8 SEAL button

9 VAC SEAL button

10 Sealing strip

11 Lock

12 Upper seal (not removable)
13 Release

14 Lower seal (removable)
15 Collecting vessel

16 Airintake

17 Sealing wire

18 Vacuum chamber

Notes on Storing Food

Vacuum sealing, i.e. vacuuming air out of the packaging,

is a common method of prolonging the storage life of food.
With the purchase of the PC-VK 1146 you have chosen a
product that allows for the fast and convenient use of airtight
packaging.

Due to oxygen in the air, food may easily loose its fresh
flavour and quality.

Airtight packaging accommodates for that. Approx. 90 % of
the air will be removed from the sealing bag. Compared to
conventional storage methods, the storage time of vacuumed
and heat sealed food is therefore extended by a factor of
eight. Furthermore, freshness and flavour of the food are
retained for a longer time.
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That allows you to portion and pack a variety of food and
ready meals as desired.

Even hard food, such as nuts or beans, as well as non-food

items that need to be protected from humidity, may be sealed.

Not to forget coins or silver jewellery, or clothes and matches
for the next boat trip.

The following regulations and notes will help you, espe-

cially if you have never used a vacuum sealer before.

+Wash your hands and clean the accessories beforehand.

+ The sealing bag should be approx. 8cm longer than the
items to be sealed.

+ Do you have loose items, such as herbs, and want to cut
and reseal the bag? Calculate extra material of approx.
2cm.

+ Calculate another extra 5cm, if you want to freeze the
items afterwards, because aqueous liquids might expand
when subjected to low temperature.

+ Only use textured foils for creating a vacuum. Such as
ribbed, honey-comb or diamond texture.

+ Keep the area around the sealing seam dry and clean.
Avoid creasing. The seam at these spots might otherwise
become permeable!

+ The appliance features a short-time operation and
needs to cool down one minute before sealing the next
bag.

+ When peeled beforehand, fruits and vegetables last
longer.

+ Cabbage, such as broccoli and cauliflower, must be
blanched beforehand, as they release gas when inside
the packaging.

+ Different items, such as meat, may contain humidity.
Place such items together with a kitchen paper towel
inside the bag.

+ If sharp edges are likely to damage the bag (e.g. bones),
wrap such items in kitchen paper beforehand.

Table - Standard preservation values

+ Liquids in the bag may only be sealed but not vacu-
um-sealed, because liquid could be sucked in. For that,
squeeze out the air first.

+ Liquids could be sucked in by the vacuum pump. When
sealing liquids, use the SEAL function only.

+ Once food has been packaged, it is to be frozen or stored
at a cool place.

+ Use waxed or greaseproof paper to separate items that
are likely to stick to each other when frozen.

* Place food, that is to be frozen, into the freezer immedi-
ately after it has been packaged. If necessary, use shock-
freeze function.

+ Do you want to freeze liquid food, such as soup, in a vac-
uum bag? Freeze the liquid inside a bow. Then remove
the bowl and seal the frozen item inside a bag.

+ Do you want to re-open the bag again? Use scissors to
cut along the sealing seam.

+You may heat the bags in a pot. But do not exceed tem-
peratures of 80 °C.

+ If you want to heat the bags inside the micro-wave, please
note:

- Most liquids expand when being heated. Use a folk to
pierce the bag beforehand.

- Place the bag into a microwave-safe bowl or con-
tainer.

- Heat the bag, using a maximum of 50 % microwave
power.

- Only heat the bag to low or medium temperature.

- Never heat using grill or convection function.

+ Dispose of bags that were used for storing raw meat, fish
or greasy stuff. You may wash other bags by hand and
re-use.

Bags are available in sizes of 22x 30 cm or 28x40cm.

Foil rolls are available in the size 28 x 600 cm.

Storage | Food Storage temperature | Common storage | Vacuum-sealed
Raw meat 5+£3°C 2~3 days 8~9days
Fresh fish or seafood 5+3°C 1~3 days 4~5 days
Cooked meat 5+3°C 4~6 days 10~14 days
Cooled
Vegetables 5+3°C 3~5days 7~10 days
Fruits 5+£3°C 5~7 days 14~20 days
Eggs 5+3°C 10~15 days 30~50 days
Meat -16~-20°C 3~5 months >12 months
Frozen -
Fish/Seafood -16~-20°C 3~5 months >12 months
i NOTE:
The values in the table are for reference only. The actual
storage life depends on the food quality.
37
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Function of Controls
VAC SEAL
Vacuuming and sealing in one step.

STOP
Press this button to completely terminate a process.

SEAL
Foil will only be sealed.

+ Use this function for liquids or
+ if you want to seal without vacuuming.

FOOD

Press the FOOD button to choose between the modes DRY
(dry) and MOIST (moist). The control lamp indicates the
operating mode. Select MOIST for meat, as it contains a lot
of meat juice. For a peeled apple, select DRY.

+ Inthe MOIST mode, the sealing time is longer than in the
DRY mode.

SPEED

Press the SPEED button to choose between the modes

NORMAL and TURBO. The control lamp indicates the

operating mode.

+ NORMAL function is suitable for soft, pressure-sensitive
items.

+ During TURBO function, the vacuum pump power will be
increased.

Notes on Use
Location
Anti-slip and flat surfaces are suitable locations.

Electrical Connection

1. Ensure that the mains power corresponds to the one of
the appliance. Please refer to the specifications on the
type label.

2. Connect the supply cord to a properly installed grounding
receptacle.

Operation
To Make a Bag From Bulky Wrap Foil
Sealing wrap foil is also available as bulk stock.

i NOTE:

In order for the air to be vacuumed well, the wrap foil must
contain a special texture! This may be a ribbed, honeycomb
or diamond texture.

In order to make a bag from the bulk stock, proceed as
follows.

1. Measure the desired length of the wrap foil.

2. Detach the wrap foil with a straight cut.

3. Place the wrap foil onto the sealing wire and close the
lid. Press it down firmly for it to lock audibly into place on
both sides.

4. Press the SEAL button. The button lights up. After approx.
9 seconds the button goes out and the seam is sealed.

5. Press the release to open the top.

To Vacuum and Seal a Bag
You may now package items in the previously made bag.

i NOTE:

+ Please also refer to the “Notes on Storing Food” and
chapter “Function of controls”.

+ Bags with liquids are only to be sealed! Liquid could be
sucked in. Only use SEAL function.

1. Place the items in the bag.

2. Place the open end of the bag inside the vacuum cham-
ber. The air intake must not be covered.

3. Avoid creasing! Smoothen the warp foil above the sealing
wire.

4. Close the top until it clicks into place.

5. Use the FOOD and/or SPEED buttons to select a func-
tion as desired.

6. Press the VAC SEAL button. The button lights up. When
the button goes out, the process is finished.

i NOTE:

+ Press STOP button to cancel an operation.

+ To abort a pumping process to immediately carry on
with heat sealing, press the STOP button and then
the SEAL button.

7. Press the release to open the cover.

Finish Operation

+  Remove the plug from the receptacle.

+Allow the appliance to cool down for 5 minutes prior to
storage.

Cleaning

/A WARNING:

« Disconnect from mains power supply before cleaning. Wait until
the appliance has cooled down completely.
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/A WARNING:

* Do not submerge the appliance into water. This may lead to elec-
tric shock or fire.

Z/\ CAUTION:

+ Do not use a wire brush or other abrasive utensils for

cleaning.

+ Do not use aggressive or abrasive cleaning agents.

The enclosure may be wiped from inside and out-side using a

slightly damp cloth.

Lower Seal, Collecting Vessel

Clean these parts in a bowl of hot water. Then dry everything

before assembling the parts again.

Storage

¢ Clean the appliance as described.

+ Ifnotin use, only close the lid on in order to prevent

damage to the seals.

We recommend storing the appliance in the original pack-
aging if you do not use it for an extended period of time.
+ Always keep the appliance at a well-ventilated and dry

location, out of reach of children.

Troubleshooting
Problem Possible Cause Remedy
The appli- The appliance has no power supply. Check the socket with another appliance.
ance is not Plug in the mains plug correctly
working. o
Check the main circuit breaker.

The appliance is defect. Contact our customer service or any expert.
The bag is There is creasing at the seam. Smoothen the wrap foil beforehand.
not airtight. | jtems have been jammed in the seam. Check the seams.

The seam was wet. Keep the seam free and dry.

The bag is damaged at the seam or at If damaged, the bag needs to be replaced.

another spot.
The bag There was too much air in the bag and Squeeze out excessive air beforehand.
will not be could not be sucked out in the given time. | ggject TURBO function.
completel
emp?ied. y You have used foil without texture. When vacuuming, use foil with ribbed, honeycomb, or rhomboid

texture.

The bag is damaged.

Use a new bag.

The appliance

The lower seal is deformed.

Smoothen and reinsert the seal.

generates

The bag is too full.

Remove some of it and clean the comers of the bag.

vacuums
but does not
heat- seal.

The bag is not airtight.

The appliance does not stop automatically. Press the STOP

button to abort the process.

The appliance

The suction hole is covered.

Do not place the bag too far into the appliance.

heat- seal
but does not
generate
vacuums.

The bag is not airtight.

The appliance does not stop automatically. Press the STOP

button to abort the process.

PC-VK1146_IM
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Technical Data

Model........... ...PC-VK 1146
Power supply:.. 220-240V~, 50-60Hz
Power consumption: ..........cccuueeeereneeeerinnnens 120W (max.)
ProteCtion Class:............rveriereierieieirseeeeeseseseens 11
Short time operation: minute per cycle
Net weight: ..........cccc..... approx. 1,50kg

The right to make technical and design modifications in the
course of continuous product development remains reserved.

This device complies with all current CE directives, such as
electromagnetic compatibility and low voltage directive and is
manufactured according to the latest safety regulations.

Disposal
Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol

Take care of our environment, do not dispose of
electrical appliances via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appli-
ances via municipal collection points.

I e help to avoid potential environmental and
health impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utilization of old
electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information about collect-
ing points.
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybér naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z tego urzadzenia bedzie przyjemne.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sq
specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych wskazo-
wek, aby unikna¢ wypadkow i uszkodzenia urzadzenia.

[\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci
Przeglad elementéw obstugi
Uwagi ogdine
Specjalne wskazéwki bezpieczenstwa dla urzadzenia........ 41
Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem 42
Z8KIeS dOSIAWY .......vvucercieirieiee s 42
Wypakowanie urzadzenia 42

Przeglad elementéw obstugi .43
Uwagi dotyczace przechowywania ZywnosCi..............c....... 43
Funkcje sterowania 44

r
4
45
45

Wskazowki dotyczace uzytkowania
Obstuga
Czyszczenie
Przechowywanie

Rozwigzywanie problemow 46
Dane techniczne 46
Warunki gwarancii ....46
Usuwanie 47

Uwagi ogdlne

Przed uruchomieniem urzadzenia proszg bardzo doktadnie

przeczytaé instrukcje obstugi. Prosze zachowac jq wraz

z kartg gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci row-

niez kartonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac

urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

*  Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urza-
dzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach
dziatalnosci gospodarcze;j.

*  Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz. Prosze
trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezpo$redniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia wil-
gotnymi dforimi. JeZeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre,
prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke.

+Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli
chcecie Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu
wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen,
prosze zawsze wytgczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke
z gniazdka (nalezy ciggna¢ za wtyczke, nie za przewdd).

+  Pracujgcego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wytgczac i wyciggac wtyczke sieciowq,

z gniazda.

* Nalezy regularnie sprawdzaé, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przestac korzysta¢ z urzadzenia.

+  Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawit si¢ folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

JEZYK POLSKI

Specjalne wskazéwki bezpieczenstwa dla urzadzenia
Na urzadzeniu mozna odnalez¢ nastepujace napisy:

CAUTION: HOT!
OSTROZNIE: GORACE!

Podczas pracy urzadzenia temperatura drutu zgrzewajacego jest

bardzo wysoka.

DON’T LOCK THE LID WHILE NOT IN USE!
NIE BLOKUJ POKRYWY, JESLI NIE UZYWASZ URZADZENIA!

PC-VK1146_IM
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DON'T LOCK THE LID WHILE NOT IN USE!
Jesli urzadzenie nie jest uzywane, tylko zamknij pokrywke, aby za-

pobiec uszkodzeniu uszczelek.

+ Nie naprawiaC urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie z pra-
cownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewdd zasilania jest
uszkodzony, nalezy go wymieni¢ u producenta, przedstawiciela
serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikng¢ zagro-

Zenia.

+ Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci 8-letnie i starsze,
a takze przez osoby o ograniczonych zdolnoSciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych albo przez osoby nieposiadajace do-
Swiadczenia i wiedzy, o ile zapewniony zostanie odpowiedni nadzor
lub udzielone zostang wiasciwe instrukcje dotyczace bezpiecznej
obstugi urzadzenia, a osoby te zrozumiejg zagrozenia zwigzane

z uzytkowaniem.

+ Dzieci nie mogg bawic sie tym urzadzeniem.
+ Czyszczenie ani czynnosci konserwacyjne nie moga by¢ wykony-
wane przez dzieci bez zapewnienia odpowiedniego nadzoru.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie to jest przeznaczone do prézniowego zgrzewania
teksturowanych torebek plastikowych i folii spozywczej.

Z urzadzenia mozna korzysta¢ wytacznie w sposéb opisany
w instrukcji uzytkowania. Urzadzenia nie nalezy uzywac do
celéw komercyjnych.

Wszelkie inne sposoby uzytkowania nie sa zamierzone

i moga prowadzi¢ do uszkodzenia mienia lub nawet obrazen
ciata.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za uszkodze-

nia spowodowane niewfasciwym uzytkowaniem.

Zakres dostawy

1 Zgrzewarka prozniowa
10 Hermetycznych torebek Profi 22x30cm
8 Hermetycznych torebek Profi 28 x40cm

Wypakowanie urzadzenia
1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.
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2. Usun wszystkie elementy opakowania, takie jak folia,
materiat wypetniajacy, zaciski do kabli i karton.

3. Sprawdz, czy w dostarczonym opakowaniu znajdowaty
sie wszystkie elementy.

4. Jesli brakuje czesci lub widoczne sg uszkodzenia, nie
wolno uzywac urzadzenia. Natychmiast zwrécic je do
sprzedawcy.

1 WSKAZOWKA:
Na urzadzeniu moze wystepowac osad produkcyjny lub

kurz. Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z rozdziatem
,Czyszczenie“.
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Przeglad elementdw obstugi

1 Lampka kontrolna TURBO

2 Lampka kontrolna NORMAL
3 Lampka kontrolna DRY

4 Lampka kontrolna MOIST

5 Przycisk STOP

6 Przycisk SPEED

7 Przycisk FOOD

8 Przycisk SEAL

9 Przycisk VAC SEAL
10 Pasek sklejajacy
11 Blokada
12 Uszczelka gorna (niewymienna)
13 Przycisk zwalniajacy
14 Uszczelka dolna (wymienna)
15 Zbiornik
16 Wiot powietrza
17 Drut zgrzewajacy
18 Komora prozniowa

Uwagi dotyczace przechowywania Zzywnosci
Zgrzewanie prozniowe, {j. usuwanie powietrza z opakowania,
to powszechna metoda wydtuzania okresu przechowywania
zywnosci. Zakup urzadzenia PC-VK 1146 oznacza wybor
produktu, ktéry umozliwia szybkie i wygodne stosowanie
hermetycznych opakowan.

Ze wzgledu na zawartos¢ tlenu w powietrzu zywno$¢ szybko
traci $wiezo$¢, smak i jakosc.

Hermetyczne pakowanie jest odpowiedzig na ten problem.
Dzieki tej metodzie ze zgrzewanej torebki usuwa sig okoto
90 % powietrza. W poréwnaniu do tradycyjnych metod, okres
przechowywania zywno$ci w opakowaniach prézniowych

i zamykanych poprzez zgrzewanie zwigksza si¢ o$miokrot-
nie. Ponadto, $wiezo$¢ i smak zywnosci sa utrzymywane
przez dluzszy czas.

Umozliwia to porcjowanie i pakowanie réznego rodzaju zyw-
nosci oraz gotowych positkow.

Pakowac w ten sposdb mozna nawet twarde artykuty
spozywcze, takie jak orzechy lub fasole, a takze produkty
niezywnos$ciowe, ktére wymagaja zabezpieczenia przed
wilgocig. Nie mozna zapomnie¢ tutaj o monetach lub srebrnej
bizuterii albo ubraniach i zapatkach na nastepng wyprawe
statkiem.

Przedstawione ponizej zasady i uwagi zapewnig pomoc

zwlaszcza tym osobom, ktore nigdy wczesniej nie korzy-

staly ze zgrzewarki prézniowej.

+ W tym celu nalezy najpierw umy¢ rece i wyczysci¢
akcesoria.

+ Zgrzewana torebka powinna by¢ o ok. 8 cm diuzsza od
pakowanych prozniowo produktow.

+ Masz sypkie produkty, takie jak ziota, i chcesz rozciaé
torebke, a nastepnie ponownie jg zgrza¢? Nalezy doliczy¢
dodatkowo ok. 2cm materiatu.

PC-VK1146_IM

Nalezy doliczy¢ dodatkowe 5cm, jesli produkty maja na-
stepnie zosta¢ zamrozone, poniewaz ptyny moga zwiek-
sza¢ swojg objetos¢ pod wptywem niskiej temperatury.
Do prézniowego pakowania mozna uzywac wytgcznie
folii teksturowanej. Takiej jak karbowana, o wzorze plastra
miodu lub w romby.
Obszar wokot faczenia zgrzewu powinien by¢ suchy
i czysty. Nie nalezy dopuszczac do jego pomarszczenia.
taczenie zgrzewu w takich migjscach moze stac sie
przepuszczaine!
Urzadzenie jest przystosowane do krétkotrwatych cykli
pracy i wymaga jednominutowego schtodzenia przed
zgrzewaniem kolejnej torebki.
Obrane wcze$niej owoce | warzywa mozna przechowy-
wac diuzej.
Kapuste, np. brokut czy kalafior, nalezy najpierw zblan-
szowac, poniewaz po zapakowaniu wydziela ona gaz.
R&zne produkty, takie jak migso, mogq zawiera¢ wode.
Tego rodzaju produkty nalezy wiozy¢ do torebki razem
z kuchennym recznikiem papierowym.
Jedli istnieje ryzyko uszkodzenia torebki ostrymi krawe-
dziami (np. kosci), produkty takie nalezy najpierw owing¢
w kuchenny recznik papierowy.
Plyny mozna w torebce tylko zgrzewac, ale nie mozna ich
pakowac prézniowo, poniewaz ptyn moze zosta¢ zassany.
W takim przypadku nalezy najpierw wycisna¢ powietrze.
Plyny moga zosta¢ zassane przez pompe prézniowa.
W przypadku zgrzewania ptynéw nalezy korzysta¢
wytacznie z funkcji SEAL.
Zapakowang zywno$¢ mozna zamrozi¢ lub przechowy-
wac w chfodnym miejscu.
Produkty, ktére moga si¢ poskleja¢ po zamrozeniu, nalezy
rozdzieli¢ papierem woskowanym lub tluszczoodpornym.
Produkty, ktére majg zosta¢ zamrozone, nalezy umiescic
W zamrazarce zaraz po ich zapakowaniu. W razie po-
trzeby mozna skorzystac z funkcji szybkiego zamrazania.
Czy chcesz zamrozi¢ w prdzniowej torebce zywnosé
ptynna, taka jak zupy? Zamroz ptyn w misce. Nastepnie
usun miske i zgrzej prozniowo torebke z zamrozonym
produktem.
Czy chcesz ponownie otworzy¢ torebke? Przetnij ja.
nozyczkami wzdtuz taczenia zgrzewu.
Torebki mozna podgrzewa¢ w garnku. Nie nalezy jednak
przekracza¢ temperatury 80 °C.
W celu podgrzania torebek w kuchence mikrofalowej
nalezy zwrdci¢ uwage na ponizsze uwagi:
- Wiekszo$¢ ptyndw zwigksza swojq objeto$¢ podczas
podgrzewania. Przebij wczesniej torebke widelcem.
- W6z torebke do miski lub pojemnika, ktérych mozna
uzywaé w kuchence mikrofalowej.
- Podgrzej torebke, korzystajac z maksymalnie 50 %
mocy kuchenki mikrofalowej.
- Torebki mozna podgrzewac¢ wytacznie do niskiej lub
$redniej temperatury.
- Nigdy nie nalezy ich podgrzewac¢ przy uzyciu
funkcji grilla lub konwekcji.
43
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+  Zuzytych torebek mozna uzywaé do przechowywania
surowego miesa, ryb lub produktéw tlustych. Pozostate
torebki mozna umy¢ w reku i uzy¢ ich ponownie.

Torebki sa dostepne w rozmiarze 22x 30 cm lub 28 x40 cm.

Folie w rolkach dostepne w rozmiarze 28 x 600 cm.

Tabela - standardowe wartosci utrwalania zywnosci

. ; > Temperatura Zwykle Zgrzewanie
Przechowywanie | Zywnos¢ . . o
przechowywania | przechowywanie | prozniowe
Surowe migso 5+3°C 2~3dni 8~9dni
Swieze ryby lub owoce morza 5+3°C 1~3 dni 4~5dni
) Ugotowane migso 5+3°C 4~6 dni 10~14 dni
Chiodzenie - -
Warzywa 5+3°C 3~5dni 7~10dni
Owoce 5+3°C 5~7 dni 14~20 dni
Jajka 5+3°C 10~15 dni 30~50 dni
L Mieso -16~-20°C 3~5miesiecy | >12 miesiecy
Mrozenie — —
Ryby/Owoce morza -16~-20°C 3~5miesiecy | >12 miesiecy
1 WSKAZOWKA: SPEED

Warto$ci zawarte w tabeli stuzg wytacznie jako odniesienie.
Rzeczywisty okres przechowywania zalezy od jakosci
Zywnosci.

Funkcje sterowania
VAC SEAL
Oproznianie i zgrzewanie w jednym kroku.

STOP
Nacisnij ten przycisk, aby catkowicie zakoficzy¢ proces.

SEAL
Folia zostanie tylko zgrzana.

+  Funkcje te nalezy stosowa¢ w przypadku ptynéw lub
W celu zgrzania torebki bez funkcji prozniowe;.

FOOD

Nacisnij przycisk FOOD aby wybra¢ miedzy trybami DRY

(suche) oraz MOIST (wilgotne). Lampka kontrolna wskazuje

tryb roboczy. Wybierz funkcje MOIST w przypadku migsa,

poniewaz zawiera ono duzo sokéw. W przypadku obranego

jabtka wybierz funkcje DRY.

+ W trybie MOIST czas zgrzewania jest dtuzszy niz w trybie
DRY.
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Naci$nij przycisk SPEED aby wybra¢ miedzy trybami

NORMAL oraz TURBO. Lampka kontrolna wskazuje tryb

roboczy.

¢ Funkcja NORMAL jest odpowiednia dla migkkich, czutych
na nacisk produktow.

+ Po wigczeniu funkcji TURBO zwigkszona zostanie moc
pompy prozniowe;.

Wskazowki dotyczace uzytkowania
Lokalizacja
Odpowiednimi lokalizacjami sg antyposlizgowe i ptaskie
powierzchnie.

Potaczenie elektryczne

1. Sprawdz, czy napiecie sieci jest zgodne z napigciem
urzadzenia. Zapoznaj sie ze specyfikacjami na tabliczce
znamionowej.

2. Podiacz przewdd zasilajacy do prawidtowo zainstalowa-
nego i uziemionego gniazdka.

Obstuga
Wykonanie torebki z duzej folii spozywczej
Do zgrzewania folii spozywczej nadajq sie takze duze kawatki
folii.
1 WSKAZOWKA:
Aby dobrze odprowadzi¢ powietrze, folia spozywcza musi

mie¢ specjalng fakture! Moze by¢ karbowana, w romby lub
mie¢ wzor plastra miodu.

Aby zrobi¢ torebke z duzego kawatka folii, nalezy wykona¢
ponizsze czynnosci.

021117



1. Odmierz zadang diugos¢ folii spozywczej.

2. Odetnij folie spozywczg ostrym cieciem.

3. Potoz folie spozywcza na drucie zgrzewajacym i zamknij
pokrywe. Docisnij ja mocno do momentu zablokowania po
obu stronach.

4. Nacisénij przycisk SEAL. Przycisk zapala si¢. Po ok.

9 sekundach zga$nie dioda przycisku, czyli taczenie
zostalo zgrzane.

5. Naciénij przycisk zwalniajacy, aby otworzy¢ gorma
pokrywe.

Prézniowe zgrzewanie torebek
Mozna teraz wiozy¢ produkty do uprzednio wykonanej
torebki.

i WSKAZOWKA:

+ Nalezy sie takze zapozna¢ z rozdziatem ,Uwagi
dotyczace przechowywania zywnosci‘ i ,Funkcje
sterowania“.

+ Torebki z ptynami mozna tylko zgrzewaé! Plyn moze
zosta¢ zassany. Mozna uzywac tylko funkcji SEAL.

1. Widz produkty do torebki.

2. Umie$c¢ otwartg strone torebki wewnatrz komory préznio-
wej. Nie wolno zastania¢ wlotu powietrza.

3. Nie nalezy dopuszcza¢ do pomarszczenia! Wygtadz folie
spozywcza powyzej drutu zgrzewajacego.

4. Zamknij gorna pokrywe urzadzenia do momentu ustysze-
nia dzwieku kliknigcia.

5. Wybierz zadang funkcje za pomoca przycisku FOOD
i/lub SPEED.

6. Naciénij przycisk VAC SEAL. Przycisk zapala sie. Gdy
dioda przycisku zgasnie, proces jest zakoficzony.

1 WSKAZOWKA:

+ W celu anulowania dziatania nalezy nacisna¢
przycisk STOP.

+  Aby przerwa¢ proces pompowania i natychmiast
uszczelni¢ zgrzewaniem, nalezy weisna¢ przycisk
STOP, a nastepnie SEAL.

7. Naciénij przycisk zwalniajacy, aby otworzy¢ pokrywe.

Zakonczenie dziatania

+ Wyciagnij wtyczke z gniazdka elektrycznego.

* Przed schowaniem odstaw urzadzenie na 5 minut w celu
ostygniecia.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy odtaczy¢ urzadze-
nie od sieci zasilania. Nalezy poczekac az urzadzenie catkowicie

ostygnie.

* Nie zanurzac urzadzenia w wodzie. Moze to spowodowac pora-
zenie pradem elektrycznym lub pozar.

/\ UWAGA:
+ Nie stosowac do czyszczenia drucianej szczotki ani
innych $ciernych przyborow.
+ Nie stosowac ostrych ani zracych srodkéw czyszcza-
cych.
Obudowe mozna wyciera¢ wewnatrz i na zewnatrz nieznacz-
nie wilgotng szmatka.

Uszczelka dolna, Zbiornik

Czescei te nalezy my¢ w misce z goracg woda. Nastepnie
wszystkie wysuszy¢ je przed ponownym ztozeniem.

PC-VK1146_IM
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Przechowywanie

+ Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem.

+Jedli urzadzenie nie jest uzywane, tylko zamknij po-
krywke, aby zapobiec uszkodzeniu uszczelek.
W przypadku diuzszych okreséw nieuzywania zalecane
jest przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opako-
waniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywa¢ w odpowiednio
wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiggiem dzieci.
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Rozwiazywanie probleméw

Problem Mozliwa przyczyna

Co robi¢

Urzadzenie Urzadzenie nie ma doptywu zasilania.
nie funkcjo-
nuje.

Sprawdzi¢ gniazdko za pomocg innego urzadzenia.

Prawidtowo podiaczy¢ wtyczke sieciowa,

Sprawdzi¢ gléwne urzadzenie odiaczajace zasilanie w sieci.

Urzadzenie jest wadliwe.

Skontaktuj sie z obstuga klienta lub specjalista.

Torebka nie | Laczenie jest pomarszczone.

Wygtadz wezesniej folie spozywcza,

jest herme-

nie zostata mozna go bylo odessa¢ w danym czasie.

Produkty zostaly przyciete przez taczenie. | Sprawdz faczenia.

yezna. Laczenie byto mokre. taczenie powinno by¢ suche i nie powinno si¢ z niczym stykac.
Torebka zostata uszkodzona na taczeniu | W razie uszkodzenia torebke nalezy wymienic.
lub w innym miejscu.

Torebka W torebce byto zbyt duzo powietrza i nie Wycisnij weze$niej nadmiar powietrza.

Wybierz funkcje TURBO.

catkowicie

oprézniona. Uzyto folii bez tekstury.

Do prézniowego pakowania nalezy uzywac folii o teksturze
prazkowanej, plastra miodu lub réwnolegtoboczne;j.

Torebka jest uszkodzona.

Uzyj nowej torebki.

Urzadzenie | Dolna uszczelka jest zdeformowana.

Wygtadz i ponownie zamontuj uszczelke.

wytwarza Torebka jest nadmiernie wypeiniona.

Usun cze$¢ produktow i oczy$¢ narozniki torby.

proznie, ale

hie zgrzewa. Torebka nie jest hermetyczna.

Urzadzenie nie przerywa pracy automatycznie. Nacisnij przycisk
STOP, aby przerwac czynnos¢.

Urzadzenie | Otwor ssania jest zakryty.

Nie umieszczaj torebki zbyt gleboko w urzadzeniu.

zgrzewa, ale
nie wytwarza
prozni.

Torebka nie jest hermetyczna.

Urzadzenie nie przerywa pracy automatycznie. Nacisnij przycisk
STOP, aby przerwac¢ czynnos¢.

Dane techniczne

PC-VK 1146

Zasilanie:..... 220-240V~, 50-60Hz
PODOr MOCY: ...t 120W (maks.)
...................... 11

..1 minuta na cykl

ok. 1,50kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych
i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bez-
pieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrektywy
niskonapieciowej i kompatybilnosci elektromagnetycznej.

Warunki gwaranc;ji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng
do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatow lub wadliwego wyko-
nania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.
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Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng do
sprzedawcy w miare mozliwo$ci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzgtu podczas transportu do i z miej-
sca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktorych zobowigzany jest
uzytkownik we wlasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

* uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

* sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
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oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+  roszczen z tytulu parametréw technicznych wyrobu, o ile
s one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidlowego zuzycia i uszkodzen, ktdre majq nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-
telna wskutek zniszczenia, bez mozliwo$ci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.
Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po upty-
wie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na cze$ci lub cate
urzadzenie, ktére sg wymieniane koriczy si¢, wraz z koricem
gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg
wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajace poza tq umowe nie sg uwzgledniane przez tg
gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wyni-
kajacych z niezgodnosci towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazuja na tere-
nie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1
45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci“
Nalezy zadba¢ o $rodowisko i nie wyrzuca¢
urzadzen elektrycznych razem z odpadami go-
spodarstwa domowego.
Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne
I nalezy odstawi¢ do miejskich punktow zbiérki.
Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia i $rodo-
wiska poprzez nieprawidtowe metody utylizacji odpadéw.
Przyczyniasz si¢ do recyklingu i innych form utylizacji zuzy-
tych urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
Informacije na temat punktow zbiérki znajdujq sie na terenie
danego miasta.
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Hasznalati utasitas

Kdszonjuk, hogy termékinket valasztotta. Reméljik, hogy
élvezni fogja a termék hasznéalatat.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az On biztonsagara vonatkozé utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjlk, mindenképpen tigyeljen
ezekre annak érdekében, hogy elkerlilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérillési lehetéségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készulékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES: Tippeket és informaciokat emel ki.

Tartalom

Akezeléelemek attekintése
Altalanos megjegyzések
Specidlis biztonsagi el6irasok a késziilékre vonatkozdan ... 48
Rendeltetésszer(i hasznalat
Szallitott elemek

Akésziilék kicsomagolésa

Akezeléelemek attekintése.............. ...49
Elelmiszertarolasra vonatkozo megjegyzések .................... 50
Kezel6szervek hasznalata 51

Megjegyzések hasznalatra ..
Kezelés
Tisztitas
Tarolas ...
Hibaelharitas
Mszaki adatok
Hulladékkezelés

Altalanos megjegyzések

Akészilék hasznélatba vétele el6tt gondosan olvassa végig
a hasznélati utasitést, és 6rizze meg a garancialevéllel, a
pénztari nyugtaval és lehetéleg a csomagoldkartonnal, ill. az
abban Iévd bélésanyaggal egyutt! Amenynyiben a késziléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznélati Utmutatot is
adja a készulékhez.

+  Kizarélag személyi célra haszndlja a késziiléket, és
csupan arra, amire valo! A kész(lék nem ipari jellegii
hasznalatra kész(ilt.

* Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki ers héhatasnak,
kozvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és ovja az éles szélektdl!
Ne hasznélja a késziiléket vizes kézzel! Ha a késziilék
vizes vagy nedves lett, azonnal huzza ki a konnektorbdl.

+ Kapcsolja ki a készliléket és mindig htizza ki a csatlako-
z6t a dugaszold aljzathol (a csatlakozot, ne pedig a veze-
téket hiizza), ha nem hasznalja a készlléket, tartozékokat
szerel fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

+ Ne miikodtesse a készliléket feliigyelet nélkil! Mindig
kapcsolja ki a készliléket, ha elhagyja a helyiséget! Hizza
ki a csatlakozét a dugaszol6 aljzatbol.

+ Akésziléket és a halozati kabelt rendszeresen ellendrizni
kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sériilést lat rajta, a
késziléket nem szabad hasznalni.

+  Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk
elérhetd helyen a csomagoléelemeket (miianyag zacsko,
karton, sztiropor stb.).

/N FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani.
Fulladas veszélye allhat fenn!

Specialis biztonsagi elbirasok a késziilékre vonatkozéan
Az alabbi feliratok talalhatoak a készuléken:

CAUTION: HOT!
FIGYELEM: FORRO!

Mukodtetés kozben a hegesztéhuzal hémérséklete nagyon magas.
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DON’T LOCK THE LID WHILE NOT IN USE!

HA A KESZULEK NINCS HASZNALATBAN, NE ZARJA LE A
FEDELET!

Ha a késztilék nincs hasznalatban csak hajtsa le a fedelet, hogy
sérlljenek a tomitések.

* Ne javitsa sajat kezlleg a készUléket. Mindig Iépjen kapcsolatba
szakképzett szereldvel. Ha a villanyvezeték megsértl, a gyartonak,
a szerviz Ugynoksegnek vagy mas, hasonloan képzett személynek
kell a javitast vegeznie, a veszélyek elkerilése érdekében.

+ Akészlléket 8 évesnél id0sebb gyerekek, korlatozott fizikai, érzék-
szervi €s mentalis képességekkel rendelkez6 személyek, valamint
a készllek hasznélataban gyakorlattal és ismeretekkel nem rendel-
kezd személyek is hasznalhatjak felligyelet mellett, vagy abban az
esetben, ha tajékoztatast kaptak a készulék biztonsagos hasznala-
tarol, és megertették a hasznalattal jar6 veszélyeket.

* Gyerekek nem jatszhatnak a készulékkel.

Atisztitast és a felhasznalé altal végzendé karbantartast gyerekek

feligyelet nélkul nem végezhetik.

3. Ellendrizze a széllitmany hianytalansagat.

4. Ha valamelyik alkatrész hianyzik vagy nyilvanvaléan ka-
rosodott, ne hasznalja a készuléket. Azonnal vigye vissza
a kereskeddnek.

1 MEGJEGYZES:

Eléfordulhat, hogy a késztiléken por vagy gyartasi mara-
dékanyag talalhato. A késziiléket tisztitsa meg a , Tisztitas”
fejezetben leirtak szerint.

Rendeltetésszer(i hasznalat

Akeészulék texturalt miianyag tasakok és csomagoléfdlia
|égmentes lezarésara és hegesztésére szolgal.

Kizarolag a hasznalati utasitasban leirt médon hasznélja. A
késziilék nem hasznalhaté kereskedelmi célokra.

Mindennemi mas hasznalat nem rendeltetésszer( és anyagi
karokat és testi sériilést okozhat.

A gyarté nem felelds a nem rendeltetésszerii hasznalatbol

szamaz6 karokért. A kezeléelemek attekintése

1 Kontrol lampa TURBO
2 Kontrol lampa NORMAL
3 Kontrol lampa DRY

Szallitott elemek
1 Vékuumos féliahegesztd

10 22x30cm-es professziondlis 1égzard tasak
8 28x40cm-es professzionalis 1égzard tasak

4 Kontrol lampa MOIST

5 STOP gomb
C ey 1 . 6 SPEED gomb
A késziilek kicsomagolasa 7 FOOD gomb
1. Vegye ki a késziiléket a csomagolasbal. 8 SEAL gomb

2. Tavolitson el minden csomagoléanyagot, védéfolia,

tdmdanyag, kabelkotegeldk és kartonpapir.

PC-VK1146_IM

9 VAC SEAL gomb
10 Hegeszt6szal

021117

49

MAGYARUL



MAGYARUL

1 Zar

12 Felsé témités (nem eltavolithato)
13 Kioldas

14 Also témités (eltavolithato)

15 Térold rekesz

16 Levegbbeszivas

17 Hegeszt6huzal

18 Véakuumkamra

Elelmiszertarolasra vonatkozé megjegyzések

Alégmentes féliahegesztés — azaz a csomagolas légmente-
sitése — az élelmiszer eltarthatosaga meghosszabbitasanak
kézismert modja. A PC-VK 1146 megvasarlasaval olyan ké-

sz(iléket valasztott maganak, amely gyors és kénnyed médon

teszi lehetévé a légmentes csomagolas hasznalatat.

Alevegdben talalhato oxigén hatasara az élelmiszerek kony-
nyen veszithetnek zamatuk frissességébdl és mindséglikbal.

Alégmentes csomagolés ezt a problémat orvosolja. A
levegd kozel 90 %-at kivonjuk a lezérasra keriilé tasakbol. A
hagyomanyos tarolasi modokkal 6sszevetve a vakuumozott
és lehegesztett élelmiszerek tarolhatsagi ideje nyolcszoros.
Tovabba az élelmiszer frissessége és zamata is hosszabb
ideig megmarad.

Ez lehet6vé teszi, hogy kedve szerint porciézzon és csoma-
goljon sokféle élelmiszert és készételt.

Széba j6het ugyanakkor olyan szilard élelmiszerek, mint a
di6- és mogyorofélék vagy hivelyesek, illetve nedvességtol
6vandd hasznalati targyak csomagolasa is. Ne feledkezzlink
meg a pénzérmékrdl és az ezist ékszerekrdl, vagy a legkd-
zelebbi vizitirara szant ruhanemdkrdl és gyufarél sem.

A kovetkez6 el6irasok és megjegyzések a segitségére
lehetnek, kiilondsen, ha ez az els6 alkalom, hogy lég-
mentesen zard foliahegeszt6t hasznal.

+ Hasznalat elétt mosson kezet és tisztitsa meg a tartozé-
kokat is.

+ Acsomagol6tasaknak hozzavetdleg 8 cm-rel kell hosz-
szabbnak lennie a becsomagolandd cikknél.

+  Kiilonall6 tételei (pl. fliszerndvények) maradtak, amihez
fel szeretne nyitni, majd Ujra lezami egy tasakot? A cso-
magoldanyag hosszanal szamoljon tovabbi 2 cm-rel.

+ Ujabb 5cm-re van szilkség, amennyiben a becsomagolt
cikkeket a késdbbiekben fagyasztani kivanja, mivel a
folyadéktartalom térfogata alacsony hdmérsékleten
megn6het.

+  Csak texturalt foliat hasznaljon vakuumozasra — pl.
bordazott, méhsejt vagy gyémant mintazatd erésitéssel
ellatott — csomagolofoliat hasznaljon.

+ Ahegesztési varrat kdrnyékeét tartsa szarazon és tisztan.
Kerilje a gylr6dést. A gy(irdtt részeken a varrat légate-
resztévé valhat.

+ Akésziiléket rovid lizemiddre tervezték, ezért minden
hegesztés elétt egy percig hagyja hdlni.
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+ Akdzvetlenil a csomagolas el6tt meghamozott gytimal-
csok és zoldsegek tovabb eltarthatok.

+ Akaposztaféleket, a brokkolit és a karfiolt csomagolas
elétt el6 kell f6zni, mivel a csomagolason beliil gaz szaba-
dul fel beldliik.

+Mas cikkek - pl. a husfélék — nedvességet tartalmazhat-
nak. Az ilyen éleimiszereket konyhai papirtorolkozével
egyutt helyezze be a tasakba.

+ Ha fennall annak a lehetsége, hogy (pl. csontok eseté-
ben) az éles, szlros részek kérosithatjak a tasakot, akkor
az ilyen cikkeket csomagolja konyhai csomagol6papirba.

+ Atasakba folyadékot lehet csomagolni, de nem légmente-
sen, mivel a folyadékot beszippanthatja a készulék. Ezért
elészor préselje ki a levegdt.

+ Afolyadékot beszippanthatja a vakuumszivattyd. Ameny-
nyiben folyadékot kivan becsomagolni, egyediil a
SEAL funkciét hasznélja.

+ Abecsomagolt élelmiszert le kell fagyasztani, illetve
hiivos helyen kell tarolni.

+ Viaszolt vagy zsirpapirt hasznaljon a fagyas soran 6ssze-
tapadasra hajlamos éleimiszerek elvalasztasara.

+ Alefagyasztasra szant élelmiszert a csomagolast ko-
vet6en azonnal helyezze a fagyasztoba. Ha szlikséges
hasznélja a gyorsfagyaszto funkciot.

+  Szeretne folyékony éleimiszert (pl. levest) fagyasztani
vakuumtasakban? A folyadékot edényben fagyassza. Ezt
kévetden vegye le az edényt és a fagyasztott élelmiszert
csomagolja egy tasakba.

+ Szeretné Ujra kinyitni a tasakot? A tasakot a hegesztési
varrat mentén vagja fel olléval.

+ Atasakokat edényben is hevitheti. Azonban soha se
haladja meg a 80 °C-os hémérsékletet.

+ Amennyiben a tasakokat mikrohullamu sutében kivanja
heviteni, kérjlk, vegye figyelembe a kdvetkezoket:

- alegtobb folyadék hé hatésara tagul, a tasakokat
el6szor szdrja at villaval,

- atasakot helyezze mikrohulldmu sttében hasznalhato
edénybe vagy tartalyba,

- atasakot 50 %-os mikrohullamu teljesitménnyel
hevitse,

- atasakot csak alacsony vagy kézepes hémérsékletre
melegitse,

- amelegitéskor soha se hasznaljon grill vagy
légkeveréses funkciot.

+Anyers hus, hal vagy zsiros anyag tarolaséra hasznélt
tasakokat helyezze hulladékgy(jtébe. A tobbi tasakot kézi
tisztitas utan Ujra fel lehet hasznalni.

A tasakok 22 x 30 cm-es vagy 28 x40 cm-es méretben
allnak rendelkezésre.

A fdliatekercsek 28 x 600 cm méretben kaphato.
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Tablazat - Szokasos fogyaszthatésagi értékek

o s . Tarolasi Szokasos Légmentes
Tarolas Elelmiszer P o laisix .
hémérséklet tarolasiidé | csomagolasban

Nyers hus 5+£3°C 2~3 nap 8~9 nap

Friss hal vagy tenger gyimélcse 5+3°C 1~3nap 4~5nap
" Fétt hus 5+3°C 4~6 nap 10~14 nap

Hiités L
Zoldségfeélék 5+3°C 3~5nap 7~10nap
Gylimolcsfélék 5+£3°C 5~7 nap 14~20 nap
Tojas 5+3°C 10~15nap 30~50 nap
) Hus -16~-20°C 3~5honap >12 hénap
Fagyasztas P ‘ 5

Hal/tenger gylimoélcse -16~-20°C 3~5honap >12 hénap

i MEGJEGYZES:
Atablazatban szerepld értékek csak tajékoztato jellegiiek.
Atényleges tarolhatésag az élelmiszer mindségétdl fligg.

Kezeldszervek hasznalata

VAC SEAL
Légmentesités és hegesztés egy lépésben.

STOP

Nyomja meg ezt a gombot a miivelet telies megszakitasahoz.

SEAL
Csak féliahegesztés torténik.

+  Ezt a funkciot folyadék csomagolasakor hasznélja, vagy
+ ha légmentesités nélkil kivan hegeszteni.

FOOD

AFOOD gombbal valthat a DRY (széraz) és a MOIST
(nedves) izemmod kozott. A jelzélampa jelzi az lizemmodot.
Mivel bdsegesen tartalmaz levet, hus esetében valassza

a MOIST lehetdséget. Hamozott almahoz a DRY funkciot
vélassza.

+  MOIST lizemmodban a hegesztés tovabb tart, mint DRY
tUzemmodban.

SPEED
A SPEED gombbal valthat a NORMAL és a TURBO iizem-
maéd kozott. A jelzlampa jelzi az izemméddot.

+ ANORMAL funkcié hasznélatara puha nyomasérzékeny
cikkek esetében van sziikség.

+  ATURBO funkcié esetén, a vakuumszivatty teljesitmé-
nye né.

Megjegyzések hasznalatra
Hasznalati hely
CsUszasmentes és sima felletre van szlikség.
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Csatlakoztatas a halozatra

1. Bizonyosodjon meg réla, hogy a készllék tapfesziltsége
megegyezik-e az On otthonaban rendelkezésre all6
haldzati feszliltséggel. Kérjlk, olvassa el a tipuscimkén
taldlhaté mliszaki adatokat.

2. Csatlakoztassa a tapkabelt egy megfelelden felszerelt és
féldelt fali csatlakozoba.

Kezelés

Hogyan készithetd vastag csomagolofoliabol tasak
A hegesztéshez hasznalhat6 csomagolofolia a kereskedelmi
forgalomban is kaphato.

1 MEGJEGYZES:

A megfeleld Iégmentesithetséghez a csomagolofolianak
specialis texturajinak kell lennie. Ez jelenthet bordazott,
méhsejt vagy gyémant mintazatt erositést.

A kereskedelemben kaphato foliabdl a kovetkez6k szerint
készithet tasakot:

1. Mérje ki a csomagoléfolia kivant hosszat.

2. Egyenes vagassal valassza le ezt a foliadarabot.

3. Tegye a betekerd foliat a lezaro vezetékre, és zarja be
a fedelet. Nyomja le erésen, hogy hallhatéan a helyére
rogziiljén mindkét oldalon.

4. Nyomja meg a SEAL gombot. A gomb elkezd vilagitani.
Koértilbellil 9 masodperc elteltével a gomb fénye kialszik,
ekkor a varrat hegesztése befejezédott.

5. Nyomja meg a kiold gombot a fedél felnyitasahoz.

MAGYARUL

Tasak légmentesitése és hegesztése
Most méar csomagolhat a korabban elkészitett tasakba.

1 MEGJEGYZES:

« Lasd még az ,Elelmiszertarolasra vonatkozo megjegy-
zések” és a Kezeldszervek hasznalata” részt.

+  Afolyadékot tartalmazo tasakokat kizarélag hegeszteni
szabad! A folyadékot beszippanthatja a készulék. Csak
a SEAL (hegesztés) funkciot hasznalja.
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. Helyezze az élelmiszereket a tasakba.
. Helyezze a tasak nyitott végét a vakuumkamraba. A

levegBbeszivas nem takarhato le.

. Kertlje a gylir6dést. Simitsa el a betekerd foliat a lezard

vezeték folott.

. Zérja le a fedelet, amig a helyére nem pattan.
. Hasznalja a FOOD és/vagy SPEED gombokat a kivant

funkcio kivalasztasahoz.

. Nyomja meg a VAC SEAL gombot. A gomb elkezd

vilagitani. Amikor a gomb fénye kialszik, a folyamat
befejez6dott.

i MEGJEGYZES:

+  Amdvelet leallitisahoz nyomja meg még egyszer a
STOP gombot.

+ Aszivattylzasi mivelet leéllitasahoz, és a hegesz-
tés azonnali megkezdéséhez nyomja meg a STOP
gombot, majd ezt kdvetéen a SEAL gombot.

7. Nyomja meg a kiold gombot a fedél felnyitasahoz.

Hasznalat befejezése
¢ Huzza ki a hélézati kabel dugaszat az aljzatbdl.
+ Atarolas el6tt hagyja, hogy a késztilék 5 percig hiljon.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:
+ Tisztitas el6tt huzza ki a haldzati csatlakozot. Varjon amig a ké-

szilék teljesen lehdil.

» Ne meritse vizbe a késziiléket. Aramiitést vagy tiizet okozhat.

/\ VIGYAZAT:

Ne hasznaljon drétkefét vagy mas karcolé konyhai
eszkozt a tisztitashoz.
Ne hasznaljon agressziv vagy karcolo tisztitoszereket.

Aburkolatot kivilrgl és belilrél is enyhén nedves ruhaval
torolje at.

Als6 tomités, tarolo rekesz

Tarolas
+  Akésziléket a leirtaknak megfelel6en tisztitsa.
+ Ha akeészlilék nincs hasznlatban csak hajtsa le a fede-
let, hogy sértilienek a tdmitések.
Ha készliléket hosszabb ideig nem hasznalja, akkor azt
javasoljuk, hogy eredeti csomagolasaban tarolja.
+  Akésziléket mindig szaraz, 6l szelldz6 és gyermekektdl

Egy talnyi forr vizben tisztitsa meg ezeket a részeket. Az védett helyen tartsa.
Osszeszerelés el6tt minden darabot szaritson meg.
Hibaelharitas
Probléma Lehetséges ok Megoldas
Akészilék Akésziléknek nincs aramellatasa. Ellenérizze az aljzatot egy masik készulékkel.
nem miikodik. Dugja be megfelelden a csatlakozodugaszt.
Ellenérizze az aramkor-megszakitot.
Akésziilék elromlott. Vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal vagy egy szakért6vel.
Atasak nem | Avarratnl gylr6dés talélhato. Elészor simitsa ki a foliat.
legzaro. Avarratba kerillt a csomagolt targy. Ellendrizze a varratokat.
Avarrat nedves volt. Tartsa a varrat helyét szabadon és szarazon.
Atasak a varratnal vagy mas helyen sériilt. | Sériilés esetén a tasakot ki kell cserélni.
Atasak Tul sok levegd volt a tasakban és a rendel- | El8szor préselje ki a felesleges levegét.
légmente- kezésre &llo idd alatt nem szippanthatd ki. | \/31ass7a ki a TURBO funkcict.
tsgf(jztzzm Leszivskor bordas, méhsejtes vagy rom- | Mintazat nélki folit hasznlt
busz textaraju foliat hasznaljon.
Atasak sérillt. Hasznaljon masik tasakot.
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Probléma Lehetséges ok Megoldas
Akészilék Az als6 tomités deformalodott. Simitsa ki és illessze be Ujra a tomitést.
Ie'trkehozzia (aj Tulzottan tele van a csomag. Vegyen ki valamennyit beldle, és tisztitsa meg a csomag sarkait.
vakuumot, de s S . . )
nem melegiti Atasak nem légzard. Akésziilék nem all le automatikusan. Nyomja le a STOP gombot
a hegeszt6 a folyamat leéllitasahoz.
feliiletet.
Akészilék A szivolyuk el van tdmddve. Ne helyezze tul messze a csomagot a készilektél
melegiti a Atasak nem légzaro. Akésziilék nem all le automatikusan. Nyomia le a STOP gombot
hegesztd afolyamat leallitasahoz.
fellletet, de
nem hoz létre
vakuumot..
Miiszaki adatok Hulladékkezelés
L [ES— A ,kuka” piktogram jelentése
Aramforras: ..... Ovja a kdrnyezetet, ne a haztartasi hulladékkal
Energiafogyasztés: .. semmisitse meg az elektromos készilékeket.
\é?d%'“?' °SZ,‘da'¥f," R e Afolosleges vagy hibés elektromos késziilékeket
Ovid tizemidejli mUKOtetEs: ... perc ciklusonkén a helyi gytitpontokban adja le.
NEHHO IOMET:... e

A miiszaki és kivitelezési médositasok jogat a folyamatos

termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Akésziilék megfelel minden érvényes CE iranyelvnek,
beleértve az elektromagneses megfeleldségrdl, és a kisfe-
szliltségli berendezésekrdl sz0l6 iranyelveket, és a legtjabb
biztonsagi szabalyozasok figyelembe vételével készillt.

PC-VK1146_IM

I Segitsen elkeriiini a helytelen hulladékkezelés-
bél eredd kornyezeti és egészségugyi hatasokat.

Hozzajérulhat a régi elektromos és elektronikus készulékek
Ujrahasznositasahoz vagy mas mddon valé hasznositasahoz.

A gyijtépontokrol a helyi hatésagok adhatnak felvilagositast.
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PYCCKWUMX

PyKOBOACTBO no 3Kkcnnyatayuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero u3aenus. Hageewmcs, Bbl byaete
[0BObHbI NPV €0 UCTIOMNb30BAHMM.

CuMBOnNbI NPUMEHsIEMbIE B JaHHOM PYKOBOACTBE
nonb3oBarens

BaxHble pekomeHgaLmn ans obecneyeHus Baweit 6esonac-
HOCTV 0603HaueHbI Mo ocoberHoMy. OBs3aTensHO creayitTe
3TUM pekomMeHaaLmam, 4Tobbl NPeoTBPaTUTL HECHACTHBIN
crnyyai Unu nonoMKy U3aenus:

/\ NMPERYNPEXOEHVE:
I'Ipenynpemp,aeT 06 onacHocTn ANs 300p0BbA 1 BO3MOX-
HOM pUCKe nony4eHusa TpaBMbl.

/\ BHUMAHME:
YKa3biBaeT Ha B03M0)KHyK) 0MacHOCTb ANng u3genusa n
[DPYrvX OKpyXatoLLyX NpeaMeToB.

i MPUMEYAHWUA: [laeT coBeTbl 1 MH(OPMALNIO.

CopnepxaHue

0630p AeTaren npubopa ...
06Luas uHdopmaums
Ocobble Mepbl 6e30MacHOCTV st JaHHOrO YCTPOICTBa ... 54
HasHauenve
KomnnexT nocTasku
Pacnakoska ycTpoiictea
0630p AeTaren npubopa ...
O XpaHeHu1 NpofyKToB
HasHayeHwe opraHoB ynpaBneHus
MpyMeYaHns No UCONb30BaHNS ..
Pabota
Yuctka
XpaHeHue
YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN
TEXHUYECKME IAHHDBIE ...

O6was nHopmaums
I'Iepe,q Ha4anom skcnnyatauuu an6opa BHMMATENbHO
I'IpOHIATaI;ITe npunaraemyro MHCTPYKLWIO NO sKkcnnayatayum u
COXpaHuTe ee B HaleXXHOM MecTe, BMeCTe C I'apaHTMﬁHbIM
TanoHoOM, KaCcCOBbIM YEKOM U, MO BO3MOXXHOCTH, KapTOHHOl7I
KOpO6KOI;1 C YNaKoBOYHbIM MaTepuanom. Ecnn faete
KOMy-J'IM60 Monosib30BaTbCA an60p0M, obs3aTenbHo p,aﬁTe
Bnpuaady AaHHyt UHCTPYKLMIO NO 3KCnnyaTauunn.

+  [MonbayiiTech NpUOPOM TOMbKO YacTHbIM 06pa3oM 1 Mo
HaaHayeHwio. Mpnbop He NpeaHa3HayeH Ans KoOMMepye-
CKOrO WCMONb30BaHMS.

* He nonb3yiitech nprubopom nog oTKpbITbIM HeBoM.
MpenoxpaHsiiTe Nprbop OT Xapbl, NPSIMbIX COMHEYHBIX
nyyen, BNaxHOCTH (HW B KOEM CryJae He norpyxaiTe ero
B BOfly) 1 yAapoB o6 ocTpble yrmbl. He npukacaiitecs k
npubopy BnaxHbIMK pykamu. Ecnv npubop yBnaxHuncs
VNN HAMOK, TYT e BbIHbTE BUIKY M3 PO3ETKN.

+  [locne akcnnyaTaLym, MOHTaxXe NPUHaLNEXHOCTEN,
4nCTKe Unv NonoMKe npubopa Bceraa BbIHMMaNTe BUMKY
113 po3eTkM (TSHUTE 3a BUMKY, a He 3a kabenb).

+ He octaBnsitTe BkmtoyeHHble anekTponpubopsl 6e3
npucmoTpa. Bbixofs 13 nomelLLieHIst BCeraa BblkntovaiiTe
npubop. BbiHbTe LWTeKep 13 Po3eTKU.

* [Mpnbop v kabenb ceTeBOro NUTaHNs HEOBXOANMO pery-
nspHo obcrnefoBaTh Ha HanuuKe CreaoB NOBPEXAEHNS.
Mpv oBHapy}eHUN NoBpEXAEHNs Nonb3oBaTbCs nprbo-
pOM 3anpeLyaeTcs.

* VcnonbayiTe TOMbKO OPUrMHambHbIE 3anyacTyl.

W3 coobpaxeruit 6esonacHoCTW Ans AeTelt He 0CTaB-
nSATe NexaTb YNakoBKy (MNacTUKOBbIE MELLIKW, KApPTOH,
neHonnact u 7.4.) 6e3 npucmoTtpa.

A MPEOYNPEXOEHWUE:
He nossonsiite feTsM urpaTh C NONMITUNEHOBO
nneHkoil. OmacHocTb yaywba!

Ocobble mepbl 6e30MacHOCTM ANA AaHHOIO YCTPOWUCTBA
Ha nprbope MOXHO HanTW crieaytoLLe Haanuey:

CAUTION: HOT!
OCTOPOXHO: FOPAYEE!

Bo Bpems paboTbl TEMnepaTypa repMeTU3NpYHOLLEN MPOBOSIOKM

OYeHb BbICOKa.
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DON’T LOCK THE LID WHILE NOT IN USE!

HE 3AKPEMIIATD KPbILWKY, KOrAA NMPUBOP HE
UCMONb3YETCA!

Korzia nprbop He 1crornb3yeTcs, MPOCTO KNaauTe KPbILLKY CBEPXY,
YTOObI HE NOBPEANTL YMMOTHEHMSI.

* He nbiTantecb CamocTosATENIbHO OTPEMOHTMPOBATbL YCTPOWCTBO.
Obs3aTesibHO CBSKUTECH C aBTOPU30BaHHBIM MacTepoM. [pu
MOBPEXAEHNN CETEBOTO LLHYPa, BO 130exaHue 0nacHOCTM nopa-
KEHWS 3TIEKTPUYECKAM TOKOM, LLIHYP CreayeT 3aMeHUTb Y U3roTo-
BUTENNS, CEPBUCHOO NPeLCTaBUTeNs U ApYrX KBannuLmMpo-
BaHHbIX 1L,

* [laHHbIN annapaT MOXeT UCMOsb30BaThLCA AeTbMM B BO3pacTe 8 1
Bonee reT, a Takke oAbMU C OrpaHNYEHHBIMU (OU3NYECKMN,
0CsA3aTesbHbIMY 1 MHTENNEKTYanbHbIM BO3MOXHOCTAMM U
Be3 COOTBETCTBYIOLLMX OMbITa W 3HAHUI, €CIIN OHW HAXOZATCA MO

Ha[130pPOM Uit BbINK NPOUHCTPYKTUPOBAHBI O GE30MacHOM MCMOMb-

30BaHWM NprbOopa 1 NMOHMMAOT BO3MOXKHbIE OMaCHOCTMU.

« [leTV He DOIMKHbI UrpaTh C NPUBOpOM.

* YucTKy 1 nonb3oBaTenbckoe 00CnyxMBaHe npubopa Henb3s Npo-
N3BOANTL AeTAM 6e3 Haa3opa B3POCTbIX.

HasHauyeHue PacnakoBka ycTponcTea
atoT I'IpVI60p npeaHasHa4yeH ana oTkayku Bosayxa n 1. WsBnekute I1p|/|60p 13 yNakoBKW.
repMeTu3aln TeKCTypMpoBaHHbIX NNACTUKOBbLIX NAKETOB U 2. YGepMTe BCE YNaKkoBOYHbIE MaTepuasbl, Takne Kak
06epToyHoM honbrut. MNeHKa, 3anonHUTENbHBIA MaTepuan, kabemnbHble CTSKKM

11 KapTOHHas ynakoBka.

. TpoBepbTe KOMMMEKTHOCTb MOCTABKM.

. Ecrv Bbl 06Hapyxunm oTCyTCTBUE KOMMOHEHTOB WA
noBpesaeHns nprbopa, He BKMioYaiiTe COKOBBDKUMATKY.
BepHuTe nokynky npopasLly.

i MPUMEYAHMS:

Ha npnbope moryT ocTaBatbCs Mbifb ¥ OCTATKM NPOM3BO4-

CTBEHHbIX MaTepuanos. [ounctute npubop, kak onucaHo B
pasgene “Yuctka”.

Vicnonb3ayiite npubop TONbKo N0 HA3HAYEHMHO, ONUCAHHOMY B
pykoBoAcTae. Mpubop He npeaHa3HayeH Ans KOMMEPYECKNX
MPUMEHEHNIA.

NioBoe [pyroe UCTIONB30BAHIE MOKET NPUBECTM K MOpYe
MaTepuarnos U faxe K Tpasme.

lMocCTaBLUVK HE HECEeT OTBETCTBEHHOCTY 3a yu.Lep6, npun4mn-
HEHHbIN MCMOMNb30BAHMEM He N0 Ha3HaYEHWHO.

KomnnekT noctaBku

1 Bakyym-3akatouHas MaLuHa
10 MakeTbl ANs BaKyyMHOI ynakosku 22x 30 cm
8 TlakeTbl 4ns BakyyMHO ynakosku 28 x40 cm
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PYCCKUX

0630p getanen npudopa

1 CurHanbHas namna TURBO

2 CurHanbHas namna NORMAL

3 CurHanbHas namna DRY

4 CurHanbHas namna MOIST

5 KHorka STOP

6 KHonka SPEED

7 Knorka FOOD

8 KHonka SEAL

9 KHonka VAC SEAL
10 YnnotHuTenbHas nonoca
11 Oukcatop
12 BepxHee ynnoTHeHue (He CbeMHoe)
13 KHonka OTKpbITUS
14 HwxHee ynnoTHeHe (CbeMHoe)
15 TIpUeMHbIt KOHTENHEP
16 Bnyck Bo3ayxa
17 TepmeTu3npytoLLas NpoBOMoKa
18 BakyymHas kamepa

O XpaHeHWUW NPOAYKTOB

Bakyym-3akaTka, TO CTb OTKauka BO3fyXa 13 ynakoBky,
SIBNSETCS PACNPOCTPaHEHHbIM COCOBOM NPOANEHNS
CpOKa XpaHeHs MULLEBbIX NpoaykToB. C nproBpeTeHnem

ycrpoiictsa PC-VK 1146 y Bac nog pykoit ByaeT ycTpoiicTso,

KOTOpOE M03BONISIET BbICTPO W YAOGHO UCMOMb30BATL repMe-
TUYHYIO YMAKOBKY.

M3-3a NPUCYTCTBUA KUCNOpOoa B BO3AYXE NPOLYKTbI 6bICTpO
TEPSIOT CBEXMI apoMaT W Ka4ecTBo.

lepMeTiyHas ynakoBka UckmioyaeT aTo. V3 repmeTnyHoro
naketa yaansetcs npubnuautensHo 90 % Bosayxa. Mo
CPaBHEHWIO C TPAAVLIMOHHBIMY CNOCOBamMm XpaHeHUs Cpok
XpaHeHIst IPOAYKTOB B TEPMOrepMeTI3NPOBaHHOM BakyyM-
HOW ynaKoBKe yBenu4nBaeTCa B BOCEMb pa3. Kpome Toro,
CBEXECTb 1 apoMaT MpoAyKTa COXPaHAIOTCA AnnTensHoe
BpeMS.

3T0 NO3BOMSAET BaM Pa3aenisiTb Ha MOPLM 1 yNaKoBbIBaTb
pa3Hoo6pasHble MPOAYKTbI M TOTOBUTL MHLLY MO Mepe Heob-
XOLMMOCTH.

MosHo ynakoBbIBaTb AaXe TBEPAbIE NPOAYKTHI, Takve Kak
opexy 1 (haconb, a Takke HEMULLEBbIE BELLW, KOTOpbe
Heobx0AMMO 3aLyuTUTL OT Brari. MoXHO ynakoBaTb MOHETBI
nnu cepebpsHble ykpavuenms. Kpome Toro, He 3abyaste
ynakoBaTb OAXaY W CInyki Ans ByayLLero nyTewecTsns
o Boge.

CnepytoLmre MHCTPYKLMK U PEKOMEHAALMM NoOMOoryT
BaM, 0COGEHHO eCNK Bbl paHbLUe He NoNb30Ban1ch
BaKyyM-3aKaTOYHO MaLUMHOM.

+ [MpeaBapuTENbHO BEIMOIATE PYKIA U MOUUCTUTE MPUHAL-
NEXHOCTH.

+ TepMeTHYHbIl NakeT AOMKeH BbiTb NPUBNM3UTENBHO Ha 8

CM [n1MHHEee ynakoBbIBAEMOro NpoaykTa.
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Y Bac HacbINHOM NPOAYKT, HanpyUMep TpaBbl, 1 Bbl XOTUTE

0Tpe3aTb W CHOBA 3arepMeTi3npoBaTh naket? OctaBbTe

[0NONHUTENBHO MPUMEPHO 2 CM MaTepuana.

[ins 3amopavBaH1s NPOAYKTOB NPeAyCMOTpUTE [0~

MOMHUTENBHO 5CM MaTepuana, nockonbKy BOASHUCTbIE

NPOAYKTBI MOTYT PaCLUMPSATLCS NPY BO3AEMCTBUN HU3KOM

Temneparypebl.

[insi BakyyMupoBaHus MCNonb3yiTe TOMbKO CTPYKTYpUpO-

BaHHble porbryt C TEKCTYPON B BUae pebep, sueek unu

pom60B.

O6nactb B palioHe repMeTUaVpYIOLLEro LUBA AOMKHA

BbITb Cyxoit 1 uucToii. V3beraitte cknapok. LLoB B Takux

MecTax MOXeT CTaTb NpoHMLaeMbim!

Mpubop npeaHasHayeH Ans kpaTKOBpeMeHHON paboThbl

11 TpeByeT OXNaXaeHNs B TEYEHUE OAHON MUHYTbI Nepes

repMeTU3aLvelt CneayioLLero nakerta.

MpenBapuTenbHO OYMLLEHHbIE PYKTbI M OBOLLY Xpa-

HSATCS AOnbLLe.

Kanycty, Hanpumep 6pokkonm v LiBeTHYt0 kanycTy, Heob-

XOAMMO NpeaBapuTensHoO GnaHLLIMPOBaTh, Tak kak OHa

BblfjeNAeT ra3 BHYTPY YNaKoBKM.

PasHble NpoayKTbI, Takue kak MCO, MOTyT CoAepXxaTh

Bnary. Takvie NpodyKTbI CKnafblBaiiTe B NakeT BMECTE C

KYXOHHBIMM BYMaXHbIMI NONOTEHLAMM.

OcTpble kpast MOTYT MOBPEANTL NakeT (Hanpumep, KocTw);

npefBapUTENbHO 3aBEPHIUTE Takie NPOAYKTbI B KyXOHHOE

BymaxHoe nonoTeHLe.

JKunkocTi B nakeTe MOTYT yNakoBbIBaTbCS, HO HerepMe-

TIYHO, NOCKOMBKY XWAKOCTb MOXET BCAChIBATbCS. B aTOM

crnyyae NpeaBapuTEnbHO BbIAABUTE BO3MYX U3 NakeTa.

YKupkocTi MoryT BCachIBaTLCS BaKyyMHbIM HACOCOM.

Mpy ynakoBbIBaHWM KWUAKOCTEN UCMONbL3YITE TONLKO

¢yHkumio SEAL.

Mocne ynakoBbIBaHWS NPOAYKTa €ro crieayeT 3amopo-

31Tb UMW XPaHUTb B XONOJHOM MeCTe.

[ins paspeneHust NpoayKTOB, KOTOPbIE MOTYT CAMMHYTLCS

Apyr C APYroM Mpy 3aMOpavIBaHIM, UCONb3yiTe BOLLE-

HYI0 VN XUPOHENPOHMLIaeMyto Bymary.

MpoayKTbl, NOANEXalLye 3aMopaxuBaHmio, noMeLLaiTe

B MOPO3WIIbHYIO KaMepy Cpady Nocre ynakoBbIBaHWS.

Mpy HeobXoAMMOCTY UCTIONb3YHTE (YHKLVIO BbICTPOrO

3aMopaxuBaHus.

Bbl X0TUTE 3aMOPO3NTL KUK MPOAYKT, HanpuMep cyn,

B BaKyyMHOM nakeTe? 3aMopo3bTe XWAKOCTb B Yallle.

3atem ybepuTe yaLlly 1 ynakyiTe npoayKT B Naker.

Bbl X0TTe CHOBA OTKPbLITH NakeT? HoxH1LaMm pas-

PexbTe ero BAONb repMETU3NPYIOLLIEro LUBA.

MoxHo pasorpeTb nakeTsl B kactptone. Ho He npeBbl-

warte Temnepatypy 80 °C.

Mpy pa3orpeBe NakeToB B MUKPOBOMHOBOI Nevm UveiiTe

BBUY CrenytoLLee:

- BonbLWMHCTBO XUAKOCTEN PaCLMPSIOTCS NPU Harpe-
BaHWM. [peaBapuTENbHO NPOTKHUTE NaKeT BUIKONA.

- [MomecTuTe NakeT B YaLlly Un KOHTEHEP, NpeaHa-
3HaYeHHbIA NS MUKPOBOMHOBO NEYN.
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- PasorpeBaiite naket, MCMONb3yst MakcMMarbHyto
MOLLHOCTb MKPOBOIHOM neyn 50 %.

- PasorpeBaiiTe nakeT 4O HU3KOM UMW CPeaHeN Tem-
neparypbl.

- Hukorpa He pa3orpeBaliTe ¢ UCNONb30BaHNEM
pexuma rpuns unu KOHBEKLIMOHHOTO pexuma.

Tabnuua - CTaHAapTHbIE YCMOBMUS U CPOKM XPaHeHUs!

+  BoibpachbiBaiiTe nakeTbl, KOTOPbIE UCMONB30BANMCh ANSt
XpaHEHst CbIpbIX MSICa, PbiBbl UMK XMPHOTO NPOAYKTA.
OcTanbHble MeLLKV MOXHO MPOMbITb BPY4HYHO W UCTIOMb-
30BaTb CHOBA.

MakeTbI BbINycKaloTcA ¢ pa3mepamm
22x30cm unm 28 x40cm.

®onbra B pynoHax 4ocTynHa B pasmepe 28 x 600 cm.

Xparerwe | Npoayir | aGbrmun ycnom | sy ynaosic
Cblpoe msico 5+3°C 2~3 nHeit 8~9 nHen
Csexas pbiba 1n MopenposyKTbl 5+3°C 1~3 oHeit 4~5 nHeit
B oxnaxaeHHom | [pUroToBneHHoe Msico 5£3°C 4~6 nHeit 10~14 pHeit
COCTOsAHNN OsoLum 5+3°C 3~5 nHen 7~10 oHen
OpykTbI 5+3°C 5~7 nHen 14~20 gHen
Ao 5£3°C 10~15 gHei 30~50 gHei
B 3amopoxeHHom | Maco -16~-20°C 3~5 mecsiues >12 mecseB
COCTOSHUN Pbi6a/ MopenpogykTb! -16~-20°C 3~5 mecsues >12 mecsiLeB

L3

1 MPUMEYAHKA:

3HaueHus B TabnunLie TOMbKO CripaBoyHble. PakTudeckui
CPOK XpaHeHWst 3aBICUT OT ka4ecTBa NPOAyKTa.

Ha3sHauyeHue opraHoB ynpaBneHus
VAC SEAL
OTKauka v repmeTM3aLys 3a ofvH 3Tar.

STOP

HaxxmuTe 3Ty KHOMKY, 4TOGbI NONHOCTLIO NPEKPATUTL
npouecc.

SEAL
®orbra ToMLKO repmMeTUaNpyETCS.

+ Mcnonbayitte 3Ty YHKLWIO ANS KVAKOCTE I
*  [ns repmeTusaim 6es oTkauku.

FOOD

Haxwmute kHonky FOOD ans Bbibopa Mexay pexumamu
DRY (cyxoit) n MOIST (BnaHbli1). KoHTponbHast namnoyka
yKasbIBaeT Ha pexum pabotbl. [ins msica Bbibepute MOIST,
TaK kak OHO COAEPUT MHOTO MACHOTO COKa. [1Ns OYMLLIEHHbIX
s6nok oibepute DRY.

+ [epmetnzaums B pexume MOIST MoxeT npoucxoanTb
Jonblue, Yem B pexvme DRY.

SPEED

Haxwmute kHonky SPEED ansi Bbibopa Mexay pexvmamu
NORMAL 1 TURBO. KoHTponbHast lamnoyka ykasoiBaeT Ha
pexum paboTbl.

PC-VK1146_IM

+ ®yHkums NORMAL npegHasHayeHa ans Msrkux YyBcTeu-
TeMbHbIX K AABNEHMI0 MPOJYKTOB.

+ [pu Bbi6ope dyHKLM TURBO MOLLHOCTb BaKyyMHOrO
Hacoca MoBblLLEHHas.

ﬂpumeqauuﬂ Mo ucnonb3oBaHUA
Mecto YCTaHOBKU

Ons YCTaHOBKM NPUroAHbI HECKOSb3ALLIME MIOCKME NOBEpX-
HOCTK.

lMoakntouenne K anekTpoceTn

1. YbeanTech, YTO MOLLHOCTb SMEKTPOCETU COOTBETCTBYET
npubopy. CM. XxapaKTepuCcTIKA Ha NACMOPTHON Tabnuuke.

2. BrrioumTe yCTPOACTBO B NPaBUMLHO YCTAHOBMEHHYHO
3a3EMIIEHHYI0 PO3ETKY.

Pabota

W3roToBneHue naketa u3 06epToyHON onbrv B pysioHe

'epmeTnyHas 0bepTouHas chonbra Takke NoCTaBnseTCs B
pynoHe.

1 NPUMEYAHMS:
[insi xopoLueit oTkauky Bo3ayxa 0bepTouHas donbra

[AOIKHA MMETb CTieLManbHylo TeKCTypy! 3To MOXET BbiTb
pebpucTas, suencTas unu poMGoBas TEKCTypa.

PYCCKWUU

[ins Toro yToBbl chenatb nakeT 13 pyJ'IOHHOVI onbry, Bbl-
nonHuTe crnegyoulee:

1. OTMepbTe 06epTOuHYt ChOMbry HYXHON ANNHBI.
2. OtpexbTe 00epTOYHYI0 (POMbry NPSMbIM HOXOM.
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PYCCKWUMX

3. MomecTute 06€pTOYHYIO (POMBIY Ha FEPMETUSMPYHOLLYHO
MPOBOMOKY W 3aKPOMTE KPbILLKY. [NOTHO NpuxMUTE ee Ao
LLieNnyKkoB (hyKcaLmm ¢ 06emx CTOPOH.

4. Haxmure kHonky SEAL. KHonka 3aropaeTtcs. Mpubnuau-
TenbHO Yepe3 9 cekyHy NOACBETKA KHOMKM MoracHeT, v
Lo GyneT 3arepMeTU3NpOBaH.

5. HaxmuTe KHOMKY OTKPbITMS, 4TOBbI OTKPBIT KPBILLKY.

Otkauka n repmeTusalusa naketa
Tenepb B U3TOTOBMEHHbINA NAKET MOXHO ynakoBaTb NPOAYKT.

i MPUMEYAHMS:

+  Cwm. Taroke pasgens! “O xpaHeHun npogyktos” 1 “Ha-
3HaYeHe OpraHoB ynpaBfeHns”.

+  [lakeTbl C XWAKOCTAMM TOMbKO repMeTU3npytoTCs!
JKugkocTb MoXeT BcacbiBaTbCs. cnonbayiTe Tonbko
yHkumo SEAL.

1. TonoxwuTe NpoayKT B NakeT.

2. OTKpbITYI0 CTOPOHY NaKeTa NONOXMTE Ha BakyyMHYHO
kamepy. OTBepcTMe Brycka Bo3ayxa He [OMKHO ObITb
3aKpbITO.

3. WsGeraitte cknagok! PasrnaxviBaiite 06epTouHyto
(honbry No NOBEPXHOCTY repMETU3NPYIOLLIEV NPOBOMOKM.

4. 3akpoifTe KpbILLKY, YTOObI OHa 3aLLEemnKHyrach.

5. Wcnonbayitte kHonkn FOOD n/unm SPEED ans BiGopa
enatenbHoM yHKLMM.

6. Haxwmure kHonky VAC SEAL. KHonka 3aropaetcs. o
3aBEpLUEHIM NMpoLiecca NOACBETKA KHOMKYA MOracHeT.

i NPUMEYAHMS:

°© ﬂ,J'IFI OTMeHbI onepauun CHoBa HaXMUTE KHOMKY
STOP.

+ Yr0BbI NpepBaTh MpoLiecc oTkayku 1 cpady nepentn
K TepmorepmeTH3aLm, Haxxmute kHorky STOP 1
3aTem kHomky SEAL.

7. HaxmuTe KHOMKY OTKDLITUS, YTOObI OTKPbITH KPbILLIKY.

OKoHYaHue paboTbl

* BblHbTe BUMKY 13 PO3ETKN.

+  [laiite npubopy OCTbITb B TeYEHWE 5 MUHYT, 3aTeM ybe-
puUTE Ha XpaHeHue.

Yuctka

/N MPERYNPEXOEHUE:

+ OTCOEaMHMTE YCTPOUCTBO OT CETU NUTAHWS Nepes OYUCTKOMN.
[oxauTech NOMHOro 0CTbIBaHKS npubopa.

* He norpyxaTe yCTPOMCTBO B BOZY. ITO MOXET NPUBECTY K 10-
PaXXEHWIO 3IIEKTPUYECKAM TOKOM MM MOXapy.

/\ BHUMAHME:

* He MCI'IOJ'IbByﬁTe MeTannn4eckyo LLEeTKy U1 nHbie
aﬁpaSMBHble KyXOHHbI€ NPUHAONEeXHOCTN AN O4UCTKU.

* He MCI'IOJ'IbByﬁTe arpeccueHble unu aﬁpaSMBHbIe YUcT4-
Lyve cpeacTea.

Kopnyc MoXHO NpoTupaTh BHYTPY U CHapYy crerka Brax-
HOWN TKaHbHO.

HuxHee ynnoTHeHWe, NpUeMHBbIN KOHTEHep

MoliTe 3Tn geTanu B eMKOCTM C ropsiyeit Bogoii. [ocne atoro
BbICyLUMTE WX W cobepuTe YCTPOICTBO CHOBA.
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XpaHeHue

+ [Mounctue npubop, kak onmcaHo.
+ Korpa npubop He vcnonb3ayeTcs, MPOCTO KNaauTe KpbILLKY

CBepxy, 4T0bbI He nospeanTb YNNOTHEHUS.

« Ecrm rlpM60p He 6yneT ncnonb3oBaTbCA ANUTENBHOE

Bpem4, peKoOMeHOYeTCA XpaHUTb ero B OpI/II'VIHaJ'IbHOI7I
ynakoBke.

+  Bcerna aepute npubop B XOpoLLO MPOBETPMBAEMOM

CYXOM MECTE, He IOCTYMHOM [ETSM.
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YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

Mpobnema | BoamoxHas npuunHa Momowb
[Mpnbop He HeT anekTponutanms. [MpoBepbTe PO3ETKY C MOMOLLbIO APYroro YCTPoicTBa.
CPyHKLUMOHM- MpaBuribHO BCTABLTE LUTENCENb B PO3ETKY.
pyer. n
poBEpbTE BbIKMOYATENb.
Mpubop HevcnpaseH. OBpatuTech B peMOHTHYI0 CRIyOy 1N K crieLmanicTy.
Maket O6pa3soBanach cknajka Ha LLBe. IMpenBapuTensHO pasrnagbte 06epTouHYH0 honbry.
HErePMETU- | MpoaykT nonan B LWOE. TpoBepsiiTe LLBbI.
YeH. ;
LLloB 6b1n BNaXHbIN. LLioB fOmKeH BbITb YMCTBIM 1 CyXUM.
MakeT NOBPEXAEH Ha LUBE UMW B ApYroM | 3aMeHuTe NOBPeXAEHHbIN NakeT.
MecTe.
HenonHas B nakete 6bino cnmikom MHoro Bo3ayxa, | [pensapuTensHO BblAaBIUTe NULLHNI BO3AYX.
oTkauka 11 npubop He ycren oTkayaTb ero 3a oTBe- BbiGepyTe yHkuytio TURBO.
naketa. [IeHHOE BpeMms.
Mpw BaKyyMMPOBaHWUM 1CMIOMb3YiATE Bb! Mcnonb3oBanu HETEKCTYPUPOBaHHYHO (hOTbry.
PUCNEHYIO, HENCTYHO UMM POMBOMAHYI0
conbry.
[MakeT NoBpPEXaEH. Bo3bMuTE HOBBIVI MAKET.
Mpubop [ledpopmnpoBaHo HXHee ynnoTHEHNE. PacnpasbTe 11 CHOBa YCTaHOBYTE Ha MECTO YNIOTHEHME.
FEHEPUPYET | Maket nepenonHen. YacTiuHo pasrpy3uTe NakeT 1 MOYUCTUTE €ro Yribl.
BakyyM,
HOKXZ ocy- MakeT HerepMeTUYeH. Mpubop He ocTaHaBnMBaeTCs aBTOMaTYeckn. HaxmuTe
wecranser kHonky STOP, 4ToBbl npepBaTh BbINONHEHME NpoLiecca.
Tepmorepme-
TH3aLMIO.
MMpubop 3aKpbITo BCaChIBaloLLEE OTBEPCTHE. He knaauTe nakeT CrvLLKOM Aaneko BHYTPb npubopa.
BBIMOMHACT | Maket HerepmeTHYeH. MpuBop He OCTaHaBNMBAETCS aBTOMATMYeCK. HaxmuTe
TepMorepme- kHonky STOP, 4To6bl NpepBaTh BbINONHEHWE NpoLiecca
TH3aLMIo, HO
He reHepu-
PYET BakyyMm.
TexHuueckue OaHHble
MOEIIB: .o PC-VK 1146
ONEKTPOMUTAHNE: ......vveverveereeieerians 220-240B~, 50-60Ty
MoTPEBNAEMAN MOLUHOCTB: .....ovvvveveeverarerneenns 120Br (makc.)
KNACC BALUMTDL: «..oovvvvvvecveivecieesiesiesss s 11
KpaTkoe Bpemsi paboTb .1 MuHyTa/ UuKn
BEC HETTO: ...t npubn. 1,50 kr

CoxpaHeHO NpaBo Ha TEXHUYECKIE W KOHCTPYKLMOHHbIE
13MeHeHIs B pamkax NpoAoMKatoLLelics paspaboTku
npoaykTa.

[laHHOe YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKYLUMM AMPEK-
Bam CE, TakiM Kak ariekTpOMarHuTHas CoBMECTUMOCTb 1
HU3KOE HaMpPSIKEHIE; OHO NPOMU3BEAEHO B COOTBETCTBUN C
HOBEMLLMMY NpaBUNaMI TeXHWKM BE30NacHOCTU.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart « carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list - kartica jamstva « carte de
garantie - lapaHUMOHHa KapTa » zérucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuii¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
Ohaa Ay

PC-VK 1146

24 Monate Garantie gemaR Garantieerklarung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie « 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaragao de garantia « 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego - zéruka 24 mésicti podle prohlaseni o zaruce + 24 mjese¢no jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 meceua rapaHuus B CbOTBETCTBME C rapaHUMOHHaTa Aeknapauus - 24-mesacnd
zéaruka podla vyhlasenia o zaruke « 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo + lapaHTMA 24 MecAua COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUIHBIM MPaBUNAM « claal il iy 1562 24 53 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature - aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening « date d'achat, tampon du concessionnaire, signature + data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma + fecha de compra, sello del distribuidor, firma « data de compra, carimbo do

istribui inatura - kjopsdato, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnatura - Jlata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpopasasia, Moanuc - détum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis + datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vasarlas datuma, kereskedd bélyegzje,
alairas + pata npuaGakHs, nevatka npogasuys, nianvc » Jlata npro6peteus, LLtamn npoaaewa, MoaNHcs «
sy SIS I 58y o) 2 5 S

PRDFIC%PBEICIK®

www.proficook-germany.de

PRCII-_IC%")DDDKQ

Internet: www.proficook-germany.de
Made in PR.C.

021117

Stand 10/2017



