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Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir hre Gesundheit und zeigt még-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.
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Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Be-
dienungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren
Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Geréat an Dritte weitergeben, geben Sie auch die
Bedienungsanleitung mit.

+ Benutzen Sie das Gerét ausschlieRlich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist
nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit
(auf keinen Fall in Fliissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten
Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort
den Netzstecker ziehen.

+ Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmaRig auf
Zeichen von Besch&digungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerét nicht
mehr benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar
liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!
* Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und

vom Netz getrennt werden!

« Berihren Sie keine sich bewegenden Teile.
« Stellen Sie vor dem Einschalten sicher, dass der Zubehérauf-
satz korrekt angebracht ist und fest sitzt.

PC-KM1197_IM
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/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!

« Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

« Kinder dlrfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie
einen autorisierten Fachmann auf. Wenn die Netzanschlusslei-
tung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Her-
steller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

/\ ACHTUNG:

Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Was-
ser eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die
wir Innen im Kapitel ,Reinigung“ dazu geben.

» Manipulieren Sie keine Sicherheitsschalter.
* Verarbeiten Sie mit der Maschine nur Lebensmittel. Der Miss-
brauch zu anderen Zwecken kann Verletzungen zur Folge haben.

PC-KM1197_IM 30.09.19
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Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie
Folien, Fullmaterial, Kabelhalter und Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Be-
schadigungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerét
nicht in Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler
zurtick.

i HINWEIS:

Am Gerat kdnnen sich noch Staub oder Produktionsreste
befinden. Wir empfehlen |hnen, das Gerat wie unter
,Reinigung"“ beschrieben zu séubern.

Ubersicht der Bedienelemente/
Lieferumfang

Schwenkbarer Arm

Motorgehause

Entriegelungsknopf fiir den Schwenkarm
Drehregler

Rihrschiissel

Spritzschutz

Schneebesen

Rihrhaken

Knethaken

O oo ~NOo O WN —

Elektrischer Anschluss

Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen,
mit der des Gerétes Ubereinstimmt. Die Angaben hierzu
finden Sie auf dem Typenschild.

Funktionsweise dieses Gerates
Schutzfunktionen

+ Das Gerat ist mit einem Schutzschalter ausgestattet. Die
Bedienung des Gerates ist nur mdglich, wenn Folgendes

eingehalten wird:
- Der schwenkbare Arm ist in der untersten Position
eingerastet.

+ Durch eine elektronische Drehzahlsteuerung wird eine
Uberlastung des Motors verhindert. Die Umdrehungen
pro Minute werden bei zu hoher Last automatisch an-
gepasst.

Gerét einschalten

+ Nachdem Sie das Gerat mit der Stromversorgung ver-
bunden haben und der Schutzschalter am Schwenkarm
geschlossen wurde, ist das Gerat betriebsbereit.

+ Drehen Sie den Drehregler im Uhrzeigersinn auf die ge-
wiinschte Geschwindigkeitsstufe. Das Gerét startet. Die
Beleuchtung am Drehregler leuchtet.

PC-KM1197_IM
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+ Pulsbetrieb: Drehen Sie den Drehregler gegen den
Uhrzeigersinn auf die Position P. Halten Sie den Dreh-
regler nur kurz in dieser Position. Die Beleuchtung am
Drehregler leuchtet.

Gerét ausschalten

1. Stellen Sie den Drehregler auf die Position 0, um das
Gerat auszuschalten.

2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Montage und Bedienung der Knetmaschine

i HINWEIS:

Schalten Sie das Gerat nur mit montierter Ruhrschiissel

ein!

. Offnen des Schwenkarms:
Halten Sie den Entriegelungsknopf gedriickt. Flihren Sie
den Schwenkarm von Hand in die oberste Position und
lassen Sie den Entriegelungsknopf los.

N

2. Wenn Sie den Spritzschutz bendtigen, bringen Sie ihn

jetzt von unten am Schwenkarm an. Beachten Sie die
Fuhrungsnase am Schwenkarm und die Rastnasen am
Spritzschutz.

. Einsatz eines Werkzeuges:
Am oberen Ende der Werkzeuge sehen Sie eine Aus-
sparung fiir die Antriebswelle und eine Aussparung fiir
den Splint. Schieben Sie das Werkzeug auf die Antriebs-
welle. Drlicken und drehen Sie das Werkzeug gleich-
zeitig entgegen dem Uhrzeigersinn, damit sich der Splint
der Antriebswelle in dem Werkzeug arretiert.

4. Riihrschiissel:

Setzen Sie die Rihrschissel in ihre Halterung. Drehen
Sie die Schiissel in die auf dem Geh&use angegebene
Richtung B - bis zum Anschlag.

5. Fillen Sie lhre Zutaten in die Riihrschiissel.

i HINwEIS:

Wenn Sie schwere Teige kneten, geben Sie nicht alle
Zutaten auf einmal in die Rihrschiissel. Beginnen
Sie den Knetvorgang nur mit Mehl, Zucker und Eiern.
Geben Sie Fliissigkeiten wahrend des Knetvorgangs
langsam hinzu.

6. Kontrollieren Sie, ob der Drehregler auf 0 steht.
7. Halten Sie den Entriegelungsknopf gedriickt. Senken Sie

gleichzeitig den Arm langsam mit der Hand ab. Lassen
die den Entriegelungsknopf los.

8. Stecken Sie den Netzstecker in eine geeignete Steck-

dose.

9. Wahlen Sie eine Geschwindigkeit anhand der nach-

folgenden Tabelle.
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Tabelle Teigarten und Werkzeuge

Teigarten Werkzeug | Stufen Menge Max. Betriebszeit

Schwere Teige (z. B. Brot- oder Miirbeteig) Knethaken 1-2 max. 1,5kg 3-4 Minuten

Mittelschwere Teige (z. B. Riihrteig) Rihrhaken 2-4 min. 0,5kg 2-4 Minuten
max. 3,0kg

. . R . . min. 500 ml .

Leichte Teige (z. B. Waffel- oder Crépes-Teig, Pudding) | Schneebesen | 4-5 ; 2-4 Minuten
max. 3 Liter

Sahne Schneebesen 6 min. 200.m| 3-5 Minuten
max. 2 Liter

Eischnee Schneebesen 6 2-10 Eiweily 3-5 Minuten

i HINWEIS: Rezeptvorschlage

Kurzzeitbetrieb: Betreiben Sie das Gerat mit schweren
Teigen nicht langer als 5 Minuten und lassen das Gerat
dann 10 Minuten abkhlen.

Betrieb unterbrechen

/\ WARNUNG: Verletzungsgefahr!

+ Stellen Sie den Drehregler immer auf 0, wenn Sie die
Arbeit unterbrechen wollen.

+ Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Werkzeug
wechseln wollen.

+ Warten Sie den Stillstand des Werkzeuges ab!

+ Sollten Sie wahrend des Betriebs den Entriegelungs-
knopf betatigen, um den Arm hoch zu schwenken,
schaltet ein Sicherheitsschalter den Motor ab.

+ Der Motor schaltet erst wieder ein, sobald Sie den
Schwenkarm wieder senken und den Drehregler zu-
erst auf 0 stellen, bevor Sie ihn auf die urspriingliche
Position drehen!

Betrieb beenden und die Schiissel entnehmen

1. Stellen Sie nach der Arbeit den Drehregler auf 0. Ziehen
Sie den Netzstecker.

2. Halten Sie den Entriegelungsknopf gedriickt. Fiihren Sie
den Schwenkarm von Hand in die oberste Position und
lassen Sie den Entriegelungsknopf los.

3. Entnehmen Sie das Werkzeug.

. Entfernen Sie den Spritzschutz.

5. Drehen Sie die Riihrschiissel eine kurze Drehung ent-
gegen dem Uhrzeigersinn, um sie zu entnehmen.

6. Den fertigen Teig konnen Sie mit Hilfe eines Spatels
[6sen und aus der Riihrschiissel herausnehmen.

7. Reinigen Sie die verwendeten Teile wie unter ,Reini-
gung” beschrieben.

~
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Riihrteig (Grundrezept) Stufe 2-3

Zutaten:

2509 weiche Butter oder Margarine, 250 g Zucker, 1 Pck.
Vanillezucker oder 1 Btl. Citro-Back, 1 Pr. Salz, 4 Eier, 5009
Weizenmehl, 1 Pck. Backpulver, ca. % Liter Milch.

Zubereitung:

Weizenmehl mit den restlichen Zutaten in die Riihrschiissel
geben, mit dem Ruhrhaken 30 Sekunden auf Stufe 2,

dann ca. 3 Minuten auf Stufe 3 rilhren. Form fetten oder
mit Backpapier auslegen, Teig einfiillen und Backen. Bevor
das Geback aus dem Ofen genommen wird, eine Garprobe
machen: Mit einem spitzen Holzstébchen in die Mitte des
Gebacks stechen. Wenn kein Teig daran hangen bleibt, ist
der Kuchen gar. Kuchen auf einen Kuchenrost stlirzen und
auskdhlen lassen.

Herkémmlicher Herd:

Einschubhohe: 2

Beheizung: E-Herd Ober- und Unterhitze: 175-200°C,
G-Herd: Stufe 2-3

Backzeit: 50-60 Minuten

Dieses Rezept kénnen Sie je nach Geschmack, z. B. mit
1009 Rosinen oder 100g Nusse oder 100g geriebene
Schokolade verandern. Weiterhin sind lhrer Fantasie keine
Grenzen gesetzt.
Leinsamenbrdtchen Stufe 1-2
Zutaten:

500-550 g Weizenmehl, 509 Leinsamen, % Liter Wasser,

1 Wiirfel Hefe (40g), 100 g Magerquark, gut abgetropft,

1TL Salz. Zum Bestreichen: 2 EL Wasser

Zubereitung:

Leinsamen in % Liter lauwarmem Wasser einweichen. Das
restliche lauwarme Wasser (%4 Liter) in die Riihrschiissel
geben, Hefe hinein brockeln, Quark zugeben und mit

dem Knethaken auf Stufe 1 gut verriihren. Die Hefe muss
vollstandig aufgeldst sein. Mehl mit den eingeweichten

30.09.19
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Leinsamen und Salz in die Rihrschissel geben. Auf Stufe 1
durchkneten, dann auf Stufe 2 schalten und 3-5 Minuten
weiterkneten. Teig abdecken, 45-60 Minuten an einem
warmen Ort gehen lassen. Noch einmal durchkneten, aus
der Schiissel nehmen und daraus 16 Brotchen formen.
Backblech mit nassem Backpapier auslegen. Brétchen
darauf setzen, 15 Minuten gehen lassen, mit lauwarmem
Wasser bestreichen und backen.

Herkémmlicher Herd:

Einschubhdhe: 2

Beheizung: E-Herd Ober- und Unterhitze: 200-220°C
(5 Minuten vorheizen), G-Herd: Stufe 2-3

Backzeit: 30-40 Minuten

Schokoladencreme Stufe 4-5

Zutaten:

200 ml siBe Sahne, 1509 Halbbitter-Kuvertire, 3 Eier,
50-60g Zucker, 1 Pr. Salz, 1 Pck. Vanillezucker, 1 EL Cog-
nac oder Rum, Schoko-Blatter.

Zubereitung:

Sahne in der Rihrschissel mit dem Schneebesen steif
schlagen, aus der Schiissel nehmen und kiihl stellen.
Kuvertire nach Packungsanleitung schmelzen oder in der
Mikrowelle bei 600 W 3 Minuten erhitzen. In der Zwischen-
zeit Eier, Zucker, Vanillezucker, Cognac oder Rum und
Salz in der Riihrschiissel mit dem Schneebesen auf Stufe
4 schaumig schlagen. Die aufgelste Kuvertiire zugeben
und auf Stufe 4-5 gleichmaRig einriihren. Von der ge-
schlagenen Sahne etwas zum Garnieren zurlicklassen. Die
restliche Sahne auf die cremige Masse geben und mit der
Puls-Funktion (Stufe P) kurz einriihren. Die Schokoladen-
creme garnieren und gut gektihlt servieren.

Reinigung

/A WARNUNG:

» Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.
* Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen.
Das konnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand flhren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Motorgehéuse
Zur &uBeren Reinigung des Gehauses benutzen Sie nur ein
feuchtes Spiiltuch mit ein wenig Handspilmittel.

Riihrschiissel, Spritzschutz, Knet- und Riihrwerkzeuge

/\ ACHTUNG:

Die Bauteile sind nicht zur Reinigung in der Spulma-
schine geeignet. Unter Einwirkung von Hitze und scharfen
Reinigern konnten sie sich verziehen oder verfarben.

+ Bauteile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung gekommen
sind, kdnnen Sie im heiem Spulwasser mit etwas
Handspdilmittel reinigen.

+ Lassen Sie die Teile gut trocknen, bevor Sie das Gerat
wieder montieren.

PC-KM1197_IM

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das
Zubehdr vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagern Sie das Gerat immer aulerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

30.09.19



Stérungsbehebung

Storung

Mdgliche Ursache

Abhilfe

Das Gerét lasst sich
nicht einschalten
oder unterbricht den
Betrieb.

Das Gerat hat keine Stromversorgung.

Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem anderen Gerit.

Der Schwenkarm ist nicht in der unters-
ten Position eingerastet.

Ein Sicherheitsschalter verhindert den
Betrieb.

- Kontrollieren Sie den richtigen Sitz des Schwenkarms.
- Stellen Sie den Drehregler auf die Position 0.
Wahlen Sie anschlieend die gewiinschte Geschwin-
digkeitsstufe aus.

Der Uberhitzungsschutz ist aktiviert. Der
Motor ist zu heil3.

Lassen Sie das Gerat fiir mindestens 15 Minuten ab-
klihlen, bevor Sie neu starten.

Das Gerat ist defekt.

Wenden Sie sich an unseren Service oder an einen
Fachmann.

Technische Daten

Schutzklasse:..
Nettogewicht: ......

....................................... PC-KM 1197

..220-240V~, 50-60Hz

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitét

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat
PC-KM 1197 in Ubereinstimmung mit den folgenden An-

forderungen befindet:

+ Européische Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU
+ EU-Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit

2014/30/EU

+ Okodesign Richtlinie 2009/125/EG
+ RoHS-Richtlinie 2011/65/EU & (EU) 2015/863

Garantiebedingungen

Garantie

1. Gegenliber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab

Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, ge-
wahren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat
eine Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf
12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung ge-
eignetes Geréat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der

Kauf des Geréts in Deutschland bei einem unserer Ver-
tragshéndler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

. Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls

im Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur

PC-KM1197_IM
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Erbringung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt
werden.

. Méngel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkenn-

barkeit uns gegentiber schriftlich angezeigt werden.
Besteht der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir,
auf welche Art der Schaden/Mangel behoben werden
soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Geréts.

. Garantieleistungen werden nicht fir Mangel erbracht, die

auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, un-
sachgemaler Behandlung oder normaler Abnutzung des
Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht

verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht berihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht lhnen die schnellste und komfortabelste
Mdglichkeit der Reklamationsanmeldung Uber unser SLI -
Internet-Serviceportal zur Verfiigung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem
Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige
Sekunden nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses
Versandticket per E-Mail Ubermittelt. Zusatzlich erhalten Sie
weitere Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren persdnlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer
Anmeldung per E-Mail an Sie tibermittelt werden, kdnnen

30.09.19

DEUTSCH



DEUTSCH

Sie den Status lhres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung Ihres gut verpackten Gerates zu kleben und
das Paket bei der néchsten Annahmestelle der Deutschen
Post/DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos
an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie lhres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Ga-
rantienachweis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen
Garantieleistungen erbringen kénnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere
Leistungen an:

+ Downloadbereich fir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQ's, die Ihnen Problemidsungen anbieten

+ Kontaktformular

* Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! — Kosten-
giinstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
lhres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden von uns
nicht angenommen. Es entstehen lhnen damit erhebliche
Kosten.

Stand 06 2012

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
hdren nicht in den Hausmiill.
Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und
I gcben dort lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.
Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch

falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten
Sie diber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

PC-KM1197_IM
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud

Overzicht van de bedieningselementen ............ccoccoveueneeenee 3

Algemene opmerkingen .1
Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat. .1
Het apparaat UitpakKen............cccoeeeereriieiseveiessseins 13
Overzicht van de bedieningselementen/

Omvang van de [eVEriNg..........cc.uerreeeneeeesneriesieeseeees 13
Elektrische aansluiting .13
Functionaliteit van het apparaat............ccccoevvvveirersrirninns 13
Montage en bediening van de kneedmachine.................... 13
Recepten

Reiniging

BEWAIEN ...t 15
ProbleemoploSSiNg ..........ccevrirrneieneeiseieeisseseeseneeees 16
TechnisChe gegeVENS ..ot 16
VEIWIJABIING. ..ottt 16
Algemene opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handlei-
ding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen
met het garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de
doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding
mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen
hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen geval in
vloeistoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik
het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of
nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik
van uw kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er be-
staat gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

/N WAARSCHUWING: Er bestaat risico op letsel!

« V6or de vervanging van accessoires of extra onderdelen die
tijdens het gebruik bewegen, moet het apparaat worden uitge-
schakeld en van het lichtnet worden afgesloten!

* Bewegende onderdelen niet aanraken.

* Voor het inschakelen, zorg ervoor dat de accessoires correct
zijn geinstalleerd en goed vastzitten.

» Altijd de stekker uit het stopcontact verwijderen wanneer het ap-
paraat niet wordt gebruikt en wordt gemonteerd, gedemonteerd

of gereinigd.

PC-KM1197_IM
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/N WAARSCHUWING: Er bestaat risico op letsel!

+ Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

* Het apparaat en het netsnoer altijd buiten bereik van kinderen
houden.

» Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

+ Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met vermin-
derde fysieke, zintuiglijke en geestelijke vermogens, of gebrek
aan ervaring en/of kennis, mits onder toezicht of na aanwijzin-
gen met betrekking tot het veilige gebruik, en mits zij de gevaren
die gepaard gaan met het gebruik van een dergelijk apparaat
begrijpen.

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem altijd contact op met een
erkende monteur. Als de stroomkabel is beschadigd, moet deze
door de fabrikant, zijn dealer of vergelijkbare, erkende personen
vervangen worden om gevaar te vermijden.

/\ LET OP:
Het apparaat nooit in water onderdompelen om te reinigen. Volg
de instructies die zijn voorzien in het hoofdstuk “Reiniging”.

* Nooit iets aan de veiligheidsschakelaars veranderen.

* Verwerk alleen voedingsmiddelen met dit apparaat. Verkeerd
gebruik van het apparaat voor andere doeleinden kan letsel ver-
oorzaken.
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Het apparaat uitpakken

1. Verwijder de verpakking van het apparaat.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen zoals de plastic film,
het vulmateriaal, de kabelbinders en de doosverpakking.

3. Controleer of de doos alle onderdelen bevat.

4. Als de verpakkingsinhoud onvolledig is of er schade
wordt geconstateerd, het apparaat niet gebruiken. Breng
het onmiddellijk terug naar de leverancier.

i OPMERKING:

Er is mogelijk wat stof of productieresidu op het apparaat
te vinden. Wij raden u aan het apparaat schoon te maken
zoals beschreven onder “Reiniging”.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

Zwenkarm

Motorbehuizing
Ontgrendelingsknop voor draaiarm
Bedieningsknop

Mengkom

Spatbeveiliging

Klopper

Menghaak

Kneedhaak

O oo N O WN —

Elektrische aansluiting

Controleer of de netspanning die gebruikt moet worden
overeenkomt met de spanning van het apparaat. Raad-
pleeg het typeplaatje voor gedetailleerde specificaties.

Functionaliteit van het apparaat
Beschermende eigenschappen
+ Het apparaat is uitgerust met een stroomonderbreker.

Het apparaat kan pas worden gebruikt als er met het

volgende rekening is gehouden:

- De zwenkarm is geblokkeerd in de laagste positie.
+ De elektronische snelheidsregeling voorkomt auto-

matisch dat de motoraandrijving overbelast wordt. De

toeren per minuut worden automatisch gereguleerd in

het geval van overbelasting.

Het apparaat inschakelen

+ Wanneer de stekker in het stopcontact zit en de
stroomonderbreker op de draaiarm is dicht, is het appa-
raat klaar voor gebruik.

PC-KM1197_IM

+ Draai de draaiknop rechtsom om de gewenste snelheid
te kiezen. Het apparaat begint te werken. De verlichting
op de regelknop brandt.

+ Pulsmodus: Draai de draaiknop naar links in de stand
P. Houd de draaiknop alleen voor korte tijd in deze
positie. De verlichting op de regelknop brandt.

Het apparaat uitschakelen

1. Zet de draaiknop in de stand 0 om het apparaat uit te
schakelen.

2. Trek de stekker uit het stopcontact.

Montage en bediening van de kneedmachine

i OPMERKING:
Zet het apparaat alleen aan met de mengkom op zijn
plaats!

. De zwenkarm openen:
Druk en houd de ontgrendelingsknop ingedrukt. Breng
de draaiarm handmatig naar de bovenste positie en laat
de ontgrendelingsknop los.
2. Als u de spatbeveiliging nodig heeft, bevestig deze
nu van onder af aan de wartelarm. Houd rekening met
de geleiderail op de draaiarm en het uitsteeksel op het
spatscherm.
. Gebruik van een hulpstuk:
Boven op het hulpstuk ziet u een uitsparing voor de
aandrijfas en een voor de spie. Druk het hulpstuk op de
aandrijfas. Duw het accessoire naar beneden en draai
het tegelijkertijd linksom, zodat de pen van de aandrijfas
in het accessoire wordt vergrendeld.
4. Mengkom:
Zet de mengkom op de houder. Draai de mengkom
geheel in de richting van B - op de behuizing.
5. Doe uw ingrediénten in de mengkom.

i OPMERKING:

Als u zwaar deeg kneedt, doe dan niet alle ingredi-
enten tegelijk in de mengkom. Start het kneedproces
met bloem, suiker en eieren. Voeg de vioeistoffen
langzaamaan toe tijdens het kneden.

6. Let erop dat de bedieningsknop op 0 staat.

7. Druk en houd de ontgrendelingsknop ingedrukt. Laat de
arm tegelijkertijd langzaam handmatig zakken. Laat de
ontgrendelingsknop los.

8. Steek de stekker correct in het stopcontact.

9. Selecteer de snelheid met behulp van de onderstaande
tabel.

N
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Tabel van het deeg en onderdelen

Degen Hulpstuk | Niveaus | Hoeveelheid | Max. bedrijfstijd
Zwaar deeg (bijv. brood of kruimeldeeg) Deeghaak 1-2 max. 1,5kg 3-4 minuten
. " min. 0,5kg .
Gemiddeld deeg (bijv. beslag) Roerhaak 2-4 max. 3,0kg 2-4 minuten
Licht deeg (bijv. wafel- of pannenkoekbeslag, pudding) Klopper 4-5 min. 500. mi 2-4 minuten
max. 3 liter
min. 200 ml .
Room Klopper 6 max. 2 liter 3-5 minuten
Opgeklopte eiwitten Klopper 6 2-10 eiwitten 3-5 minuten
i OPMERKING: Recepten
Kort gebruik: Gebruik het apparaat niet langer Qan 5 mi- Gerezen Deeg (Basisrecept) Snelheid 2-3
nuten voor zwaar deeg, en laat het daarna 10 minuten
e Ingrediénten:

Onderbreken van de werking

A) WAARSCHUWING: Risico op letsel!

+ Stel de bedieningsknop altijd in op 0 als u de proce-
dure wilt onderbreken.

+ Trek de stekker uit het stopcontact voordat u de hulp-
stukken verwisselt.

+ Wacht tot het hulpstuk volledig tot stilstand is geko-
men!

+ Als u tiidens de werking op de ontgrendelingsknop
drukt om de arm omhoog te draaien, zal de veiligheids-
schakelaar de motor uitzetten.

+ De motor gaat alleen weer aan als de zwenkarm weer
gezakt is, en de knop in de 0 stand staat voordat deze
in de oorspronkelijke positie wordt teruggezet!

Bediening stoppen en verwijder de kom

1. Stel de bedieningsknop in op 0 na gebruik. Trek de

stekker uit het stopcontact.

2. Druk en houd de ontgrendelingsknop ingedrukt. Breng
de draaiarm handmatig naar de bovenste positie en laat
de ontgrendelingsknop los.

. Verwijder het hulpstuk.

. Verwijder het spatscherm.

. Draai de mengkom kort linksom om deze te verwijderen.

. Maak het deeg los met een spatel en haal het uit de
mengkom.

7. Reinig alle gebruikte onderdelen zoals beschreven in het

hoofdstuk “Reiniging”.

o OB W
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250 gram zachte boter of margarine, 250 gram suiker, 1
zakje vanillesuiker of 1 zakje Citroenbakpoeder, 1 snufie
zout, 4 eieren, 500 gram tarwebloem, 1 zakje bakpoeder,
ongeveer ¥ liter melk.

Bereiding:

Doe de bloem met de overige ingrediénten in de mengkom
en meng dit eerst 30 seconden met de menghaak op
snelheid 2, en dan ong. 3 minuten op snelheid 3. Beboter
de bakvorm, of doe er bakpapier in, doe er het deeg in, en
bak. Voordat de cake uit de oven wordt gehaald controleert
u eerst of hij al gaar is: Steek een satéprikker in het midden
van de cake. Het deeg is gaar als het er niet meer aan blijft
plakken. Plaats op een rooster om te laten afkoelen.

Conventionele oven:
Bakplaat: 2
Verwarmen: Elektrische oven boven- en onderhitte

175-200°C, gasoven: Snelheid 2-3
Baktijd: 50-60 minuten

U kunt dit recept aanpassen aan uw smaak, bijv. door het
toevoegen van 100gram Rozijnen of 100 gram noten of
100 gram chocoladehagelslag. Uw verbeelding kent geen
grenzen.
Lijnzaadbroodjes Snelheid 1-2
Ingrediénten:

500- 550 gram tarwebloem, 50 gram lijnzaad, % liter water,

1 zakje gist (40 gram), 100 gram kwark, goed uitgelekt,

1 theelepel zout. Voor het afstrijken: 2 eetlepels water.

Bereiding:

Week het lijnzaad in ¥ liter lauw water. Doe het resterende
lauwe water (Y4 liter) in de mengkom. Kruimel hier de gist in,
voeg de kwark toe en meng deze goed met de kneedhaak
op snelheid 1. Meng het goed met de kneedhaak op snel-
heid 2. De gist dient volledig opgelost te zijn. Doe de bloem
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met het geweekte lijnzaad en het zout in de mengkom.
Kneed op stand 1, en schakel daarna naar snelheid 2 en
meng gedurende 3-5 minuten. Dek het deeg af en laat het
op een warme plaats 45-60 minuten rijzen. Kneed opnieuw,
neem de mengkom uit en vorm 16 broodrolletjes van het
deeg. Bedek de bakplaat met nat bakpapier. Plaats hier

de rolletjes op en laat ze 15 minuten rijzen. Strijk ze af met
lauw water en bak ze.

Conventionele oven:
Bakplaat: 2
Verwarmen: Elektrische oven: Boven- en onderhitte

200-220°C (5 minuten voorverwarmen),
gasoven: Snelheid 2-3

Baktijd: 30-40 minuten

Chocoladecréme Snelheid 4-5

Ingrediénten:

200 ml slagroom, 150gram pure chocolade, 3 eieren,
50-60 gram suiker, 1 snufie zout, 1 zakje vanillesuiker,
1 eetlepel cognac of rum, plakjes chocolade.

Bereiding:

Klop de slagroom stif in de mengkom met de klopper, haal
het uit de kom en koel het. Smelt de chocolade volgens de
instructies op de verpakking of verwarm het 3 minuten in
de magnetron op 600 W. Klop in de tussentijd de eieren,
de suiker, de vanillesuiker, cognac of rum en zout in de
mengkom met de klopper op snelheid 4 tot een schuim.
Vloeg de gesmolten chocolade toe, en meng dit goed door
op snelheid 4-5. Houd iets van de slagroom apart voor

de garnering. Voeg de overgebleven slagroom toe aan

het mengsel en meng gelijkmatig met de interval functie
(snelheid P). Garneer de chocoladecréme en serveer goed
gekoeld.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

* Trek de stekker uit het stopcontact voordat u begint met reini-

gen.

* Het apparaat nooit in water onderdompelen om het te reinigen.
Dit zou tot een elektrische schok of brand kunnen leiden.

[\ LETOP:

+ Gebruik geen draadborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

Motorbehuizing
Reinig de behuizing alleen met een vochtige doek en een
scheutje afwasmiddel.

Mengkom, spatbeveiliging, kneed- en menghulpstukken

/\ LETOP:

De hulpstukken zijn niet vaatwasserbestendig. Hitte en
agressieve reinigingsmiddelen kunnen de hulpstukken
krom laten trekken of laten verkleuren.

+ De onderdelen die met voedsel in aanraking zijn geko-
men, kunnen worden gereinigd in heet water en een
beetje afwasmiddel.

+ Droog alle onderdelen goed af alvorens ze weer op het
apparaat te plaatsen.

PC-KM1197_IM

Bewaren

+ Reinig het apparaat volgens de aanwijzingen. Laat de
accessoires volledig drogen.

+Wij raden aan om het apparaat in de oorspronkelijke
verpakking te bewaren wanneer u het voor een langere
tijd niet wilt gebruiken.

+ Berg het apparaat altijd buiten bereik van kinderen op en
op een goed geventileerde, droge plek.

30.09.19
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Probleemoplossing

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
Het apparaat kan Apparaat zonder voedingsspanning. Controleer het stopcontact met een ander apparaat.
nietingeschakeld | De zwenkarm staat niet vast in de laagste | - Controleer de juiste positie van de draaiende arm.
worden, of stopt. stand. - Draai de draaiknop in de stand 0.
Een veiligheidsschakelaar voorkomt Selecteer vervolgens de gewenste snelheidsinstelling.
gebruik.

ingeschakeld. De motor is te warm.

De beveiliging tegen oververhitting werd

Laat het apparaat tenminste 15 minuten afkoelen voor-
dat u het opnieuw aanzet.

Het apparaat is defect.

Neem contact op met ons servicecentrum of een
specialist.

Technische gegevens

Nettogewicht: ...

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toe-
passing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromag-
netische compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is
geconstrueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische
voorschriften.

PC-KM1197_IM

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten
horen niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische

apparaten gebruik van de voorgeschreven
I Verzamelpunten en geef daar de elektrische

apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen

die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de

recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeentead-
ministratie.
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d’accident ou d'endom-
magement de I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Sommaire
Liste des différent éléments de commande.............cccco.uce. 3

Notes générales.... A7
Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil .. A7
Déballer Fappareil ... 18
Liste des différents éléments de commande/

Contenu de [a lIVFaiSON ..o 18
Connexion électrique......... .19

Fonctionnalités de 'appareil ..
Installation et utilisation du pétrin

Recettes ...
Nettoyage.. .21
RANGEMENL........ioiiieieeee et 21

DEPANNAGE. .....coureeieeieireeie et
Données techniques....
ElMINGtON. ..o

Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'ap-
pareil en marche pour la premiére fois. Conservez le mode
d'emploi ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse
et si possible, le carton avec 'emballage se trouvant a
lintérieur. Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d’emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour
les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est
pas prévu pour une utilisation professionnelle.

+ Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de I'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides. S'il
arrive que de I'humidité ou de I'eau atteignent 'appareil,
débranchez aussit6t le cable d’alimentation.

+ llyalieu d'inspecter I'appareil et le bloc d’alimentation

réguliérement en vue d’éventuels signes d’endom-

magements. Lorsqu’un endommagement est détecté,

I'appareil ne doit plus étre utilisé.

N'utilisez que les accessoires d'origine.

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne

laissez pas les emballages (Sac en plastique, carton,

polystyréne) a leur portée.

/N\ AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film.
Il'y a risque d’étouffement !

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

/N AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

* Avant de remplacer les accessoires ou d'ajouter des piéces en
mouvement durant le fonctionnement, 'appareil doit étre a 'ar-
rét et débranché de la prise électrique !

* Ne touchez pas les piéces en mouvement.

+ Avant d'allumer, assurez-vous que les accessoires ont été cor-
rectement installés et posés en sireté.

» Débranchez toujours I'appareil de I'alimentation s'il est laissé
sans surveillance et avant de le monter, démonter ou nettoyer.

PC-KM1197_IM
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/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

« Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

+ Conservez I'appareil et son cable hors de portée des enfants.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

« Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capa-
cités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou qui
manquent d’expériences et/ou de connaissances, s'ils sont sur-
veillés ou ont été informés sur la bonne utilisation de 'appareil
et ont compris les dangers résultant de ['utilisation.

* Ne réparez pas vous-méme 'appareil. Contactez toujours un
technicien agrée. Si le cordon d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplaceé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes ayant qualité semblable afin d'éviter un risque.

/\ ATTENTION :
Ne pas plonger I'appareil dans I'eau pour le nettoyer. Suivez les
instructions données au chapitre « Nettoyage ».

* Ne touchez a aucun interrupteur de sécurité.
* N'utilisez cet appareil que pour traiter des aliments. Une utilisation
incorrecte de 'appareil a d'autres fins peut causer des blessures.

Déballer 'appareil Liste des différents éléments de
1. Retirez l'appareil de l'emballage. commande/Contenu de la livraison
2. Retirez tous les matériaux d’emballage comme le film 1 Bras pivotant
plastique, le rembourrage, les attache-cables et la boite. 2 Boitier du moteur
3. Vérifiez que toutes les piéces sont bien dans la boite. 3 Bouton de libération du bras pivotant
4. Sile contenu de 'emballage n’est pas complet ou en 4 Molette de vitesse
cas de dégats, n'utilisez pas 'appareil. Rapportez-le 5 Bol de mixage
immediatement au distributeur. 6 Protection contre les éclaboussures
i NOTE: 7 Fouet
Il se peut de la poussiére ou des résidus de fabrication 8 Crochet mélangeur
9 Crochet a pétrir

demeurent dans I'appareil. Nous vous recommandons
de nettoyer 'appareil comme il est décrit dans le chapitre
« Nettoyage ».
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Connexion électrique

Vérifiez que la tension électrique a utiliser correspond a la
tension de I'appareil. Consultez les caractéristiques détail-
|ées inscrites sur I'étiquette signalétique.

Fonctionnalités de I'appareil

Fonctions de sécurité

+ L'appareil est équipé d'un interrupteur de sécurité. L'ap-
pareil ne peut étre utilisé que si les conditions suivantes
sont remplies :

- Le bras pivotant est verrouillé en place, sur la position
la plus basse.

+ Le régulateur de vitesse électronique empéche que le
moteur ne soit en surcharge automatiquement. Les tours
par minute sont automatiquement régulés en cas de
surcharge.

Allumer appareil

+ Lorsque vous avez connecté I'appareil a 'alimentation
électrique et que le disjoncteur sur le bras pivotant est
fermé, I'appareil est prét a étre utilisé.

+ Tournez la molette pour sélectionner le niveau de vitesse
souhaité. L'appareil commence a fonctionner. L'éclairage
sur la molette de contrdle s'illumine.

+ Fonctionnement par impulsion : Tournez la molette
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre sur la
position P. Tenez la molette en position pendant un
bref moment seulement. L'éclairage sur la molette de
controle s'illumine.

Eteindre 'appareil

1. Placez la molette sur la position 0 pour éteindre I'ap-
pareil.

2. Débranchez la fiche électrique de la prise.

Tableau des pates et outils

Installation et utilisation du pétrin

i NOTE:
N'allumez I'appareil que si le bol de mixage est installé !

1.

Ouverture du bras pivotant :

Maintenez le bouton de libération enfoncé. Orientez

manuellement le bras pivotant sur la position haute, puis

relachez le bouton de libération.

. Sivous avez besoin de protection contre les écla-
boussures, fixez-le maintenant au bras pivotant par
le dessous. Notez la présence de l'ergot sur le bras
pivotant ainsi que I'ergot de verrouillage présent sur le
bouclier anti-éclaboussures.

. Utilisation des accessoires :
En haut de 'accessoire, vous verrez une entaille pour
I'arbre d’entrainement et le dispositif d'insertion. Montez
I'accessoire sur I'arbre d’entrainement. Appuyez et en
méme temps tournez I'accessoire dans le sens contraire
des aiguilles d’une montre pour que I'attelle de I'arbre
moteur se verrouille dans I'accessoire.

. Bol de mixage :
Mettez en place le bol a mélanger dans son support.
Tournez completement le bol de mixage dans le sens
B« indiqué sur le boitier.

. Versez vos ingrédients dans le bol de mixage.

i NOTE:

Si vous souhaitez travailler des pates épaisses, ne
mettez pas tous les ingrédients en une fois dans le
bol de mixage. Commencez uniquement le pétrissage
avec la farine, le sucre et les ceufs. Ajoutez les fluides
doucement pendant le pétrissage.

. Vérifiez que la molette de contrdle est réglée sur 0.

. Maintenez le bouton de libération enfoncé. En méme
temps, abaissez le bras lentement avec la main. Rela-
chez le bouton de libération

. Insérez le cordon d'alimentation dans une prise élec-
trique adaptée.

. Sélectionnez la vitesse a l'aide du tableau ci-dessous.

FRANCAIS

Péates Outil Vitesses Quantité .Temps ()
fonctionnement max.

Pates épaisses (par ex. a pain ou brisée) Crochet a pate 1-2 max. 1,5kg 3-4 minutes
Pates modérément épaisses Crochet a min. 0,5kg .

A n X 2-4 2-4 minutes
(par exemple pate a gateau) mélanger max. 3,0kg
Pates Ieggres‘ . . Fouet 4-5 min. 500. m 2-4 minutes
(par ex. pate a gaufre, crépe ou pudding) max. 3 litre
Créme Fouet 6 min. 200. m 3-5 minutes

max. 2 litre
(Eufs en neige Fouet 6 2-10 d'ceufs 3-5minutes
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i NOTE:

Fonctionnement court : Avec la pate épaisse, n'utilisez
pas I'appareil pendant plus de 5 minutes, puis laissez-le
refroidir pendant 10 minutes.

Mode pause

A AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

+ Réglez toujours la molette de vitesse sur 0 si vous
souhaitez interrompre le fonctionnement.

+ Retirez le cordon d’alimentation pour changer d’ac-
cessoire.

+ Attendez I'arrét complet de 'accessoire !

+ Sivous appuyez sur le bouton de libération pendant le
fonctionnement pour faire pivoter le bras pivotant vers
le haut, un interrupteur de sécurité coupera le moteur.

+ Le moteur se mettra de nouveau en marche unique-
ment lorsque le bras pivotant sera abaissé a nouveau
et la molette de vitesse sera réglée sur 0 avant qu'elle
revienne a sa position d'origine !

Terminer I'utilisation de I'appareil et enlever le bol
1. Une fois terminé, faites revenir la molette de contrdle sur
0. Retirez le cordon d'alimentation.

2. Maintenez le bouton de libération enfoncé. Orientez
manuellement le bras pivotant sur la position haute, puis
relachez le bouton de libération.

. Retirez l'accessoire.

. Retirez le bouclier a éclaboussures.

5. Tournez brievement le bol de mixage dans le sens

contraire des aiguilles d’une montre pour le retirer.

6. Dégagez la pate a l'aide d’'une spatule et enlevez-la du

bol de mixage.

7. Nettoyez tous les éléments utilisés comme décrit au

chapitre « Nettoyage ».

H w

Recettes

Génoise (recette simple)
Ingrédients :

2509 de beurre doux ou de margarine, 2509 de sucre,

1 sachet de sucre vanille ou bien un sachet de Citro-back
(poudre de citron), 1 pincée de sel, 4 ceufs, 5009 de farine
de froment, 1 sachet de levure chimique, environ Y litre
de lait.

Vitesse2a 3

Préparation :

Versez la farine de froment avec les autres ingrédients
dans le bol & mélanger et mélangez a l'aide du crochet
mélangeur pendant 30 secondes a la vitesse 2, puis durant
environ 3 minutes & la vitesse 3. Huilez le moule & gateaux
ou bien disposez du papier sulfurisé, versez la pate et faites
cuire. Goltez avant de sortir le plat du four : piquez au
centre avec un ustensile en bois. Le gateau sera cuit si la
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pate ne s'accroche pas a la tige. Placez le gateau sur une
grille de cuisson pour le laisser refroidir.

Four conventionnel :

Position de la plaque : 2

Chaleur : Pour un four électrique : provenant
du haut et du bas 175 a 200 °C,
pour un four a gaz : vitesse 2 a 3

Temps de cuisson : 50 & 60 minutes

Vous pouvez modifier cette recette en fonction de vos
go(ts, par exemple avec 1009 de raisins ou 100g de noi-
settes ou encore 100g de chocolat rapé. Laissez libre cours
a votre imagination.

Petits pains au grain de lin Vitesse 122
Ingrédients :

500 a 5509 de farine de froment, 509 de graines de lin,

% litre d’eau, 1 cube de levure (40g), 100g creme allégée,
bien drainée, 1 cuillere a café de sel. Pour le levage : 2 cuil-
léres a soupe d'eau.

Préparation :

Trempez les graines de lin dans ' litre d’eau tiéde. Placez
le reste de I'eau tiéde (Y4 litre) dans le bol mixeur (8), répar-
tissez la levure dedans, ajoutez la créme et mélangez bien
al'aide du crochet a pétrir a vitesse 1. La levure doit étre
complétement dissoute dans I'eau. Ajoutez la farine avec
les graines de lin trempées et le sel dans le bol @ mélanger.
Pétrissez sur la vitesse 1, puis passez a la vitesse 2 et
continuez de pétrir durant encore 3 a 5 minutes. Couvrez
la pate et laissez lever dans un endroit chaud durant 45 &
60 minutes. Pétrissez a nouveau, sortez du bol de mixage
et formez 16 petits pains. Couvrez un plateau de cuisson
avec du papier sulfurisé. Placez dessus les petits pains et
faites monter durant 15 minutes, ajoutez de I'eau tiede et
faites cuire.

Four conventionnel :

Position de la plaque : 2

Chaleur : Pour un four électrique : provenant
du haut et du bas de 200 a 220°C
(préchauffé pendant 5 minutes),
pour un four & gaz : vitesse 2 a 3

Temps de cuisson : 30 a 40 minutes

Créme au chocolat Vitesse 4a 5
Ingrédients :

200ml de créme fraiche vanillée, 1509 de chocolat noir,

3 ceufs, 50 a 60 g de sucre, 1 pincée de sel, 1 sachet de
sucre vanillée, 1 cuillere a soupe de cognac ou de rhum,
feuilles de chocolat.

Préparation :

Battez la créme dans le bol @ mélanger avec le fouet,
retirez-la du bol et laissez-la refroidir. Mélangez le chocolat
selon les instructions de I'emballage ou chauffez-le pendant

30.09.19



3 minutes au four & micro-ondes a 600 W. Pendant ce

temps, battez les ceufs, le sucre, le sucre vanillé, le cognac
ou le rhum, puis le sel dans le bol & mélanger avec le fouet
a vitesse 4 jusqu'a obtenir une mousse. Ajoutez le chocolat
fondu et mélangez-le uniformément a vitesse 4 a 5. Mettez

de cbté un peu de créme fouettée pour la garniture. Ajoutez
le reste de créme au contenu crémeux et incorporez-le a
I'aide de la fonction par impulsions (vitesse P). Garnissez la
créme au chocolat et servez bien frais.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

» Débranchez toujours le cordon d’alimentation avant nettoyage.
* Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau pour le nettoyer. Vous
risqueriez de provoquer une €lectrocution ou un incendie.

/\ ATTENTION:

+ Ne pas utiliser une brosse métallique ni d'abrasifs pour
le nettoyage.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyages abrasifs ou
dures.

Boitier du moteur

Nettoyez le boitier uniquement avec un chiffon humide et
une goutte de détergent.

Bol de mixage, protection contre les éclaboussures,
accessoires a pétrir et a mélanger

/\ ATTENTION :

Les ustensiles ne sont pas adaptés pour un nettoyage
en lave-vaisselle. La chaleur et les produits de nettoyage
agressifs peuvent les déformer ou les décolorer.

+ Les composants qui sont entrés en contact avec des
aliments peuvent étre lavés a 'eau propre chaude, avec
une petite quantité de savon.

+ Séchez bien tous les éléments avant de les fixer a
nouveau a l'appareil.

Rangement

+ Nettoyez I'appareil comme décrit. Laissez complétement
sécher les accessoires.

+ Nous vous conseillons de ranger I'appareil dans son
emballage d'origine, si vous ne souhaitez pas ['utiliser
pendant une longue période.

+ Gardez toujours 'appareil hors de la portée des enfants
dans un endroit sec et bien ventilé.

Dépannage

Probléme Cause possible

Solution

L'appareil ne s'al- L'appareil n'est pas branché.

Vérifiez la prise avec un autre appareil.

lume pas ou arréte

de fonctionner. sa position la plus basse.

fonctionnement.

Le bras pivotant n'est pas bloqué dans

Un interrupteur de sécurité empéche le

- Vérifiez que le bras basculant est dans la position
correcte.

- Placez la molette en position 0.
Sélectionnez le réglage de vitesse que vous souhaitez.

clenchée. Le moteur est trop chaud.

La protection anti surchauffe s’est dé-

Laissez I'appareil refroidir pendant au moins 15 minutes
avant de le rallumer.

L'appareil est défectueux.

Contactez notre centre de service ou un spécialiste.

PC-KM1197_IM
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Données techniques

PC-KM 1197
....220-240V~, 50-60 Hz

Modéle : .......
Alimentation :

Classe de protection :..........
POIdS NEL: ..o environ 4,5kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été contrlé d'apres toutes les directives
européennes actuelles applicables, comme par exemple
concernant la compatibilité électromagnétique et la basse
tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des régle-
mentations techniques de sécurité les plus récentes.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas
vos appareils électriques avec les ordures mé-
nageres.
Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
I ¢lectriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils aupres de votre commune ou de
I'administration de votre communauté.
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Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

A\ AvISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

o
1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Indice

Indicacion de los elementos de mangjo .........c.ccccuvevneeeeeen. 3
Notas generales .23
Consejos de seguridad especiales para este aparato.......23
Desembalaje del aparato..........coueeeerrnerenneineineernenines 24
Indicacion de los elementos de manejo/

Contenido en 1a entrega ...........c.oeeeereeeeneeneenerisesiseieeens 24
Conexion lECHICA ...........rverierriciirrc i 25

AIMACENAMIENIO ......vvovveveierieieieies et 27

Resolucion de problemas ...........c.vevevveereeeresisienennnns 27
Datos técnicos
EMINACION .....ovveieirceecees s

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea deteni-
damente el manual de instrucciones y guarde éste bien in-
cluido la garantia, el recibo de pago y si es posible también
el carton de embalaje con el embalaje interior. En caso de
dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de
instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

+ No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la

entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en

ningun caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos humedas.

En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire

de momento la clavija de la caja de enchufe.

El aparato y el cable de alimentacion de red se deben

controlar regularmente para garantizar que no estén

dafiados. En caso de que se comprobara un dafio, no se
podra seguir utilizando el aparato.

Solamente utilice accesorios originales.

Para la seguridad de sus nifios no deje material de

embalaje (Bolsas de pléstico, carton, poliestireno etc.) a

su alcance.

I\ Aviso:
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peli-
gro de asfixia!

Consejos de seguridad especiales para este aparato

/N AVISO: Riesgo de lesiones!

* jAntes de sustituir accesorios o piezas adicionales que se mue-
ven durante el funcionamiento, debe apagarse el dispositivo y
se debe desconectar de la corriente!

* No toque las partes moviles.

« Antes de encender, asegurese de que la fijacién de los acce-
sorios se haya realizado correctamente y estén firmemente

asentados.

» Desconecte siempre el aparato de la alimentacion si se le deja
sin atencidn y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

PC-KM1197_IM
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/N AVISO: jRiesgo de lesiones!

» Este aparato no debe ser utilizado por nifios.

 Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Los electrodomésticos pueden ser utilizados por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o falta
de experiencia y/o conocimientos, siempre y cuando hayan
recibido supervision o instrucciones respecto al uso seguro de
la unidad y comprendan los riesgos implicitos.

* No repare usted mismo el aparato. Péngase en contacto con
un técnico autorizado. Si el cable de alimentacion esta dafiado,
corresponde al fabricante, a su representante o persona de
cualificacidn similar su reemplazo para evitar peligros.

/\ ATENCION:
No sumerja el dispositivo en agua para limpiarlo. Obedezca las
instrucciones que proporcionamos en el capitulo “Limpieza”.

+ No manipule los interruptores de seguridad.
* Procese solamente alimentos con este aparato. Un mal uso del
aparato o usarlo para otros fines puede causar lesiones.

Desembalaje del aparato Indicacion de los elementos de manejo/

1. Retire el embalaje del aparato. Contenido en la entrega

2. Retire todos los materiales de embalaje, tales como
peliculas de plastico, bridas y embalaje de la caja.

3. Compruebe que todas las piezas estén en la caja.

4. Siel contenido del embalaje esté incompleto u observa
dafios, no use el aparato. Devuélvalo de inmediato al
vendedor.

i NoTA:

Es posible que queden residuos derivados de la produc-
cion o polvo en el aparato. Le recomendamos que limpie
el aparato tal como se describe en “Limpieza”.

Brazo oscilante

Carcasa del motor

Boton de liberacion del brazo oscilante
Mando de control

Recipiente de mezcla

Protector de salpicaduras

Batidor

Gancho de mezcla

Gancho de amasado

O oo N O WN —
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Conexion eléctrica

Compruebe si la tension de corriente que se va a utilizar se
corresponde con la del aparato. Consulte la etiqueta identi-
ficadora para conocer las especificaciones detalladas.

Funcionalidad del aparato

Caracteristicas de proteccion

+ El aparato esta equipado con un disyuntor. El aparato
solamente puede usarse si se tiene en cuenta lo
siguiente:

- Elbrazo oscilante esta bloqueado en la posicién mas
baja.

+ Laregulacién de velocidad electronica impide automa-
ticamente una sobrecarga del motor. Las revoluciones
por minuto se regulan automaticamente en caso de
sobrecarga.

Encender el aparato

+ Cuando haya conectado el aparato a la alimentacion y
el interruptor del brazo oscilante esté cerrado, el aparato
estara listo para usarse.

+ Gire el mando giratorio en sentido de las agujas del
reloj para seleccionar el nivel de velocidad deseado. El
aparato comenzara a funcionar. El piloto del mando de
control se iluminaré.

+ Funcionamiento de pulso: Gire el mando en sentido
antihorario a la posicion P. Mantenga el mando en esta
posicion solo poco tiempo. El piloto del mando de control
se iluminara.

Apagar el aparato

1. Coloque el mando en la posicion 0 para apagar el
aparato.

2. Desconecte el enchufe de la toma de corriente.

N

Instalacion y manejo de la
maquina de amasado

i NoTA:
iEncienda el aparato solo si el recipiente de mezcla esta
colocado en su lugar!

. Abrir el brazo oscilante:
Pulse y mantenga pulsado el botén de liberacion. Mueva
manualmente el brazo oscilante a la posicion superior y
suelte el boton de liberacion.

2. Sinecesita el protector de salpicaduras, acople de

nuevo al brazo giratorio abajo. Fijese en la guia del
brazo oscilante y del enganche que se encuentra en el
protector de salpicaduras.

3. Uso de un accesorio:

[$2]

En la parte superior del accesorio podra ver un receso
del eje impulsor y un receso para la tablilla. Presione
el accesorio sobre el eje impulsor. Presione y al mismo
tiempo gire el accesorio en sentido contrario a las
agujas del reloj con el fin de entablillar el eje motor para
bloquear en el accesorio.

. Recipiente de mezcla:
Ponga el recipiente de mezcla en su soporte. Gire el
recipiente de mezcla todo el recorrido en la direccion
B < indicada en la carcasa.

. Llene con los ingredientes el recipiente para mezclas.

i NoTA:

Si amasa una masa densa, no afiada todos los ingre-
dientes en el recipiente de mezcla simultaneamente.
Comience a amasar con harina, azdcar y huevos.
Afiada gradualmente liquidos mientras amasa.

. Compruebe que el mando de control esté en 0.

. Pulse y mantenga pulsado el botén de liberacion. Baje
simultaneamente el brazo con la mano. Suelte el botén
de liberacion.

8. Introduzca el enchufe en una toma de corriente ade-
cuada.
9. Seleccione la velocidad conforme a la siguiente tabla.
Tabla de tipos de masa y accesorios
Masas Accesorio Niveles | Cantidad T|em'po max. £
funcionamiento
Masa densa (como pan o pastas pequefias) Gancho para masa 1-2 max. 1,5kg 3-4 minutos
. . . min. 0,5kg .
Masas intermedias Gancho para agitar | 2-4 . 2-4 minutos
max. 3,0kg
Masas claras (masa para gofre o pancake, natillas) Batidor 4-5 min. 509 m 2-4 minutos
max. 3 litro
Crema Batidor 6 min. 209 m 3-5 minutos
max. 2 litro
Claras de huevo batidas Batidor 6 2-10 claras 3-5 minutos
de huevo
25
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i NoTA:

Funcionamiento a corto plazo: Con masa densa, no
use el aparato mas de 5 minutos, y déjelo enfriar durante
10 minutos.

Operacion de pausa

/\ AVISO: jPeligro de lesiones!

+ Ponga siempre el mando de control en 0 si quiere
detener la operacion.

+ Desconecte el enchufe para cambiar accesorios.

+ Espere a que el accesorio se detenga por completo.

+ Si pulsa el boton de liberacién durante el funciona-
miento para elevar el brazo, un interruptor de seguri-
dad apagara el motor.

+ El motor volvera a encenderse solamente cuando se
vuelva a bajar el brazo oscilante y se ponga el mando
de control en 0 antes de devolverlo a su posicion
original.

Fin del funcionamiento y extraccion del recipiente

1. Alfinalizar el uso, ponga el mando de control en 0.
Desconecte el enchufe.

2. Pulse y mantenga pulsado el boton de liberacién. Mueva
manualmente el brazo oscilante a la posicion superior y
suelte el boton de liberacion.

3. Saque el accesorio.

. Retire la proteccion contra salpicaduras.

5. Gire el recipiente de mezcla brevemente en el sentido de
las agujas del reloj para extraerlo.

6. Puede soltar la masa terminada con una espatula y
sacarla del recipiente de mezcla.

7. Limpie todos los componentes usados como se describe
en la seccioén “Limpieza”.

~

Recetas

Mezcla esponjosa (receta basica) Velocidad 2-3
Ingredientes:

2509 de mantequilla blanda o margarina, 2509 de azucar,

1 saquito de azucar con vainilla o 1 saquito de Citro-Back,

1 pizca de sal, 4 huevos, 5009 de harina de trigo, 1 saquito
de levadura pastelera, aprox. & de litro de leche.

Preparacion:

Llene el recipiente de mezcla con la harina de trigo y los
demas ingredientes y mezcle con el gancho de mezcla

30 segundos a velocidad 2 y a continuacién aprox. 3 mi-
nutos a velocidad 3. Engrase el molde o clbralo con papel
para hornear, llénelo con la masa y cuézala. Antes de sacar
el pastel del horno, compruebe si esta hecho: Con un palillo
de madera puntiagudo, perfore el centro del pastel. Estara
hecho si la masa no se adhiere. Coloque el pastel en una
rejilla para dejarlo enfriar.
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Horno convencional:
Posicién de bandeja: 2
Calentamiento: Horno eléctrico, calor superior e
inferior 175-200°C,
horno de gas: Velocidad 2-3
Tiempo de horneado: ~ 50-60 Minuten

Puede modificar la receta segun sus preferencias, por
ejemplo con 1009 de pasas, 100g de frutos secos 0 100g
de chocolate rallado. Deje correr su imaginacion.

Rollos de linaza Velocidad 1-2
Ingredientes:

500-5509 de harina de trigo, 509 de linaza, % de litro de
agua, 1 cubo de levadura (40g), 1009 de requesdn bajo

en grasas, bien escurrido, 1 cucharadita de sal. Para untar:
2 cucharadas de agua.

Preparacion:

Ponga en remojo la linaza en ' de litro de agua tibia.
Ponga el resto de agua tibia (V% de litro) en el recipiente

de mezcla, triture la levadura dentro, afiada el requeson y
mézclelo bien con el gancho de amasado en la velocidad 1.
La levadura debe disolverse por completo. Afiada la harina
con la linaza empapada y la sal en el recipiente de mezcla.
Amase en la velocidad 1y cambie a velocidad 2; amase
durante otros 3-5 minutos. Cubra la masa y deje para que
suba durante 45-60 minutos en un lugar caliente. Amase
de nuevo, saque la masa del recipiente de mezcla y forme
16 rollos con ella. Cubra la bandeja con papel para hornear
htimedo. Ponga los rollos encima, déjelos subir durante 15
minutos, unte con agua tibia y hornéelos.

Horno convencional:
Posicién de bandeja: 2
Calentamiento: Horno eléctrico: Calor superior e

inferior 200-220 °C (precalentar

durante 5 minutos),

horno de gas: Velocidad 2-3
Tiempo de horneado: ~ 30-40 minutos
Crema de chocolate Velocidad 4-5
Ingredientes:
200ml de nata dulce, 1509 de chocolate negro, 3 huevos,
50-60g de azucar, 1 pizca de sal, 1 bolsita de azdcar con
vainilla, 1 cucharada de brandy o ron, virutas de chocolate.

Preparacion:

Bata la nata y montela en el recipiente de mezcla con el
batidor, saquela del recipiente y guardela en frio. Funda

el chocolate segun las instrucciones de su paquete o
caliéntelo 3 minutos en el microondas a 600 W. Mientras
tanto, bata los huevos, el azlcar, el azticar con vainilla,

el brandy o el ron, y la sal en el recipiente de mezcla con
el batidor a velocidad 4 hasta que se forme una espuma.
Afada el chocolate derretido y mezcle homogéneamente a
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una velocidad 4-5. Guarde parte de la nata montada para
decorar. Afiada el resto de la nata y remueva brevemente
con la funcion de pulso (velocidad P). Decore la crema de
chocolate y sirvala bien fria.

Limpieza

/N AVISO:

« Desconecte siempre el enchufe antes de limpiar.
* No sumerja nunca el aparato en agua para limpiarlo. Podria
provocar electrocucion o incendio.

/\ ATENCION:

+No utilice un cepillo de alambres ni productos abrasi-
Vvos para la limpieza.

+No use agentes limpiadores &cidos ni abrasivos.

Carcasa del motor

Limpie la carcasa exclusivamente con una gamuza hume-
decida y un poco de lavavajillas.

Recipiente de mezcla, protector de salpicaduras,
accesorios de amasado y mezcla

/\ ATENCION:

Los accesorios no pueden lavarse en el lavavajillas. El
calor y los agentes limpiadores agresivos pueden defor-
mar o decolorar los accesorios.

+ Las piezas que han entrado en contacto con los alimen-
tos se pueden lavar con agua caliente con un poco de
lavavajillas a mano.

+ Seque bien todos los componentes antes de volver a
instalarlos en el aparato.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato del modo descrito. Deje que los acce-
sorios se sequen del todo.

+ Recomendamos que guarde el aparato en su embalaje
original, si no va a usarlo durante un periodo de tiempo
prolongado.

+ Guarde el dispositivo lejos del alcance de los nifios en
una zona bien ventilada y seca.

Resolucion de problemas

Solucion

Compruebe la toma con otro aparato.

la posicion mas baja.
Un interruptor de seguridad impide el
funcionamiento.

Problema Posible causa

El aparato no puede | El aparato no tiene alimentacion.
encenderse 0 deja | E| brazo oscilante no esta blogueado en
de funcionar.

- Compruebe la posicion correcta del brazo pivotante.
- Cologue el mando en la posicion 0.
Luego seleccione el ajuste de velocidad que desee.

Se ha activado la proteccién contra

siado caliente.

sobrecalentamiento. EI motor esta dema-

Para evitar el sobrecalentamiento, espere al menos
15 minutos antes de encender de nuevo la unidad.

El aparato esta defectuoso.

Contacte con nuestro centro de servicio o un especia-
lista.

PC-KM1197_IM
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Datos técnicos

MOdEIO: ...
Suministro de tension: ........
Consumo de energia: .........
Clase de proteccion:..........
PESO NELO: ... aprox. 4,5kg

PC-KM 1197
....220-240V~, 50-60 Hz

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato se ha examinado segun las normativas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como p.j.
compatibilidad electromagnética y directiva de baja tension
y se ha construido seguin las mas nuevas especificaciones
en razén de la seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”
Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.
Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y
I cntregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar més.
Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.
Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.
La informacién como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.

28
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Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni allapparecchio:

A\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Elementi di comando
Note generali...
Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio ...29
Disimballaggio dell'apparecchio
Elementi di comando/Nella fornitura
Collegamento elettrico..................
Funzionalita del dispositivo..............
Installazione e utilizzo dellimpastatrice
Ricette
Pulizia.......... .33
Conservazione.....

Risoluzione di problemi
Dati tecnici
Smaltimento

Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per 'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino

e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna. Se passate 'apparecchio a terzi, consegnate anche
le istruzioni per I'uso.

+ Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non ¢ stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

+ Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidi-
sca 'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Controllare regolarmente che 'apparecchio e il cavo
non presentino tracce di danneggiamento. In tal caso
I'apparecchio non deve pitl essere utilizzato.

+ Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Per sicurezza tenere I'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

A\ AWISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

Avvertenze speciali di sicurezza per
questo apparecchio

/\ AVWVISO: Rischio di lesion

* Prima di sostituire gli accessori o parti aggiuntive che si muo-
vono durante il funzionamento, 'apparecchio deve essere
spento e scollegato dalla corrente.

» Non toccare le parti rotanti.

» Prima di accendere I'apparecchio, controllare che gli attacchi
degli accessori siano stati installati e fissati correttamente.

PC-KM1197_IM
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/N AVVISO: Rischio di lesioni!

« Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione se esso
viene lasciato senza sorveglianza e prima di montaggio, smon-
taggio e pulizia.

* Non permettere ai bambini di utilizzare questo apparecchio.

* Tenere apparecchio e relativo cavo di alimentazione lontani
dalla portata dei bambini.

* | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

» Gli apparecchi possono essere usati da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte 0 senza esperienza e/o
conoscenza, se sono istruite 0 sono state istruite sull'uso sicuro
dell'apparecchio e comprende i pericoli esistenti.

* Non riparare |'apparecchio da soli. Contattare sempre un tec-
nico autorizzato. Se il cavo di alimentazione e danneggiato,
farlo sostituire dal produttore, dall'agente addetto allassistenza
oppure da personale qualificato per evitare situazioni pericolose.

/\ ATTENZIONE:
Non immergere il dispositivo in acqua per la pulizia. Seguire le
istruzioni fornire nel capitolo “Pulizia”.

* Non toccare i tasti di sicurezza!
« Lavora solo alimentari con questo apparecchio. Il cattivo uso di
questo apparecchio per altri scopi pud causare lesioni.

30
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Disimballaggio dell’apparecchio

. Rimuovere l'mballaggio dal dispositivo.

. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio come pellicola
di plastica, materiale di riempimento, fili per cavi e
imballaggio.

3. Controllare che tutte le parti siano nella confezione.
4. Se il contenuto della confezione risulta incomplete o se si

O oo N O WN -

rilevano guasti, non utilizzare il dispositivo. Consegnarlo
immediatamente al distributore.

i NoTA:

Potrebbe esserci polvere e residui di produzione sul di-
spositivo. Si consiglia di pulire il dispositivo come descritto
in “Pulizia”.

Elementi di comando/Nella fornitura

Braccio girevole

Alloggiamento del motore

Pulsante di shlocco del braccio girevole
Manopola di controllo

Recipiente per miscelare

Paraspruzzi

Frusta

Gancio mixer

Gancio per impasto

Collegamento elettrico

Controllare se la tensione elettrica da usare corrisponde
con la tensione dell'apparecchio. Far riferimento all'etichetta
per dettagli specifici.

Funzionalita del dispositivo

Caratteristiche protettive

L'apparecchio & dotato di un interruttore di circuito.

L'apparecchio pud essere utilizzato solo se si osserva

quanto segue:

- Il braccio girevole & bloccato in posizione nella posi-
zione piu bassa.

La regolazione elettronica della velocita previene

automaticamente un sovraccarico del motore. | giri al

minuto vengono regolati automaticamente in caso di

sovraccarico.

Accensione del dispositivo

Dopo aver collegato I'apparecchio all'alimentazione elet-
trica e aver chiuso l'interruttore automatico sul braccio
girevole, 'apparecchio & pronto all'uso.

Ruotare la manopola girevole per selezionare il livello di
velocita desiderato. L'apparecchio iniziare a funzionare.
L'illuminazione sulla manopola di controllo si accende.
Funzionamento a impulsi: Ruotare la manopola in
senso antiorario in posizione P. Mantenere la manopola

PC-KM1197_IM

in questa posizione solo per breve tempo. L'illuminazione
sulla manopola di controllo si accende.

Spegnimento del dispositivo

1.

2.

Impostare la manopola in posizione 0 per spegnere
I'apparecchio.
Scollegare la spina di alimentazione dalla presa.

Installazione e utilizzo dell’impastatrice

i NOTA:
Accendere I'apparecchio solo con il recipiente per misce-
lare in posizione!

1

~

. Aprire il braccio girevole:

Premere e tenere premuto il pulsante di sblocco. Spo-
stare manualmente il braccio girevole nella posizione
superiore e rilasciare il pulsante di shlocco.

. Se ti serve il paraspruzzi, attaccarla ora al braccio

centrale in basso. Osservare il nasello di guida sul
braccio girevole e il nasello di chiusura che si trova sul
paraspruzzi.

. Uso di un accessorio:

All'estremita superiore dellaccessorio, sara presente un
incavo per I'asse guida e la stecca. Spingere I'accessorio
nell'asse guida. Premere e girare contemporaneamanete
I'accessorio in senso antiorario in modo che la stecca
dell'asse di trasmissione venga bloccata nell'accessorio.

. Recipiente per miscelare:

Posizionare il recipiente per miscelare nel suo supporto.
Girare il recipiente per miscelare del tutto in direzione del
segno B - mostrato sulla copertura.

. Versare gli ingredienti nel recipiente per miscelare.

i NoTA:

Se si impastano impasti pesanti, non inserire tutti gli
ingredienti in una volta allinterno del recipiente per mi-
scelare. Iniziare l'impasto con farina, zucchero e uova.
Aggiungere i liquidi lentamente mentre s'impasta.

. Verificare che la manopola di controllo sia a 0.
. Premere e tenere premuto il pulsante di shlocco. Con-

temporaneamente, abbassare lentamente il braccioa
mano. Rilasciare il pulsante di sblocco.

. Inserire la spina in una presa appropriata.
. Seleziona la velocita usando lo schema in basso.

31

30.09.19

ITALIANO



ITALIANO

Tabella degli impasti e degli accessori

Impasti Accessorio Livelli Quantita _Tempo cl
funzionamento max
Impasti pesanti (es. pane e pasta frolla) Gancio per impasto 1-2 max. 1,5kg 3-4 minuti
Impasti morbidi (es. pastella) Gancio per miscelare | 2-4 min. 0.5kg 2-4 minuti
’ max. 3,0kg
Impasti leggeri i min. 500 ml I
(es. waffle o pastella per pancake, pudding) Frusta 4-5 max. 3 litro 2-4 minut
Panna Frusta 6 min. 200. m 3-5 minuti
max. 2 litro

Chiare d'uovo montate a neve Frusta 6 2-10 albumi 3-5 minuti
i NOTA: Ricette

Funzionamento breve: Con l'impasto pesante, non
usare I'apparecchio per pit di 5 minuti e attendere che si
raffreddi per 10 minuti.

Funzionamento con pausa

/N AWISO: Pericolo di ferimento!

+ Imposta sempre la manopola di controllo su 0 se
desideri interrompere |'operazione.

+ Estrarre la spina della corrente per cambiare gli
accessori.

+ Attendere che I'accessorio si fermi completamente!

+ Se si preme il pulsante di sblocco durante il funzio-
namento per far oscillare il braccio verso I'alto, un
interruttore di sicurezza spegnera il motore.

+ I motore si riattiva solo quando il braccio girevole &
abbassato di nuovo e la manopola di controllo € su 0
prima di tornare alla posizione originale!

Fine del funzionamento e rimozione della scodella

1. Alla fine del lavoro, impostare la manopola di controllo su
0. Estrarre la spina.

2. Premere e tenere premuto il pulsante di sblocco. Spo-
stare manualmente il braccio girevole nella posizione
superiore e rilasciare il pulsante di sblocco.

3. Rimuovere I'accessorio.

. Rimuovere il paraspruzzi.

5. Girare brevemente il recipiente per miscelare in senso
antiorario per rimuoverlo.

6. Rimuovere l'impasto con una spatola e rimuoverlo dal
recipiente per miscelare.

7. Pulire tutti i componenti utilizzati come descritto nel
capitolo “Pulizia”.

~
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Impasto al cucchiaio
(Ricetta base)
Ingredienti:

2504 di burro morbido a margarina, 250 g di zucchero,

1 bustina di zucchero vanigliato o 1 bustina di aroma di
limone, 1 presa di sale, 4 uova, 5004 di farina, 1 bustina di
lievito, circa % litro di latte.

Impostazione velocita 2-3

Preparazione:

Versare la farina assieme agli altri ingredienti nella ciotola
mixer e mescolarli con il gancio mixer prima per 30 secondi
a velocita 2 e quindi per circa 3 minuti a velocita 3. Ungere
lo stampo o stendere la carta forno, disporre impasto e
cuocere. Prima di estrarre I'impasto dal forno, controllare
se & pronto: infilare uno stuzzicadenti di legno al centro. La
torta € pronta se 'impasto non si attacca. Mettere la torta su
una griglia da cottura per farla freddare.

Forno convenzionale:
Livello: 2
Temperatura: Forno elettrico calore dall’alto e

dalbasso 175-200°C, forno a gas:
Impostazione velocita 2-3
Tempo di cottura: ~ 50-60 minuti

E possibile modificare la ricotta a seconda del gusto, cioé

con 1009 di uvetta 0 1009 di noci 0 1009 di cioccolata
grattugiata. Usare Iimmaginazione.

Rotoli di lino
Ingredienti:
500-550 g di farina, 50g di semi di lino, % litro d'acqua,
1 cubetto di lievito (40g), 100g di cagliata magra ben
spurgata, 1 cucchiaino da te di sale. Per spennellare: 2
cucchiai d'acqua.

Impostazione velocita 1-2

Preparazione:

Immergere i semi di lino in 4 litro di acqua tiepida. Inserire
I'acqua rimanente (% litro) nella scodella per miscelare, sbri-
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ciolare il lievito, aggiungere il formaggio e miscelare bene
con il gancio da impasto a velocita 1. Il lievito deve essere
completamente disciolto. Aggiungere la farina con i semi di
lino ammollati e il sale nella scodella per miscelare. Impa-
stare a velocita 1, quindi passare a velocita 2 e impastare
per altri 3-5 minuti. Coprire I'impasto e lasciarlo riposare in
un luogo caldo per 45-60 minuti. Impastare nuovamente,
estrarre dalla ciotola mixer e ritagliare 16 involtini di pane.
Coprire il vassoio con carta da forno umida. Collocarvi so-
pra gli involtini, lasciarli riposare per 15 minuti, spennellarli
con acqua tiepida e informare.

Forno convenzionale:
Livello: 2
Temperatura: Forno elettrico: Calore dallalto e dal

basso 200-220 °C (preriscaldamento

per 5 minuti),

forno a gas: Impostazione velocita 2-3
Tempo di cottura: ~ 30-40 minuti

Pulizia

A\ AWVISO:

Crema al cioccolato
Ingredienti:

200ml di panna, 1509 cioccolato semi dolce, 3 uova,
50-609 zucchero, 1 pizzico di sale, 1 sacchetto di zuc-
chero vanigliato, 1 cucchiaio di brandy o rum, pezzettini di
cioccolata.

Impostazione velocita 4-5

Preparazione:

Montare la panna a neve ferma nella ciotola mixer con la
frusta, rimuoverla dalla ciotola e tenerla al fresco. Sciogliere
il cioccolato secondo le istruzioni sulla confezione, o riscal-
darlo per 3 minuti nel microonde a 600 W. Nel frattempo,
mescolare uova, zucchero, zucchero vanigliato, cognac

o rum e sale nella ciotola mixer con la frusta alla velocita

4 fino ad ottenere un composto spumoso. Aggiungere il
cioccolato sciolto e mescolare uniformemente alla velocita
4-5. Tenere da parte un po’ di panna montata per la
decorazione. Aggiungere la panna rimanente e utilizzare
alla crema e mescolare per poco tempo con la funzione
pulsazione (velocita P). Decorare la crema al cioccolato e
servire ben fredda.

ITALIANO

» Estrarre sempre la spina dell'alimentazione prima di effettuare

la pulizia.

+ Non immergere mai la base in acqua per pulire. Ne potrebbe
conseguire un corto circuito o incendio.

/\ ATTENZIONE:

+ Non usare una spazzola metallica o abrasiva per pulire
I'unita.

+ Non usare detergenti acri o abrasivi.

Alloggiamento del motore

Pulire I'alloggiamento solo con un panno umido e uno
spruzzo di detersivo liquido.

Recipiente per miscelare, paraspruzzi,
accessori per impastare e mescolare

/\ ATTENZIONE:

Gli accessori non devono essere lavati in lavastoviglie.
Calore e detergenti aggressivi possono deformare o
scolorire gli accessori.

+ | componenti che sono venuti a contatto con gli aliment
possono essere puliti con acqua di risciacquo calda con
una piccola quantita di detersivo per le mani.

PC-KM1197_IM

+ Asciugare tutti i componenti per bene prima di montare
nuovamente il dispositivo.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto. Lasciar asciugare
completamente gli accessori.

+ Siconsiglia di conservare I'apparecchio nella confezione
originale se non viene utilizzato per un lungo periodo.

+ Conservare sempre I'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini ed in un luogo asciutto e ben ventilato.
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Risoluzione di problemi

posizione pill bassa.
Un interruttore di sicurezza impedisce

Problema Causa possibile Soluzione

L'apparecchio non | Dispositivo senza alimentazione di Controllare la presa con un altro apparecchio.

puod essere acceso | corrente.

0 smette di funzio- | || braccio rotante non & bloccato nella - Verificare che il braccio girevole stia in posizione
nare.

corretta.
- Impostare la manopola in posizione 0.

['utilizzo. Poi selezionare Iimpostazione di velocita desiderata.
E scattata la termica. Motore troppo Lasciar raffreddare il dispositivo per almeno 15 minuti
caldo. prima di accenderlo di nuovo.

L'apparecchio ¢ difettoso. Contattare il centro assistenza e un tecnico.

Dati tecnici

MOGENIO: ... PC-KM 1197
Alimentazione rete: ..... ....220-240V~, 50-60Hz
Consumo di energia..........
Classe di protezione: ..........

Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte
le direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per
esempio la normativa in materia di compatibilita elettro-
magnetica e la direttiva in materia di bassa tensione, ed &
stato costruito conformemente alle norme di sicurezza piu
moderne.
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Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare 'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
e porre quegli elettrodomestici che non sono
pili in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli ap-
positi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

Contents

Overview of the ComPONENtS .........ccoevrreieeeeeereseierieniens 3
General Notes
Special Safety Precautions for this Appliance.

Unpacking the Appliance ..........cccveenereneevnerenenns .36
Overview of the Components/Scope of Delivery .............. 36
Electric Connection

Functionality of the Appliance ..
Installation and Operation of the Kneading Machine......... 37
RECIPES ..ottt nes 38
ClBANING ...vveeveeereee bbb 39

SHOTAGE ...ttt s
Troubleshooting .
Technical Data....
DISPOSAL......cvevirieiiie e

General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the
internal packing. If you give this appliance to other people,
please also pass on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for
commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of
heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any
liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with
wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it
immediately.

+ The appliance and the mains lead have to be checked
regularly for signs of damage. If damage is found the
appliance must not be used.

+ Use only original spare parts.

+ In order to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/\ WARNING:
Do not allow small children to play with the foil. There
is a danger of suffocation!

ENGLISH

Special Safety Precautions for this Appliance

/N WARNING: Risk of Injury!

« Before replacement of accessories or additional parts that move
during operation, the appliance must be switched off and cut off

from the mains!
Do not touch moving parts.

Before switching on, make sure that the accessories attachment

has been installed correctly and is seated securely.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unat-

tended and before assembling, disassembling or cleaning.

PC-KM1197_IM

This appliance shall not be used by children.
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/N WARNING: Risk of Injury!

« Keep the appliance and its cord out of the reach of children.

« Children may not play with the appliance.

* Appliances can be used by persons with reduced physical, sen-
sory, or mental capabilities or lack of experience and/or knowl-
edge, if they are supervised or have been instructed concerning
safe use of the appliance and understand the hazards involved.

* Do not repair the appliance by yourself. Always contact an
authorized technician. If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent or similarly quali-
fied persons in order to avoid a hazard.

/\ CAUTION:
Do not immerse the appliance into water for cleaning. Follow the
instructions that we provide in the chapter “Cleaning”.

+ Do not manipulate any of the safety switches.
* Only process foodstuffs with this appliance. Misuse of the appli-
ance for other purposes may cause injury.

Unpacking the Appliance Overview of the Components/
1. Remove the packaging of the appliance. Scope of Delivery
2. Remove all packaging material such as plastic film, filler Swivel arm
material, cable ties and box packaging. Motor housing

3. Check that all parts are in the box.
4. If the packaging content should be incomplete or if dam-

Swivel arm release button
Control knob

O oo N O WhN —

ages should be noticeable, do not operate the appliance. Mixing bowl
Return it to the distributor immediately. Splash guard
i NOTE: Whisk
Dust or production residues may still be found on the Mixing hook
appliance. We recommend that you clean the appliance Kneading hook

as described under “Cleaning”.
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Electric Connection

Check that the mains voltage to be used matches the volt-
age of the appliance. Refer to the rating label for detailed
specifications.

Functionality of the Appliance
Protective Features

+ The appliance is equipped with a circuit breaker. The ap-
pliance can only be operated if the following is observed:
- The swivel arm is locked in place in the lowest
position.
+ The electronic speed regulation prohibits a motor drive
overload automatically. The revolutions per minute are
automatically regulated in the case of an overload.

Turning the Appliance On

+ Once you have connected the appliance to the power
supply and the circuit breaker on the swivel arm has
been closed, the appliance is ready for use.

+ Turn the control knob clockwise to select the desired
speed level. The appliance starts to operate. The illumi-
nation on the control knob lights up.

+ Pulse operation: Turn the control knob counter-clock-
wise to the P position. Hold the control knob in this
position only for a short time. The illumination on the
control knob lights up.

Turning the Appliance Off

1. Set the control knob into 0 position to turn the appliance
off.
2. Disconnect the mains plug from the socket.

6. Check that the control knob is set to 0.
7. Press and hold the release button. At the same time,

Installation and Operation of the
Kneading Machine

i NoTE:
Turn on the appliance with the mixing bowl in place only!

1. Opening the swivel arm:

Press and hold the release button. Manually move the
swivel arm to the top position and release the release
button.

2. If you need the splash guard, attach it now to the swivel
arm from below. Note the guide lug on the swivel arm
and the latching lug that is located on the splash guard.

3. Use of an attachment:

On the top of the attachment, you can see a recess

for the drive shaft and a recess for the splint. Push the
attachment onto the drive shaft. Push down and at the
same time turn the accessory anticlockwise in order for
the splint of the drive shaft to lock into the accessory.

4. Mixing bowl:

Set the mixing bowl to its holder. Turn the mixing bow! all
the way in the direction 8« shown on the housing.

5. Fill your ingredients into the mixing bowl.

i NOTE:

If you knead heavy doughs, do not put all the ingredi-
ents at once into the mixing bowl. Start the kneading
with flour, sugar and eggs. Add fluids slowly during the
kneading.

ENGLISH

lower the arm slowly by hand. Release the release
button.

8. Insert the power plug into a suitable socket.
9. Select a speed using the table below.

Table of Dough and Tools
Doughs Tool Levels Quantity Max. Operating Time
Heavy doughs (e.g. bread or short pastry) Dough hook | 1-2 max. 1,5kg 3-4 minutes
. - min. 0,5kg )
Moderate doughs (e.g. cake mix) Stirring hook |  2-4 max. 3,0kg 2-4 minutes
. . . . min. 500 ml .
Light doughs (e.g. waffle or crépe batter, pudding) Whisk 4-5 max. 3 litre 2-4 minutes
Cream Whisk 6 min. 200. m 3-5 minutes
max. 2 litre
Beaten egg whites Whisk 6 2-10 egg white 3-5 minutes
i NOTE: Pause Operation

Short time operation: With heavy dough, do not operate
the appliance longer than 5 minutes and then let it cool
down for 10 minutes.

PC-KM1197_IM

/N WARNING: Danger of injury!

+ Always set the control knob to 0 if you want to interrupt
the operation.

+ Pull the power plug to change attachments.
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/\ WARNING: Danger of injury!

+ Wait for the attachment to come to a complete stop!

+ Ifyou press the release button during operation to
swing the arm up, a safety switch will shut off the motor.

+ The motor is turned on again only when the swivel arm
is lowered again and the control knob is set to 0 before
returning it to its original position!

End Operation and Remove the Bowl

1. At the end of work, set the control knob to 0. Pull the

power plug.

2. Press and hold the release button. Manually move the
swivel arm to the top position and release the release
button.

. Remove the attachment.

. Remove the splash guard.

. Turn the mixing bow! briefly anticlockwise to remove it.

. You can loosen the finished dough with a scraper and
remove it from the mixing bowl.

7. Clean all used components as described in the chapter

“Cleaning”.

o O~ W

Recipes

Sponge Mixture (Basic Recipe)
Preparation:

250 soft butter or margarine, 2509 sugar, 1 package
of vanilla sugar or 1 package Citro-Back, 1 pinch of salt,
4 eggs, 5009 wheat flour, 1 package of baking powder,
approx. ¥ litre milk.

Speed 2-3

Preparation:

Fill the wheat flour with the remaining ingredients into the
mixing bowl and mix it with the mixing hook first for 30
seconds at speed 2 and then approx. 3 minutes at speed 3.
Grease the form or line it with baking paper, fill in the dough,
and bake. Before the cake is removed from the oven, test
to see if it is done: With a sharp wooden stick, pierce the
centre of the cake. If no dough sticks to it, it's done. Place
the cake on a baking grid to let it cool.

Conventional Oven:
Tray slot: 2
Heating: Electric oven upper and lower heat

175-200°C, gas oven: Speed 2-3
Baking time: ~ 50-60 minutes

You can modify this recipe according to your taste, e.g. with
100 raisins or 1009 nuts or 1009 grated chocolate. Let
your imagination run wild.
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Linseed Rolls
Ingredients:

500-550g wheat flour, 50 linseed, % litre water, 1 cube
yeast (40g), 100g low-fat curd, well drained, 1 teaspoon
salt. For brushing: 2 tablespoons water.

Speed 1-2

Preparation:

Soak linseed in Y4 litre of lukewarm water. Place the remain-
ing lukewarm water (% litre) into the mixing bowl, crumble
the yeast into it, add curd, and mix well with the kneading
hook on speed setting 1. The yeast must be completely dis-
solved. Add the flour with the soaked linseeds and salt into
the mixing bowl. Knead on speed 1, then change to speed 2
and knead another 3-5 minutes. Cover the dough and let it
rise in a warm place for 45-60 minutes. Knead again, take it
out of mixing bowl, and form 16 rolls from it. Cover a baking
tray with wet baking paper. Place the rolls on it, let them rise
for 15 minutes, brush with lukewarm water, and bake.

Conventional Oven:
Tray slot: 2
Heating: Electric oven: Upper and lower heat

200-220°C (preheat for 5 minutes),
gas oven: Speed 2-3

Baking time:  30-40 minutes
Chocolate Cream Speed 4-5
Ingredients:

200ml sweet cream, 150 g dark chocolate, 3 eggs, 50-60g
sugar, 1 pinch of salt, 1 package of vanilla sugar, 1 table-
spoon cognac or rum, leaf chocolate.

Preparation:

Whip the cream stiff in the mixing bowl with the whisk,
remove it from the bowl, and keep it cool. Melt the chocolate
according to the instructions on the package or heat it for

3 minutes in the microwave at 600 W. In the meantime,
whisk the eggs, the sugar, the vanilla sugar, cognac or rum,
and salt in the mixing bowl with the whisk at speed 4 to a
foam. Add the melted chocolate and mix it in uniformly at
speed 4-5. Keep some of the whipped cream for garnish-
ing. Add the remaining cream to the creamy matter and
fold in for a short time with the pulse function (speed P).
Garnish the chocolate cream and serve it well cooled.
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Cleaning

/A WARNING:

« Always pull the power plug before cleaning.
* Never immerse the appliance in water for cleaning. This might

result in an electric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or abrasives for cleaning.
+ Do not use acrid or abrasive cleaning agents.

Motor Housing
Clean the housing only with a damp cloth and a squirt of
detergent.

Mixing Bowl, Splash Guard, Kneading and Mixing
Attachments

/\ CAUTION:

The attachments are not suitable for cleaning in a dish-
washer. Heat and aggressive cleaning agents may warp
or discolour the attachments.

Components that have come into contact with food, can
be cleaned using hot rinsing water with a small amount
of hand detergent.

Dry all components well before re-attaching them to the
appliance.

Storage

+ Clean the appliance as described. Let the accessories

dry completely.

+ We recommend that you keep the appliance in the

original packaging, if you do not want to use it for a
longer period.

+Always store the appliance out of reach of children in a

well ventilated, dry place.

Troubleshooting

Problem Possible Cause

Solution

The appliance can- | Appliance without power supply.

Check the socket with another appliance.

not be switched on

or stops operation. position.

The swivel arm is not locked in the lowest

A safety switch prevents operation.

- Check the proper position of the swivelling arm.
- Set the control knob in the 0 position.
Then select the desired speed setting.

activated. The motor is too hot.

The overheating protection has been

Let the appliance cool down for at least 15 minutes
before switching it on again.

The appliance is defective.

Contact our service centre or a specialist.

Technical Data

Protection class:..
Net weight: .........
The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all relevant

current CE guidelines, such as electromagnetic compatibil-
ity and low voltage directives, and has been constructed in

accordance with the latest safety regulations.

PC-KM1197_IM

PC-KM 1197
..220-240V~, 50-60Hz

...approx. 4,5kg

Disposal

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of

electrical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that

you will no longer use to the collection points
I provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be dis-
posed of can be obtained from your local authority.
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JEZYK POLSKI

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybér naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu radosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika
sg specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sig do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

[\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyrdznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci
Przeglad elementéw obstugi
Ogdlne uwagi
Szczegdlne wskazéwki dotyczace
bezpiecznego uzytkowania 40
Wypakowanie urzadzenia.....................
Przeglad elementéw obstugi/ Zakres dostawy.
Podtaczenie elektryczne...........cccevveeneee
Uzytkowanie urzadzenia..........
Instalacja i dziatanie zagniatarki ..
Przepisy.
Czyszczenie....
Przechowywanie.......

Usterki i sposoby ich usuwania
Dane techniczne
Warunki gwarancji
USUWANIE «...oooverrieiiessiniiessissie i

Ogdlne uwagi

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie

przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowa¢ jq wraz

z kartg gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci row-

niez kartonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac

urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+ Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urza-
dzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach
dziatalnosci gospodarcze;.

+ Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnafrz. Prosz¢

trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezpo$redniego

promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia
wilgotnymi dtonmi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciggnac wtyczke.

Nalezy regularnie sprawdzag, czy urzadzenie i kabel

sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy

przestac korzysta¢ z urzadzenia.

+ Prosze stosowat tylko oryginalne akcesoria.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosz¢ nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folig. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

Szczegodlne wskazowki dotyczace
bezpiecznego uzytkowania

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!
* Przed wymiang akcesoriow lub czesci dodatkowych, ktore ru-
szajq sie podczas pracy urzadzenie nalezy wytaczy¢ i odtgczy¢

od sieci!

* Nie dotykac¢ czesci ruchomych.

40
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/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazef!

* Przed wigczeniem nalezy sprawdzic, czy wszystkie koncowki
akcesoriow zostaty prawidtowo zainstalowane i bezpiecznie
umieszczone.

« Zawsze odtgczac urzadzenie od zasilania, kiedy jest pozosta-
wione bez nadzoru i przed montazem, demontazem lub czysz-
czeniem.

» Dzieci nie mogg korzysta¢ z urzadzenia.

* Trzymac urzadzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

* Dzieciom nie nalezy pozwala¢ gra¢ tym urzagdzeniem.

* To urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez osoby o ograni-
czonej sprawnosci fizycznej, czuciowej czy umystowej lub nie
majace doswiadczenia ani wiedzy, lecz pod nadzorem lub gdy
zostang przeszkolone w zakresie bezpiecznego uzytkowania
| gdy rozumiejg zagrozenia wynikajace z uzytkowania.

* Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie
z pracownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewdd zasila-
nia jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ u producenta, przed-
stawiciela serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby
unikng€ zagrozenia.

/N UWAGA:

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie w celu czyszczenia. Prosze
postepowac zgodnie ze wskazoéwkami zawartymi w rozdziale
,Czyszczenie”.

* Prosimy nie manipulowac przy wytacznikach bezpieczenstwal!

* Urzadzenie stuzy wylgcznie do obrobki produktow zywnoscio-
wych. Uzywanie urzadzenia w innym celu moze spowodowac
obrazenia.

PC-KM1197_IM 30.09.19

JEZYK POLSKI

4



JEZYK POLSKI
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Wypakowanie urzadzenia

. Zdja¢ opakowanie z urzadzenia.

. Usunag caty materiat opakowaniowy, taki jak plastikowe
warstwy, wypetniacze, zaciski do kabli oraz opakowanie
z pudfa.

3. Sprawdzi¢, czy wszystkie czesci znajduja sie pudetku.
4. Jesli zawarto$¢ opakowania jest niepetna lub jest zauwa-

zalnie uszkodzona, nie wolno korzystac z urzadzenia.
Natychmiastowo nalezy zwrécic je do sprzedawcy.

i WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu wcigz znajduje sie kurz oraz pozostatosci
po produkcji. Zalecamy czyszczenie urzadzenia tak, jak
opisano w rozdziale ,Czyszczenie”.

Przeglad elementow obstugi/
Zakres dostawy

Obrotowe ramig

Obudowa silnika

Przycisk zwalniajacy obrotowe ramie
Pokretto sterowania

Misa do mieszania

Ostona przeciwrozbryzgowa
Trzepaczka

Hak do mieszania

Mieszadto do ciasta

Podtaczenie elektryczne

Sprawdzi¢, czy napiecie sieci zasilania zgadza si¢ z na-
pigciem roboczym urzadzenia. Informacje na ten temat sg
podane na tabliczce znamionowej.

Uzytkowanie urzadzenia

Cechy ochronne
+ Urzadzenie posiada wytacznik bezpieczenstwa. Urza-

dzenie moze by¢ uzyte wytacznie, gdy dostosujemy sie

do nastepujacych punktow:

- Ramie obrotowe jest zablokowane w najnizszym
potozeniu.

+ Elektroniczna regulacja predko$ci automatycznie blokuje

przecigzenie silnika. Obroty na minute sq automatycznie
regulowane w przypadku przecigzenia.
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Wiaczanie urzadzenia

+ Kiedy urzadzenie zostanie podtgczone do zrodta zasila-
nia, a wigcznik gtéwny na ramieniu obrotowym zostanie
zamkniety, urzadzenie bedzie gotowe do uzycia.

+ Przekre¢ pokretto w prawo, aby wybra¢ zadang
predko$¢. Urzadzenie zacznie pracowac. Kontrolka na
pokretle regulujgcym zaswieci sig.

+ Dziatanie impulsowe: Obré¢ pokretto w lewo do pozycji
P. Przytrzymaj pokretto w tej pozycji tylko przez krétki
czas. Kontrolka na pokretle regulujacym zadwieci sie.

Wytaczanie urzadzenia
1. Ustaw pokretto w pozycji 0 aby wylaczy¢ urzadzenie.
2. Wyja¢ wtyczke z gniazda.

Instalacja i dziatanie zagniatarki

1 WSKAZOWKA:
Wiacz urzadzenie tylko z miska do mieszania na miejscu!

1. Odchylanie ramienia obrotowego:
Nacisna¢ i przytrzymaé przycisk zwalniajacy. Nalezy
unie$¢ ramie manualnie i zwolni¢ przycisk zwalniajacy.
2. Jedli potrzebujesz ostony przed chlapaniem, zamontuj
ja teraz od dotu do ramienia. Nalezy zwréci¢ uwage na
uchwyt znakujacy, znajdujacy sie na ramieniu obrotowym
i uchwyt zatrzaskujacy na ostonie zapobiegajacej
zachlapaniom.
. Uzytkowanie akcesoriow:
W gérnej czesci koricowki kazdego z akcesoriow jet
wgtebienie na watek napedowy oraz zatrzask. Wcisnaé
koncowke w watek napedowy. Wcisnij i jednoczesnie
przekre¢ nasadke w lewo, aby szyny watka napgdowego
ja zablokowaly.
4. Miska do mieszania:
Miske do mieszania umiesci¢ w jej uchwycie. Obraca¢
miska w Kierunku jaj zatrzasku B - pokazanym na
obudowie.
5. Wiozy¢ sktadniki do miski do mieszania.

i WSKAZOWKA:

W przypadku wyrabiania ciezkiego ciasta, nie wsypy-
wac do miski wszystkich sktadnikow na raz. Zacza¢
proces zagniatania od dodania maki, cukru i jaj.

W trakcie zagniatania wolno dodawac ptyny.

6. Sprawdzi¢, czy pokretto sterowania jest w pozycji 0.

. Nacisna¢ i przytrzyma¢ przycisk zwalniajacy. Jednocze-
$nie recznie opusci¢ ramie. Zwolni¢ przycisk zwalniajacy.

8. Wsunag¢ wtyczke do gniazda sieciowego.

9. Wybra¢ predkosc¢, korzystajac z ponizszej tabeli.

w
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Tabela ciast i narzedzi

Ciasta Nasadka (narzedzie) | Poziomy llosé Maks. czas pracy
Ciezkie ciasto (np. chleb lub kruche ciasto) Hak do ciasta 1-2 maks. 1,5kg 3-4 minuty
Ciasta o $redniej gestosci (np. ciasto omletowe) Mieszadto hakowe 2-4 min. 0,5kg 2-4 minuty
) maks. 3,0kg
Ciasta lekkie (np. waflowe, omletowe, budyniowe) Trzepaczka 4-5 min. 500 ml 2-4 minuty
maks. 3 litr
- min. 200ml .
Smietana Trzepaczka 6 maks. 2 litr 3-5 minuty
. . . 2-10 biatek .
Jajeczna pianka biatkowa Trzepaczka 6 kurzych 3-5 minuty
1 WSKAZOWKA: Przepisy
P'raca kro'tkookresqwa_: W p(zypgfjku glezk|ego masta_ Ciasto biszkoptowe
uzytkowac urzadzenia nie diuzej niz 5 minut, a nastepnie . dst Predkosé 2-3
pozostawié na 10 minut, aby wystygto. (S':;zzp': podstawowy) redkosc 2-
adniki:

Przerwanie pracy

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

+ Zawsze, gdy chcesz przerwa¢ wykonywang czynnosc,
ustaw przefacznik na 0.

+ Wyciagna¢ wtyczke zasilania przed wymiang akce-
SOrOW.

+ Poczekac na catkowite zatrzymanie koncowki!

+Jesli przycisk zwalniajacy zostanie w trakcie pracy
urzadzenia wcisniety, by unie$¢ ramie obrotowe,
wytacznik bezpieczenstwa zgasi silnik.

+ Silnik zostanie ponownie wiaczony tylko wtedy, gdy
ramie obrotowe jest ponownie opuszczone, a pokretto
regulacii jest ustawione na 0 przed powrotem do
swojego pierwotnego potozenia!

Koniec pracy i wyjecie misy

1. Na koniec pracy ustawi¢ pokretto sterujace w pozycii 0.
Wyciagna¢ wtyczke zasilania.

. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk zwalniajacy. Nalezy
unie$¢ ramie manualnie i zwolnic przycisk zwalniajacy.

. Wyja¢ korcowke mieszadta.

. Nalezy zdemontowac ostone przeciwbryzgowa.

. Przekre¢ miske w lewo, aby jg zdjag.

. Postugujac sie skrobakiem lub topatkg odklei¢ wymie-
szane ciasto od $cianek misy, po czym je wyjaé.

7. Umy¢ wszystkie elementy zgodnie z zaleceniami zawar-

tymi w rozdziale ,Czyszczenie”.

N
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2509 masta lub margaryny, 2509 cukru, 1 opakowanie cu-
kru wanilinowego lub 1 opakowanie mieszanki ,Citro-Back”,
szczypta soli, 4 jaja, 500 g maki pszennej, 1 opakowanie
proszku do pieczenia, ok. % litra mleka.

Przygotowanie:

Wsypa¢ make pszenng wraz z pozostatymi skfadnikami do
misy do mieszania i zmiesza¢ to hakiem przez pierwsze
30 sekund przy predkosci 2, a nastepnie przez ca. 3
minuty na predkosci 3. Przesmarowac forme lub wytozy¢
ja papierem do pieczenia, wla¢ do niej ciasto i upiec. Przed
wyjeciem ciasta z piekarnika nalezy sprawdzi¢, czy jest
upieczone: Naktu¢ ciasto ostrym drewnianym patyczkiem
na $rodku formy. Ciasto jest gotowe, je$li nie przylega do
wykataczki. Upieczone ciasto wyja¢ do schiodzenia.

Piekarnik tradycyjny:

Szczelina na blache: 2

Nagrzewanie: Piekarnik elektryczny, ogrzewanie
gorne i dolne 175-200 °C, piekarnik
gazowy: Predkos¢ 2-3

50-60 minut

Przepis mozna zmienia¢ wedtug wiasnych upodoban, np.
dodac¢ 1009 rodzynek, 100g orzechdw lub 100 startej
czekolady. Niech poniesie was wyobraznia.

Czas pieczenia:

Butki z siemieniem Inianym
Sktadniki:

500-550 g maki pszennej, 50g siemienia Inianego, % litra
wody, 1 kostka drozdzy (40g), 100g chudego odsaczonego
twarogu, 1 tyzeczka soli. Do szczotkowania: 2 tyzeczki
wody.

Predkos¢ 1-2

Przygotowanie:
Namoczy¢ siemie Iniane w ¥ litra letniej wody. Pozostatg
letnia wode (V4 litra) wia¢ do misy do mieszania, wkruszy¢
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do niej drozdze, dodac twardg i doktadnie wymiesza¢ kon-
cowka do ugniatania z predkoscig 2. Drozdze musza catko-
wicie sie rozpuéci¢. Doda¢ make, namoczone siemi¢ Iniane
i s0l. Ugniata¢ z predkoscig 1, nastepnie zmienic predkos$é
na 2 i ugniata¢ jeszcze przez 3-5 minut. Przykry¢ ciasto

i odstawi¢ w ciepte miejsce na 45-60 minut, aby urosto.

Ponownie zagnie$¢, wyja¢ z miski i uformowa¢ 16 buteczek.

Blache do pieczenia wytozy¢ zmoczonym papierem do
pieczenia. Utozy¢ buteczki na blasze, odstawi¢ na 15 minut,
aby urosty, posmarowac¢ letnig woda i piec.

Piekarnik tradycyjny:

Szczelina na blache: 2

Nagrzewanie: Piekarnik elektryczny: Gorne i dolne
ogrzewanie 200-220 °C (wstepne
nagrzewanie przez 5 minut),
piekarnik gazowy: Predko$¢ 2-3

Czas pieczenia: 30-40 minut

Krem czekoladowy
Sktadniki:

200 ml stodkiej $mietany, 1509 ciemnej czekolady, 3 jajka,
50-60 g cukru, szczypta soli, 1 torebka cukru waniliowego,
1 tyzka stotowa koniaku lub rumu, widrki czekoladowe.

Predkos¢ 4-5

Przygotowanie:

Ubi¢ $mietang na sztywno w misie do mieszania trze-
paczka, wyja¢ z misy i trzymac w chtodzie. Roztopi¢ czeko-
lade zgodnie z instrukcja na opakowaniu lub podgrzewac
przez 3 minut w mikrofaléwce ustawionej na 600 W. W mie-
dzyczasie ubi¢ jajka, cukier, cukier waniliowy, koniak lub
rum i s6l w misie do mieszania trzepaczka na predkosci 4,
do uzyskania pianki. Dodac roztopiong czekolade i wymie-
sza¢ rownomiernie z predkoscig 4 -5. Zachowac nieco bitej
$mietany do dekoracji. Doda¢ pozostatg czes¢ ubitej Smie-
tany i wymiesza¢ korzystajac z funkcji pulsacyjnej (predkosé
P). Przybra¢ krem czekoladowy. Podawac schiodzony.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed rozpoczeciem czyszczenia zawsze nalezy najpierw wyjac

wtyczke z gniazdka.

* Nie nalezy nigdy zanurza¢ urzagdzenia w wodzie w celu jego
umycia. Moze to doprowadzi¢ do porazenia elektrycznego lub

pozaru.

/\ UWAGA:

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywa¢ drucianej szczotki
ani szorstkich materiatow.

+ Nie stosowa¢ zracych ani Scierajacych Srodkow
czyszczacych.

Obudowa silnika
Obudowe silnika czysci¢ wytacznie wilgotng Sciereczky
z dodatkiem niewielkiej ilosci $rodka do mycia naczyn.

Misa do mieszania, ostona przeciwrozbryzgowa,
koncowki mieszajace oraz do wyrobu ciasta

/\ UWAGA:
Mieszadta i trzepaczki nie nadajq sie do mycia w zmy-
warce. Goraco oraz zrace $rodki czyszczace moga
spowodowa¢ wykrzywienie lub odbarwienie koricowek.
+ Czesci, ktore bedg mie€ stycznosc z jedzeniem, moga
by¢ czyszczone goraca, biezaca woda, z matg iloscig
$rodka myjacego.
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+ Przed ponownym zamontowaniem, wszystkie elementy
nalezy doktadnie wysuszyc.

Przechowywanie

+ Oczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Akcesoria nalezy
pozostawic do catkowitego wyschniecia.

+ Jedli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, zalecane jest jego przechowywanie w oryginalnym
opakowaniu.

+ Urzadzenie zawsze przechowywa¢ w miejscu niedostep-
nym dla dzieci, dobrze przewietrzanym i suchym.
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Usterki i sposoby ich usuwania

Problem Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenia nie Urzadzenie nie ma zasilania.

Sprawdzi¢ gniazdko za pomocg innego urzadzenia.

mozna wigczy¢ lub

Ramig obrotowe nie jest zablokowane
przestaje dziatac.

W swoim najnizszym potozeniu.

dziatanie.

Wylacznik bezpieczenstwa uniemozliwia

- Sprawdz prawidiowe potozenie uchylnego ramienia.
- Obro¢ pokretto w lewo do pozycji 0.
Nastepnie wybierz zadane ustawienie predkosci.

Uruchomiona zostata ochrona przed
przegrzaniem. Silnik jest zbyt goracy.

Przed ponownym wigczeniem odstaw urzadzenie do
ostygniecia na co najmniej 15 minut.

Urzadzenie jest uszkodzone.

Skontaktowat sig z centrum serwisowym lub wykwalifi-
kowanych fachowcem specjalista.

Dane techniczne

Stopien ochrony:.
Masa netto: .........
Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania
dyrektywy niskonapieciowej i kompatybilnosci elektroma-
gnetycznej.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg,
gwarancyjna do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatéw

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng,
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzia-
nych w instrukgji obstugi, do wykonania ktérych zobowia-
zany jest uzytkownik we wlasnym zakresie i na wiasny
koszt.

Gwarancja nie obejmuje:
+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

PC-KM1197_IM

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidlowego ustawienia wartosci napigcia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+  sznuréw pofaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile
sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore maja nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia
miejsca sprzedazy oraz dofaczonego dowodu zakupu jest
niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cafe urzadzenie, ktore sa wymieniane koficzy sie, wraz

z koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sq wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza tg umowe nie sg uwzgledniane
przez ta gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
Ul. Brzeska 1

45-960 Opole
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Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzystac z punktéw zbiorczych,
przewidzianych do zdawania sprzgtu elektrycz-
I nego, i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie beda Panstwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panistwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpaddw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Tq droga przyczyniaja sie Pafistwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymaja Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbolumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénboztetve. Kérjik, mindenképpen tgyeljen
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérlilési lehetdségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES:
Tippeket és informaciokat emel ki.

Tatalom

AkezelGelemek attekintése
Altalanos megjegyzéesek
Specialis biztonsagi eldirasok a késztilékre vonatkozdan...47

A készilék kicSomagoIaSsa...........c.cverereueneerneeserierinenne 48
Akezeléelemek attekintése/A csomag tartalma................ 48
Elektromos csatlakozés

Akészlilék miikddése

Adagasztogép dsszeszerelése és haszndlata................. 49
Receptek

TISZHEAS ..ot

TAIOIAS ..ottt 51
HIbAEINAITAS ... 51
MUszaki @datok ..........cc.evvervrieiirrieiesseesee e 51

SEIBJIEZES. .... s 51

Altalanos megjegyzések

Akészlilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig
a hasznélati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a
pénztari nyugtaval és lehetéleg a csomagoldkartonnal, ill. az
abban Iév6 bélésanyaggal egyutt! Amennyiben a késziléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati Utmutatot is
adja a készulékhez.

+ Kizérélag személyi célra haszndlja a készuléket, és
csupan arra, amire valo! A készilék nem ipari jellegl
hasznalatra kész(lt. Ne hasznélja a szabadban.

+ Ne tegye ki er6s héhatasnak, kbzvetlen napsugarzasnak
s nedvességnek (semmi esetre se martsa folyadékba),
és Ovja az éles szélektdl! Ne hasznalja a készUléket
vizes kézzell Ha a kész(ilék vizes vagy nedves lett,
azonnal hizza ki a konnektorbol.

+ Akésziiléket és a halozati kabelt rendszeresen elle-
ndrizni kell, hogy nincs-e rajta sérilés jele. Ha sértilést
|t rajta, a készuléket nem szabad hasznaini.

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk
elérhet6 helyen a csomagoloelemeket (Mlanyag zacsko,
karton, sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani. Fulla-
das veszélye allhat fenn!

Specialis biztonsagi elbirasok a késziilékre vonatkozéan

/N FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!
* Mielétt tartozékot vagy mozgo potalkatrészt cserélne a késztilé-
ken, kapcsolja ki és huzza ki a konnektorbal!

Ne érjen a mozgo alkatrészekhez.
Miel6tt bekapcsolna, ellenérizze, hogy a csatlakoztatott feltétek

helyesen és biztonsagosan van-e rogzitve.
* Mindig vélassza le a készUléket az elektromos haldzatrol, ha
feligyelet nélkul hagyja, valamint 0sszeszerelés, szétszerelés

vagy tisztitas elott.

PC-KM1197_IM

A készUléket gyerekek nem hasznalhatjak.
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/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

+ Tartsa a készUléket és a kabelét gyerekektdl tavol.

* Gyerekek nem jatszhatnak a késziilékkel.

« Akészllékek alkalmasak csokkent fizikai képessegekkel ren-
delkez6 személyek altali hasznalatra, illetve akiknek nincs meg
a tapasztalatuk és/vagy tudasuk ehhez, csak akkor hasznal-
hatjak, ha felligyelet alatt alinak vagy a késztlék biztonsagos
hasznalatara megtanitottak 6ket és megértették a kapcsolddo
veszélyeket.

* Ne javitsa sajat kezlileg a készuléket. Mindig lépjen kapcso-
latba szakképzett szerelGvel. Ha a villanyvezeték megseérll, a
gyartonak, a szerviz igynokségnek vagy mas, hasonloéan kép-
zett személynek kell a javitast végeznie, a veszeélyek elkertlése
érdekében.

/\ VIGYAZAT:
Ne meritse vizbe a készuléket tisztitaskor. Kovesse a , Tisztitas”
fejezetben foglalt utasitasokat.

+ Ne manipulalja a biztonsagi kapcsolot.
* Akészulékkel csak élelmiszereket dolgozzon fel. A készulék mas
célra valé hasznalata sérulést okozhat.

A késziilék kicsomagolasa A kezeldelemek attekintése/
1. Tavolitsa el a csomagolést a késziilékrél. A csomag tartalma

2. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, igymint 1 Forgokar
a miianyag filmet, t6ltéanyagot, kabelrogzitdket és a 2 Motorburkolat
dobozt. 3 Forgdkar kioldd gomb
3. Ellendrizze, hogy az Gsszes tartozék a dobozban van-e. 4 Vezérldgomb
4. Ha nincs minden benne a csomagban vagy sérilést 5 Keverdtal
észlel, ne hasznélja a készliléket. Azonnal vigye vissza a 6  Froccsenésvedd
forgalmazoéhoz. 7 Habverd
i MEGJEGYZES: 8 Keverﬁlarpét ,
Akésziilék poros lehet, vagy gyértési maradékok lehetnek 9 Dagasztolapat

rajta. Javasoljuk, hogy a , Tisztitas” részben leirtak szerint
tisztitsa meg a készlileket.
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Elektromos csatlakozas

Ellendrizze, hogy a hasznalni szandékozott halozati fesziilt-

ség megegyezik a készliléken feltiintetett fesziiltséggel.
Tovabbi miszaki adatokért olvassa el a paramétereket
tartalmazo cimkét.

A késziilék miikodése
Védelmi funkciok

+ Akészllékben biztonsagi megszakitd talalhatd. A készi-

Iék csak akkor mikddtethetd, ha betartja a kdvetkezd

utasitasokat:

- Aforgokar a helyére van régzitve a legalacsonyabb
&llasban.

+ Az elektronikus sebességszabalyozd automatikusan
megakadalyozza a motor esetleges tllterhelését. A
funkcié automatikusan szabalyozza a fordulatszamot
tUlterhelés esetén.

Akésziilék bekapcsolasa

+ Amikor csatlakoztatta a készilléket az dramhalézathoz,
és zarta az aramkor megszakitot a forgokaron, a kész(i-
lék hasznélatra kész.

+ Akivant sebességszint kivalasztasahoz forditsa el a
forgatogombot az 6ramutaté jarasaval megegyez6

iranyban. A késztilék elkezd miikodni. Alampa a vezérls-

gombon kigyullad.

+ Impulzus lizemmad: Forditsa a gombot az ¢ra jara-
saval ellentétes iranyba az P allasba. A kapcsoldt révid
ideig tartsa ebben az allasban. A lampa a vezériégom-
bon kigyullad.

A késziilék kikapcsolasa

1. Akészilék kikapcsolasahoz forditsa a kapcsolét az 0
allasba.

2. Huzza ki a csatlakozét a konnektorbol.

Tésztatipusok és eszkozok tablazata

A dagasztogép osszeszerelése és hasznalata

1

i MEGJEGYZES:

Csak akkor kapcsolja be a késziileket, ha a keverétalat

felhelyezte.

. Aforgokar kinyitasa:
Nyomja meg és tartsa lenyomva a kiolddgombot. Kézzel
mozditsa a forgokart felsé allasba, és oldja ki a kioldd
gombot.

2. Ha hasznalni szeretné a froccsenésvédoét, most

rogzitse alulrdl a forgokarra. Ugyelien a vezetéfillre a
lengdkaron és a froccsenésgation |évo reteszeld fiilre.

3. Feltét hasznalata:

Afeltét fels6 végén egy bemélyedést lathat a hajtoten-
gely és a sin részére. Nyomja a feltétet a hajtétengelyre.
Nyomja be és ezzel egy id6ben forditsuk el a tartozékot
az ora jarasaval ellentétes iranyba, hogy a hajtétengely
ékje rogz(iljon a tartozékon.

4. Keverétal:

[$2]

Helyezze a keverétalat a tartéjaba. Forditsa el a talat
teljesen a burkolaton lathato 8.« nyil iranyaba.
. Toltse az 6sszetevoket a keverGedénybe.

i MEGJEGYZES:

Ha nehéz tésztat dagaszt, ne helyezze az keverdtalba
egyszerre az 6sszes 0sszetevot. A dagasztast a lisz-
ttel, cukorral és tojasokkal kezdje. A dagasztas soran
lassan adja hozza a folyadékokat.

6. Ellendrizze, hogy a vezérldgomb 0 allasba legyen allitva.
7. Nyomja meg és tartsa lenyomva a kioldégombot.

Ugyanakkor a kezével lassan engedie le a kart. Oldja ki
a kioldé gombot.

8. Csatlakoztassa a készulék tapcsatlakozéjat egy megfe-

lelé konnektorba.

9. Az alabbi tablazat alapjan vélassza ki a fordulatszamot.

Tészta Eszkoz Szint Mennyiség | Max. mikodési id6
Siir(i tészta (pl. kenyér vagy édestészta) Tésztahorog | 1-2 max. 1,5kg 3-4 perc
Kozepes tészta (pl. palacsintatészta) Keveréhorog | 2-4 min. 0,5kg 2-4 perc
' max. 3,0kg
P _— . ,, min. 500 ml
Konny( tészta (pl. ostya vagy palacsintatészta, puding) Habverd 4-5 max. 3 liter 2-4 perc
Tejszin Habver6 6 min. 209 i 3-5 perc
max. 2 liter
Felvert tojasfehérje Habverd 6 | 2-10 tojasfehérje 3-5 perc

1 MEGJEGYZES:

Ravid idejii hasznalat: Strii tésztaval ne miikddtesse a készuléket 5 percnél hosszabb idétartamig, és ezt koveten

hagyja hilni 10 percig.

PC-KM1197_IM
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Hasznalat sziineteltetése

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

+ Mindig allitsa a vezérlégombot a 0 allasba, ha meg
szeretné szakitani a gép miikodéset.

+ Huzza ki a tapcsatlakozot a feltétek cseréjéhez.

+ Varja meg, amig a feltét teljesen le nem all!

+ Ha megnyomija a kioldé gombot mikddés kozben,
hogy felbillentse a kart, egy biztonsagi kapcsold kikap-
csolja a motort.

+ Amotor Ujra csak akkor kapcsol be, ha a forgokar Gjra
le van engedve és a vezérlégomb 0 allasba van llitva,
miel6tt visszaallitana azt az eredeti allasabal

A hasznalat befejezése és a tal eltavolitasa

1. Amunka befejeztével allitsa a vezérlégombot 0 allasba.
Hlzza ki a tapcsatlakozot.

2. Nyomja meg és tartsa lenyomva a kioldogombot. Kézzel
mozditsa a forgdkart felsé allasba, és oldja ki a kioldd
gombot.

3. Vegye le a feltétet.

. Tavolitsa el a froccsenés-védot.

5. Forditsa el a kever6edényt az ¢ra jaraséval ellentétes
iranyba.

6. Az elkésziilt tésztat kilazithatja egy kaparéval, majd
tavolitsa el a keverdtalbol.

7. Tisztitsa meg az dsszes hasznalt részegységet a , Tiszti-
tas” részben leirtak szerint.

S

Receptek
Kovasz (alaprecept)
Osszetevék:

250 lagy vaj vagy margarin, 2509 cukor, 1 csomag vani-
lias cukor vagy 1 csomag Citro-Back, 1 csipet s0, 4 tojas,
5009 buzaliszt, 1 csomag siitépor, kb. % liter tej.

Sebességbeallitas 2-3

Elkészités:

Abuzalisztet a maradék 6sszetevével helyezze a keverd-
talba, és a keverdlapattal 30 masodpercig keverje dssze

2. sebességfokozaton, majd kb. 3 percig 3. sebességfoko-
zaton. Kenje ki a sttéformat vagy teritsen bele sutépapirt,
oOntse bele a tésztat és siisse ki. Kenje ki a tepsit vagy
teritsen bele sitdpapirt, 6ntse bele a tésztat és siisse ki:
Egy fatlivel szurjon bele a siitemény kdzepébe. A siitemény
elkész(ilt, ha a tészta nem ragad hozza. Tegye hilni a
sliteményt egy sutdracsra.

Hagyomanyos siit6:
Télca foglalat: 2
Melegités: Elektromos sitd felsd és also melegités
175-200°C,
gazsiitd: Sebességbedllitas 2-3
Siitési id6: 50-60 perc
50
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Mddosithatja a receptet a sajat izlésének megfelelden, pl.
1009 mazsolaval vagy 100g mogyoréval vagy 100g reszelt
csokoladéval. Engedje szabadjara a képzeletét.

Lenmagos tekercs
Osszetevok:
500-5509 buzaliszt, 50g lenmag, % liter viz, 1 éleszté-
kocka (409), 1009 alacsony zsirtartalmu aludttej, jol lecse-
pegtetve, 1 teaskanal so. A kenéshez: 2 evékanal viz.

Sebességbeallitas 1-2

Elkészités:

Alenmagot 4ztassa be " liter langyos vizbe. A maradék
langyos vizet (%4 liter) Gntse a keverétalba, morzsolja bele
az éleszt6t, adja hozza az aludttejet, és jol keverje el a
dagasztolapattal 1. sebességfokozaton. Az éleszt6t teljesen
fel kell oldani. Adja hozz4 a lisztet a beaztatott lenmaggal és
a soval a kever6talhoz. Keverje 1. sebességfokozaton, majd
véltson 2. sebességfokozatra és keverje Ujabb 3-5 percig.
Takarja le a tésztat és hagyja meleg helyen kelni 45-60 per-
cig. Dagassza Ujra, vegye ki a kever6talbdl, és formaljon
bel6le 16 tekercset. A tepsit fedje le nedves siitépapirral.
Helyezze ra a tekercseket, 15 percig hagyja kelni, kenje
meg langyos vizzel és susse ki.

Hagyomanyos siit6:
Télca foglalat: 2
Melegités: Elektromos sit6: Felsd és also melegités

200-220°C (5 perces elémelegités),
gazsiitd: Sebességbeallitas 2-3

Stitési id6: 30-40 perc
Csokoladékrém Sebességbeallitas 4-5
Osszetevok:

200ml tejszin, 150 g feketecsokoladeé, 3 tojas, 50-60g
cukor, 1 csipet s, 1 csomag vanilias cukor, 1 evékanal
konyak vagy rum, csokoladéreszelék.

Elkészités:

Akever6talba a habverdvel verje keményre a tejszint, vegye
ki a talbol és tartsa hlivdsen. A csomagon talalhato utasita-
soknak megfelel6en olvassza fel a csokoladét, vagy tegye
3 percre a mikrohullamu siitébe 600 W-os teljesitményen.
Ekozben a keverbtalban a habverdvel 4. sebességbeallita-
son verje habosra a tojasokat, a cukrot, a vanilias cukrot,

a konyakot vagy rumot és a sét. Adja hozza a felolvasztott
csokoladét és egyenletesen keverje el 4-5. sebességbeal-
litdson. Egy kevés tejszinhabot tegyen félre diszitésnek. A
maradék tejszint adja hozza a krémes masszahoz és rovid
ideig keverje el impulzus tizemmaddban (P sebességbealli-
tas). Diszitse a csokoladékrémet és jol leh(itve télalja.
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Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

» Tisztitas el6tt mindig huzza ki a tapcsatlakozot.
« Soha ne meritse vizbe a késztléket, ha tisztitja. Ez elektromos

aramutést vagy tlzet okozhat.

/\ VIGYAZAT:

* Ne hasznaljon drétkefét vagy mas karcol targyakat a
tisztitashoz.

*Ne hasznaljon maré vagy strolo hatasu tisztitoszereket.

Motor burkolata

Csak nedves ruhaval és pici mososzerrel tisztitsa meg a
burkolatot.

Keverdedény, froccsenésvédo,
dagaszto és keverd feltétek

I\ VIGYAZAT:

Afeltétek mosogatoégépben nem tisztithatok. A hd és
az agressziv tisztitoszerek a feltétek vetemedését vagy
kifakulasat okozhatjak.

Az élelmiszerrel érintkezé alkatrészek elmoshatok forrd
vizben kevés mosogatoszerrel.

+ Alaposan szaritsa meg a feltéteket, mielétt visszahelyezi
azokat a készilékre.

Tarolas
Aleirtaknak megfelelden tisztitsa a kész(iléket. Hagyja,
hogy a tartozékok teljesen megszaradjanak.
Ha a készliléket hosszabb ideig nem hasznalja, akkor
azt javasoljuk, hogy az eredeti csomagolasaban tarolja.
+ Mindig a gyerekektdl tavol tarolja a készliléket, egy jol
szellbztetett, széraz helyiségben.

Hibaelharitas

Probléma Lehetséges ok

Megoldas

Akész(ilék nem Akész(ilék nincs aramellatas alatt.

Ellendrizze a halozati aljzatot egy masik késztilékkel.

amikodése leall. | ragzitve.

a miikodést.

kapcsolhato be vagy | A forgokar nem a legalsé pozicioban van

A biztonsagi kapcsold megakadalyozza

- Ellendrizze, hogy a felnyithat6 kar megfeleld helyzet-
ben all-e.

- Forditsa a gombot az 0 allasba.
Ezt kdvetben allitsa be a kivant sebességfokozatot.

dott. A motor tul meleg.

Atllmelegedés elleni védelem aktivalo-

Akésziiléket az Ujboli bekapcsolas elétt legalabb 15 per-
cig hagyja lehilni.

Akészilék meghibasodott.

Lépjen kapcsolatba a szervizkdzponttal vagy egy
szakemberrel.

Miiszaki adatok

PC-KM 1197
..220-240V~, 50-60Hz

Védelmi osztaly:..
Netto sdly: ...........

Amszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a készliléket az Eurdpa tanacs minden vonatkozé aktu-
alis iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld ké-
pesség vagy kisfeszliltség-elviseld képesség) ellendriztik,
és a legujabb biztonsagtechnikai elirasok szerint készilt.

PC-KM1197_IM

Selejtezés
A ,kuka” piktogram jelentése
Kimélje kdryezettinket, az elektromos készii-
|ékek nem a haztartasi szemétbe valok!
Hasznalja az elektromos késziilékek artalmat-
lanitasara kijelolt gydijtéhelyeket, ott adja le
I 2zokat az elektromos késziilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznainil

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkeriilhet6k legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas*
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

51

30.09.19

MAGYARUL



MAGYARUL

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus készilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az dnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
készlilékeket.

52

PC-KM1197_IM

30.09.19



PYKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykTa. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCA.

CuMBOnNbI NPUMEHsIEMbIE B JaHHOM PYKOBOACTBE
nonb3oBarens

BaxHble pekomergaLum ans obecneyeHus Bawen 6e3-
onacHocTh 0603HaueHsI o ocobeHHomy. ObssatensHo
crneayiTe 3TUM pekoMeRaaLnsM, YTobbl peaoTepaTUTL
HECYaCTHbIN Criy4ait Uk NONOMKY M3AEenus:

/\ NMPERYNPEXOEHVE:
I'Ipenynpemp,aeT 06 onacHocTn N4 300P0Bbs 1 BO3MOX-
HOM pUCKe nony4eHusa TpaBMbl.

/\ BHUMAHME:
YKa3biBaeT Ha BO3M0)KHyK) 0MacHOCTb ANng u3genusa n
[DPYrvX OKpyXatoLLyX NpeaMeToB.

i MPUMEYAHMS:
[aet coBeTbI 1 MHOPMALINKO.

Copepxanue
0630p AETANEN MPUBOPA ......ovcvvevrerevreriseeesseeiseeesseeenas 3
OBLUAA MHPOPMALNS. ..o nesseesesnssnees 53
Ocobble yka3aHs Mo TEXHUKe
6e30MacHOCTY ANs AAHHOTO YCTPONCTBA .....vvvvvvevreererveenes 53
PacnakoBKa YCTPONCTBA.........cceurerrererrererennes .55

0630p getaneit npubopa/ KomnnekT noctasky..
OnekTpuyeckoe coeanHeHme.

BO3MOXKHOCTY MPUBOPA ..o .55
YCcTaHoBKa 1 aKkCrnyaTaLyms TeCTOMELLArKM ... .55
PELEMTBI ..ottt 56

HUCTKA vt 57

XPEHEHME ...ttt 57

YCTPaHEHNE HENCTIPABHOCTEM . ......vvereverrerereseriseeiseeneeens 58

TEXHUYECKNE [AAHHBIE .......ovvveeeveieieeesee s ess s 58

YTUINZALMNS ..ottt 58
O6was nHcopmaums

Mepen Hayanom akcnnyaravyuy npubopa BHUIMATEMbHO
npoyuTaliTe Npunaraemyto MHCTPYKLMIO MO SKCMyaTauym u
COXpaHMTE ee B HaJIeXXHOM MeCTE, BMECTE C rapaHTiiHbIM
TaroHOM, KaCCOBbIM YEKOM W, MO BO3MOXHOCTU, KApTOHHON
KOpOBKOI C yNakoBOYHbIM MaTepuanom. Ecnin aaeTe ko-
My-nn6o nornonb30BaThCs NpUbOpoM, 0BsizaTensHo faiiTe
B MpyAaYy AaHHYH MHCTPYKLMIO NO SKCrnyaTaLm.

+ Monbayittech NpGOPOM TOMBKO YaCTHbIM 06pa3oM 1 o
HasHaueHmto. [Mpubop He NpefHa3HauyeH Ans koMMepye-
CKOTO WCMONb30BaHMNS.

*He nonbayittecs npubopom nof oTkpbITbiM HeGoM. [pe-
[OXpaHsiiTe Nprbop OT apbl, NPSIMbIX COMHEYHBIX My~
ueit, BNaXHOCTX (HW B KOEM Cy4ae He norpyxaiite ero
B Bofly) ¥ yaapoB 06 ocTpble yrribl. He npukacaiitecs k
npubopy BnaxHbIMW pykamu. Ecnu npubop yBnaxHumncs
WM HAMOK, TYT € BbIHbTE BUITKY U3 PO3ETKN.

+ [lpn6op u kabenb ceTeBoro NUTaHWs HeobXoANMO
perynsipHo 0bcneaoBaTh Ha Hanuuve crnesos NOBPeX-
AeHust. Mpu 06HapyxeHU1 NOBPEXAEHNS MONb30BaTLCS
npuBopom 3anpeLlaeTcs.

* Mcnonb3yiite TONbKO OpUrHambHbIE 3an4acTy.

113 coobpaskeHnin Ge3onacHoCTV Ans feTei He ocTaB-
NAATE NexaTb YNaKkoBKy (MNacTUKOBbIE MELLIKW, KapTOH,
neHonnacT v T.4.) 6e3 npucmorpa.

/N\ NMPEOYNPEXOEHME:
He nossonsiite feTsm urpath C NONMSTUNEHOBOM
nneHkoit. OnacHocTb yaywbs!

Ocobble yka3aHus no TexHuke 6e30nacHOCTM
ANA AaHHOro YCTpoWUCTBa

/\ MPEAYNPEXOEHUE: OnacHocTk Tpasm!

* [lepen 3ameHoM NPUHAANEXHOCTEN UMK AOMOSNHUTENBHBIX
[eTanen, KoTopble ABWKYTCS BO BpeMs paboTbl, HE0BX0AUMO
BbIKITOUYMTb YCTPOWCTBO M OTKIHOYUTL €70 OT SNEKTPOCETM!.

« 3anpeLlaeTcs NpukacaTbCs K ABUKYLLMMCS YacTaM.

* [lepen BKMOYEHNEM YCTPOMCTBA NPOBEPLTE, NPABUMBHO N1
YCTaHOBMEHbI KPEMNEHWS NMPUHAANEXHOCTEN N HAZEXHO SN

OHU 3aTAHYTHI.

PC-KM1197_IM
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/\ MPEAYNPEXOEHUE: OnacHocTk Tpasm!

* Bcerga oTKMo4anTe YyCTPOUCTBO U3 CETH, KOraa C HAM HUKTO
He paboTageT, a Takke nepen Havanom pasbopku, COopKM 1
YUCTKN.

« [leTaiM 3anpeLLaeTcs nonb30BaThCs AaHHbIM YCTPOUCTBOM.

* XpaHuTe npubop 1 ero LUHYp B MECTaX, HeAOCTYMHbIX 4115 Ae-
Tew.

« [leTaMm 3anpeLlaetcs urpatb ¢ nprubopom.

* [laHHOE YCTPOWMCTBO MOXET WCMOSb30BaTLCA N0AbMM C MO-
HVXEHHBIMY OU3NYECKMMM, CEHCOPHBIMM U YMCTBEHHBIMM
CNOCOBHOCTSMM UIN C HEOCTATKOM OfbITa U 3HaHWIA, B Cryyae
€CINN OHW HaXOAATCA Moz NPYCMOTPOM WM NMPOLLIN UHCTPYK-
TaX B OTHOLLEHWM 6e30MacHOro Crorb30BaHKs YCTPOMCTBA U
NOHUMAIOT CBSI3aHHbIE C HIIM ONACHOCTM.

* He pemoHTUpyITE YCTPOMCTBO camocTosTenbHO. ObsizaTensHO
CBSPKMTECH C aBTOPM30BaHHLIM MacTepoM. [pu noBpexaeHni
CETEBOrO LUHYpPa, BO M3bexaHne 0nacHOCTN MOPaKEHWS dek-
TPUYECKM TOKOM, LUHYP CReayeT 3aMeHUTb Y U3rOTOBUTENS,
CEPBVCHOr0 NPEACTaBUTENS WU APYTUX KBANUULMPOBAHHBIX
nu,

/\ BHAMAHME:
Bo Bpemsi unCTKM 3anpeLuaeTes norpyxatb npubop B soay. Co-
BrtoganTe MHCTPYKLWK, NpeacTaBneHHble B pasgene «HucTkay.

* He MeHsnTe COCTOSHIE 3aLLMTHBIX NepeKmoYaTenei.

* McnonbayiTe AaHHOE YCTPOMCTBO TOMLKO Anst 06paboTku nuLe-
BbIX MPOAYKTOB. Mcnonb30BaHne YCTPOUCTBA He MO HasHaYeHHo
MOXET MPUBECTY K TPaBMe.
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PacnakoBka ycTponctea

1. YpanuTte ynakoBky yCTpOWCTBA.
2. YpanuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarbl, Takue kak

MONMaTUNEHOBas NNeHka, MaTepuar HanomHUTens,
kabenbHble CTSHKKM 1 KOpoOKN.

3. YbeauTech, 4To B KOPOBKE ECTb BCE KOMMOHEHTB.
4. ECnn KOMNMEKT NOCTaBKY HENOMHBIN MM 3aMETHBbI

O oo N O WN —

MeXaHu4eckve NOBPEXAEHS, He BKITKOYanTe rlpM60p.
Cpasy )Ke BEPHWUTE BECb KOMMNMEKT NpoaaBLly.

1 NPUMEYAHMS:

Ha yCTpOVlCTBe BCe eLLe MOryT 0CTaBaTbCA MENKUe Ya-
CTULbI U NbINb, OCTaBLUKECA Nnocrne npou3BoACTBEHHOIO
npovecca. PeKOMeH,ElyeTCFI NOYUCTUTDb yCTpOl7|CTBO, Kak
onuncaHo B pasgene «YucTkan.

0630p peTanen npubopa/
KomnnekT nocraBku

lMoBopoTHOE Nrevyo

Koxyx motopa

KHonka ocBoboaeHs OBOPOTHbIN pykas
Kpyrnas pydka ynpaBnenus

KyBLUMH CcmeLLVBaHmS

3alLuTHas KpbiLlka OT pa3bpbl3rBaHmus
BeHunk

Kptok nepemeLLnBaHms

Kptok 3ameLumBanms

3neKTquecKoe coeguHeHue

lMpoBepbTe, YTO MCNONb3yemoe HanpsxXeHne anexkTpo-
NUTaHNA COOTBETCTBYET HANPAKEHUIO npmﬁopa. Cm. Ha
OTUKETKE HOMWHAIOB I'IOﬂ,pOGHbIE TEXHUYECKVE XapakTe-
PUCTUKK.

Bo3amoxHocTH Npubopa

Cpe,qC'rBa 3aluTbl

Annapart ocHalLeH aBToMaTM4ecKi M NpepbIBaTenem.
MpnBOp MOXHO 3KCMyaTUPOBaTh TOMBKO Npu cobrioge-
HIAV CIELyHOLLMX YCTIOBUIA:

- OTKUaHas YacTb 3aKpensieHa B HIKHEM MOMOXEHIM.
CucTema aMEKTPOHHOM PerynpoBkY CKOPOCTY aBTOMa-
TUYECKV 3anpeLLaeT paBoTy BUraTens ¢ neperpy3koi.
YacToTa BpaLLeHUst perynmpyeTcs aBToMaTuyecku B
3aBUCUMOCTU OT Harpy3ku.

BkritoueHue npuGopa

Mocrie NoAKoYeHNS! K NEKTPOMMTAHMIO U 3aMbIKaHUS!
KOHLIEBOTO BbIKITO4aTENs OBOPOTHOTO pyKaBa annapar
TOTOB K UCMOMb30BaHMIO.

BpalLas perynsrop no 4acosoii CTperke, BbiGepuTe
ypoBeHb ckopocTu. Mpnbop HaumHaeT patoty. Mpy aTom
3aropaeTcst MHAMKATOp Ha pyuke YMpaBreHus.

PC-KM1197_IM

* MMnynbcHbIA pexum: MoBepHUTe KHOMKY NpoTVB
4acoBoW CTpenky B nonoxexue P. KpaTkoBpemeHHO
YAEPXKMBaNTE KHOMKY B 3TOM MOfoxeHuu. Mpu aTom
3aropaeTes MHAMKATOp Ha pyuke ynpasneHus.

BhIkntoueHne npubopa

1. YcTaHoBuTE KHOMKY B nonokeHne 0, 4Tobbl BbIKITOUUTL
annapar.
2. VI3BnekuTe BUNKY 13 PO3ETKN.

YcTaHoBKa W aKCnsyaTaums TeCToMeLlanku

i MPUMEYAHMS:
BkritouaiiTe yCTPOCTBO TOMBKO C YCTAHOBNEHHBIM Ha
MECTO KyBLUMHOM CMeLLMBaHHs!

N

. OTKpbITVE NOBOPOTHOrO Nieva:
HaxmuTe 1 yaepkuBaiiTe KHOMKY 0CBOBOXAEHNS!.
[NepeBeauTe NOBOPOTHbIN PYKaB BPYYHYI0 B BEpXHEE
MOMOXeHMe.

2. Ecnu HyxxeH BpbI3roBUK, NOLCOEAMHUTE Er0 CHU3Y K

MOBOPOTHOMY pykaBy. OBpaTTe BHUMaHMe Ha Hanpas-
NSIOLLNIA BBICTYM HA NOBOPOTHOM PYKaBE W OTBETHbIN
na3 Ha 3aLUUTHOM KPbILLKe OT pa3bpbIaruBaHus.

3. NpumeHeHune npucnocobneHus:

B BepxHel YacTu Hacaakv MOXHO yBUAETb yriybnexne
[Ans IPUBOAHOTO Bara) 1 na3 Ans WnuHaens. Berasbte
HacagKy Ha npueoaHoi Bar. [MpuaasuTe 1 B 370 xe
BPEMS! NOBEPHUTE HacaakKy NPOTUB YaCOBOW CTPENKA
Ans Toro, 4Tobl hkcaTop NPUBOLHOMO Bana 3axar
HacazKy.

4. KyBlMH cmMelWwmnBaHuA:

YCTaHOBUTE KyBLLMH CMELLMBAHMS B €T0 AepKaTerb.
MoBEPHITE KyBLUMH [0 YNIOPa B HANpasneHuy B -
roka3aHHOM Ha Kopryce.

5. HanonHuTe KyBLUMH CMELUMBAHWS NPOAYKTaMM.

1 MPUMEYAHMS:

an 3aMeLlnBaHuM BA3KOro Tecta He 3aK.|'|aﬂ,bIBal7lTe B
Yally Ana cMmeluBaHna cpasy BCe UHIPEeaUEeHTbI. Hau-
HUTE 3ameLlnBaHKne C MyKu, caxapa 1 AnL,. MB,CIJ'IBHHO
ﬂ,O6aBJ’Iﬂl7lTe XMOKOCTb B MpoLiecce CMeLlBaHNnA.

6. Ybenuteck, uto Kpyrnasa pyyka ynpasfieH1st HaX04MTCA

B nonoxeHum 0.

7. HaxmuTe n yaepxuBaiTe KHOMKY 0CBOBOXAEHNS.

OnHOBPEMEHHO MEANEHHO OMYCTUTE Pbiyar BPYUHYH.
OtnycTuTe KHOMKY 0CBOOOXAEHMS.

8. BcTasbTe BIMKY MATAHNS B MOAXOASALLYIO PO3ETKY.
9. BbiGepuTe ckopoCTb Mo Tabruwe Huxe.
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Tabnuua TMNOB TecTa W UCMONb3yeMbIX HacagoK

CkopocTHoM Makc. Bpems
Tun Tecta Hacapka KonunyectBo
pexum paboTbl
Tswkenoe TecTo (Hanpumep, xnebHoe unu Hacagka ans 1-2 He Gonee, 15k | 3-4 nHyTo
MecoyHoe) B30OMBaHVS TeCTa
TecTo cpefHeit NNOTHOCTH (HanpuUMep, TeCTo Mewarika 9.4 He meHee. 0,5kr 2-4 wnyTH
ISt Kekca) He 6onee. 3,0kr
Jlerkoe TecTo (Hanpumep, TeCTO Ans Baghensb, BeHuMK-B36/BANKA 4.5 He meHee. 500 mn 2-4 MiHyTHl
6IMHYMKOB, NYAMHT) He 6onee. 3 n
B3burble crvekm BeHumk-B36vBanka 6 e wexee. 200w 3-5 MUHyTBI
He bonee. 2 1
B36uTble anyHble Genku BeHunk-36uBanka 6 210 Amkbix 3-5 MUHYTBI
6enkoB
1 MPUMEYAHMS: PeuenTbl
KpaTtkoBpemeHHas paboTa Kop0'r“|<oe Bpems paboTbi: CMeECh AN GUCKBUTOB
Ecnu TecTo Tsikenoe, He 1cnonb3ayiite npubop 6onee .
(ocHoBHOW peuenT) CxopocTb 2-3

5 MuHyT; fenaiiTe nepepbiBbl Ha 10 MUHYT, YTOBLI AaTh
€My OCTbITb.

MMnynbCHbI pexum

A MPEAOYNPEXAEHWUE: OnacHocTb TpaBm!

+ Bcerga yctaHaBnuBaiiTe Kpyrnyto pyyKy ynpaeneHus
B ronioxeHue 0, eCrn HyXHo npepsaTtb paboTy
YCTpoiiCTBa.

* W3BnekuTe BUMKY NUTaHWS 4ns 3aMeHbl HacazKM.

+ [loxauTeck, noka Hacazka MosTHOCTbIO OCTaHOBUTCS!

+ Ecrv Bo Bpems paboTbl HaxaTb KHOMKy 0cBOBOXze-
HUS, 4T0ObI MOAHSTH FOMOBKY, 3aLUMTHBIN NEPEKtoYa-
TemNb OTKIOYUT ABUraTENb.

+ MoTop BKIHYMTCS CHOBA TONBKO MOCIIE NMOBTOPHOTO
orycKaHsi NOBOPOTHOTO Mrieya W YCTaHOBKI KPYrroii
pYuKV ypaBreHus B noroxexue 0 4o Bo3BpaTa B ee
VICXO/IHOE NonoxeHue!

3aBepLueHne paboTbl U CHATUE KYBILMHA ANS CMeLuy-

BaHuA

1. Tocne 1cnonb30BaHKs YCTPOACTBA YCTaHOBIUTE Kpyrnyto
pYuKy ynipaBneHus B nonoxeHue 0. /13snekute Bunky
nUTaHNs.

2. HaxmuTe 1 yaepxwBaiite KHOMKy 0CBOOOXKAEHWS.
[NepeBeayTe NOBOPOTHbIA PyKaB Bpy4HYt B BEPXHEE
noroxeHue.

3. CHUMUTE Hacapky.

4. YpanuTe npucnocobreHne Ans 3awwmTbl oT GpbIar.

5. Pe3ko noBepHuTe MICKY ANsi CMELLMBAHWS NPOTUB
4acoBOW CTPENKM, YTOBbI e€ CHAT.

6. Vcnonb3ys nonatky, U3BNeKUTE NPUroTOBNEHHOE TECTO
113 KyBLUMHA [Nl CMELLIMBAHNS.

7. OuncTUTe BCE MCMOMb30BABLUMECS KOMMOHEHTbI, Kak
ykasaHo B pasgene «4uctkan.

56

PC-KM1197_IM

UnepedueHmsi:

250 markoro Macna wnu maprapuHa, 250t caxapa, 1 nake-
TVK BaHUNbHOTO caxapa 1nu 1 nakeTuk IMMOHHOrO apoMa-
Th3aTopa, 1 wenotka conu, 4 aiua, 500 NLEeHNYHON MyK,
1 nakeTVK pa3pbIXNnTEns, NPUMEPHO Y& MUTPa MOOKa.

Fomoska:

HacbinbTe nieHnyHyto MyKy BMECTE C OCTasbHbIMU UHIPe-
[AVEHTaMM B KyBLUWH CMELLMBAHWS 11 MPUMEHWTE KPIOK Anst
3amelLVBaHmus cHavana Ha 30 CekyHf Ha CKOpOCTH 2, 3aTem
MpyM. Ha 3 MUHYTbI Ha ckopocTn 3. CmaxbTe dopmy Unn
BbINIOXUTE €€ KyninHapHon Gymaroii, 3anonH1Te TECTOM
Bbinekaiite. [poBepbTe FOTOBHOCTL NEPE/ TeM, Kak BbIHyTb
OnioAo 13 [iyXOBKW: MPOTKHUTE 3a0CTPEHHOI AEPEBAHHOM
narnoyKoil B LigHTpe. Ecrv Ha namnoyke HeT TecTa, 3HaunT
BblNeyka rotoea. YNoxure BbiNeyKy Ha KyXOHHYI0 peLueTKy
QNS OCTbIBAHNS.

06b14Has OyxoeKa:
MecTo ons npotmeHs: 2
Harpes: neKTpUYeckas JyxoBka c Harpe-

BOB BH3y 1 BBepXy 175-200 °C,
ra3oBas JyxoBKa: CKOpOCTb 2-3

Bpemst Bbineykm: 50-60 munyT

MOXHO MeHsITb 3TOT PELIeNT No CBOEMY BKYCY, Hampumep

no6aswe 1001 natoma, unm 100t opexos unm 100t TepToro
Lwokonaga. Het npesena BoobpaxeHuto.

Bynouku ¢ nbHAHLIMK
cemeykamu
UnepedueHmsi:

500-550T nLueHnyHom Myku, 50T cemsiH nbHa, % nuTpa
Bogbl, 1 kybuk apoxokent (40r), 100T HEXVPHON Chl4yXXHOM
3aKBACKM, XOPOLLIO MPOCYLLEHHOM, 1 YaitHas noxka conu.
[Ins cMaumBaHus: 2 CTONOBbIE NOXKN BOABI.

Ckopoctb 1-2
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Fomoeka:

3amouuTe cemeHa NbHa B ¥ NuTpa Tenmnoi Bogl. Mo-
MeCTUTE OCTaBLLYytocs Tennyto Boay (Y NuTpa) B KyBLUMH
CMELLVBaHWS, HACbINbTE Tyaa [POXCKM, A00aBbTE ChlvyX-
HYH0 3aKBACKY 11 XOPOLLEHBKO NepeMeLLaiiTe KpIoKoM A
3ameLLVBaHus Ha ckopocTy 1. [poXoxky JOMKHBI NOMHOCTBH
pacTBOpUTLCS. [MoMecTUTE MyKy C 3aMOYEHHBIMY CEMe-
HaMV fbHa 1 COMbIO B KYBLUWH CMeLLVBaHWS. 3ameluvBaliTe
Ha CKOpOCTY 1, 3aTeM M3MeHUTe CKOPOCTb Ha 2 1 3aMeLLn-
BaWTe ewye 3-5 MMHyT. HakpoiiTe TeCTo 1 noMecTuTe ero

B Tennoe MecTo Ha 45-60 muHyT. CHoBa 3ameluvBanTe,
V3BMEKNTE W3 KyBLUMHA CMELLMBAHWS 1 pa3aenuTe Ha 16
Bynoyek. YnoxuTe B NPOTUBEHb KynHapHYto Bymary.
MomecTuTe Ha Hee Bynoyku, AaiTe UM 15 MUHYT, 4TOObI
MOAHATLCS, CMaXbTe TENMOi BOAOW W BbinekanTe.

0O6b14Has dyxoeka:

Mecto ons npoTuBHs: 2

Harpes: OnekTpuyeckas Ayxoska: Harpes
BHM3Y 1 BBEpxy 200-220°C
(MporpeTb 5 MuHYT),
rasoBas ayxoka: CkopocTb 2-3

Bpewms Bbineuku: 30-40 muHyT

LokonagHbIn Kpem
UnepedueHmsi:

200 mn cmeTaHbl, 150 TemMHoro wokonaaa, 3 aiya, 50-60r
caxapa, 1 LenoTka conu, 1 nakeT K BaHUIbHOMO caxapa,

1 cTonoBast Noxka KOHbsika Unv poMa, LUOKoNaaHas
CTpyXKa.

Fomoeka:

B3buBaiiTe MHrpeayeHTbI B KyBLUWHE CMELLMBAHMNS BEH-
YMKOM, N3BMEKUTE WX U3 KyBLLWHA M XpaHUTE Ha XOnofe.
PacronuTe Luokonaz cornacHo MHCTPYKLWM Ha ynakoBke
N HarpeBaliTe ero 3 M1HyTbI B M KPOBOTMHOBOW Neym npu
600BT. OpHoBpemeHHo B3beiiTe silLia, caxap ¥ BaHUIbHbII
caxap, KOHbSIK UIit poM 1 COrb B KyBLUWHE CMELLNBaHMS
BEHYMKOM Ha CkopoCTi 4 Ao 0BpasoBaHis neHbl. [lobasbTe
pacTonmeHHbIN LLOKONay, 1 NepemeLLaiiTe O OAHOPOAHON
Macchl Ha ckopocTnt 4-5. OcTaBbTe HEKOTOPOE KONN4ECTBO
B30WTOrO Kpema Ans ykpalueHus. [lobaBbTe oCTaBLUMIACS
KpeM K nepemeLLBaeMOi Macce 1 KpaTKOBPEMEHHO CMe-
LuaiATe BCe B MMNYTbCHOM pexiume (ckopocTb P). Ykpacbte
LLIOKONafHbIM KPEMOM 11 NOAABAITE OXMAXKAEHHbBIM.

CkopocTb 4-5

Yucrtka

/N MPEQYNPEXOEHME:

* [lepen 04MCTKO BCeraa UsBnekanTe BIASIKY MATAHWS.
* He norpyxxante yCTPOMCTBO B BOAY ASIS OUUCTKU. ITO MOXET
MPMBECTU K NOPAXXEHNIO SNEKTPUYECKM TOKOM UMK rnoxapy.

/\ BHUMAHME:

* He vcnonb3yiite METannMYECKYHO LETKY UMK MHblE
aGpaSMBHbIe YnCTALLME CpeacTBa ana OYUCTKNM.

*He vcnonb3yiite arpeccuBHble Ui abpaausHble
4nCTALLMe cpeacTaa.

Koxyx motopa
Koxyx cregyeT WuCTUTb TOMBKO C MOMOLLbIO BMAXHOW
TKaHW, 06ABMB HEMHOTO XMAKOCTV NS MbITbS MOCYAbI.

KyBl.I.IVIH Ana CMellnBaHuA, 3allUTHasA KpbILKa OT pas-
prIBFMBaHMﬂ, Hacagkv ans B3buBaHuA U CMelLMBaHNs

/\ BHUMAHME:

Hacagkv Henb3s MbiTb B NOCYA0MOEYHOI MaLLMHE.
Harpes v arpeccyBHble YNCTSLLME CPEACcTBa MOryT
[nechopmnpoBaTh Ui 06€CLBETUTH HACALKM.

+ [letanu npubopa, conpukacabLLKECs C MALLEBBIMM
NpOAYKTaMu, MOXHO BbIMbITb FOpPSYer MPOTOYHOM BOAOM

PC-KM1197_IM

¢ fobaBneHmem HebOMbLLIOro KONMYeCTBa MOHLLEro
CcpeacTga.

+ XOpOLLO NPOCYLLMTE BCE KOMMOHEHTbI NEpes NoBTop-
HbIM NOAKIOYEHNEM K NpUGOpY.

XpaHeHue

+ OuncTuTe YCTPOMCTBO B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMSMU.
[aitTe NpUHaanEeXHOCTAM NOMHOCTbH0 BbICOXHYTb.

+Ecnm Bbl XOTUTE NPOANNTL CPOK CIyXObl YCTPOICTBA,
PEKOMEHAYETCS XpPaHWUTb ero B OpUrHamNbHOM YNakoBKe.

+ Bcerga xpaHuTe yCTPOCTBO B HEAOCTYNHOM 1Sl AETEN,
XOPOLLO MPOBETPUBAEMOM U CyXOM MECTe.

57

30.09.19

PYCCKWUK



PYCCKWUK

YcTpaHeHue HemcnpaBHOCTEN

pobnema BoamoxHas npuunHa

PelueHne

MpuBop He BKMioya- | HeT anekTponuTaHus npuéopa.

MpoBepbTe PO3ETKY C MOMOLLbIO [PYroro YCTPOliCTEa.

€TCH WM Npekpa- | MoeopoTHOE NNeYO He (hrKCMpyeTcs B
aer pagory. CaMOM HIDKHEM MONOKEHM.

3alLuTHbIA NepekntoyaTens NpeaoTepa-
Lwaet pabory.

- [poBepbTe NPaBUNBHOCTb NOMNOXKEHNS OBOPOTHOTO
6roka.

- YcTaHoBMTE KHOMKY B noroxeHue 0.
3arem BblbepeTe YCTaHOBKY HEOBX0AMMON CKOPOCTH.

3aluyTa OT neperpesaHisi Gbina akTuem-
poBaHa. [IBuratenb neperpencs.

[aitte npubopy oCTbITh B TeYeHue 15 MUHYT, npexae
4eM UCroNb30BaTh Ero CHOBA.

[Mpubop HencnpaseH.

O6paTiTech B HalLl CEPBUCHbII LIEHTP UMK K crieLya-
nmcry.

TexHuyeckne AaHHble

Mopens: . ...PC-KM 1197
OneKTponuTaHue: ...220-240B~, 50-60Ty
[MoTPE6IAEMAST MOLLHOCTD: .vvvvvevvsresvsreeresnians 1200 BatT
Knacc sawutbi:

Bec HeTTO:. .NpuMepHo 4,5kr

CoxpaHeHo npaBo Ha TEXHUYECKVE W KOHCTPYKLIMOHHbIE
M3MeHeHNs B pamKkax npofomkatoLeiics paspaboTku
npogykTa.

370 n3genve NpoLLo Bce HEObX0aMMbIe 1 aKkTyarbHble
MpOBEPKY, NpeanucaHHble avpekTeon CE, k npum. Ha
3NEKTPOMArHUTHYH0 COBMECTUMOCTb 1 COOTBETCTBYE
TpebOBaHMAM K HU3KOBONBTHOI TEXHYKE, OHO BbINO Takke
CKOHCTPYMPOBAHO M NOCTPOEHO C Y4ETOM MOCNEAHNX Tpe-
6oBaHu No TexHWKe 6e3onacHoCTy.
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Ytunuzauus
3HaueHune cumBona «KOpP3UHa»
3aLuuTa okpyxaroLLel cpefbl: He [JonyckaeTcs
YTUNU3aLMs 3NeKTponpubopos BMeCTe C Obl-
TOBbIMI OTXOAaMW.

YTUnu3aums ycrapeBLUei TEXHKA U Heunc-
I "paBHbIX SMEKTPONPUBOPOB NPOM3BOAMTCS B
TOPOACKUX MPUEMHBIX MYHKTaX.
He ponyckaiiTe HenpaBMMbHOM yTUNN3aLMM OTXOA0B. 3TO
HaHOCUT BPe[ OKPYXatoLLIEN Cpefie U OKasblBaeT HeraTue-
HOe BO3JeICTBME Ha 3A0POBLE MHOMEN.

OkasblBaiTe CoOAENCTBME NporpaMme yTUAM3aLMm 1 apy-
M chopMam nepepaboTu ANEKTPOHHOM 1 AMEKTPUYECKON
TEXHUKM.

VHdhopmaLmio 0 MyHKTaX yTUN3aLmMY BbITOBOI TEXHMKN
MOXHO MOMy4nTb B MECTHbIX OpraHax BracTu.

30.09.19
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuii¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
e dillay

PC-KM 1197

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia «+ 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis »
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmce »
b lly VIS g o) B 5
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