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DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfalle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir hre Gesundheit und zeigt még-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.
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Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedie-
nungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese
inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach Méglichkeit den
Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an
Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung
mit.

+ Benutzen Sie das Gerét ausschlieRlich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist
nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit
(auf keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten
Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerét sofort
den Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel), wenn Sie das Gerét nicht benutzen, Zubehér-
teile anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

+ Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Sollten
Sie den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer
aus. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+ Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmaRig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht
mehr benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar
liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

/N WARNUNG:

» Verschlieen oder blockieren Sie die Beluftungsoffnungen im

Gehause nicht.

« Beschadigen Sie nicht den Kaltemittelkreislauf.
« Lagern Sie keine explosionsfahigen Stoffe, wie z. B. Aerosolbe-
halter mit brennbarem Treibgas im Gerat.

PC-ICM1091N_IM
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/N WARNUNG:

« Bei der Eiszubereitung mit Wasser verwenden Sie nur Trink-
wasser.

« Greifen Sie nicht in den Eisbehalter wahrend sich das Ruhrwerk-
zeug dreht. Verletzungsgefahr!

/\ ACHTUNG:

* Halten Sie unbedingt die Wartezeit von 2 Stunden, bei Erst-
inbetriebnahme oder nach Transport ein, damit sich das Kalte-
mittel absenken kann. Andernfalls wirde der Kuhlkompressor
beschadigt werden.

» Fliissigkeiten dehnen sich im gefrorenen Zustand aus. Uberfiil-
len Sie den Behalter nicht. Maximale Fullmenge flr die Eiszube-
reitung: 900 ml.

+ Maximale Fullmenge fur die Joghurtzubereitung: 1300 ml.

+ Transportieren und lagern Sie das Gerat nur waagerecht.

+ Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in unmittelbarer Nahe von
Warmegquellen wie z.B. Ofen, Heizkorpern etc.

+ Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte und ebene
Flache. Halten Sie einen Abstand von mindestens 15¢cm zu Wan-
den oder Gegenstanden.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Wenn die Netzanschlussleistung die-
ses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder
seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen be-
nutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezlglich des
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DEUTSCH

sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen.

+ Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung durchgeflhrt werden.

* Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Wasser
eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die wir
lhnen im Kapitel ,Reinigung® dazu geben.

BestimmungsgemaRer Gebrauch
Es ist fir den Gebrauch im Haushalt und in ahnlichen Anwendungs-

bereichen vorgesehen wie z.B..

* In Personalkuchenbereichen in Laden, Buros und anderen

Arbeitsbereichen:;

+ \Jon Gasten in Hotels, Motels und anderen Unterklinften;

In Frihstuckspensionen;
In der Landwirtschaft;

Ubersicht der Bedienelemente/
Lieferumfang

1 Deckel

2 Verschluss fir die Nachfiilloffnung
3 Display

4 Taste ®

5 Taste ®

6 Taste Pl

7 Drehregler

8 Basisgerat mit Kompressor
9 Beliiftungsoffnungen

10 Behalter

11 Ruhrwerkzeug

Ohne Abb.:
Messbecher (max. 250 ml)
Spatel

PC-ICM1091N_IM

Im Catering und ahnlichem Gro3handelseinsatz.

Auspacken des Gerates

/N ACHTUNG:

Achten Sie beim Auspacken und Entfernen der Ver-
packung darauf, dass das Gerat nicht um mehr als 45°
gekippt wird, da sonst der Kiihlkompressor beschadigt
werden kann.

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie
Folien, Fillmaterial, Kabelhalter und Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Uberpriifen Sie das Gerét auf eventuelle Transportsché-
den, um Gefahrdungen zu vermeiden.

5. Am Gerét kénnen sich noch Staub oder Produktions-
reste befinden. Wir empfehlen lhnen, das Gerat wie
unter ,Reinigung" beschrieben zu saubern.

i HINWEIS:

+ Sollten Sie einen Transportschaden feststellen,
wenden Sie sich umgehend an lhren Handler. Ein be-
schadigtes Gerat nicht in Betrieb nehmen!
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i HINWEIS:
+ Ein klapperndes Gerausch beim Transport des Gera-
tes ist bauartbedingt und kein Reklamationsgrund.

Inbetriebnahme

/\ WARNUNG:

Das Gerat enthalt im Kaltemittelkreislauf das Kaltemittel
Isobutan (R600a), ein Naturgas mit hoher Umweltvertrag-
lichkeit, welches brennbar ist. Achten Sie beim Transport
und Aufstellen des Geréates darauf, dass das Gerét nicht
herunter fallt. Der Kaltemittelkreislauf darf nicht bescha-
digt werden.

Bei Beschadigung des Kaltemittelkreislaufes:

+ Offenes Feuer und Ziindquellen unbedingt vermeiden.
+ Den Netzstecker des Gerates ziehen.

+ Den Raum, in dem das Gerét steht, durchliiften.

/\ ACHTUNG:

Halten Sie unbedingt die Wartezeit von 2 Stunden, bei
Erstinbetriebnahme oder nach Transport ein, damit sich
das Kaltemittel absenken kann. Andernfalls wiirde der
Kiihlkompressor beschadigt werden.

Elektrischer Anschluss

1. Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken,
prifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerates ibereinstimmt. Die Angaben
dazu finden Sie auf dem Typenschild.

2. SchlieRen Sie das Gerat an eine vorschriftsmaRig instal-
lierte Schutzkontaktsteckdose an.

Anwendungshinweise
Anzeigen im Display
I:I }:I Standby-Modus
;’ Ei;;ubereitung ) _
) | (Rihrwerkzeug und Kiihlung aktiv)
N\
e Kiihlung aktiv
\0\ Ruhrwerkzeug aktiv
B Joghurtzubereitung (Heizung aktiv)
BOOD Dauer eines Programms
oder 2=H | in Minuten oder in Stunden
D L“:: LI Ende der Programme 4und @
L | Nachkihifunktion aktiv

PC-ICM1091N_IM

Tastenfunktionen

+ Mit der Taste (U schalten Sie das Gerét ein und aus.

+ Mit der Taste ® wahlen Sie ein Programm aus.

+Mit dem Drehregler kdnnen Sie die Betriebszeiten ver-
&ndern.

+ Mit der Taste DIl kdnnen Sie die Programme starten.

+ Sie kdnnen ein Programm mit der Taste Pl fiir maximal
10 Minuten unterbrechen. Bei der Eiszubereitung kuhlt
der Kompressor fiir 3 Minuten weiter. Drlicken Sie die
Taste erneut, um das Programm fortzusetzen. Falls Sie
das Programm nicht innerhalb von 10 Minuten fortset-
zen, héren Sie 5 Signaltone. Das Gerat schaltet sich in
den Standby-Modus.

+ Mochten Sie ein Programm abbrechen, driicken Sie die
Taste O.

+ Haben Sie die Programme % oder 3% oder die Nach-
kiihifunktion mit der Taste () abgebrochen, warten Sie
mindestens 5 Minuten, bevor Sie das Gerét erneut
einschalten, damit sich der Druck im Kaltemittelkreislauf
entspannen kann.

Zubereitungszeit

+ Die Zubereitungszeit des Eises oder des Joghurts vari-
iert. Sie ist abhangig von

- der Rezeptur,

- der Temperatur der Mischung,
- der Umgebungstemperatur,

- der gewtlinschten Konsistenz.

+ Lassen Sie das Gerét nicht unbeobachtet wéhrend des
Betriebes. Prifen Sie bei der Eiszubereitung permanent
die Konsistenz der Masse.

+ Die Eismasse darf nicht zu diinnfliissig und nicht zu
dickflussig sein.

+ Bei der Zubereitung von Joghurt lassen Sie die Milch-
mischung mindestens 8 Stunden in dem Gerat reifen. Je
langer Joghurt reift, desto kraftiger wird der Geschmack.

Schutzfunktionen bei der Eiszubereitung
+ Wenn das Rihrwerkzeug wahrend des Betriebs auf-
grund zu fest gewordener Eismasse stehen bleibt,
blockiert der Motor.
1. Schalten Sie das Gerét sofort aus. Ziehen Sie den
Netzstecker.
2. Entnehmen Sie das Eis.
+ Sie kdnnen nach einer Eiszubereitung sofort einen
weiteren Vorgang starten. Zum Schutz schaltet sich der
Kompressor erst nach ca. 5 Minuten ein.

+ Haben Sie mehrere Eiscremes hintereinander zubereitet,

kénnte ein Uberhitzungsschutz aktiviert werden. Der
Kompressor schaltet sich nicht ein. Lassen Sie das Ge-
rat ca. 30 Minuten abkiihlen, bevor Sie erneut starten.
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Vorbereitung fiir die Eiszubereitung

i HINWEIS:
+ Verwenden Sie Zutaten, die eine Kihlschranktempera-
tur von 6-8 °C haben.
+ Die Zutaten diirfen nicht gefroren sein. Dies kénnte zu
einer Blockade des Motors fiihren.
1. Stellen Sie den Eisbehalter in die Mulde des Basis-
gerates.

2. Stecken Sie das Ruhrwerkzeug auf die Welle des

Eisbehalters.
3. Flllen Sie die gewlinschten Zutaten in den Eisbehalter.

/\ ACHTUNG:
Fillen Sie nicht mehr als 900 ml in den Eisbehalter!

+ Wenn Sie Fruchteis zubereiten méchten, verwenden
Sie nur weiche, kernlose Friichte, die Sie vorher zer-
drtickt (priert) haben. Sie kdnnen auch Fruchtséfte
zufiigen.

+ Wenn Sie das Eis mit festen Fruchtstlicken, Niissen,
Krokant oder Alkohol verfeinern méchten, fiigen Sie
diese Zutaten erst zum Ende der Gefrierzeit zu.

1 HINWEIS:

+  Alkohol hemmt den Gefrierprozess.

+ Fillen Sie die piirierten Friichte und/oder den
Alkohol in die Nachfilléffnung ein.

Vorbereitung fiir die Joghurtzubereitung

i HINWEIS:
Sie bendtigen pasteurisierte Milch (H-Milch) und Natur-
joghurt in einem Mischungsverhaltnis von 100 ml: 15ml.

1. Wahlen Sie den Standort so, dass das Gerat wahrend
der Joghurt-Zubereitung nicht bewegt werden muss,
keiner Erschitterung ausgesetzt ist. Der Joghurt bleibt
sonst fliissig.

2. Erwarmen Sie H-Milch in einem Topf auf ca. 45°C und
mischen Sie Naturjoghurt oder die Joghurt-Kultur unter.
Mdchten Sie frische Milch verwenden, kochen Sie diese
vorher ab und lassen Sie sie auf ca. 45 °C abkihlen.

3. Stellen Sie den Behalter ohne Riihrwerkzeug in die
Mulde des Basisgerates.

4. Fillen Sie die bereits erwarmte Mischung in den Be-
halter.

/N ACHTUNG:
Fillen Sie nicht mehr als 1300 ml in den Behélter!
+ Wenn Sie den Joghurt mit Friichten, Niissen,

Marmelade o. 4. verfeinern méchten, fligen Sie diese

Zutaten erst nach der Zubereitung hinzu.

PC-ICM1091N_IM

Benutzung des Gerétes

1. Setzen Sie den Deckel auf das Gerat. Beachten Sie die
Rastnasen. Drehen Sie den Deckel in Richtung £, bis
er einrastet.

2. SchlieRen Sie den Verschluss der Nachfiill6ffnung.
3. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
4. Schalten Sie das Gerét mit der Taste O ein.
5. Wahlen Sie mit der Taste & das gewiinschte Programm:
Einstellung Funktion Maximale Zeit
% Eiszubereitung | BT (Minuten)
S Nur kiihlen B (Minuten)
Ney Nur riihren B0 (Minuten)
Joghurtzubereitung | ='4H (Stunden)

6. Benutzen Sie den Drehregler, um die Zubereitungszeit
einzustellen.

7. Bestatigen Sie Ihre Eingabe mit der Taste Il Das
Programm startet.

8. Nach Ablauf der Zeit horen Sie 3 Signaltone.

9. Das Gerat verfugt Uber eine Nachkiihifunktion. Diese
wird nach Ende der Programme % und @ fiir 1 Stunde
aktiviert. Die Anzeige im Display wechselt zwischen

alatalald i
RRIR AR und o L

i HINWEIS:
Wir empfehlen den Inhalt sofort zu entnehmen, damit
das Eis oder der Joghurt nicht am Behalter festfriert.

Eis entnehmen

1. Schalten Sie das Gerat mit der Taste () aus.

2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

3. Drehen Sie den Deckel in Richtung ..

4. Entnehmen Sie den Eisbehalter und das Riihrwerkzeug.

A WARNUNG: Verbrennungsgefahr durch Kélte!
Schiitzen Sie Ihre Hande mit Handschuhen, wenn Sie
den Eisbehalter bertihren.

/\ ACHTUNG:

Entnehmen Sie die Eiscreme mit dem beiliegenden
Spatel oder mit einem Léffel aus Silikon oder Holz aus
dem Behalter. Benutzen Sie keinen Léffel aus Metall,
um die Beschichtung im Behélter nicht zu zerkratzen.

5. Fiillen Sie das Eis in einen vorgekihlten Behélter mit
Deckel.

i HINWEIS:

+ Das Eis schmeckt frisch am besten.

+ Sollte das Eis nicht fiir den direkten Verzehr gedacht
sein, so empfehlen wir, das fertige Eis in einem Ge-
frierschrank noch weiter zu kiihlen.

+ Aufgetautes oder angetautes Eis nicht wieder ein-
frieren!
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Joghurt entnehmen

1. Schalten Sie das Gerat mit der Taste () aus.

2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
3. Drehen Sie den Deckel in Richtung ..

4. Entnehmen Sie den Behélter.
5.

/\ ACHTUNG:

Entnehmen Sie den Joghurt mit dem beiliegenden
Spatel oder mit einem Loffel aus Silikon oder Holz aus
dem Behalter. Benutzen Sie keinen Loffel aus Metall,
um die Beschichtung im Behalter nicht zu zerkratzen.

Fullen Sie den Joghurt in einen Behalter mit Deckel und
stellen Sie ihn in den Kiihlschrank.

i HINWEIS:

150 ml des fertigen Joghurts kdnnen Sie wieder als
Start-Kultur benutzen. Benutzen Sie diese Start-Kultur
nicht mehr als 20-mal, da mit der Zeit die Wirkung nach-
[asst.

Rezepte fiir die Eiszubereitung

+ Bei der Zubereitung der Eismischung beachten Sie
bitte die Hinweise im Kapitel ,Vorbereitungen fiir die
Eiszubereitung®.

+ Sie kénnen den im Lieferumfang beiliegenden Mess-
becher zur Hilfe nehmen.

+ Die in den Rezepten angegebenen Mengen sind nur

Richtwerte. Probieren Sie lhre individuelle Mischung aus.

+ Mochten Sie die Mengen auf max. 900 ml erhdhen,
passen Sie die Zutaten im richtigen Verhaltnis an. Die
Zubereitungszeit verlangert sich entsprechend.

+ Weitere Rezepte finden Sie in Kochbiichern oder im
Internet.

Vanilleeis

(Ergibt ca. 5 Portionen)

Vanille-Extrakt 1-2 Teeloffel
Volimilch 250ml
Sahne 375ml
Zucker 1259

Verriihren Sie alle Zutaten in einer Schiissel mit einem
Handmixer bis der Zucker aufgeldst ist. Fiillen Sie die ge-
kihlte Eismischung in den Eisbehalter.

Zubereitungszeit im Eiscreme-Maker: ca. 30-40 Minuten

Schokoladeneis
(Ergibt ca. 5 Portionen)

Vanille-Extrakt 1 Teeloffel

Volimilch 250ml

Sahne 250ml

Zucker 1259

Tafel Schokolade,

bitter oder halbbitter 2254, in kleinen Stiicken

PC-ICM1091N_IM

Volmilch und Sahne mit Schokolade und Zucker auf-
kochen. Mit einem Mixer verrihren, der fur heille Speisen
verwendet werden kann. Die Eismischung abkiihlen lassen
und 24 Stunden im Kihischrank kalt stellen. Bevor Sie die
gekuhlte Eismischung in den Eisbehélter flillen, rihren Sie
sie noch einmal um.

Zubereitungszeit im Eiscreme-Maker: ca. 20-30 Minuten

Erdbeereis

(Ergibt ca. 5 Portionen)

Erdbeeren, frisch, reif,

in Scheiben geschnitten 2509

Zitronensaft, frisch gepresst 1% Essloffel
Vanille-Extrakt 1 Teeloffel
Vollmilch 250 ml
Sahne 250 ml
Zucker 1259

Mischen Sie die Erdbeeren mit dem Zitronensaft und ca.
809 Zucker. Lassen Sie die Mischung 2 Stunden ruhen,
damit sich Saft bildet.

Riihren Sie den restlichen Zucker unter die Milch mit einem
Handmixer auf kleinster Geschwindigkeitsstufe, bis der
Zucker aufgeldst ist. Riihren Sie die Sahne, den Saft der
Erdbeeren und den Vanille-Extrakt in die Milch.

Fullen Sie die gekihlte Eismischung in den Eisbehalter.
Zubereitungszeit im Eiscreme-Maker: ca. 30-40 Minuten
Fugen Sie die Erdbeeren in den letzten 10 Minuten des
Gefriervorgangs zu.

Sorbet-Grundrezept

Fruchtsaft/Friichte, ptiriert 600-700ml
Zucker (je nach Obstsorte) 75-100g
Eiweily 1-2 Essloffel

Verriihren Sie alle Zutaten in einer Schiissel mit einem
Handmixer bis der Zucker aufgeldst ist. Fillen Sie die ge-
kiihite Eismischung in den Eisbehalter.

Zubereitungszeit im Eiscreme-Maker: ca. 30-40 Minuten
Zum Verfeinern kann am Ende des Gefriervorgangs

1 Esslffel Likdr, Cognac, Himbeergeist oder Ahnliches
zugegeben werden.

Sorbet sollte relativ ziigig verzehrt werden, damit es nicht
wieder fliissig wird.

Reinigung

/\ WARNUNG:

+ Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus
und ziehen Sie den Netzstecker.

+ Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es konnte zu
einem elektrischen Schlag oder Brand fiihren.

/N ACHTUNG:
+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.
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/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

+ Verwenden Sie keine Chemikalien, Sauren, Benzin

oder Ol.

Behilter, Riihrwerkzeug und Deckel

/\ ACHTUNG:

Die Bauteile sind nicht zur Reinigung in der Sptilmaschine
geeignet. Unter Einwirkung von Hitze und scharfen Reini-
gern kdnnten sie sich verziehen oder verfarben.

Bauteile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung gekommen
sind, kdnnen Sie in einem Splbad reinigen.

Basisgerat und Mulde
Reinigen Sie das Basisgerat und die Mulde mit einem

feuchten Tuch.
Stérungsbehebung
Storung Magliche Ursache | Abhilfe
Das Gerat ist Das Gerat hat keine | Die Steckdose
ohne Funktion. | Stromversorgung. | mit einem

anderen Gerat
Uberpriifen und
den Netzstecker

richtig einsetzen.
Der Deckel Der Behélter ist Drehen Sie den
lasst sich nicht | nicht richtig in die Behalter beim
schlieRen. Mulde eingesetzt. | Einsetzen ein
Stiick.
Das Gerat steht | Die Stromver- Starten Sie das
im Standby, sorgung wurde Programm fiir
obwohl die unterbrochen. die restliche Zeit
Eiszubereitung erneut.
noch nicht be-
endet war.
Der Kompressor | Die Spannung ist zu | Schalten Sie das
macht anormale | gering. Geréat aus und
Gerausche. priifen Sie die
Netzspannung.
Das Rihrwerk- | Das Eis ist zu Schalten Sie
zeug stoppt hart. Blockade des | das Gerat aus
wahrend des Motors (Schutz- und ziehen Sie
Programms. funktion). den Netzstecker.
Entnehmen Sie
das Eis.
10

PC-ICM1091N_IM

Storung Magliche Ursache | Abhilfe

Im Display wird | Der Uberhitzungs- | Lassen Sie das

das Symbol s | schutz ist aktiviert. | Gerat ca. 30 Mi-
angezeigt. Der nuten abkuhlen,
Kompressor bevor Sie emneut
schaltet sich starten.

aber nicht ein.

Technische Daten

PC-ICM 1091 N
Spannungsversorgun ..220-240V~, 50Hz
LeistungsaufnaNme:............covvereerrernrerreireernreseisnienne 150 W
.R600a/30g
... 1500ml
.900ml
1300 ml

Max. Fiillmenge fiir die Eiszubereitung: ....
Max. Fiillmenge fiir die Joghurtzubereitung: .

Nettogewicht: ............ ...ca. 10,6kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitét

Hiermit erklart der Ij!ersteller, dass sich das Gerat
PC-ICM 1091 N in Ubereinstimmung mit den folgenden
Anforderungen befindet:

+ Européische Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

+ EU-Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit
2014/30/EU

+ Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

*RoHS-Richtlinie 2011/65/EU

Garantie
Garantiebedingungen
1. Gegentiber Verbrauchern gewahren wir bei privater

Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, ge-
wahren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat
eine Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fir Verbraucher reduziert sich auf
12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung ge-
eignetes Gerat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der
Kauf des Gerats in Deutschland bei einem unserer Ver-
tragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Ké&ufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfligung ge-
stellt werden.
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3. Méngel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkenn-
barkeit uns gegenuber schriftlich angezeigt werden.
Besteht der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir,
auf welche Art der Schaden/Mangel behoben werden
soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerates.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Méngel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, un-
sachgemaler Behandlung oder normaler Abnutzung des
Geréts beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieRlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.

Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht beriihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht lhnen die schnellste und komfortabelste
Moglichkeit der Reklamationsanmeldung tber unser SLI -
Internet-Serviceportal zur Verfiigung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem
Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige
Sekunden nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses
Versandticket per E-Mail Gbermittelt. Zusatzlich erhalten Sie
weitere Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit lhren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer
Anmeldung per E-Mail an Sie tibermittelt werden, kdnnen
Sie den Status lhres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung Ihres gut verpackten Gerétes zu kleben und
das Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen
Post/DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos
an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden
2. Einpacken
3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie lhres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Ga-
rantienachweis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen
Garantieleistungen erbringen kénnen.

PC-ICM1091N_IM

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere
Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQ’s, die lhnen Problemldsungen anbieten

+ Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehor- und Ersatzteile-Web-
shops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! — Kosten-
giinstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
lhres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden von uns
nicht angenommen. Es entstehen |hnen damit erhebliche
Kosten.

Stand 06 2012

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
héren nicht in den Hausmiill.
Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und
I gcben dort lhre Elektrogeréte ab die Sie nicht
mehr benutzen werden.
Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.
Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.
Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten
Sie iber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

m
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen dat u er
veel plezier van beleeft.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

i OPMERKING: Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud
Overzicht van de bedieningselementen..............cccooceneenenn. 3
Algemene OpmMErKINGEN..........c.verierierieeeeseeseesereenenns 12
Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat................ 12
Be00gd gebIUIK.........ccuurverrireierieicseresieesieeeis 14

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering
Het apparaat uitpakken....
Ingebruikneming
Opmerkingen voor het gebruik
Voorbereiding voor het maken van ijs .. .
Voorbereiding voor het maken van yoghurt.................c..... 16
Het apparaat gebruiken
Recepten voor het maken van ijs
Reiniging
Problemen oplossen
Technische gegevens ..
Verwijdering

Algemene opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handlei-
ding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen
met het garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de
doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding
mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen
hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen geval in
vloeistoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik
het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of
nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-
toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer
u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt,
reinigt of wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de
ruimte verlaat. Trek de netstekker uit de contactdoos.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik
van uw kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen.
Er bestaat gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

/N WAARSCHUWING:

« Sluit of dicht de ventilatieopeningen in de behuizing niet af.

Beschadig het koelcircuit niet.

* Bewaar geen explosieve substanties, zoals een spuitbus met
ontvlambaar drijfgas, in het apparaat.

water.

PC-ICM1091N_IM

Gebruik uitsluitend drinkwater voor het bereiden van ijs met
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/N WAARSCHUWING:
* Reik niet in de koelbak van de ijsmachine als de roerder draait.
Risico op letsel!

/N LET OP:

+ Wacht ten minste 2 uur bij gebruik van het apparaat voor de eer-
ste maal of na transport zodat de koelvioeistof kan zakken. Het
apparaat kan anders beschadigd raken.

* Vloeistoffen zetten uit als ze bevroren zijn. Vul de container niet
te vol! Maximale capaciteit voor ijsbereiding: 900 ml.

+ Maximale capaciteit voor yoghurtbereiding: 1300 ml.

+ Transporteer en bewaar het apparaat altijd rechtop.

* Plaats het apparaat niet op of direct naast warmtebronnen zoals
ovens, radiatoren enz.

* Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en viakke en
ondergrond. Handhaaf een vrije ruimte van ten minste 15 cm tot
muren of objecten.

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem altijd contact op met een
erkende technicus. Als het netsnoer is beschadigd, moet het
worden vervangen door de fabrikant, zijn onderhoudsmonteur of
vergelijkbare bevoegde personen om schokgevaar te vermijden.

+ Dit apparaat kan alleen worden gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar, personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogens, of personen met onvoldoende kennis en ervaring als
zij begeleid worden of zijn geinstrueerd in het veilig gebruik van
het apparaat en de gevaren begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Reinigen en gebruikersonderhoud mag niet door kinderen worden
uitgevoerd zonder begeleiding.

PC-ICM1091N_IM 30.10.18
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+ Dit apparaat is niet ontworpen om in water te worden onderge-
dompeld tijdens het reinigen. Volg de instructies die wij voor u
hebben opgenomen in het hoofdstuk “Reiniging’.

Beoogd gebruik
Het is bedoeld voor huishoudelijke gebruik en soortgelijk toepassin-

gen, bijvoorbeeld:

* In privékeukens in winkels, kantoren en andere workomgevingen;
+ Door gasten in hotels, motels en andere accommodatie;
* In bed-and-breakfast accommodatie;

In de landbouw:;

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

1 Deksel

2 Dop voor vulopening
3 Display

4 Otoets

5 @ toets

6 Plltoets

7 Bedieningsknop

8 Basis met compressor
9 Ventilatieopeningen
10 Container

11 Roerder

Niet getoond:

Maatbeker (max. 250 ml)
Spatel

Het apparaat uitpakken

/N LETOP:

Zorg er bij het uitpakken van het apparaat en het verwij-
deren van het verpakkingsmateriaal voor dat het apparaat
niet meer dan 45 ° wordt gekanteld, om te voorkomen dat
de koelcompressor beschadigd raakt.

1. Verwijder het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen zoals plastic zak-
ken, vulstoffen, kabelbinders en kartonnen verpakking.

3. Controleer of alle onderdelen aanwezig zijn in de
verpakking.

4. Controleer het apparaat op eventuele transportschade
om gevaar te voorkomen.

PC-ICM1091N_IM

In catering en dergeliik commercieel gebruik.

5. Het apparaat kan nog stof of productierestanten bevat-
ten. Wij adviseren u het apparaat te reiningen volgens de
aanwijzingen in “Reiniging”.

i OPMERKING:

+ Indien er tekenen van transportschade zijn, dient u on-
middellijk contact op te nemen met uw verkoper. Breng
een beschadigd apparaat niet in werking!

+ Erkan een ratelend geluid worden veroorzaakt door
het ontwerp van het apparaat. Dit is geen schade of
iets dergelijks.

Ingebruikneming

/N WAARSCHUWING:

Het koelcircuit van het apparaat maakt gebruik van het
koelmiddel isobutaan (R600a), een natuurlijk ontvlambaar
gas met hoge milieuduurzaamheid. Tijdens het trans-
porteren en installeren van het apparaat dient te worden
voorkomen dat het apparaat valt. Het koelcircuit mag niet
beschadigd raken.

Als het koelcircuit is beschadigd:

+Vermijd open viammen en ontstekingsbronnen.

+ Trek de stekker uit het stopcontact.

+ Ventileer de kamer waarin het apparaat is geinstalleerd.

/N LETOP:

Wacht 2 uur voordat u het toestel voor het eerst in gebruik
neemt en nadat u het toestel heeft verplaatst om de
koelvioeistof tot rust te laten komen, de compressor kan
anders beschadigd raken.
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Elektrische aansluiting

1. Controleer, voordat u de stekker in de contactdoos
steekt, of de netspanning die u gebruikt, overeenkomt
met die van het apparaat. Daartoe verwijzen wij naar het
typeplaatje.

2. Sluit het apparaat aan op een correct geinstalleerde
geaarde contactdoos.

Opmerkingen voor het gebruik
Display indicators

1 D Standby-modus
;J |Js maken
)| (roeraccessoire en koeling zijn actief)
PN .
¥E< Koelmodus geactiveerd
\0\ Roeraccessoire is actief

Yoghurt maken (verwarming is actief)

@I

puy|
1
o

Tijdsduur van een programma in
minuten of uren

=%
my e
i
g

. 2
Einde van de programma’s % en 8

Nakoeling is actief

Functies en bedieningselementen

+ Gebruik de () toets om het apparaat in en uit te scha-
kelen.

+ Gebruik de toets @ om een programma te selecteren.

+ De gebruikstijden kunnen worden aangepast met de
bedieningsknop.

+ Gebruik de toets Pl om de programma'’s te starten.

+ U kunt de toets Pl gebruiken om een programma

uiterlijk 10 minuten te onderbreken. Wanneer u ijs maakt,

dan zal de compressor nog 3 minuten lang blijven koe-
len. Druk nogmaals op de toets om het programma te
vervolgen. Als u het programma niet binnen 10 minuten
hervat, dan zullen er 5 pieptonen klinken. Het apparaat
schakelt op de stand-by-modus.

+ Druk op de toets (O als u een programma wilt annuleren.

+ Wanneer u de programma’s % of % of de nakoelfunctie
annuleert met de toets (), dan dient u minstens 5 minu-
ten te wachten voordat u het apparaat weer inschakelt
zodat de druk in het koelmiddelcircuit kan worden
afgebouwd.

Werkingstijd
+ De bereidingstijd voor ijs of yoghurt varieert. Het hangt
af van:

- hetrecept,
- de temperatuur van het mengsel,
- de omgevingstemperatuur,

PC-ICM1091N_IM

- de gewenste consistentie.

+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter tijdens het
gebruik. Controleer continu de consistentie van het
mengsel terwijl u ijs maakt.

+ Hetijsmengsel mag niet te vloeibaar of te viskeus zijn.

+ Wanneer u yoghurt maakt, laat dan het melkmengsel
minstens 8 uur in het apparaat rijpen. Hoe langer u de
yoghurt laat rijpen, hoe sterker de smaak zal worden.

Veiligheidsfuncties tijdens ijsbereiding

+ Als de roerder tiidens de werking stopt door het stollen
van het ijs, zal de motor worden geblokkeerd.

1. Schakel het apparaat onmiddellijk uit en trek de
stekker uit het stopcontact.
2. Verwijder het ijs.

+ Nadat het vorige programma is voltooid, kunt u on-
middellijk een nieuw ijsprogramma starten. Echter, om
veiligheidsredenen zal de compressor slechts na ca.

5 minuten worden ingeschakeld.

+ Als u een paar porties ijs achter elkaar heeft bereid, kan
de oververhittingsbeveiliging worden ingeschakeld. De
compressor zal in dit geval niet worden ingeschakeld.
Laat het apparaat ca. 30 minuten afkoelen voordat u het
proces opnieuw in werking stelt.

Voorbereiding voor het maken van ijs

i OPMERKING:

+ Gebruik ingrediénten die op 6-8 °C koeltemperatuur
zijn.

+ De ingrediénten mogen niet bevroren zijn; ander kan
de motor geblokkeerd raken.

1. Plaats de koelbak op de uitsparing van de basis.
2. Plaats de roerder op de as van de koelbak.
3. Vul de koelbak met de gewenste ingrediénten.

/\ LETOP:
Vul de koelbak met maximal 900 ml aan ingrediénten!

+Voor het bereiden van ijs met fruit, dient uitsluitend
gebruik te worden gemaakt van vooraf gepureerd
(pulp) fruit zonder pitten. U kunt ook vruchtensap
gebruiken.

+Voor het bereiden van ijs met stukjes fruit, noten,
crunch of alcohol, dient er te worden gewacht tot
het einde van de koeltiid voordat deze ingrediénten
worden toegevoegd.

i OPMERKING:

+ Alcohol belemmert het vriesproces.

+ Voeg het gepureerde fruit en/of de alcohol toe via
de vulopening.

15
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Voorbereiding voor het maken van yoghurt

1 OPMERKING:

1.

U hebt gepasteuriseerde melk en naturel yoghurt met een
mengverhouding van 100ml: 15ml.

Kies de standplaats zodanig dat het apparaat tijdens de
yoghurtbereiding niet verplaatst hoeft te worden en niet
wordt blootgesteld aan trillingen. Anders blijft de yoghurt
vioeibaar.

. Verhit de gepasteuriseerde melk in een pan tot ong.
45°C en roer de yoghurt of yoghurtcultuur erdoor. Als u
verse melk wilt gebruiken, brengt u deze eerst aan de
kook en laat ze vervolgens afkoelen tot op ca. 45°C.

3. Plaats de container in de uitsparing van de basiseenheid

N

B wN

oo ~ (=2

©

zonder roeraccessoire.
. Vul de container met het reeds opgewarmde mengsel.

/\ LETOP:
Vul de container niet met meer dan 1300 ml!

+ Als u fruit, noten, marmelade e.d. wilt toevoegen aan
de yoghurt, dan dient u deze ingrediénten pas na de
bereiding toe te voegen.

Het apparaat gebruiken

. Plaats de deksel op het apparaat en zorg ervoor dat de
verbindingsstukken op één lijn zijn. Draai de deksel in
de richting van het Bicoon totdat deze op zijn plaats
vast klikt.

. Sluit de vulopening met de dop.

. Steek de stekker in het stopcontact.

. Schakel het apparaat in met gebruik van de () toets.

. Selecteer het gewenste programma door op de toets &
te drukken:

Instelling Functie Maximale tijd

% IJs maken 500 (Minuten)
1

e Alleen koeling | B (Minuten)

Ney Alleen roeren Minuten)

i
]
El‘l-l‘ll‘l
[Ny
)

8 Yoghurt maken = H (Uren)

. Gebruik de bedieningsknop om de gewenste bereidings-
tijd in te stellen.

. Bevestig uw invoer door op de toets PlI. te drukken. Het
programma zal starten.

. Na het verstrijken van de geprogrammeerde tijd zal het
apparaat 3 signaalgeluiden afgeven.

. Het apparaat is voorzien van een nakoelfunctie. Deze
functie zal 1 uur lang worden geactiveerd nadat de
programma’s % en 8 zijn geéindigd. De indicator op de
display zal wisselen tussen "IETE  en "CODL".

PC-ICM1091N_IM

1 OPMERKING:

Wij raden u aan de inhoud onmiddellijk te verwijderen
om te voorkomen dat het ijs of de yoghurt op de
container bevriest.

Het ijs verwijderen

1. Schakel het apparaat uit met de O toets.

2. Trek de stekker uit het stopcontact.

3. Draai de deksel in de richting van het 1" icoon.
4. Verwijder de koelbak en de roerder.

A WAARSCHUWING: Risico op bevriezing!
Bescherm uw handen door handschoenen te dragen
bij het aanraken van de koelbak.

/\ LETOP:

Verwijder het ijs uit de koelbak met gebruik van de
meegeleverde spatel of een siliconen of houten lepel.
Gebruik geen metalen lepels om krassen op de coa-
ting van de koelbak te voorkomen.

5. Bewaar het ijs in een voorgekoelde bak met deksel.

i OPMERKING:

* |Js smaakt het beste als het vers is.

+ Als u niet van plan bent om het ijs onmiddellijk op te
eten, raden wij aan om het bereide ijs in de vriezer te
bewaren.

+ Vries ijs dat niet is bevroren of dat is ontdooid niet in!

Yoghurt verwijderen

1. Schakel het apparaat uit met de () toets.

2. Trek de stekker uit het stopcontact.

3. Draai de deksel in de richting van het ™ icoon.
4. \erwijder de container.

5. /\ ATTENTION:
Gebruik de meegeleverde spatel of een lepel gemaakt
van hout of silicium om de yoghurt uit de container te
verwijderen.Gebruik geen metalen lepels om krassen
op de coating van de koelbak te voorkomen.

Giet de yoghurt in een container met deksel en zet deze
in de koelkast.

i OPMERKING:

U kunt 150 ml van de gemaakte yoghurt als een star-
tercultuur gebruiken. Gebruik deze startercultuur niet
vaker dan 20 keer, omdat het effect met verloop van tijd
degradeert.

Recepten voor het maken van ijs

+ Raadpleeg de instructies in het hoofdstuk “Voorbereiding
voor het maken van ijs” voor het bereiden van ijsmeng-
sels.

+ U kunt gebruik maken van de meegeleverde maatbeker.
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+ De gespecificeerde hoeveelheden in de recepten dienen
slechts als referentie. De hoeveelheden kunnen naar
smaak worden aangepast.

+ Als u de hoeveelheden wilt vergroten tot een maximum
van 900 ml, dan moeten de ingrediénten in de juiste
verhoudingen worden aangepast. De bereidingstijd wordt
overeenkomstig verlengd.

+ Kijk in kookboeken of online voor meer recepten.

Vanille-ijs
(Ong. 5 porties)

Vanille-extract 1-2 theelepels

Volle melk 250ml
Slagroom 375ml
Suiker 1259

Gebruik een mixer om alle ingrediénten in een kom te
mengen totdat de suiker is opgelost. Schenk het gekoelde
mengsel in de koelbak.

Bereidingstijd in de ijsmachine: ong. 30-40 minuten

Chocolade-ijs
(Ong. 5 porties)

Vanille-extract 1 theelepel
Volle melk 250ml
Slagroom 250ml
Suiker 1259

Reep chocolade, bitter of puur 2254, in kleine stukjes

Kook de melk en de slagroom samen met de chocolade
en de suiker. Meng het geheel met een garde. Laat het
ijsmengsel afkoelen en bewaar het 24 uur in de koelkast.
Roer het ijsmengsel nog een keer om voordat het in de
koelbak wordt gegoten.

Bereidingstijd in de ijsmachine: ong. 20-30 minuten

Aardbeienijs
(Ong. 5 porties)

Aardbeien, vers, rijp, in plakjes 2509
Citroensap, vers geperst 17 eetlepel
Vanille-extract 1 theelepel
Volle melk 250ml
Slagroom 250ml
Suiker 1259

Meng de aardbeien met citroensap en ong. 80 gram suiker.
Laat het mengsel 2 uur staan zodat het sap zich kan
scheiden.

Gebruik een mixer om de resterende suiker en de melk
op de laagste stand te mengen, totdat de suiker volledig
is opgelost. Roer de slagroom, het aardbeiensap en de
vanille-extract in de melk.

Vul de koelbak met het gekoelde ijsmengsel.
Bereidingstijd in de ijsmachine: ong. 30-40 minuten
Voeg de aardbeien tijdens de laatste 10 minuten van het
vriesproces toe.

PC-ICM1091N_IM

Sorbet basisrecept

Fruitsap / fruit, gepureerd 600-700ml
Suiker (afhankelijk van de fruitsoort) 75-1009
Eiwit 1-2 eetlepels

Gebruik een mixer om alle ingrediénten te mengen, totdat
de suiker volledig is opgelost. Vul de koelbak met het
gekoelde ijsmengsel.

Bereidingstijd in de ijsmachine: ong. 30-40 minuten
Verfijn de smaak met toevoeging van een eetlepel likeur,
drank, frambozenlikeur of iets dergelijks aan het einde van
het vriesproces.

Sorbets dienen na bereiding snel te worden opgegeten om
te voorkomen dat het weer vioeibaar wordt.

NEDERLANDS

Reiniging
/N WAARSCHUWING:
+ Schakel het apparaat voor de reiniging altijd uit en
trek de netsteker uit de contactdoos. Wacht totdat het
apparaat volledig is afgekoeld.

+ Dompel het apparaat niet onder in water! Het kan tot
elektrische schokken of brand leiden.

/\ LETOP:

+ Gebruik geen draadborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaak-
middelen.

+ Gebruik geen chemicalién, zuren, benzine of oliepro-
ducten.

Container, roerder en deksel

/\ LETOP:

De onderdelen van de ijsmachine zijn niet vaatwasmachi-
nebestendig. Ze kunnen vervormd of verkleurd raken door
de hitte en door agressieve reinigingsmiddelen.

Reinig de onderdelen die in contact komen met de ingredi-
enten in sopwater.

Basis en uitsparing
Reinig de basis en de uitsparing met een vochtige doek.

Problemen oplossen

Probleem Mogelijke oorzaak | Oplossing

Geen stroomtoe- Controleer het
VOer. muurstopcontact
met een ander
toestel; steek de
stekker goed in
het muurstop-
contact.

Geen werking.

17
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NEDERLANDS

Probleem Mogelijke oorzaak | Oplossing

Het deksel kan | De container is niet | Draai de

niet worden goed in de uitspa- | container ietwat

gesloten. ring gestoken. wanneer u deze
plaatst.

Het apparaat De stroomtoevoer is | Start het

wordt in de onderbroken. programma

standby-modus opnieuw voor de

geschakeld ter- resterende tijd.

wijl de bereiding

van het ijs nog

niet is voltooid.

Luidruchtige Stroomtoevoer te | Schakel het

COMPpressor. laag. apparaat uit en
controleer de
stroomtoevoer.

De roerder Het ijs is te hard en | Schakel het ap-

stopt tijdens de | blokkeert de motor | paraat uit en trek

werking. (beschermingsme- | de stekker uit

chanisme). het stopcontact.

Verwijder het ijs.

Het % icoon De oververhit- Laat het appa-

verschijnt op de | tingsbeveiligingis | raat ong. 30 mi-

display, maar | ingeschakeld. nuten afkoelen

de compressor voordat het

wordt niet inge- proces opnieuw

schakeld. wordt gestart.

Technische gegevens

PC-ICM 1091 N
220-240V~, 50Hz

Koelmiddel: .........

Capaciteit, max.: . 1500ml

Beschermingsklasse:...
Nettogewicht: .........ccocvvevrereeieneenn.

Wij behouden ons het recht voor om in de loop van onze
voortdurende productontwikkeling, technische en ontwerp-
wijzigingen aan te brengen.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toe-
passing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromag-
netische compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is
geconstrueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische
voorschriften.

PC-ICM1091N_IM

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten
horen niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische
apparaten gebruik van de voorgeschreven
verzamelpunten en geef daar de elektrische
apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen

die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeentead-
ministratie.
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d’accident ou d'endom-
magement de I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

1 NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Sommaire
Liste des différents éléments de commande............ccccceun.... 3
Notes générales .
Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil ................. 19
ULiliSation PrévUE...........eveemcrieerccniieecesieeeisesseeeeines 21
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commande/Contenu de la livraison .............oc.coveerrrenreonens 21

Déballer l'appareil ....
Mise en service ...
Notes d'utilisation
Préparation & la fabrication de la créme glacée.................. 23
Préparation & la fabrication du yaourt
Utilisation de I'appareil

Recettes de fabrication de créme glacée...........ccccoeeevenne. 24
Nettoyage .25
Dépannage 25
Données techniques

Elimination

Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre 'ap-
pareil en marche pour la premiére fois. Conservez le mode
d'emploi ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse
et si possible, le carton avec 'emballage se trouvant a
Iintérieur. Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d’emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour
les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est
pas prévu pour une utilisation professionnelle.

+ Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans l'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides. S'il
arrive que de I'humidité ou de I'eau atteignent 'appareil,
débranchez aussit6t le cable d’alimentation.

+ Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable d'ali-

mentation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et

non pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si
vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en
cas de panne.

Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveil-

lance. Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter

I'appareil. Débranchez la fiche de la prise.

Il'y a lieu d'inspecter 'appareil et le bloc d’alimentation

réguliérement en vue d'éventuels signes d’endom-

magements. Lorsqu’un endommagement est détecté,

I'appareil ne doit plus étre utilisé.

N'utilisez que les accessoires d'origine.

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne

laissez pas les emballages (sac en plastique, carton,

polystyrene) a leur portée.

/\ AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film.
Il'y arisque d’étouffement !

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

/\ AVERTISSEMENT :

* Ne fermez et ne scellez pas les orifices du boitier.
 N'endommagez pas le circuit de refroidissement.

* Ne stockez pas de substances explosives comme des aérosols
contenant des gaz propulseurs inflammables dans |'appareil.

PC-ICM1091N_IM
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/\ AVERTISSEMENT :

* N'utilisez que de I'eau potable lorsque vous préparez une glace
aleau.

* Ne touchez pas a l'intérieur de 'appareil lorsque I'agitateur
tourne. Risque de blessure !

/\ ATTENTION:

* Attendez au moins 2 heures a la premiére utilisation de I'appareil
ou apreés le transport car le liquide de refroidissement peut cou-
ler. Sinon, le compresseur peut s'endommager.

* Les liquides se dilatent lorsqu'ils gelent. Ne remplissez pas trop
le récipient ! Capacité maximum pour la préparation de la creme
glacée : 900 ml.

» Capacité maximum pour la préparation du yaourt : 1300ml.

* Transportez et rangez toujours I'appareil en position horizontale.

* Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité directe de sources de
chaleur telles qu'un four, un radiateur, etc.

* Placez I'appareil sur une surface plane, horizontale et stable.
Conservez un espace d’'au moins 15 cm par rapport aux murs ou
objets.

* Ne réparez pas vous-méme 'appareil. Contactez toujours un
technicien agrée. Si le cordon d'alimentation est endommage, il
doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes ayant qualité semblable afin d’éviter un risque.

+ Cet appareil peut étre utilisé par les enfants d’age supérieur
a 8 ans et par les personnes aux capacités sensorielles, phy-
siques ou mentales réduites, ainsi que par les personnes sans
expérience ou connaissances, tant qu’elles sont supervisées et
instruites a ['utilisation de 'appareil en sécurité et tant qu’elles en
comprennent les risques.

20
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* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien utilisateu
par les enfants sans supervision.

r ne doivent pas étre effectués

+ Cet appareil n’est pas congu pour étre plongé dans I'eau pendant
le nettoyage. Veuillez suivre les instructions que nous avons in-
cluses pour vous dans le chapitre sur le « Nettoyage ».

Utilisation prévue
Il est prévu pour un usage domestique et pour les usages similaires

tels que :

FRANGAIS

* Les espaces cuisines personnels des magasins, bureau et autres

lieux de travail ;

* Par les invités dans les hotels, motels et autre logement ;

* Les gites touristiques ;
* L'agriculture ;

* La restauration et le commerce de gros.

Liste des différents éléments de
commande/Contenu de la livraison

Déballer 'appareil

/\ ATTENTION :
1 Couvercle ] i Lors du déballage de 'appareil et du retrait des matériaux
2 Capuchon amovible pour le remplissage de protection, faites bien attention & ne pas incliner
3 Afﬁchagel I'appareil a plus de 45°, sinon, le compresseur de refroi-
4 Bouton O dissement pourrait étre endommageé.
5 Bouton @ o .
6 Bouton Ml 1. Retirez I'appareil de son emballage.

7 Bouton de commande

8 Base avec compresseur
9 Fentes d'aération

10 Récipient

11 Agitateur

Accessoires n’apparaissant pas :
Verre mesureur (max. 250 ml)
Spatule

i

2. Retirez tout le matériel d'emballage tel que les sacs

plastiques, le matériel de remplissage, les colliers de
serrage et le carton.

. Vérifiez que toutes les piéces sont présentes dans

I'emballage.

. Vérifiez si l'appareil a subi des dégats pendant le trans-

port, pour éviter tout risqué lié a I'utilisation.

. L'appareil peut encore contenir de la poussiere et des ré-

sidus de production. Nous vous conseillons de nettoyer
I'appareil comme décrit sous « Nettoyage ».

NOTE :

S'ily a un quelconque signe de dégat dd au transport,
contactez votre revendeur immédiatement. Ne mettez
pas un appareil défectueux en fonctionnement !

+Un bruit de cliquetis peut étre provoqué pendant le

PC-ICM1091N_IM

transport d(i au design de I'appareil. Ceci n'est pas un
motif de plainte.
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Mise en service

/\ AVERTISSEMENT :

Le circuit réfrigérant de 'appareil utilise de I'isobutane
(R600a), un gaz naturel inflammable a haute protection
environnementale. Lors du transport et de l'installation
de 'appareil, ne faites pas tomber I'appareil. Le circuit
réfrigérant ne doit pas étre endommageé.

Si le circuit réfrigérant est endommagé :

+ Evitez les flammes et sources d’allumage.

+ Débranchez de la prise murale.

+ Ventilez la piece dans laquelle I'appareil est installé.

/\ ATTENTION :

Veuillez respecter une période d'attente de 2 heures
avant la premiere mise en marche de I'appareil une fois
qu'il a été déplace afin de laisser le temps au liquide de
refroidissement de se positionner correctement, faute de
quoi le compresseur pourrait étre endommageé.

Branchement électrique

1. Assurez-vous, avant de branchez le cable d’alimentation
dans une prise de courant, que la tension électrique
que vous allez utiliser convient a celle de 'appareil.
Les données techniques de 'appareil se trouvent sur la
plaque signalétique.

2. Branchez I'appareil dans une prise de courant en bon
état de fonctionnement.

Notes d’utilisation
Indicateurs a I'écran

no Mode veille
% Préparation de la creme glacée (agi-
)| tateur et refroidissement activés)

Mode refroidissement active

\e \ Agitateur activé

B Préparation du yaourt (chauffage
activeé)

S uinln] o 4 .

=R Durée d'un programme en minutes

i 52
I

-

ou en heures

o
==

Fin des programmes %ct®

Refroidissement aprés préparation

activé

Fonctions et commandes

+ Utilisez le bouton ) pour allumer ou éteindre I'appareil.
* Appuyez sur le bouton @ pour sélectionner un pro-

gramme.

22
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Les temps d'utilisation se réglent a 'aide du bouton de
commande.

Appuyez sur le bouton Pl pour démarrer les pro-
grammes.

A'raide du bouton Wl vous pouvez interrompre un pro-
gramme pendant un maximum de 10 minutes. Pendant
la préparation de la créme glacée, le compresseur conti-
nuera a refroidir pendant 3 minutes. Appuyez a nouveau
sur le bouton pour continuer le programme. Si vous ne
reprenez pas le programme dans les 10 minutes, vous
entendrez 5 signaux sonores. L'appareil passe en mode
veille.

Appuyez sur le bouton O si vous souhaitez annuler un
programme.

Lorsque vous annulez les programmes % ou ¥, ou la
fonction de refroidissement aprés préparation avec le
bouton ), attendez au moins 5 minutes avant de rallu-
mer 'appareil pour pouvoir libérer la pression du circuit
du fluide frigorigéne.

Temps de fonctionnement

Le temps de préparation de la créme glacée ou du
yaourt varie. |l dépend de la :

- recette,

- température du mélange,

- temperature ambiante,

- consistance désirée.
Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il
fonctionne. Vérifiez toujours la consistance du mélange
lorsque vous préparez la créme glacée.
Le mélange de la créme glacée ne doit pas étre trop
liquide ou trop visqueux.
Lorsque vous préparez du yaourt, laissez le mélange de
lait reposer dans I'appareil pour la maturation pendant au
moins 8 heures. La saveur est accentuée par la durée du
processus de maturation du yaourt.

Mesures de protection pendant la préparation de la
créme glacée

Sil'agitateur s'arréte pendant le fonctionnement & cause
de la solidification de la creme glacée, le moteur sera
bloqué.

1. Eteignez immédiatement I'appareil et débranchez la

prise de courant.

2. Retirez la créme glacée.
Vous pouvez démarrer un autre programme de créme
glacée immédiatement aprés que le programme
précédent soit terminé. Pour des raisons de sécurité, le
compresseur ne se mettra en fonctionnement qu'aprés
environ 5 minutes.
Si vous avez préparé plusieurs lots de creme glacée,
la protection contre la surchauffe peut d'activer. Dans
ce cas, le compresseur ne se mettra pas en fonction-
nement. Laissez I'appareil refroidir pendant environ
30 minutes avant de le redémarrer.
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Préparation a la fabrication de la creme
glacée

i NOTE:

+ Utilisez des ingrédients a température du réfrigérateur
(6a8°C).

+ Les ingrédients ne doivent pas étre congelés, sinon le
moteur pourrait se bloquer.

1. Placez le bac a créme glacée dans I'emplacement de
la base.
2. Placez I'agitateur sur I'axe du bac a créme glacée.
3. Remplissez le bac a creme glacée avec les ingrédients
désirés.
/\ ATTENTION :
Ne remplissez pas le bac a créme glacée avec des
ingrédients au-dela de 900ml !

+ Lorsque vous faites de la créme glacée avec des
fruits, n'utilisez que des fruits mous, sans pépins
et réduisez-les en purée avant. Vous pouvez aussi
ajouter je jus de fruit.

+ Lorsque vous faites de la créme glacée avec des
morceaux de fruits fermes, des éclats de noix, ou
avec de l'alcool, attendez la fin du temps de refroidis-
sement avant d’ajouter de tels ingrédients.

i NOTE:

+ Lalcool entrave le processus de congélation.

+ Ajoutez la purée de fruits et/ou I'alcool par 'ouver-
ture de remplissage.

Préparation a la fabrication du yaourt

i NOTE:
Vous avez besoin de lait pasteurisé (H-lait) et d’'un yaourt
nature a un rapport de mélange de 100ml: 15ml.

1. Sélectionnez I'emplacement de telle sorte que I'appareil
ne soit pas déplacé pendant la préparation du yaourt et
qu'il ne soit pas exposé a des vibrations. Sinon, le yaourt
restera liquide.

2. Chauffez le H-lait dans une casserole a environ 45°C et
mélangez-le au yaourt nature ou a la culture de yaourt.
Si vous souhaitez utiliser du lait frais, portez-le a ébulli-
tion au préalable et faites-le refroidir a environ 45°C.

3. Placez le récipient dans la cavité de l'unité de base sans
agitateur.

4. Versez le mélange déja chauffé dans le récipient.

/N ATTENTION :
Ne versez pas plus de 1300 ml dans le récipient !

+ Sivous souhaitez accompagner le yaourt de fruits,
de noisettes, de confiture ou autres, ajoutez ces
ingrédients uniquement aprés la préparation.

PC-ICM1091N_IM

Utilisation de I'appareil

1. Placez le couvercle sur I'appareil, en alignant les
ergots. Tournez le couvercle vers l'icone 1 jusqu'a son
verrouillage.

2. Fermez 'ouverture de remplissage avec son capuchon.
3. Branchez la fiche & une prise électrique murale.
4. Allumez 'appareil en utilisant la touche (.
5. Sélectionnez le programme désiré en appuyant sur le
bouton ®
Réglage Fonction UL DT
mum @
Préparationdela | = . o« r <
% M
< créme glacée BUDO (Minutes) S
Refroidissement é
e uniquement OO (Minutes) | =
Mélange unique- | - . .
\e m-rn
N\ ment o (Minutes)
= Préparation du -
pyaourt £ H (Heures)
6. Utilisez le bouton de commande pour régler le temps de
préparation.
7. Confirmez votre sélection en appuyant sur le bouton M I.
Le programme démarrera.

8. Lorsque le temps est écoulé, 'appareil émettra 3 signaux
sonores.

9. L'appareil est équipé d'une fonction de refroidissement
apreés préparation. Elle sera activée pendant 1 heure une
fois les programmes % et @ terminés. Lindicateur sur
I'écran permutera entre « 0D » et « COOL ».

i NOTE:

Nous vous conseillons de retirer immédiatement le
contenu pour éviter que la creme glacée ou le yaourt
ne gele dans le récipient.

Retirer la créme glacée

1. Eteignez l'appareil en utilisant la touche (.

2. Débranchez la fiche de la prise électrique murale.
3. Tournez le couvercle vers l'icone 1"

4. Retirez le bac a créme glacée et I'agitateur.

/\ AVERTISSEMENT : Risque d’engelures !
Protégez vos mains en portant des gants lorsque vous
touchez le bac a creme glacée.

/\ ATTENTION :
Retirez la créme glacée du bac en utilisant la spatule
fournie ou un cuillére en silicone ou en bois. N'utilisez
pas de cuillére en métal pour ne pas rayer le revéte-
ment du bac.
5. Stockez la créme glacée dans un conteneur refroidi au
préalable avec un couvercle.
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i NOTE:

+ Le godt de la creme glacée est meilleur lorsqu’elle est
fraiche.

+ Sivous ne prévoyez pas de manger la creme glacée
immédiatement, nous recommandons de la conser-
veur au congélateur.

+ Ne recongelez pas la créme glacée quand elle est
décongelée ou fondue !

Retirer le yaourt

1. Eteignez l'appareil en utilisant la touche O.

2. Débranchez la fiche de la prise électrique murale.
3. Tournez le couvercle vers l'icone "

4. Enlevez le récipient.

5. /\ ATTENTION:
AT'aide de la spatule fournie ou d’une cuillére en
silicone ou en bois, retirez le yaourt du récipient.
N'utilisez pas de cuillere en métal pour ne pas rayer le
revétement du bac.

Versez le yaourt dans un récipient équipé d’un cou-
vercle, et mettez-le dans le réfrigérateur.

i NOTE:

Vous pouvez utiliser 150 ml du yaourt préparé comme
culture de yaourt. N'utilisez pas cette culture de yaourt
plus de 20 fois car son efficacité diminue avec le temps.

Recettes de fabrication de créme glacée

+ Veuillez vous referrer aux instructions du chapitre
“Préparation a la fabrication de la créme glacée” pour
préparer le mélange de la créme glacée.

+ Vous pouvez utiliser le verre mesureur fourni dans le
contenu du paquet.

+ Les quantités spécifiées dans les recettes ne sont qu'in-
dicatives. Ajustez en fonction de votre goit.

+Si vous souhaitez augmenter les quantités a 900 ml
maximum, ajustez les proportions des ingrédients en
conséquence. Le temps de préparation se prolonge en
conséquence.

+ Feuilletez d'autres livres de cuisine ou sur internet pour
plus de recettes.

Créme glacée a la vanille
(Env. 5 parts)

Extrait de vanille 1-2 Cuillére a café

Lait entier 250ml
Créeme 375ml
Sucre 125¢

Utilisez un batteur a main et mélangez tous les ingrédients
dans un bol jusqu'a ce que le sucre soit dissout. Remplis-
sez le bac a creme glacée avec le mélange refroidi.
Temps de préparation avec la machine a créme glacée :
env. 30 a 40 minutes
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Créme glacée au chocolat
(Env. 5 parts)

Extrait de vanille 1 Cuillere a café

Lait entier 250ml

Creme 250ml

Sucre 1259

Barre de chocolat,

amer ou noir 2254, coupé en petits

morceaux

Faites chauffer le lit et la creme avec le chocolat et le
sucre. Agitez avec un mélangeur convenant a la nourriture
chaude. Laissez le mélange a créme glacée refroidir et
conservez-le au réfrigérateur pendant 24 heures. Avant
de remplir le bac a creme glacée avec le mélange refroidi,
agitez-le encore une fois.

Temps de préparation avec la machine a créme glacée :
env. 20 & 30 minutes

Créme glacée a la fraise
(Env. 5 parts)

Fraises, fraiches,

mures et tranchées

Jus de citron, frais, pressé
Extrait de vanille

2509
1% Cuillere & soupe
1 Cuillere a café

Lait entier 250ml
Creme 250ml
Sucre 1259

Mélangez les fraises et le jus de citron et environ 80g de
sucre. Laissez reposer le mélange pendant 2 heures pour
que le jus se sépare.

Utilisez un batteur @ main et mélangez le sucre restant et
le lait au réglage le plus bas, jusqu'a ce que le sucre soit
dissout. Agitez ensuite la créme, le jus de fraise et I'extrait
de vanille dans le lait.

Remplissez le bac a créme glacée avec le mélange refroidi.
Temps de préparation avec la machine a créme glacée :
env. 30 a 40 minutes.

Ajoutez les fraises dans les 10 derniéres minutes de la
phase de congélation.

Recette de sorbet basique
Jus de Fruit/Fruits, en purée
Sucre (en fonction des fruits)
Blanc d'ceuf

600-700ml

75-1009

1-2 Cuillére a soupe
Utilisez un batteur a main et mélangez tous les ingrédients
dans un bol jusqu’a ce que le sucre soit dissout. Remplis-
sez le bac a creme glacée avec le mélange refroidi.

Temps de préparation avec la machine & créme glacée :
env. 30 & 40 minutes.

Affinez le got en ajoutant 1 cuillére a soupe de liqueur, co-
gnac, eau-de-vie de fraise ou similaire a la fin du processus
de congélation.

Le sorbet doit &tre consommé rapidement pour éviter qu'il
ne se liquéfie a nouveau.

30.10.18



Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

+ Toujours arréter I'appareil avant le nettoyage et dé-
brancher la fiche. Patientez que 'appareil refroidisse.

* Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ! Sinon, cela peut
causer un choc électrique ou un incendie.

/\ ATTENTION :

+ Nutilisez jamais de brosse métallique ni d'ustensile
abrasif.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou

abrasifs.

+ Nutilisez pas de produits chimiques ou acide ou a
base d’essence ou d'huile.

Récipient, agitateur et couvercle

/\ ATTENTION :
Les composants ne peuvent pas étre lavés au lave-vais-
selle. lls pourraient étre déformés ou décolorés par la

chaleur et les détergents.

Nettoyez les composants qui entrent en contact avec la
nourriture dans de I'eau savonneuse.

Base et renfoncement

Nettoyez la base et le renfoncement avec un chiffon humide.

Dépannage
Probléme Cause possible Solution
Ne fonctionne | Absence d'alimen- | Vérifiez la prise
pas. tation. murale a l'aide

d’un autre ap-
pareil; branchez
la fiche correc-
tement dans la
prise murale.

Le récipient ne

Le récipient n'est

Faites tourner

doit pas étre pas correctement | Iégérement le

fermé. fixé dans la cavité. | récipient lorsque
vous l'insérez.

L'appareil L'alimentation a ét¢ | Recommencez

active le mode | débranchée. le programme

veille mais la en définissant le

préparation de temps restant.

la créme glacée

n'est pas encore

terminée.

Compresseur | Alimentation sur Eteignez I'ap-

bruyant. secteur trop faible. | pareil et vérifiez

I'alimentation sur
secteur.

PC-ICM1091N_IM

Probléme Cause possible Solution
L'agitateur s'ar- | La creme glacée Eteignez
réte pendantle | est trop dure et I'appareil et
fonctionnement. | bloque le moteur débranchez la
(Mécanisme de prise de courant.
protection). Retirez la creme
glacée.
Licone s La protection contre | Laissez I'ap-
apparait & la surchauffe a été¢ | pareil refroidir
I'écran, mais le | déclenchée. pendant environ
compresseur ne 30 minutes
démarre pas. avant de le
redémarrer.
Données techniques
Modele : ....... PC-ICM 1091 N
Alimentation : 220-240V~, 50Hz
COoNSOMMAELION :.....oevvermrreeerirnrieereee i 150W
Réfrigérant : ......... ....R600a/30g
CapaCt, MAX. ..o eeeseeseesenesnes 1500 ml
Capacité max. pour la préparation de la créme glacée: 900 ml
Capacité max pour la préparation du yaourt. ............ 1300ml

Classe de protection : ..
Poids net:......ccccouvenneee

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été controlé d'apres toutes les directives
européennes actuelles applicables, comme par exemple
concernant la compatibilité électromagnétique et la basse
tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des régle-
mentations techniques de sécurité les plus récentes.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas

vos appareils électriques avec les ordures mé-
nageres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou de
I'administration de votre communauté.
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Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

A\ AvISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

o
1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

indice
Indicacion de los elementos de mangjo .........c.coceevreeecnen. 3

Notas generales .26
Indicaciones especiales de seguridad para este aparato..26
USO PreVISTO ..ovvveveiircsrieissiesis st seessenes 28
Indicacién de los elementos de manej/

Contenido de entrega

Desembalaje del aparato.
Puesta en servicio....
Notas de uso
Preparacion para hacer helado ...
Preparacion para hacer yogur-.....
Uso del dispositivo ..........cccvreeenee
Recetas para preparacion de helado ...

LiMpIEZa......covvveeerieierreireininns .31
Solucion de problemas .31
Datos Técnicos ... .32
Eliminacion...... .32

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea deteni-
damente el manual de instrucciones y guarde éste bien in-
cluido la garantia, el recibo de pago y si es posible también
el carton de embalaje con el embalaje interior. En caso de
dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de
instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

+ No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en
ninglin caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos humedas.
En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire
de momento la clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la
caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del ca-
ble), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas
0 en caso de limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de
la habitacién, desconecte siempre el aparato. Retire la
clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparato y el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén
dafiados.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (Bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.) a
su alcance.

I\ AVISO:
No deje jugar a los nifios con la lamina.
iExiste peligro de asfixia!

Indicaciones especiales de seguridad para este aparato

N\ AVISO:

* No cierre ni selle las ventilaciones de la carcasa.

* No dafie el circuito refrigerante.

+ No guarde sustancias explosivas, como recipientes de aeroso-
les con propelente inflamable, dentro del dispositivo.
* Use exclusivamente agua potable cuando prepare helado con

agua.
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N\ AVISO:

» No ponga la mano en el recipiente de helado cuando esté gi-
rando la pala. jRiesgo de heridas!

/\ ATENCION:

* Espere, como minimo, 2 horas cuando utilice el aparato por
primera vez o después del transporte de manera que el refrige-
rante pueda estabilizarse. Si no, el compresor puede resultar
dafado.

* Los liquidos se expanden al congelarse. No llene el recipiente en
exceso. Capacidad maxima para preparacion de helado: 900 ml.
« Capacidad méxima para preparacion de yogur: 1300 ml.

* Transporte y almacene siempre el aparato en posicion horizontal.

* No coloque el aparato encima ni cerca de una fuente de calor
como los hornos, radiadores, etcétera.

+ Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y nive-
lada. Mantenga una distancia de, al menos, 15¢m con respecto a
las paredes u objetos.

* No repare usted mismo el aparato. Péngase siempre en contacto
con un técnico autorizado. Si el cable de alimentacidn resulta
dafiado, lo debe reemplazar el fabricante, el representante autori-
zado o persona de cualificacion similar para evitar peligros.

* Pueden utilizar este aparato nifios mayores de 8 afios y personas
con con minusvalias fisicas, sensoriales 0 mentales, o sin expe-
riencia ni conocimientos, siempre que se les someta a supervision
0 se les instruya respecto a su uso de forma segura y de manera
que entiendan los peligros existentes.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* La limpieza y el mantenimiento no deben realizarlo nifios sin su-
pervision.

ESPANOL
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* Este aparato no esta disefiado para sumergirlo en agua durante
su limpieza. Siga las instrucciones que hemos incluido en el capi-

tulo “Limpieza”.

Uso previsto
Su uso previsto es en el hogar y ambientes similares, tales como:

* en agricultura;

Indicacion de los elementos de manej/
Contenido de entrega

areas de cocina de tiendas, oficinas y otras areas de trabajo;
habitaciones de hoteles, moteles y otros alojamientos;
alojamientos bed and breakfast;

en servicios de catering y uso similar al por mayor.

i NOTA:
+ Si existen indicios de dafios de transporte, contacte

1 Tapa con su vendedor de inmediato. jNo ponga en funcio-

2 Tapa para la apertura de llenado namiento un dispositivo dafiado!

3 Pantalla + Durante el transporte se puede producir un traqueteo

4 Boton O debido al disefio del dispositivo. No es un motivo de

5 Boton® reclamacion.

6 Boton M

7 Mando de control -

8 Base con compresor Puesta en servicio

9 Ranyras de ventilacion /A AVISO:
10 Recipiente El circuito de refrigerante del dispositivo usa el refrige-
11 Pala rante isobutano (R600a), un gas natural inflamable con
No mostrado: elevada sostenibilidad ambiental. Durante el transporte e

S instalacion del dispositivo, evite que caiga. El circuito de
Tazq medidora (méx. 250ml) refrigerante no debe dafiarse.
Espatula
. Si el circuito de refrigerante se dafia:
Desembalaje del aparato + Evite las llamas abiertas y fuentes de ignicion.
A ATENCION: + Desconecte el enchufe.

+ Ventile la habitacion en la que esté instalado el dispo-

1.

Cuando desembale el dispositivo y retire el material
de embalaje, asegurese de no inclinarlo mas de 45° o
podria dafar el compresor de refrigeracion.

Sacar el aparato de su embalaje.

2. Retirar todo el embalaje como bolsas de plastico, mate-

rial de relleno, bridas y embalajes de carton.

3. Comprobar que todas las piezas estan contenidas en el

embalaje.

4. Compruebe si existen posibles dafios de transporte en el

dispositivo para evitar riesgos.

5. El aparato puede contener polvo o residuos de la

produccion. Se recomienda limpiar el aparato como se
describe en la seccion “Limpieza’.
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sitivo.
/N ATENCION:
Espere un periodo de 2 horas antes de la operacion ini-

cial y después de mover el aparato para que se asiente el
refrigerante; si no, el compresor puede resultar dafiado.

Conexion al suministro de corriente
1. Antes de introducir la clavija en la caja de enchufe,

asegUrese que la tension de la red sea equivalente a la
de su aparato. Las indicaciones para esto las encontrara
en la placa de identificacion.

30.10.18



2. Conecte el aparato a una caja de enchufe de contacto

de proteccion e instalada por la norma.

Notas de uso

Indicadores en pantalla

}_{ }_{ Modo espera
;J Preparacion de helado (herramienta
)| de removido y enfriamiento activos)
Nd
?,i"é Modo refrigeracion activado
\e N\ Herramienta de removido activa
Preparacion de yogur (calentamiento
activo)
EO0D Duracion de un programa en minutos
o HH u horas

T 2
Finalizar los programas % y ]

Enfriamiento posterior activo

Funciones y controles

Use el boton () para encender y apagar el dispositivo.
Use el boton ® para seleccionar un programa.

Use el boton Pl para iniciar programas.

Usando el boton Il puede interrumpir un programa un
méaximo de 10 minutos. Al preparar helado el compresor
seguira enfriando 3 minutos. Vuelva a pulsar el boton
para continuar el programa. Si no reactiva el programa
en menos de 10 minutos escuchara 5 pitidos. El aparato
pasara a modo de espera.

Pulse el boton () si desea cancelar un programa.

Al cancelar los programas % 0 3% o la funcion de
enfriamiento posterior usando el botén () espere como
minimo 5 minutos antes de volver a activar el aparato,
de forma que la presion del circuito refrigerante pueda
liberarse.

Tiempo de funcionamiento

El tiempo de preparacion del helado o yogur varia.
Depende de:

- receta,

- la temperatura de la mezcla,

- temperatura ambiente,

- consistencia deseada.
No deje el dispositivo sin supervision durante el uso.
Compruebe constantemente la consistencia de la mez-
cla mientras prepara el helado.
La mezcla de helado no debe estar demasiado liquida ni
demasiado viscosa.
Cuando prepare yogur, deje que la mezcla de leche
repose en el aparato como minimo 8 horas. El sabor

PC-ICM1091N_IM

sera mas fuerte cuanto mas progrese la maduracion del
yogur.

Funciones de proteccion durante la preparacion de

helado

+ Sila pala se detiene durante el funcionamiento por
solidificacion del helado, el motor se bloqueara.

1. Apague el dispositivo de inmediato y desconecte el
enchufe.
2. Saque el helado.

+ Puede iniciar inmediatamente otro programa de helado
cuando haya terminado el programa anterior. Por moti-
vos de seguridad, el compresor volvera a encenderse
pasados aproximadamente 5 minutos.

+ Si ha preparado varias veces seguidas helado, la protec-
cién contra sobrecalentamiento podria activarse. En este

caso, el compresor no se encendera. Deje enfriar el dis-
positivo aprox. 30 minutos antes de activarlo de nuevo.

Preparacion para hacer helado

i NoTA:

+ Use ingredientes que estén a temperatura de frigori-
fico, 6-8°C.

+ Los ingredientes no deben estar congelados, en caso
contrario podria bloguearse el motor.

1. Ponga el recipiente de helado en el receso de la base.

2. Ponga la pala en el eje dentro del recipiente de helado.

3. Llene el recipiente de helado con los ingredientes
deseados.

/\ ATENCION:
No llene el recipiente de helado con ingredientes en
mas de 900 ml!

+ Cuando prepare helado con frutas use exclusiva-
mente frutas blandas sin pepitas y tritdrelas previa-
mente. También puede afiadir zumo de fruta.

+ Cuando prepare helado con trozos sélidos de fruta,
frutos secos, caramelo o alcohol, espere hasta
la parte final del tiempo de refrigeracion antes de
afiadirlos.

i NOTA:

+ El alcohol impide la operacion de congelacion.

+ Afiada las frutas trituradas y/o alcohol por la
apertura de llenado.

Preparacion para hacer yogur

i NOTA:
Necesitara mezclar leche pasteurizada (Leche UHT) y
yogur natural en una proporcion de 100ml: 15ml.

1. Seleccione un lugar donde no vaya a mover el aparato
mientras se prepara el yogur, y que no esté sometido de
vibraciones. De lo contrario, el yogur se quedara liquido.
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2. Caliente la leche UHT en un cazo a unos 45°C y vierta

el yogur natural o la cultura de yogur. Si desea utilizar
leche fresca, déjala hervir antes y luego enfriarla a
aprox. 45°C.

3. Ponga el recipiente en el receso de la unidad base sin la

herramienta de removido.

4. Llene la mezcla ya calentada en el recipiente.

/\ ATENCION:

No llene con mas de 1300 ml el recipiente!

+ En caso de querer refinar el yogur con fruta, frutos
secos, mermelada o similares, afiada los ingredien-
tes exclusivamente tras la preparacion.

Uso del dispositivo
. Ponga la tapa sobre el dispositivo, alineado correcta-
mente las ranuras. Gire la tapa hacia el simbolo £ hasta
que encaje en posicion.

N

2. Cierre la apertura de llenado con la tapa.
3. Conecte el enchufe a una toma de corriente.
4. Encienda el dispositivo con el boton (.
5. Seleccione el programa deseado pulsando el botén &
Ajuste Funcion Tiempo maximo
Preparaciéonde | - . )
a helado B0 (Minutos)
e Solo enfriamiento | BE:HT (Minutos)
Ney Solo removido | 50T (Minutos)
Preparacion de I
& yogur = 1t (Horas)
6. Use el mando de control para establecer el tiempo de
preparacion.
7. Confirme la introduccion pulsando el boton PI. Comen-

zara el programa.
. Cuando haya transcurrido el tiempo, el dispositivo emi-
tird 3 sefiales sonoras.
El aparato esté equipado con funcién de enfriamiento
posterior. Se activara durante 1 hora cuando los pro-
gramas % y @ hayan finalizado. El indicador en pantalla
cambiara entre ‘GO0 y “COOL".
i NOTA:
Recomendamos retirar de inmediato el contenido
para evitar que el helado o yogur se congele en el
recipiente.

Sacar el helado
1. Apague el dispositivo con el boton (.

2. Desconecte el enchufe de la toma.

3. Gire la tapa hacia el simbolo "

4. Saque el recipiente de helado y la pala.
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A AVISO: jRiesgo de quemaduras por frio!
Protéjase las manos con guantes al tocar el recipiente
de helado.

/\ ATENCION:

Saque el helado del recipiente con la espatula incluida
0 una cuchara de silicona 0 madera. No use cucharas
metalicas para evitar rayar el recubrimiento del
recipiente.

5. Guarde el helado en un recipiente previamente enfriado
con tapa.

i NOTA:

+ El helado tiene su mejor sabor cuando esta recién
hecho.

+ Sinovaa comerse el helado de inmediato, recomen-
damos guardar el helado preparado en el congelador.

+ No vuelva a congelar helado que se haya desconge-
lado.

Retirar yogur

1. Apague el dispositivo con el boton .
2. Desconecte el enchufe de la toma.

3. Gire la tapa hacia el simbolo 1.

4. Saque el recipiente.
5.

/N ATENCION :

Use la espatula incluida o una cuchara de silicona o
madera para sacar el yogur del recipiente. No use
cucharas metalicas para evitar rayar el recubrimiento
del recipiente.

Llene el yogur en un recipiente con tapa y péngalo en
el frigorifico.

i NOTA:

Puede reutilizar 150 ml de yogur preparado como cultivo
inicial. No use este cultivo inicial mas de 20 veces, el
efecto se pierde con el tiempo.

Recetas para preparacion de helado

+ Consulte las instrucciones del capitulo “Preparacion para
hacer helado” cuando prepare la mezcla de helado.

* Puede usar la taza de medicion incluida en la entrega.

+ Las cantidades especificadas en las recetas son sola-
mente una referencia. Ajuste las cantidades al gusto.

+ Si quiere aumentar la cantidad hasta un maximo de 900
ml, los ingredientes deben ajustarse en la proporcion
correcta. El tiempo de preparacién se prolongara de
forma correspondiente.

+ Compruebe otros recetarios o en internet para obtener
mas recetas.
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Helado de vainilla
(Aprox. 5 personas)

Extracto de vainilla 1-2 cucharillas

Leche entera 250ml
Nata 375ml
AzUcar 1259

Use una batidora manual y mezcle todos los ingredientes
en un recipiente hasta que se disuelva el azlicar. Llene la
mezcla enfriada en el recipiente de helado.

Tiempo de preparacion con la heladera: aprox. 30-40 mi-
nutos

Helado de chocolate
(Aprox. 5 personas)

Extracto de vainilla 1 cucharilla

Leche entera 250ml

Nata 250ml

Azlcar 1259

Barra de chocolate,

amargo o0 negro 225, triturado en trozos

pequefios
Cueza la leche y nata junto con el chocolate y azucar.
Remueva con una batidora adecuada para alimentos
calientes. Deje enftiar la mezcla de helado y guardela en el
frigorifico durante 24 horas. Antes de llenar el recipiente de
helado con la mezcla fria, remuévala otra vez.
Tiempo de preparacion con la heladera:
aprox. 20-30 minutos

Helado de fresa
(Aprox. 5 personas)
Fresas, frescas, maduras,

en rodajas 2509

Zumo de limén,

fresco, exprimido 1% cucharas
Extracto de vainilla 1 cucharilla
Leche entera 250ml

Nata 250ml
Azlcar 1259

Mezcle las fresas con zumo de limén y aprox. 80g de
azucar. Deje reposar la mezcla 2 horas para que el zumo
se separe.

Use una batidora y mezcle el resto de azlicar y leche en
la posicién mas baja hasta que se disuelva el azicar.
Remueva la nata, zumo de fresa y extracto de vainilla en
la leche.

Llene la mezcla enfriada en el recipiente de helado.
Tiempo de preparacion con la heladera:

aprox. 30-40 minutos

Afada las fresas durante los ultimos 10 minutos de la
operacion de congelacion.

Receta basica de sorbete

Zumo de fruta/fruta triturada ~ 600-700ml
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Az(car (segln la fruta)
Clara de huevo

75-1009
1-2 cucharas

Use una batidora manual y mezcle todos los ingredientes
en un recipiente hasta que se disuelva el azucar. Llene la
mezcla enfriada en el recipiente de helado.

Tiempo de preparacion con la heladera:

aprox. 30-40 minutos

Refine el sabor afiadiendo 1 cuchara de licor, cofac,
brandy de frambuesas o similares al finalizar la operacion
de congelacion.

El sorbete deberia consumirse rapidamente para evitar que
se vuelva liquido otra vez.

Limpieza

A Aviso:

+ Antes de que limpie el equipo siempre lo apague y
desconecte el enchufe. Espere hasta que el equipo se
haya enfriado.

+ iNo sumerja el aparato en agua!. Hacerlo puede
provocar electrocucion o incendio.

ESPANOL

/\ ATENCION:

+ No utilice ningtin cepillo metalico u otros objetos que
rayen el aparato.

+ No utilice agentes de limpieza duros ni abrasivos.

+ No utilice productos quimicos, acidos, petréleo ni
aceite.

Recipiente, pala y tapa

/\ ATENCION:

Los componentes no son adecuados para lavavajillas.
Pueden deformarse o decolorarse con el calor y los
limpiadores agresivos.

Limpie los componentes que entren en contacto con ali-
mentos en agua jabonosa.

Base y receso
Limpie la base y el receso con una gamuza humedecida.

Solucion de problemas

Problema Posibles causas | Solucion

No funciona. No hay corriente. Compruebe

la toma de
corriente con

un aparato dife-
rente; enchufe la
clavija correcta-
mente a la toma

de corriente.
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Problema Posibles causas | Solucion
La tapa no Es recipiente no Gire ligeramente
puede cerrarse. | esta correctamente | el recipiente
introducido en el cuando lo intro-
receso. duzca.
El dispositivo Se ha desconec- Inicie el pro-
activa elmodo | tado la alimenta- grama de nuevo
espera, aunque | cion. para el tiempo
la preparacion restante.
de helado no ha
finalizado.
Ruido del com- | Suministro de co- | Desconecte
presor. rriente muy bajo. el aparato y
compruebe el
suministro de
corriente.
Lapalasede- | Elhelado esta Apague el
tiene durante el | demasiado rigido | dispositivo y
funcionamiento. |y bloquea el motor | desconecte el
(mecanismo de enchufe. Saque
proteccion). el helado.
El icono 3% La proteccion se Deje enfriar
aparece en sobrecalentamiento | el dispositivo
pantalla, pero el | se ha activado. aprox. 30 mi-
compresor no nutos antes
se activa. de activarlo de
nuevo.
Datos Técnicos
Modelo: ...
Suministro de tension: ........
Consumo de energia: .........
Refrigerante: ....... ..R600a/30g

Capacidad max: ..
Capacidad maxima para preparacion de helado: .......

Peso neto:.............

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta

reservado.

Este aparato se ha examinado segun las normativas

.1500ml
900ml

actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej.
compatibilidad electromagnética y directiva de baja tension
y se ha construido seguin las mas nuevas especificaciones
en razon de la seguridad.
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Eliminacién
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacién de aparatos eléctricos y

I cntregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuiré a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacién como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
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Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni allapparecchio:

A\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

i NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice

Elementi di comando
Note generali
Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio .33
Uso previsto
Elementi di comando/Nella fornitura
Disimballaggio dell'apparecchio
Messa in funzione.....
Note per 'uso .
Preparativi per la preparazione del gelato.............cccvvveneee 36
Preparativi per la preparazione delo Yogurt ...........ccccceeeneee 37
Utilizzo del dispositivo.........c.cvevevererriennn.

Ricette per la Preparazione del Gelato
Pulizia
Ricerca dei guasti
Dati tecnici
SMAIIMENTO ..o

Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino

e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna. Se passate I'apparecchio a terzi, consegnate anche
le istruzioni per 'uso.

+ Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non ¢ stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

+ Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché

dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non

immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidi-

sca 'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina

dalla relativa presa (prendendo in mano la spina, non

tirando il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio,
quando si applicano degli accessori oppure nel caso in
cui lo si debba pulire o si siano manifestate anomalie.
+Non mettere in funzione I'apparecchio senza sorve-
glianza. Spegnere sempre 'apparecchio, se si desidera
uscire dalla stanza. Estrarre la spina dalla presa.

Controllare regolarmente che 'apparecchio e il cavo

non presentino tracce di danneggiamento. In tal caso

I'apparecchio non deve pill essere utilizzato.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Per sicurezza tenere l'imballaggio (sacchetto di plastica,

scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

I\ AWISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

ITALIANO

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio

N AWISO:

* Non chiudere o sigillare le bocchette di ventilazione nella parte

esterna.

+ Non danneggiare il circuito di raffreddamento.

* Non conservare sostanze esplosive, come bombolette aerosol
contenenti propellente infiammabile all'interno del dispositivo.

» Utilizzare solo acqua potabile per la preparazione del gelato con

l'acqua.

PC-ICM1091N_IM
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N\ AWISO:

+ Non mettere le mani nel contenitore del gelato mentre I'agitatore
e in rotazione. Rischio di lesioni!

/\ ATTENZIONE:

» Attendere almeno 2 ore quando si usa I'apparecchio per la
prima volta o dopo il trasporto il modo che il liquido di raffredda-
mento possa depositarsi. Diversamente il compressore potrebbe
subire danni.

* | liquidi si espandono quando si congelano. Non riempire ecces-
sivamente il contenitore! Capacita massima di preparazione per
il gelato: 900 ml.

» Capacita massima di preparazione per lo yogurt: 1300 ml.

* Trasportare e conservare sempre 'apparecchio orizzontalmente.

* Non posizionare I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore
come forni, radiatori, ecc.

+ Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale piana, sta-
bile e regolare. Mantenere una distanza di almeno 15c¢cm da pareti
e oggetti.

+ Non riparare I'apparecchio da soli. Contattare sempre un tecnico
autorizzato. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve es-
sere sostituito dal costruttore, da un tecnico dell'assistenza o da
personale qualificato al fine di evitare pericoli.

* L'apparecchio puo essere utilizzato dai bambini da 8 anniin su e
dalle persone con ridotte abilita fisiche, sensoriali 0 mentali 0 man-
canza di esperienza e conoscenza sotto la diretta supervisione
o dietro istruzioni sull'uso sicuro dell'apparecchio e sui possibili
pericoli derivanti dal suo utilizzo.

* | bambini non devono giocare con I'apparecchio.
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* Pulizia e manutenzione non devono essere eseguiti da bambini

senza supervisione.

+ Non immergere 'apparecchio in acqua per pulirlo. Seguire le istru-
zioni riportate nel capitolo “Pulizia”.

Uso previsto
L'apparecchio é destinato a uso domestico e applicazioni simili,

come:

+ Cucine per personale di negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;

Bed and breakfast;
In agricoltura;

Ospiti di hotel, motel e altri tipi di alloggiamento;

* Per catering e altri usi commerciali.

Elementi di comando/Nella fornitura

Coperchio

Tappo dell'apertura di riempimento
Display

Tasto O

Tasto ®

Tasto Pl

Manopola comandi
Base con compressore
Fessure di ventilazione
Contenitore

Agitatore

O WO ~NOoO O s WN —

—_

Non in figura:

Misurino (max. 250 ml)
Spatola

Disimballaggio dell’apparecchio

/\ ATTENZIONE:

Durante il disimballaggio del dispositivo e la rimozione del
materiale da imballaggio, fare attenzione a non inclinare

il dispositivo di oltre 45 °, altrimenti il compressore di
raffreddamento potrebbe danneggiarsi.

1. Estrarre I'apparecchio dallimballaggio.

2. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio come borse di
plastica, material di riempimento, fascette e cartone.

3. Controllare che non manchi alcun componente.

4. Controllare il dispositivo per verificare la presenza di
danni dovuti al trasporto, al fine di evitare pericoli.

PC-ICM1091N_IM

5. E possibile che I'apparecchio contenga ancora polvere
oppure residui di lavorazione Si consiglia di pulire I'appa-
recchio come descritto nella sezione “Pulizia”.

i NOTA:

+ Se vi sono segni di danni dovuti al trasporto, contattare
immediatamente il rivenditore. Non mettere in funzione
un dispositivo danneggiato!

+ |l trasporto pud causare del rumore, dovuto al design
del dispositivo. Questo non € un motivo di reclamo.

Messa in funzione

A\ AWISO:

II'circuito di refrigerazione del dispositivo utilizza il refri-
gerante isobutano (R600a), un gas naturale infiammabile
ad alta sostenibilita ambientale. Durante il trasporto e
linstallazione, evitare che il dispositivo cada. Il circuito di
refrigerazione non deve essere danneggiato.

Se il circuito di refrigerazione subisce danni:

+ Evitare la presenza di fiamme libere e fonti di combu-
stione.

+ Staccare la spina.

+ Aerare il locale in cui & installato il dispositivo.

/\ ATTENZIONE:

Attendere 2 ore prima di mettere in funzione I'apparecchio
e dopo aver spostato I'apparecchio per permettere al
refrigerante di raggiungere tutti i componenti; in caso
contrario, il compressore potrebbe subire danni.
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Allacciamento alla rete elettrica

1. Prima di infilare la spina nella presa, esaminare se la
tensione di rete che si intende utilizzare corrisponde a
quella dell'apparecchio. | relativi dati sono riportati sull'e-
tichetta di identificazione.

2. Collegare I'apparecchio ad una presa con contatto di
terra regolarmente installata.

Note per 'uso
Indicazioni sul display

Modalita Standby

Preparazione gelato ( utensile

% agitatore e il sistema di refrigerazione
¢ attivo)
s¥e e ) )
¥i< Modalita di refrigerazione attivata
\0\ L'utensile agitatore & attivo
Preparazione yogurt (il sistema di
riscaldamento € attivo)
BOD Durata di un programma in minuti
oppure C HH | oore

Fine dei programmi %@

Il post-raffreddamento ¢ attivo

Funzioni e comandi

+ Utilizzare il tasto () per accendere e spegnere il dispo-
sitivo.

+ Utilizzare il pulsante @ per selezionare un programma.

+ | tempi di esercizio possono essere regolati tramite la
manopola di controllo.

+ Utilizzare il pulsante Pl per avviare i programmi.

+ Utilizzando il pulsante Pl fe possibile interrompere un
programma per un massimo di 10 minuti. Durante la pre-
parazione del gelato, il compressore continuera a raffred-
darsi per 3 minuti. Premere nuovamente il pulsante per
riavviare il programma. Se non si riprende il programma
entro 10 minuti, si udiranno 5 segnali acustici. L'apparec-
chio passa in modalita standby.

+ Premere il pulsante () se si desidera annullare un
programma.

+ Quando si annulla un programma % oppure 3% viene
utilizzata la funzione post-raffreddamento () attendere
almeno 5 minuti prima di riaccendere I'apparecchio in
modo che la pressione nel circuito del refrigerante possa
essere rilasciata.

Tempo di funzionamento
+ |l tempo di preparazione del gelato o dello yogurt &
variabile. Dipende dalla:
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- Ricetta,

- la temperatura del composto,
- Temperatura ambiente,

- Densita desiderata.

+ Non lasciare 'apparecchio incustodito durante I'uso.
Controllare costantemente la consistenza del composto
durante la preparazione del gelato.

+ La miscela non deve essere troppo liquida né troppo
densa.

+ Durante la preparazione dello yogurt, lasciare riposare il
preparato a base di latte nellapparecchio per almeno 8
ore. Il gusto diventa piu intenso quanto piu a lungo dura il
processo di maturazione dello yogurt.

Funzionalita di Sicurezza durante la Preparazione del
Gelato
+ Se l'agitatore si arresta durante il funzionamento a causa
della solidificazione del gelato, il motore viene bloccato.
1. Spegnere immediatamente il dispositivo e staccare
la spina.
2. Togliere il gelato.
+E possibile avviare un altro programma subito dopo
che il programma precedente & terminato. Per motivi di
sicurezza, tuttavia, il compressore si accende solo dopo
ca. 5 minuti.
Se avete preparato diversi lotti di gelato in sequenza, po-
trebbe attivarsi la protezione contro il surriscaldamento.
In tal caso, il compressore non si accende. Lasciar
raffreddare I'apparecchio per ca. 30 minuti prima di
iniziare di nuovo.

Preparativi per la preparazione del gelato

i NOTA:

+ Utilizzare ingredienti con una temperatura di 6-8 °C,
temperatura frigo.

+ Gliingredienti non devono essere congelati; in caso
contrario il motore potrebbe bloccarsi.

1. Posizionare il contenitore del gelato nella cavita della
base.

2. Inserire 'agitatore sull'albero nel contenitore del gelato.

3. Riempire il contenitore del gelato con gli ingredienti
desiderati.

/\ ATTENZIONE:
Non riempire il contenitore del gelato con una quantita
di ingrediente maggiore di 900 ml!

+ Quando si prepara il gelato con frutta, utilizzare solo
frutta morbida, senza semi e trasformarla prima in
puré. E anche possibile aggiungere del succo di
frutta.

+ Quando si prapara il gelato con pezzi solidi di frutti,
noci o alcol, attendere verso la fine del raffredda-
mento prima di aggiungere tali ingredienti.
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i NOTA:

+ Lalcol ostacola il processo di congelazione.

+ Aggiungere la frutta in pure e/o I'alcol attraverso
I'apertura superiore.

Preparativi per la preparazione delo Yogurt

i NOTA:

1.

C'e bisogno di latte pastorizzato (latte H) e di yogurt natu-
rale con un rapporto di miscelazione di 100 mi: 15ml.

Selezionare la posizione in modo da non dover spostare
I'apparecchio durante la preparazione dello yogurt e in
modo che non sia soggetto a vibrazioni. Altrimenti, lo
yogurt rimarra liquido.

2. Riscaldare il latte-H in un pentolino a ca. 45°C e me-

scolarlo con lo yogurt naturale o nella coltura di yogurt.
Se volete usare il latte fresco, bollirlo prima e lasciarlo
raffreddare a circa. 45°C.

3. Posizionare il contenitore nel vano dell’unita base senza

I'utensile agitatore.

4. Riempire il contenitore con il composto pre-riscaldato.

N

OB wN

~ (=2}
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/\ ATTENZIONE:

Non riempire il contenitore per piu di 1300 ml!

+ Nel caso in cui si voglia aggiungere ingredienti come
frutta, noci, marmellata o simili, aggiungere tali ingre-
dienti solo dopo la preparazione.

Utilizzo del dispositivo

. Appoggiare il coperchio sul dispositivo, allineando le
alette. Girare il coperchio verso Iicona £ fino a farlo
scattare in posizione.

. Chiudere I'apertura di riempimento con il suo tappo.
. Collegare la spina a una presa di corrente.
. Accendere I'apparecchio con il tasto ().
. Selezionare il programma desiderato premendo il
pulsante ®:
Im;_)osta- Funzione Tempo massimo
zione
% Preparazione gelato | &0:01 (Minuti)
" Solo raffredda- I
B mento B0 (Minut)
Ney Solo agitazione | RO (Minuti)
8 Preparazione yogurt | ='~{H (Ore)

. Utilizzare la manopola di controllo per impostare il tempo
di preparazione.

. Confermare la selezione premendo il pulsante Pl Il
programma verra avviato.

. Allo scadere del tempo, il dispositivo emettera 3 segnali
acustici.
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9. L'apparecchio & dotato di una funzione di post-raffredda-

mento. Sara attivata per 1 ora dopo la fine dei programmi

% e @ in seguito si disattivera automaticamente. La spia
sul display commuta tra ‘0000 e “COOL".

i NOTA:

Si consiglia di rimuovere immediatamente il contenuto
per evitare che il gelato o lo yogurt si congeli nel
contenitore.

Come rimuovere il gelato

1. Spegnere il dispositivo con il tasto ().

2. Togliere la spina dalla presa.

3. Girare il coperchio verso l'icona "

4. Rimuovere il contenitore del gelato e I'agitatore.

/\ AWVISO: Rischio of bruciature da freddo!
Quando si tocca il contenitore del gelato, proteggere
le mani indossando dei guanti.

/\ ATTENZIONE:

Rimuovere il gelato dal contenitore con la spatola
in dotazione, una spatola di silicone o un cucchiaio
di legno. Non utilizzare cucchiai di metallo per non
graffiare il rivestimento del contenitore.

5. Conservare il gelato in un contenitore preventivamente
raffreddato e dotato di coperchio.

i NOTA:

+ |l gelato ha il miglio sapore quando € fresco di produ-
zione.

+ Se non si prevede di mangiare il gelato immediata-
mente, si consiglia di tenerlo nel freezer.

+Non ricongelare il gelato una volta scongelato!

Rimuovere lo Yogurt

1. Spegnere il dispositivo con il tasto ().
2. Togliere la spina dalla presa.

3. Girare il coperchio verso l'icona .
4. Rimuovere il contenitore.

5 /\ ATTENZIONE :
Utilizzare la spatola in dotazione o un cucchiaio di
silicone o di legno per rimuovere lo yogurt dal conteni-
tore. Non utilizzare cucchiai di metallo per non graffiare
il rivestimento del contenitore.

Versare lo yogurt in un contenitore con coperchio e
riporlo in frigorifero.

i NOTA:

E possibile riutilizzare 150 ml di yogurt che si & ottenuto
come starter per una nuova preparazione. Non utilizzare
la stessa coltura starter piu di 20 volte, poiché I'effetto si
esaurisce nel tempo.
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Ricette per la Preparazione del Gelato

+ Si prega di fare riferimento alle istruzioni contenute nel
capitolo “Preparativi per la preparazione del gelato”
quando si prepara la miscela per il gelato.

+ Il misurino in dotazione puo aiutare a dosare gli ingre-
dienti.

+ Le quantita indicate nelle ricette sono solo per riferi-
mento. Regolare secondo il proprio gusto.

+ Se si desidera aumentare la quantita fino ad un massimo
di 900 ml, gli ingredienti devono essere opportunamente
calibrati nelle giuste proporzioni. Il tempo di preparazione
si prolunga di conseguenza.

+ Controllare altri libri di cucina o i siti online per ulteriori
ricette.

Gelato alla vaniglia
(Ca. 5 dosi)

Estratto di vaniglia 1-2 cucchiaini da t&

Latte intero 250ml
Crema 375ml
Zucchero 1259

Utilizzare un miscelatore a mano e mescolare tutti gli ingre-
dienti in una ciotola finché lo zucchero non si sara sciolto.
Inserire la miscela raffreddata nel contenitore del gelato.
Tempo di preparazione con la gelatiera: 30-40 minuti ca.

Gelato al cioccolato
(Ca. 5 dosi)

Estratto di vaniglia 1 cucchiaino da t&

Latte intero 250ml

Crema 250ml

Zucchero 1259

Cioccolato, fondente or scuro 225, sbriciolato in
piccoli pezzi

Riscaldare il latte e la panna insieme al cioccolato e allo
zucchero. Mescolare con un miscelatore adatto per alimenti
caldi. Lasciar raffreddare la miscela del gelato e tenere

in frigo per 24 ore. Prima di versare la miscela fredda nel
contenitore del gelato, mescolare ancora una volta.

Tempo di preparazione con la gelatiera: 20-30 minuti ca.

Gelato alla fragola
(Ca. 5 dosi)

Fragole, fresche, mature, a fette 2509

Succo di limone appena spremuto 1% cucchiaio
Estratto di vaniglia 1 cucchiaino da t&
Latte intero 250ml

Crema 250ml

Zucchero 1259

Mescolare le fragole con del succo di limone e circa 809 di
zucchero. Lasciare la miscela a riposo per 2 ore in modo
che il succo si separi.

Utilizzare un miscelatore a mano e mescolare il restante
zucchero e il latte a fuoco basso, fino a quando lo zucchero
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si sara sciolto. Poi mescolare la crema, il succo di fragola e
I'estratto di vaniglia con il latte.

Versare la miscela fredda nel contenitore del gelato.
Tempo di preparazione con la gelatiera: 30-40 minuti ca.
Aggiungere le fragole durante gli ultimi 10 minuti della
congelazione.

Ricetta base per sorbetti

Succo di frutta/puré di frutta 600-700ml
Zucchero (secondo il frutto) 75-100g
Chiara d'uovo 1-2 cucchiai

Utilizzare un miscelatore a mano e mescolare tutti gli ingre-
dienti in una ciotola finché lo zucchero non si sara sciolto.
Versare la miscela fredda nel contenitore del gelato.
Tempo di preparazione con la gelatiera: 30-40 minuti ca.
Rifinire il gusto aggiungendo 1 cucchiaio di liquore, cognac,
brandy al lampone o simile al termine dell'operazione di
congelamento.

Il sorbetto dovrebbe essere consumato piuttosto rapida-
mente per evitare che ridiventi liquido.

Pulizia

I\ AWISO:

+ Spegnere sempre |'apparecchio prima della pulizia
e staccare la spina. Attendere finché I'apparecchio &
raffreddato.

+Non immergere I'apparecchio in acqua! Cosi facendo
si puo incorrere in shock elettrico o incendio.

/\ ATTENZIONE:

+ Non usare spazzole di ferro o altri oggetti abrasivi.

+ Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

+ Non utilizzare agenti chimici, acidi e derivati di petrolio
e benzina.

Contenitore, agitatore e coperchio

/\ ATTENZIONE:

| componenti non sono adatti al lavaggio in lavastoviglie.
Potrebbero deformarsi o perdere il colore a causa del
calore e di detergenti aggressivi.

Pulire con acqua e sapone le parti che vengono in contatto
con il cibo.

Base e cavita
Pulire la base e la cavita con un panno umido.
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Ricerca dei guasti

non puo essere

¢ inserito corretta-

Problema Possibili cause Soluzione

Mancato funzio- | Assenza di alimen- | Controllare la

namento. tazione. presa con un al-
tro apparecchio;
infilare corretta-
mente la spina
nella presa.

Il coperchio II contenitore non Ruotare legger-

mente il conte-

chiuso. mente nel vano. nitore durante
linserimento.

Il dispositivo at- | L'alimentazione & Riavviare il

tiva la modalita | stata scollegata. programma per

standby, anche il tempo rima-

se la prepara- nente.

zione del gelato

non & ancora

terminata.

Rumori anomali | Alimentazione Spegnere

dal compres- insufficiente. I'apparecchio e

sore. controllare I'ali-
mentazione.

L'agitatore si Il gelato € troppo Spegnere il

blocca durante il | duro e blocca il mo- | dispositivo e

funzionamento. | tore (meccanismo di | scollegare la

protezione). spina. Rimuo-

vere il gelato.

L'icona 3% La protezione da Lasciar raffred-

appare sul surriscaldamento & | dare 'apparec-

display, ma il stata attivata. chio per circa

compressore 30 minuti prima

non si awvia. diiniziare di
nuovo.

Alimentazione rete: .
Consumo di energia:...
Refrigerante: .......
Capacita massima: ..... .
Capacita massima di prep
Capacita massima di preparazione per lo yogurt:..... 1300 ml
Classe di protezione: ..........

Dati tecnici

arazione per il gelato: ..

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte
le direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per
esempio la normativa in materia di compatibilita elettro-

magnetica e la direttiva in materia di bassa tensione, ed &

PC-ICM1091N_IM

.R600a/30g
1500l
...900ml

stato costruito conformemente alle norme di sicurezza piu
moderne.

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare 'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
e porre quegli elettrodomestici che non sono
pit in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli ap-
positi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.

ITALIANO
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in these Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

1 NOTE: This highlights tips and information.

Contents
Overview of the COMPONENtS ..........ccvververerrriieriseriesiiesieens 3
General Notes .
Special Safety Instructions for this Appliance..................... 40
INteNded USE........verieeriiieiiecsesiesiessssiseseeis 42
Overview of the Components/Scope of Delivery .42
Unpacking the Appliance ...........ccoueenevreerncreenes .42

Initial Operation.
Notes for Use

Preparation for Making Ice Cream.. .43
Preparation for Making Yogurt............cccccovceunnecnernenerenne. 43
Using the APPlIaNCE ... 44
Recipes for Making Ice Cream.... .44
Cleaning .......cccoveveeeeericnnns .45
Troubleshooting .45
Technical Data... .46
DISPOSAL......oorveirririeiisrseisieeeesis s 46

General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the
internal packing. If you give this appliance to other people,
please also pass on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for
commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of
heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any
liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with
wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it
immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the
plug itself, not the lead) if the appliance is not being used
and remove the attached accessories.

+ Do not operate the appliance without supervision. If you
leave the room you should always turn the appliance off.
Remove the plug from the socket.

+ The appliance and the mains lead have to be checked
regularly for signs of damage. If damage is found the
appliance must not be used.

+ Use only original spare parts.

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/\ WARNING:
Do not allow small children to play with the foil.
There is a danger of suffocation!

Special Safety Instructions for this Appliance

/N WARNING:

* Do not close or seal the vents in the housing.
* Do not damage the refrigerant circuit.

* Do not store any explosive substances such as aerosol contain-
ers containing flammable propellant inside the device.

tating. Risk of injury!
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Only use drinking water when preparing ice cream with water.
Do not reach into the ice cream container while the stirrer is ro-
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/N CAUTION:

« Wait at least 2 hours when using the appliance for the first time
or after transport so that the refrigerant can sink. Otherwise the
compressor may become damaged.

* Liquids expand when frozen. Do not overfill the container! Maxi-
mum capacity for the ice cream preparation: 900ml.

« Maximum capacity for the yogurt preparation: 1300ml.

+ Always transport and store the appliance horizontally.

* Do not place the appliance on or directly next to heat sources
such as ovens, radiators, efc.

* Place the appliance on a stable, horizontal, and level surface.
Maintain a gap of at least 15cm to walls or objects.

* Do not repair the appliance by yourself. Always contact an author-
ized technician. If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly qualified per-
sons in order to avoid a hazard.

« This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved.

+ Children shall not play with the appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.

+ This appliance is not designed to be immersed in water during
cleaning. Please follow the instructions that we have included for
you in the chapter on “Cleaning”.

4
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Intended Use
Itis intended for use in the household and in similar applications,

such as:

* In personal kitchen areas in shops, offices and other work areas;
* By guests in hotels, motels and other accommodation;
* In bed and breakfast accommodation;

* |n agriculture;

* In catering and similar wholesale use.

Overview of the Components/
Scope of Delivery
1 Lid
2 Cap for fill opening
3 Display
4 O button
5 ® button
6 Plibutton
7 Control knob
8 Base with compressor
9 Ventilation slots
0 Container
1 Stirrer

—_

Not Shown:
Measuring cup (max. 250 ml)
Spatula

Unpacking the Appliance

/\ CAUTION:

When unpacking the device and removing packaging ma-
terial, make sure not to tilt the device by more than 45°,
otherwise the cooling compressor could get damaged.

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all the packaging material such as plastic bags,
filler material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check that all parts are supplied in the package.

4. Check the device for any potential transport damage in
order to avoid hazards.

5. The appliance may still contain dust or production res-
idues. We recommend that you clean the appliance as
described under “Cleaning’.

i NOTE:

+ Ifthere is any sign of transport damage, contact your
dealer immediately. Do not put a damaged device into
operation!

42

PC-ICM1091N_IM

i NOTE:

+ Arattling noise can be caused during transport due
to the design of the device. This is not a reason for
complaint.

Initial Operation

/N WARNING:

The refrigerant circuit of the device uses the refrigerant
isobutane (R600a), a flammable natural gas with high
environmental sustainability. When transporting and
installing the device, prevent the device from falling down.
The refrigerant circuit must not get damaged.

If the Refrigerant Circuit is Damaged:

+ Open flames and ignition sources must be avoided.
+ Disconnect the mains plug.

+ Ventilate the room in which the device is installed.

/\ CAUTION:

Please observe a waiting period of 2 hours before initial
operation and after moving the appliance for the refriger-
ant to settle; otherwise the compressor can be damaged.

Electrical Connection

1. Before inserting the plug into the socket. Make sure that
the mains voltage to be used matches that of the appli-
ance. You can find this information on the nameplate.

2. Connect the appliance to a duly installed protective
contact socket

Notes for Use
Display indicators

Standby mode

Ice cream preparation (stirring tool
and cooling is active)

AN
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Ng
f,f,'é Cooling mode activated
\0\ Stirring tool is active
B Yogurt preparation (Heater is active)
BOD Duration of a program in minutes
or oHH | orhours
T
[RIEE RN End of the programs %and @
I: }:{ I_—I L After-cooling is active

Functions and Controls

+ Use the (O button to switch the device on and off.

+ Use the ® button to select a program

+ The operating times can be adjusted via the control knob.

+ Use the Pl button to start the programs.

+ By using the Pl button you can interrupt a program for a
maximum of 10 minutes. When preparing the ice cream,
the compressor will continue cooling for 3 minutes. Press
the button again to continue the program. If you do not
resume the program within 10 minutes, you will hear 5
beeps. The appliance switches to standby mode.

+ Press the (O button, if you wish to cancel a program.

+ When canceling the programs % or # or the after-cooling
function by using the ) button, wait at least 5 minutes
before switching the appliance on again so that the pres-
sure in the refrigerant circuit can be released.

Operating Time

+ The preparation time of ice cream or yogurt varies. It
depends on:

- recipe,
- the temperature of the mixture,
- ambient temperature,

desired consistency.

+ Do not leave the device unattended during use.
Constantly check the consistency of the mixture while
preparing the ice cream.

+ The ice cream mixture must not be too liquid or too
viscous.

+ When making yogurt, allow the milk mixture to ripen in
the appliance for at least 8 hours. The taste becomes
stronger the longer the ripening of the yogurt progresses.

Protection Features during Ice Cream Preparation
+ If the stirrer stops during operation due to solidification of
the ice cream, the motor will be blocked.
1. Switch off the device immediately and disconnect the
mains plug.
2. Remove the ice cream.
+ You can start another ice cream program immediately
after the previous program has finished. For safety

PC-ICM1091N_IM

reasons though, the compressor will only turn on after
approx. 5 minutes.

+ If you have prepared several ice cream batches in
sequence, the overheat protection might get triggered.
In such a case, the compressor will not turn on. Let the
device cool down for approx. 30 minutes before starting
again.

Preparation for Making Ice Cream

1 NOTE:

+ Use ingredients that are of 6-8 °C fridge temperature.

+ The ingredients must not be frozen; otherwise the
motor could get blocked.

1. Place the ice cream container in the recess of the base.
2. Place the stirrer on the shaft in the ice cream container.
3. Fill the ice cream container with the desired ingredients.

/\ CAUTION:
Do not fill the ice cream container with ingredients of
more than 900 ml!

+ When making ice cream with fruits, only use soft,
seedless fruits and pulp (puree) them beforehand.
You can also add fruit juice.

+ When making ice cream with solid pieces of fruits,
nuts, brittle, or with alcohol, wait towards the end of
the cooling time before adding such ingredients.

i NOTE:

+Alcohol impedes the freezing operation.

+ Add the puréed fruits and/or alcohol through the
fill opening.

Preparation for Making Yogurt

i NOTE:
You need pasteurized milk (H-milk) and natural yoghurt at
a mixing ratio of 100ml: 15ml.

1. Select the location so that the appliance does not have
to be moved during the yoghurt preparation and is not
subject to vibrations. Otherwise, the yoghurt remains
liquid.

2. Heat the H-milk in a pot to ca. 45 °C and blend in the
natural yoghurt or the yoghurt culture. If you would like
to use fresh milk, boil this beforehand and allow it to cool
down to approx. 45°C.

. Place the container into the recess of the base unit
without stirring tool.

4. Fill the already heated mixture into the container.

/\ CAUTION:
Do not fill more than 1300 ml into the container!

w

+ In case you want to refine the yogurt with fruits, nuts,
marmalade or similar, add these ingredients only
after preparation.
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Using the Appliance

. Place the lid on the device, aligning the lugs accordingly.

Turn the lid towards the B icon until it locks into place.

. Close the fill opening with its cap.

Remove Yogurt

1. Switch off the device using the () button.
2. Disconnect the mains plug from the wall socket.

w

. Turn the lid towards the .1~ icon.

OB wnN

. Connect the mains plug to a wall socket.
. Switch on the device using the () button.
. Select the desired program by pressing the & button:

Setting

Function

Maximum Time

%
q

Preparation for
Making Ice Cream

[

B0 (Minutes)

3
Eud

Cooling only

I

\o\

Stirring only

000 (Minutes)
B0 (Minutes)

]

Preparation for
Making Yogurt

24 H (Hours)

S

. Remove the container.

/\ CAUTION:

Use the enclosed spatula or a spoon made of silicone
or wood to remove the yogurt from the container.

Do not use metal spoons in order not to scratch the
container coating.

Fill the yogurt into a container that provides a lid and put
it in the fridge.

i NOTE:
You may re-use 150 ml of the finished yogurt as a starter
culture. Do not use this starter culture more than 20 times

o

. Use the control knob to set the preparation time.
. Confirm your entry by pressing the Pl button. The

program will start.

. After the time has elapsed, the device will emit 3 signal

sounds.

. The appliance is equipped with an after-cooling function.

It will be activated for 1 hour after the programs % and
@ have ended. The indicator in the display will switch
between “IHHD" and “COOL".
i NOTE:
We recommend removing the contents immediately
to avoid that the ice cream or yogurt freeze on the
container.

Removing the Ice Cream

1.
2.
3.
4.

5.

Switch off the device using the ) button.
Disconnect the mains plug from the wall socket.
Turn the lid towards the 1" icon.

Remove the ice cream container and the stirrer.

A WARNING: Risk of Cold Burns!
Protect your hands wearing gloves when touching the
ice cream container.

/\ CAUTION:

Remove the ice cream from the container using the
spatula provided or a silicone or wooden spoon.

Do not use metal spoons in order not to scratch the
container coating.

Store the ice cream in a pre-cooled container with lid.

i NOTE:

The ice cream tastes best when fresh.

If you do not plan to eat the ice cream immediately,
we recommend keeping the prepared ice cream in the
freezer.

+ Do not refreeze ice cream once unfrozen or thawed!

as the effect wears off over time.

Recipes for Making Ice Cream

Please refer to the instructions in chapter “Preparation
for Making Ice Cream” when preparing the ice cream
mixture.

You may use the measuring cup included in the delivery
SCOpe.

Amounts specified in the recipes are for reference only.
Adjust according to your taste.

If you would like to increase the quantities to a maximum
of 900 ml, the ingredients must be adjusted in the correct
proportions. The preparation time prolongs accordingly.
Check other cookbooks or online for more recipes.

Vanilla Ice Cream
(Approx. 5 servings)

Vanilla extract

1-2 teaspoons

Whole milk 250ml
Cream 375ml
Sugar 1259

Use a hand mixer and mix all ingredients in a bow! until
the sugar has dissolved. Fill the chilled mixture into the ice
cream container.

Preparation time with the ice cream maker: approx.

30-40 minutes

Chocolate Ice Cream
(Approx. 5 servings)

Vanilla extract 1 teaspoon

Whole milk 250ml

Cream 250ml

Sugar 1259

Chocolate bar, bitter or dark 2254, crushed to small
pieces
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Cook the milk and cream together with the chocolate and
sugar. Stir with a mixer suitable for hot foods. Let the ice
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cream mixture cool down and then keep in the fridge for

24 hours. Before filling the chilled ice cream mixture into the
ice cream container, stir it one more time.

Preparation time with the ice cream maker:

approx. 20-30 minutes

Strawberry Ice Cream
(Approx. 5 servings)

Strawberries, fresh, ripe, sliced ~ 250g

Lemon juice, fresh, squeezed 17 tablespoon
Vanilla extract 1 teaspoon
Whole milk 250ml

Cream 250ml

Sugar 1259

Mix the strawberries with lemon juice and approx. 809 of
sugar. Leave the mixture to stand for 2 hours in order for the
juice to separate.

Use a hand mixer and mix the remaining sugar and milk at
lowest setting, until the sugar has dissolved. Then stir the
cream, strawberry juice and vanilla extract into the milk.

Fill the chilled ice cream mixture into the ice cream container.
Preparation time with the ice cream maker:

approx. 30-40 minutes

Add the strawberries during the last 10 minutes of the
freezing operation.

Sorbet Basic Recipe

Fruit juice/fruits, puréed
Sugar (depending on the fruits)
Egg white

600-700ml

75-1009

1-2 tablespoons

Use a hand mixer and mix all ingredients in a bow! until the
sugar has dissolved. Fill the chilled ice cream mixture into
the ice cream container.

Preparation time with the ice cream maker:

approx. 30-40 minutes

Refine the taste by adding 1 tablespoon of liqueur, cognac,
raspberry brandy or similar at the end of the freezing
operation.

Sorbet should be eaten quite quickly to prevent it from
getting liquid again.

Cleaning

/\ WARNING:

+Always turn the device off before cleaning it and re-
move the mains plug. Wait until the device has cooled
down.

+ Do notimmerse the appliance in water! Doing so may
result in an electric shock or fire.

/\ CAUTION:

+ Do not use any wire brush or other abrasive objects.
* Do not use harsh or abrasive cleaning agents.

+ Do not use chemicals, acids, petrol or oil products.

PC-ICM1091N_IM

Container, Stirrer and Lid

/\ CAUTION:

The components are not suitable for cleaning in dish-
washers. They could get deformed or discoloured by heat
and aggressive cleaners.

Clean components that come into contact with foods in
soapy water.

Base and Recess
Clean the base and the recess with a damp cloth.

Troubleshooting

Problem Possible Cause Solution

Check the wall
outlet with a dif-
ferent appliance;
connect the plug
properly to the
wall outlet.

No function. No power supply.

The lid can not | The container is not | Twist the

be closed. properly inserted container a little
into the recess. when inserting it.
The appliance | The power supply | Start the pro-
activates has been discon- gram again for
standby mode, | nected. the remaining
although the ice time.
cream prepara-
tion has not yet
finished.
Compressor Mains power supply | Turn the appli-
noisy. too low. ance off and
check the mains
power supply.
The stirrer The ice cream is too | Switch off the
stops during hard and blocks the | device and
operation. motor (Protection disconnect the
mechanism). mains plug.
Remove the ice
cream.
The #kicon The overheat Let the device
appearsinthe | protection has been | cool down for
display, but the | triggered. approx. 30 min-
compressor utes before
does not turn starting again.
on.
45

30.10.18

ENGLISH



ENGLISH

Technical Data

Model........... ...PC-ICM 1091 N
Power supply:.. 220-240V~, 50Hz
Power consumMPioN: ..........ceveereeinrinniieissseesesienens 150W
Refrigerant: . ...R600a/30g

Capacity, max.: 1500 ml
Maximum capacity for the ice cream preparation: ...... 900 ml
Maximum capacity for the yogurt preparation:........... 1300ml
Protection class:..
Net weight: .......... .
The right to make technical and design modifications in

the course of continuous product development remains
reserved.

This device has been tested according to all relevant cur-
rent CE guidelines, such as electromagnetic compatibility
and low voltage directives, and has been constructed in
accordance with the latest safety regulations.

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of
electrical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
I provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of re-uti-
lisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be dis-
posed of can be obtained from your local authority.
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybér naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi Panstwu rados¢.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi
Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika
sg specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sig do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:
[\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci
Przeglad elementéw obstugi

Ogélne uwagi .
Specjalne wskazéwki bezpieczenstwa dla urzadzenia......47
Przeznaczenie .........couevvvvvevnnieneeneeirsneeienins .49

Przeglad elementéw obstugi/Zakres dostawy.
Wypakowanie urzadzenia................... .
Uruchomienie...........ccc.oevveenienn. .50
Wskazowki dotyczace uzytkowania
Przygotowanie do sporzadzania lodow
Przygotowanie do sporzadzania jogurtu ..
Uzycie urzadzenia............coeeeeveeneeen. .51
Przepis na sporzadzanie lodow...
Czyszczenie
Usuwanie usterek
Dane techniczne .
Warunki gwarancji
Usuwanie

Ogolne uwagi

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie

przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowaé jq wraz

z kartg gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci row-

niez kartonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac

urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+ Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urza-
dzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach
dziatalnosci gospodarcze;.

+ Prosze nie korzysta z urzadzenia na zewnafrz. Prosz¢
trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezpo$redniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia
wilgotnymi dtomi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, proszg natychmiast wyciggna¢ wtyczke.

+ Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli
cheecie Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu
wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen,
prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke
z gniazdka (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za przewdd).

+ Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadze-

nie nalezy zawsze wytacza¢ i wyciggac wtyczke sieciowq

z gniazda.
+ Nalezy regularnie sprawdzag, czy urzadzenie i kabel

sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy

przestac korzysta¢ z urzadzenia.

+ Prosze stosowat tylko oryginalne akcesoria.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folig.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

Specjalne wskazéwki bezpieczenstwa dla urzadzenia

/N\ OSTRZEZENIE:

* Nie zamykac ani nie zatyka¢ wywietrznikow w obudowie.

* Nie uszkodzi¢ obiegu chtodziwa.

* Nie przechowuj w tym urzadzeniu materiatdw wybuchowych, ta-
kich jak puszki z aerozolem, zawierajace fatwopalny gaz pedny.

PC-ICM1091N_IM
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JEZYK POLSKI

A\ OSTRZEZENIE:

* Nalezy uzywac tylko wody pitnej do przygotowywania lodow z
woda.

* Nie siega¢ do pojemnika lodow, podczas gdy mieszadto sie ob-
raca. Ryzyko obrazen!

/N UWAGA:

« Odczekac co najmniej 2 godziny przed pierwszym uzyciem lub
po transporcie urzadzenia, aby chtodziwo mogto sptyna¢. W
przeciwnym razie kompresor moze ulec uszkodzeniu.

* Plyny rozszerzajg swa objetos¢ po zamrozeniu. Nie przepetniaj
pojemnika! Maksymalna pojemnos¢ do przygotowania lodow:
900ml.

* Maksymalna pojemnos¢ do przygotowania jogurtu: 1300 ml.

* Urzadzenie nalezy zawsze przewozi€ i przechowywac w pozyciji
poziomej.

+ Nie umieszczac urzadzenia na lub w bezposrednim sasiedztwie
zrodet ciepta takich, jak piecykow, grzejnikow, itp.

+ Umiesci¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i rownej powierzchni.
Zachowac co najmniej 15 cm odstepu od Scian lub przedmiotéw.

* Nie naprawiac urzadzenia samodzielnie. Zawsze kontaktowac sie
z autoryzowanym technikiem. Jesli przewod zasilajacy ulegnie
uszkodzeniu, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, auto-
ryzowany serwis lub podobnie wykwalifikowang osobe w celu
unikniecia niebezpieczenstwa.

* Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku lat 8 lub
starsze, osoby z obnizong sprawnoscig fizyczna, zmystowg lub
umystowa, osoby z brakiem do$wiadczenia i wiedzy, jesli sg one
nadzorowane lub gdy je poinstruowano jak korzystac z tego urza-
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dzenia w bezpieczny sposob, i gdy zdajg sobie sprawe z istnieja-
cych niebezpieczenstw.

+ Dzieci nie powinny bawic sie tym urzadzeniem.

+ Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

* Tego urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie podczas czyszcze-
nia. Prosze przestrzegac instrukcji, jakie znajdujq sie w rozdziale
,Czyszczenie”.

Przeznaczenie

Przeznaczone jest do uzycia w gospodarstwach domowych oraz
podobnych zastosowaniach, takich jak:

* w kuchniach dla personelu w sklepach, w biurach i innych miej-
scach pracy;

* przez gosci w hotelach, motelach i innych miejscach zakwatero-
wania;

* w placéwkach oferujgcych noclegi wraz ze $niadaniem;

w rolnictwie

w ustugach cateringowych ani podobnych masowych zastosowa-

niach.

Przeglad elementéw obstugi/ Wypakowanie urzadzenia
Zakres dostawy A\ UWAGA:
1 Pokrywka o Podczas rozpakowywania urzadzenia i usuwania materia-
2 Zatyczka otworu do napetniania tow opakowaniowych, nie przechylaj urzadzenia o wiecej
3 Wyswletla::z niz 45 °, w przeciwnym razie sprezarka uktadu chiodzenia
4 Przycisk O moze ulec uszkodzeniu.
5 Przycisk ©®

1. Wyja¢ urzadzenie z opakowania.

2. Zdja¢ caly materiat opakowaniowy taki jak plastikowe
folie, wypetniacze, zaciski do kabli oraz elementy
kartonowe.

3. Sprawdzi¢, czy w opakowaniu znajdujq sie wszystkie

6 Przycisk Ml

7 Pokretto sterujace

8 Podstawa ze sprezarkq
9 Szczeliny wentylacyjne
10 Pojemnik

11 Mieszadio czgsc. .
4. Sprawdz, czy urzadzenie nie zostato uszkodzone pod-

czas transportu w celu uniknigcia zagrozenia.

. Urzadzenie ciagle moze zawiera¢ kurz lub pozostatosci
po produkcji. Zalecamy czyszczenie urzadzenia zgodnie
z opisem w rozdziale ,Czyszczenie”.

Nie pokazano:

Miarki (maks. 250 ml)
topatki

[$a]
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i WSKAZOWKA:

+ Jesli widoczne sg jakiekolwiek oznaki uszkodzenia
podczas transportu, nalezy niezwtocznie skontakto-
wac sie ze sprzedawca. Nie wiaczaj uszkodzonego
urzadzenia!

+ Grzechoczacy hatas podczas transportu moze wy-
nika¢ z konstrukcji urzadzenia. To nie jest powdd do
reklamacii.

Uruchomienie

/\ OSTRZEZENIE:

Obwod chtodniczy urzadzenia uzywa izobutan (R600a)
czynnika, naturalny, palny i wysoce odnawialny gaz.
Podczas transportu i montazu urzadzenia, chron urza-
dzenie przed upadkiem. Obwdd chtodniczy nie moze ulec
uszkodzeniu.

Jezeli obwad chtodniczy zostanie uszkodzony:

+ Nalezy unika¢ otwartego ognia i zrodet zaptonu.

+ Wyciagnij wtyczke z kontaktu.

+ Przewietrz pomieszczenie, w ktorym jest zainstalowane
urzadzenie.

/\ UWAGA:

Nalezy przestrzegac okresu 2 godzin odpoczynku, przed
pierwszym uzyciem urzadzenia, oraz po przeniesieniu go.
Ma to na celu wyréwnanie poziomu ptynu chtodzacego. W
przeciwnym razie sprezarka mogfaby ulec uszkodzeniu.

Podtaczenie elektryczne

1. Zanim potaczycie Panstwo wtyczke z gniazdkiem prosze
sprawdzic, czy napigcie sieci jest zgodne z napigciem
urzadzenia. Odpowiednie informacje znajdg Panstwo na
tabliczce identyfikacyjnej urzadzenia.

2. Prosze podiaczy¢ urzadzenie do przepisowo zainstalo-
wanego gniazdka z zestykiem ochronnym.

Wskazowki dotyczace uzytkowania
Oznaczenia na wy$wietlaczu

I:{ }:I Tryb czuwania
% Sporzadzanie lodéw (urzadzenie
)| mieszajace i chtodzenie sa czynne)
3,:1:,'2 Tryb chlodzenia wiaczony
\0\ Urzadzenie mieszajace jest czynne
B Sporzadzanie jogurtu (podgrzewanie
jest czynne)
BOO0 Czas trwania programu w minutach
ub 24 H i godzinach
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. .2
Koniec programow % i @

L Czynny jest czas po chtodzeniu

Funkcje i elementy sterujace

+ Naciénij przycisk O, aby wiaczy¢ i wytaczy¢ urzadzenie.

+ Uzyj tego przycisku & do wyboru programu.

+ Czasy pracy mozna nastawia¢ pokretlem sterujacym.

+ Uzywaj przycisku ™Il do uruchamiania programow.

+ Za pomocg przycisku Pl mozna przerwa¢ program na
maksymalnie 10 minut. Przy sporzadzaniu lodéw, spre-
zarka bedzie kontynuowa¢ chtodzenie przez 3 minuty.
Nacisna¢ przycisk ponownie, aby kontynuowac program.
Jesli nie wznowisz programu w ciggu 10 minut, usty-
szysz 5 sygnatow dzwiekowych. Urzadzenie przetacza
sie do trybu czuwania.

+ Naciénij przycisk O, jesli chcesz anulowac program.

+ Podczas anulowania programéw % lub 3 lub funkcji ,po
chtodzeniu” za pomoca przycisku () nalezy odczekaé
o najmniej 5 minut przed ponownym wigczeniem urza-
dzenia ponownie tak, aby cisnienie w obiegu czynnika
chtodniczego mogto opas¢.

Czas pracy

+ Czas sporzadzania lodéw czy jogurtu jest rozny. Zalezy
on od:

- receptury,

- temperatury mieszanki,

- temperatury otoczenia,

- wymaganej konsystencji.

+ Podczas uzytkowania nie nalezy pozostawia¢ urza-
dzenia bez nadzoru. Stale sprawdza¢ konsystencje
mieszanki podczas przygotowywania lodéw.

+ Mieszanka lodéw nie powinna by¢ zbyt ptynna lub zbyt
gesta.

+ Podczas sporzadzania jogurtu nalezy pozwolic, aby
mieszanina mleka dojrzewato w urzadzeniu przez co
najmniej 8 godzin. Smak staje sie silniejszy, im diuzej
jogurt dojrzewa.

Funkcje ochronne w czasie sporzadzania lodow
+ Jesli mieszadto zatrzyma si¢ podczas pracy z uwagi na
zestalenie sig lodow, silnik zostanie zablokowany.
1. Natychmiast wytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z
gniazdka.
2. Wyjmij lody.
+ Mozesz zaczag¢ inny program robienia lodéw zaraz
po zakoniczeniu poprzedniego programu. Jednak ze
wzgleddw bezpieczenstwa, sprezarka wigczy sie dopiero
po ok. 5 minutach.
+Jesli przygotowano kilka porcji lodéw jedna po drugiej,
moze uruchomic si¢ zabezpieczenie przed przegrza-
niem. W takim przypadku, sprezarka nie wigczy sie.
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Niech urzadzenie stygnie przez ok. 30 minut przed
ponowieniem pracy.

Przygotowanie do sporzadzania lodéw

1 WSKAZOWKA:

+ Uzywaj sktadnikow, ktorych temperatura wynosi od
6-8°C.

+ Skfadniki nie moga by¢ zamrozone; w takim przypadku
silnik moze sie zablokowac.

1. Umie$¢ pojemnik na lody w zagtebieniu w podstawie.
2. Umies¢ mieszadto na watku w pojemniku na lody.
3. Napetnij pojemnik na lody zadanymi sktadnikami.

/\ UWAGA:

Nie napetniaj pojemnika na lody sktadnikami o objeto-

$ci wiekszej niz 900 ml!

+ Robigc lody z owocami, uzywaj tylko migkkich
owocow bez pestek i zmiazdz (purée) je uprzednio.
Mozesz rowniez dodac sok owocowy.

+ Robigc lody ze statymi kawatkami owocdw, orze-
chéw, okruchami, lub z alkoholem, przed dodaniem
takich sktadnikow poczekaj do korica czasu chto-
dzenia.

1 WSKAZOWKA:

+ Alkohol utrudnia zamarzanie.

+ Dodawaj zmiazdzone owoce i/lub alkohol przez
otwér do napetniania.

Przygotowanie do sporzadzania jogurtu

i WSKAZOWKA:
Potrzebne jest pasteryzowane mleko (mleko H) i jogurt
naturalny w proporcji mieszania 100ml: 15 ml.

1. Wybra¢ lokalizacje brytfanny w takim miejscu, aby
urzadzenie nie musiato by¢ przesuwane w trakcie
sporzadzania jogurtu i aby nie byto narazone na drgania.
Inaczej jogurt nie zsigdzie sie.

2. Podgrza¢ mleko H w rondlu do temperatury ok. 45°C i
zmieszac z jogurtem naturalnym lub kulturg bakterii jo-
gurtowych. Aby uzy¢ $wiezego mleka, nalezy je najpierw
zagotowac a potem schiodzi¢ do temperatury ok. 45°C.

3. Pojemnik umiesci¢ we wgtebieniu podstawy urzadzenia
bez mieszadfa.

4. Wlac¢ podgrzang juz mieszaning w pojemniku.

/\ UWAGA:
Do pojemnika nie wlewa¢ wiecej ptynu niz 1300 ml!

+ W przypadku dodawania do jogurtu owocéw, orze-
chéw, dzemu czy podobnych dodatkéw, wszystkie
te sktadniki nalezy doda¢ zawsze po sporzadzeniu
jogurtu.
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Uzycie urzadzenia
1. Umie$¢ pokrywke na urzadzeniu, odpowiednio wyrow-
nujac uchwyty. Obré¢ pokrywke w kierunku ikonki £, az
zablokuje sig na swoim miejscu.

2. Zatkaj otwér do dodawania sktadnikow zatyczka.
3. Wiz wtyczke do kontaktu.
4. Naciénij przycisk (O, aby wlaczy¢ urzadzenie.
5. Wybra¢ zadany program, naciskajac przycisk ©:
Ustawienia Funkcja ksl
czas
% Sporzadzanie lodow | &0 (Minuty)
e Tylko chiodzenie | BT (Minuty)
Ney Tylko mieszanie | B (Minuty)
Sporzadzanie = .
] ogurtu £ HH (Godziny)

6. Ustaw czas pracy za pomoca pokretta sterujacego.
. PotwierdZz wprowadzenie przez naci$niecie przycisku
Pl Program zostanie uruchomiony.

8. Po uplywie tego czasu, urzadzenie zasygnalizuje to
3 razy sygnatem dzwigkowym.

9. Urzadzenie jest wyposazone w funkcje ,po chtodzeniu”.
Bedzie ona aktywna przez 1 godzine po zakoriczeniu
programéw % | @. Wskaznik na wy$éwietlaczu bedzie sie

przetaczat pomiedzy D000 a L OOL"

i WSKAZOWKA:
Zalecamy wyjecie zawarto$ci natychmiast, aby unik-
na¢ zamrozenia lodow czy jogurtu w pojemniku.

~

Wyjmowanie lodéw

1. Naciénij przycisk O, aby wylaczyé urzadzenie.
2. Wyciagnij wtyczke z kontaktu.

3. Obroé pokrywke w kierunku ikonki ..

4. Wyjmij pojemnik z lodami i mieszadto.

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko odmrozenia!
Chron swoje rece rekawiczkami podczas dotykania
pojemnika z lodami.

JEZYK POLSKI

/\ UWAGA:
Wyjmuj lody z pojemnika przy uzyciu dotaczonej
szpatutki albo silikonowej lub drewnianej tyzki. Nie
uzywaj metalowych tyzek, aby nie porysowa¢ powfoki
pojemnika.

5. Przechowuj lody we wstepnie schfodzonym pojemniku.

1 WSKAZOWKA:

+ Najlepiej smakujg $wieze lody.

+ Jesli nie zamierzasz od razu zje$¢ lodow, zalecamy
przechowywanie przygotowanych lodow w zamrazarce.

+ Nie zamrazaj ponownie lodow raz juz rozmrozonych!
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Usuwanie gotowego jogurtu z urzadzenia

1. Naciénij przycisk (), aby wylaczyé urzadzenie.
2. Wyciagnij wtyczke z kontaktu.

3. Obroé pokrywke w kigrunku ikonki 1.

4. Wyjac pojemnik.

5 /\ UWAGA:
Do usuwania jogurtu z pojemnika uzyc¢ topatki z kom-
pletu lub tyzki wykonanej z silikonu lub drewna. Nie
uzywaj metalowych tyzek, aby nie porysowa¢ powtoki
pojemnika.
Wila¢ jogurt do pojemnika z wieczkiem lub pokrywa i
wiozy¢ go do lodowki.

1 WSKAZOWKA:

Mozna ponownie uzy¢ 150 ml gotowego jogurtu jako
kulture poczatkowa. Nie uzywac kultury startowej wiecej
niz 20 razy, gdyz z czasem efekt sie zuzywa.

Przepis na sporzadzanie lodow

+ Prosze zapozna€ sig z instrukcjami zawartymi w roz-
dziale ,Przygotowanie do sporzadzania lodéw” podczas
przygotowywania mieszanki lodéw.

+ Mozesz uzywa¢ miarki dotaczonej do zestawu.

+ lloSci okreslone w recepturach stuza tylko jako punkt
odniesienia. Dostosuj do wtasnych upodoban.

+ Jedli chcesz zwigkszyc ilos¢ lodéw do maksymalnie
900 ml, sktadniki musza by¢ dobrane w prawidtowej pro-
porcji. Czas przygotowania wydtuzy sie odpowiednio.

+ Wiecej receptur znajdziesz w innych ksigzkach kuchar-
skich lub online.

Lody waniliowe

(Ok. 5 porcji)

Ekstraktu waniliowego 1-2 tyzeczki
Petnottustego mleka 250ml
Smietany 375ml
Cukru 1259

Uzyj miksera recznego do wymieszania wszystkich sktad-
nikéw w misce, az do rozpuszczenia sig cukru. Napetnij
pojemnik na lody schtodzong mieszanka.

Czas przygotowania w maszynce do lodow:

ok. 30-40 minut

Lody czekoladowe

(Ok. 5 porcii)

Ekstraktu waniliowego 1 lyzeczka
Petnottustego mleka 250ml
Smietany 250ml
Cukru 1259

Czekolady, gorzkiej lub ciemnej 225g, pokruszonej

na mate kawatki

Zagotuj mleko i $mietane razem z czekoladg i cukrem.
Zmieszaj mikserem nadajacym sig do mieszania goracych
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potraw. Niech mieszanka lodow ostygnie, a nastepnie
schowaj jg do lodowki na 24 godziny. Przed napetnieniem
pojemnika mieszanka lodow, pomieszaj jg jeszcze raz.
Czas przygotowania w maszynce do lodow:

ok. 20-30 minut

Lody truskawkowe
(Ok. 5 porciji)
Swiezych, dojrzatych truskawek

pokrojonych na plasterki 2509
Swiezo wyciénietego soku z cytryn 1% tyzki
Ekstraktu waniliowego 1tyzeczka
Petnotiustego mleka 250ml
Smietany 250ml
Cukru 1259

Wymieszaj truskawki z sokiem z cytryny i ok. 80g

cukru. Odstaw na 2 godziny w celu oddzielenia soku.

Uzyj miksera recznego do wymieszania pozostatego cukru

i mleka na najnizszym ustawieniu, az do rozpuszczenia si¢

cukru. Nastepnie, mieszajac, dodaj do mleka $mietane, sok
z truskawek i ekstrakt waniliowy.

Napetnij pojemnik na lody schtodzong mieszanka.

Czas przygotowania w maszynce do loddw:

ok. 30-40 minut

Dodaj truskawki w ciagu ostatnich 10 minut zamrazania.

Podstawowy przepis na sorbet
Soku owocowego/

zmiazdzonych owocow 600-700ml
Cukru (w zalezno$ci od owocow) 75-100g
Biatka z jajka 1-2 tyzki

Uzyj miksera recznego do wymieszania wszystkich sktad-
nikéw w misce, az do rozpuszczenia sig cukru. Napetij
pojemnik na lody schtodzong mieszanka.

Czas przygotowania w maszynce do lodéw:

ok. 30-40 minut

Do smaku dodaj 1 tyzke likieru, koniaku, malinowej brandy,
itp. pod koniec operacji zamrazania.

Sorbet powinien by¢ spozyty do$¢ szybko, aby zapobiec
jego ponownemu uptynnieniu sie.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem wytgczaj zawsze urzadzenie i
wyciggaj wtyczke sieciowa. Poczekaj, az urzadzenie
ostygnie.

+ Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie! Moze to doprowa-
dzi¢ do porazenia pradem lub pozaru.

[\ UWAGA:
+ Prosze nie stosowac drucianej szczotki lub innych
przedmiotow szorujacych.
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/\ UWAGA:

+ Nie stosowa¢ Scierajacych ani zracych Srodkow

czyszczacych.

+ Nie stosowa¢ chemikaliow, kwasow, benzyny czy
produktéw ropopochodnych.

Pojemnik, mieszadto i pokrywa

/\ UWAGA:

Czesci te nie sg przystosowane do mycia w zmywarce.

Moga sie zdeformowac lub odbarwi¢ pod wptywem ciepta

i agresywnych $rodkow czyszczacych.
Myj elementy, ktore maja kontakt z zywnoscia w wodzie z
ptynem do mycia naczyn.

Podstawa i wgtebienie
Wyczy$¢ podstawe i wgtebienie wilgotng $ciereczka.

Usuwanie usterek

Problem Mozliwa przyczyna | Rozwiazanie
Urzadzenie nie | Brak zasilania. Sprawdzi¢
dziata. gniazdko
Scienne przy
pomocy innego
urzadzenia;
prawidtowo
whozy¢ wtyczke
do gniazdka.
Pokrywki nie na- | Pojemnik nie jest W trakcie wkia-
lezy zamyka¢. | prawidiowo wiozony | dania pojemnik
w zagtebienie. nalezy lekko
obrocic.
Urzadzenie Zasilanie zostato Uruchom
uruchamia odtaczone. program
tryb czuwania, ponownie na
chociaz przygo- czas pozostaty
towanie lodow do zakoriczenia
jeszcze sig nie robienia lodow.
skonczyto.
Glo$na praca Zbyt niskie napiecie | Wytaczy¢
sprezarki. zasilania. urzadzenie i
sprawdzi€ napie-
cie zasilania.
Mieszadto Lody sq zbyt twarde | Wytacz
zatrzymuje sie | i blokuja silnik (me- | urzadzenie i
podczas pracy. | chanizm ochronny). | wyjmij wtyczke z

gniazdka. Wyjmij
lody.
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Problem Mozliwa przyczyna | Rozwiazanie
Na wyswietla- | Wigczyto sie za- Niech urzadze-
czu pojawia sie | bezpieczenie przed | nie stygnie przez
ikonka %, ale przegrzaniem. ok. 30 minut
sprezarka nie przed ponowie-
wiacza sie. niem pracy.

Dane techniczne

....... PC-ICM 1091 N
..220-240V~, 50Hz

.R600a/30g
... 1500ml

Masa netto: .........co.......

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania
dyrektywy niskonapieciowej i kompatybilnosci elektroma-
gnetyczne;.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng,
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzia-
nych w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowia-
zany jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na wtasny
koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,
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+ nieprawidtowego ustawienia wartosci napigcia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
s one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktre majg nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwo$ci ustalenia
miejsca sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest
niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cale urzadzenie, ktore s wymieniane konczy sie, wraz

z koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
s wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza ta umowe nie s uwzgledniane
przez tg gwarance.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnief kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”
Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych,
przewidzianych do zdawania sprzetu elektrycz-
I nego, i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktorego juz nie beda Parstwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panistwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Taq droga przyczyniajg sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjlk, mindenképpen tigyeljen
ezekre annak érdekében, hogy elkerlilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérlilési lehetdségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES: Tippeket és informaciokat emel ki.

Tartalom
Akezeldelemek AteKINtESE .........ccvvevvreeerierreereii 3
Altalanos MegiegyZESeK ......ovwvvvrrrsrrerrsrveesesssseessee 55
Akésziilékre vonatkozd specidlis biztonségi szabalyok ....55
Rendeltetésszerli haszndlat ... 57
Akezeléelemek attekintése/ Szallitott elemek ................... 57
Akésziilék kicsomagolésa

Uzembe helyezés
Megjegyzések hasznalatra
El6készilet a fagylaltkészitéshez
Elékésziilet a joghurtkészitéshez
Akészilék hasznélata
Receptek fagylaltkészitéshez ..
Tisztitas
Hibaelhéritas
Miiszaki adatok
Selejtezés

A késziilékre vonatkozo specialis biztonsagi szabalyok

/\ FIGYELMEZTETES:

Altalanos megjegyzések

Akészlilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig
a hasznélati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a
pénztari nyugtaval és lehetéleg a csomagoldkartonnal, ill. az
abban 1év6 bélésanyaggal egyutt! Amennyiben a késziléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznéalati Utmutatot is
adja a készulékhez.

Kizarélag személyi célra hasznalja a készuléket, és
csupan arra, amire valo! A készilék nem ipari jelleg(i
hasznalatra készlilt.

Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki er6s héhatasnak,
kozvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektdl!
Ne hasznalja a készliléket vizes kézzell Ha a késziilék
vizes vagy nedves lett, azonnal huzza ki a konnektorbdl.
Kapcsolja ki a késziiléket és mindig hiizza ki a csatla-
kozot a dugaszold aljzatbol (a csatlakozot, ne pedig a
vezetéket hiizza), ha nem hasznalja a készliléket, tarto-
zékokat szerel fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

Ne mikddtesse a késziiléket feliigyelet nélkil! Mindig
kapcsolja ki a készliléket, ha elhagyja a helyiséget!
Huzza ki a csatlakoz6t a dugaszolé aljzatbol!
Akésziiléket és a halozati kabelt rendszeresen elle-
ndrizni kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sérilést
&t rajta, a késziiléket nem szabad hasznalni.

Csak eredeti tartozékokat hasznéljon.

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk
elérhetd helyen a csomagoléelemeket (mlianyag zacsko,
karton, sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani.
Fulladas veszélye allhat fenn!

MAGYARUL

* Aburkolaton talalhat¢ szell6zonyilast tilos letakarni vagy lezarni.

* Ne rongélja meg a hitékort.

* Ne taroljon semmilyen robbanasveszélyes anyagot, pl. gyul-
ékony hajtdanyagot tartalmazo aeroszolos tartalyokat a készulék

belsejében.

* Csak ivovizet hasznaljon vizes fagylalt készitésekor.

PC-ICM1091N_IM
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/N FIGYELMEZTETES:

* Akavaro forgasa kdzben ne nyuljon a fagylalttartalyba. Sértilés-
veszély!

[\ VIGYAZAT:

* Legels6 hasznalatkor, illetve szallitast kovetGen varjon legalabb
2 oOrét, hogy a h(itbkdzeg visszaaramoljon a helyére. Ha ezt nem
teszi meg, a kompresszor tonkremehet.

« Afolyadék térfogata fagyasztaskor megnd. Ne toltse tul a tar-
talyt! Maximalis Urtartalom fagylalt készitéséhez: 900 ml.

+ Maximalis (rtartalom joghurt készitéséhez: 1300 ml.

* Akésziléket minden esetben vizszintesen szallitsa vagy tarolja.

* Ne helyezze a készlléket héforrasokra (tlizhely, flitbtest, stb.)
vagy azok kozelébe.

* Helyezze a készUléket szilard, vizszintes és egyenletes feluletre.
Tartson a készUlék és a fal, illetve egyéb targyak kozott legalabb
15cm tavolsagot.

* Ne javitsa sajat kezlleg a készUléket. Ezt minden esetben bizza
képesitett szakemberre. A sérlilt haldzati kabel cseréjét kizardlag
a gyarto, a hivatalos szerviz vagy hasonlo, megfelelé szakképesi-
téssel rendelkezd szakember végezheti.

* AkészUléket 8 éves és idGsebb gyerekek és csokkent fizikai,
érzékszervi vagy értelmi képességli személyek és akiknek nincs
meg a tapasztalatuk és tudasuk ehhez, csak akkor hasznalhatjak,
ha felugyelet alatt allnak vagy a készulék biztonsagos hasznala-
tara megtanitottak Oket és megértették az érintett veszélyeket.

* A gyerekek nem jatszhatnak a készulékkel.

« Aftisztitast és karbantartast gyerekek felligyelet nélkil nem végez-
hetik.
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* Ez a készUlék nem alkalmas arra, hogy tisztitas kozben viz ala
meritsék. Kérjuk kovesse a ,Tisztitas* fejezetben részletezett uta-

sitasokat.

Rendeltetésszerii hasznalat
A készllék haztartasokban és mas hasonl6 helyeken és alkalmaza-

sokra hasznalhat, mint példaul:

Uzletek, irodak és mas munkaegységek személyzeti konyhajaban;
Hotelek, motelek és egyéb szallaslehetdségek vendégei altal;

« Agyat és reggelit biztositd [étesitményekben:

+ Amezbgazdasagban;

A kezeldelemek attekintése/
Szallitott elemek

Fedél

Feltltdnyilas fedele
Kijelz6

O gomb

® gomb

Pl gomb

Iranyité gomb
Alapzat kompresszorral
Szell6znyilasok
Tartaly

Keverd

O WO N O WN —

—_

Nem lathato:

Mérépohar (max. 250 ml)
Spatula

A késziilék kicsomagolasa

I\ VIGYAZAT:

Akészilék kicsomagolaskor és a csomagoldanyagok el-
tavolitasakor, tigyeljen ra, hogy ne dontse meg a kész(ilé-
ket 45 °-nal jobban, ellenkezd esetben a hiitékompresszor
kérosodhat.

1. Vegye ki a kész(iléket a csomagolasbal.

2. Tavolitsa el az 6sszes csomagoloanyagot, ugymint a
mianyag zsakot, toltéanyagot, kabelrdgzitéket és a
kartondobozt.

3. Ellendrizze, hogy az 6sszes tartozék mellékelve van-e a
csomagolasban.

PC-ICM1091N_IM

Felszolgalasban és mas kereskedelmi célra.

4. Aveszélyek elkerilése érdekében ellendrizze a késziilé-
ket a lehetséges széllitasi sériilések tekintetében.

5. Akészilék még poros lehet vagy gyartasi maradékok
lehetnek a készuléken. Javasoljuk, hogy a , Tisztitas”
részben leirtak szerint tisztitsa meg a készlléket.

i MEGJEGYZES:

+ Ha szallitasi sériilés barmilyen jele lathato, azonnal
vegye fel a kapcsolatot a forgalmazéval. Ne helyezze
miikddésbe a kész(iléket!

+ Aszallitds kézben hallhaté z6rg6 hangot a kész(ilek
kialakitasa is okozhatja. Ez nem jelent meghibasodast.

Uzembe helyezés

/N FIGYELMEZTETES:

Akésziilék hiitokore izobutan (R600a) hiitdkozeget
haszndl, ami kérnyezetbarat gyulékony géz. A készilek
szallitdsakor és Uzembe helyezésekor tgyeljen arra, hogy
a készlilék le ne essen. A hitkér nem karosodhat.

Ha a hiitékér karosodott:

+ Anyiltlang és gyuijtoforrasok hasznalatat el kell kerdini.

+ Hulzza ki a tapkabelt.

+ Szelldztesse ki a helyiséget, amelyben a késziilék el van
helyezve.

/\ VIGYAZAT:

Kérjik, tartsa be a 2 6ras varakozasi id6t az elsé lizembe
helyezés eldtt, és a készilék mozgatasa utan, hogy a
hiitéfolyadék leiilepedhessen; ellenkezé esetben a komp-
resszor megsérilhet.
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Elektromos csatlakoztatas

1. Miel6tt a csatlakozé dugét bedugné a konnektorba,
ellendrizze, hogy egyezik-e a hasznalni kivant halézati
feszliltség a késziilékével! Az adatokat megtalélja a
tipuscimkeén.

2. Csatlakoztassa a készliléket szabalyszer(ien felszerelt,
foldelt, konnektorba!

Megjegyzések hasznalatra
Kijelz6n megjelend ikonok

I Készenléti allapot

;J Fagylaltkészités (keverd eszkoz és a
)| hiités aktiv)
ENZ Hiités G 6d bek I
i< (ités izemmad bekapcsolva
\0\ Kever6eszkoz aktiv
B Joghurtkészités (melegités aktiv)
BOOD Egy program id6tartama percben
vagy CHH | vagy raban
E L“:: LI Programok vége %@
CTL | vrshiitgs aktiv

Funkciok és kezeldszervek

+ A gombbal kapcsolia be és ki a késziiléket.

+ Hasznalja a ® gombot egy program kivalasztasahoz.

+ Am(ikodési idét be lehet allitani az iranyité gomb
segitségével.

+ Hasznalja a Il gombot a programok elinditasahoz.

+ APl gombbal legtdbb 10 percre megszakithat egy
programot. Amikor fagylaltot készit, a kompresszor
folytatja a hiitést 3 percig. Nyomja meg a gombot Ujra,
hogy folytassa a programot. Ha 10 percen beliil nem
inditja Ujra a programot, 5 sipolast fog hallani. A készulék
készenléti izemmodba valt.

+ Nyomja meg a (), gombot, ha szeretne egy programot
toroini.

+ Amikor a % vagy ¥k programokat torli vagy az utohiités
funkciot trli a () gombbal, varjon legalabb 5 percet
miel6tt a készuléket Ujra bekapcsolna, hogy a nyomas a
hiit6kozeg-korben felszabaduljon.

Miikodeési id6
+ Afagylalt vagy joghurt elkészitési ideje valtozik. Ez flgg:

recept,
- akeverék hdmérsékletétdl,
- komyezeti hdmérséklet,
- akivant allag.

58

PC-ICM1091N_IM

+ Hasznalat kdzben ne hagyja feligyelet nélkiil a ké-
szliléket. Folyamatosan ellendrizze a keverék allagat
mikdzben a fagylaltot késziti.

+ Afagylaltkeverék nem lehet tul folyékony vagy tul
viszkozus.

+Amikor joghurtot készit, hagyja a tejes keveréket émi a
készilékben legaldbb 8 érat. Az iz anndl erdsebb lesz,
minél hosszabb ideig hagyja a joghurtot émi.

Védelmi funkcidk a fagylaltkészités soran

+ Ha a keverd a fagylalt megkeményedése miatt mikodés
kozben ledll, a motort a rendszer blokkolja.

1. Azonnal kapcsolja ki a készuléket, és hizza kia
konnektorbol.
2. Tavolitsa el a fagylaltot.

Az el6z6 fagylaltkészitési program befejezédése utan
azonnal elindithat egy masik fagylaltkészitési programot.
Bar biztonsagi okokbdl a kompresszor csak kb. 5 perc
utén fog bekapcsolni.

+ Ha sorozathan egymas utan készitett el tobb adag fagy-
laltot, a tilmelegedés elleni védelem kioldhat. Ebben az
esetben a kompresszor nem fog bekapcsolni. A készulé-
ket az Ujbdli hasznalat el6tt kb. 30 percig hagyja lehdilni.

Elékésziilet a fagylaltkészitéshez

1 MEGJEGYZES:

+ 6-8°C-os hiitdszekrény hémérsékletli 6sszetevoket
hasznaljon.

+ Az 6sszetevok nem lehetnek fagyasztva; ellenkezd
esetben a motort a rendszer blokkolhatja.

1. Helyezze a fagylalttartalyt az alapzat mélyedésébe.
2. Tegye a kever6t a fagylalttartalyban talalhato tengelyre.
3. Toltse fel a fagylalttartalyt a kivant dsszetevokkel.

I\ VIGYAZAT:
Ne téltse fel a fagylalttartalyt 900 ml-nél tobb Gssze-
tevovel!

+ Ha gyimélcsokkel készit fagylaltot, csak puha,
magnélkuli gylimélcsét hasznaljon, és elétte pépe-
sitse (pUrésitse) azt. Emellett gyumolcslét is adhat
a fagylalthoz.

+ Ha szilard gytimdlcsdarabokkal, tért mogyoroval
és alkohollal készit fagylaltot, varja meg a hitési
id6 véget, és csak ezutan adja hozza ezeket az
Osszetevoket.
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i MEGJEGYZES:

+ Az alkohol késlelteti fagyasztasi miveletet.

+ Apirésitett gyimolcsot és/vagy alkoholt a betdlts-
nyilason keresztiil adja hozza.

Elékésziilet a joghurtkészitéshez

1 MEGJEGYZES:

1.

N

OB wN

~ (=2

©

Pasztérozott tejre (H-tej) és natir joghurtra van sziiksége
100ml: 15 ml keverékaranyban.

Valassza egy helyet, ahol a késziiléket nem kell mozgat-
nia a joghurt készitése soran és nincs kitéve rezgésnek.
Maskiilonben a joghurt folyékony marad.

. Melegitse fel a H-tejet egy edényben kb. 45°C-ra, és
turmixolja bele a nattr joghurtot vagy a joghurtkultdrat.
Ha friss tejet szeretne hasznalni, elétte forralja fel, és
hagyja kb. 45 °C-ra lehdilni.

. Helyezze a tartalyt az alapzat mélyedésébe a keverd
eszkdz nélkul.

. Toltse a felmelegitett keveréket a tartalyba.

[\ VIGYAZAT:
Ne toltson 1300 mi-nél tobbet a tartalybal
+ Ha szeretné a joghurtot gylimélccsel, diofélekkel,

dzsemmel vagy hasonléval izesiteni, ezeket az 6sz-
szetevéket csak az elkészités utan adja hozza.

A késziilék hasznalata

. Helyezze fel a fedelet a késziilékre, igazitsa el megfele-
6en a fiileket. Forditsa el a fedelet a B ikon felé, amig a
helyére nem régz(il.

. Zarja be a betoltdnyilast a fedelével.
. Csatlakoztassa a tapkabelt egy fali aljzatba.
. Kapcsolja be a késziiléket a () gombbal.
. Vlassza ki a kivant programot a & gomb megnyoma-
séval:
Beallitas Funkcio Maximalis id6
% Fagylaltkészités 101 (Perc)
ke Csak hiités BODT (Perc)
Ny Csak keverés R (Perc)
@ oghurtkészités = H (Ora)

. Hasznélja az iranyit6 gombot az elkészitési idd bealli-
tasahoz.

. Er6sitse meg a bedllitasat a »ll. gomb megnyomasaval.

A program elindul.

Az id0 letelte utan a készllék 3 hangjelzést ad.

Az eszkoz utohiité funkciéval rendelkezik. 1 6rat még

aktiv marad miutan a % és @ programok befejez6dnek.

Ajelzd a kijelzén a kovetkezk kozott valtakozik OO0

und ,COOL"

PC-ICM1091N_IM

i MEGJEGYZES:
Javasoljuk a tartalmak azonnali eltavolitasat, hogy
elkerlilje a fagylalt vagy joghurt rafagyasat a tartalyra.

Afagylalt eltavolitasa

1. Kapcsolja ki a késziiléket a () gombbal.
2. Huzza ki a tapkabelt a fali aljzatbol.

3. Forditsa el a fedelet a 1"~ ikon iranyaba.
4. Tavolitsa el a fagylalttartalyt és a keverét.

/\ FIGYELMEZTETES: Fagyasveszély!
Afagylalttartaly megérintésekor keszty( viselésével
vedje a kezét.

/\ VIGYAZAT:

A mellékelt spatulaval vagy egy szilikon vagy fa ka-
nallal szedje ki a fagylaltot a tartalybol. Ne hasznaljon
fém kanalat, nehogy 6sszekarcolja a tartaly bevonatat.

5. Egy elére lehlitott fedeles tartalyban tarolja a fagylaltot.

1 MEGJEGYZES:

+ Afagylalt frissen a legfinomabb.

* Ha nem tervezi a fagylalt azonnali elfogyasztasat, ja-
vasoljuk, hogy tarolja a hitészekrényben az elkészitett
fagylaltot.

+ Ne fagyassza le Ujra a fagylaltot, ha egyszer kiolvadt
vagy felolvasztotta azt!

Joghurt eltavolitasa

1. Kapcsolja ki a késziiléket a () gombbal.
2. Huzza ki a tapkabelt a fali aljzatbdl.

3. Forditsa el a fedelet a I~ ikon iranyaba.
4. Vegye le a tartalyt.

5 /N VIGYAZAT:
Hasznalja a szilikonbdl vagy fabél késziilt mellékelt
spatulat vagy kanalat, hogy eltavolitsa a joghurtot
a konténerbdl. Ne hasznaljon fém kanalat, nehogy
Osszekarcolja a tartaly bevonatat.

Toltse a joghurtot a fedds tartalyba és tegye a hiitébe.

i MEGJEGYZES:

Ujra felhasznalhat150 ml kész joghurtot kezd kultiranak.
Ne hasznalja ezt a kezdd kultrat 20 alkalomnal tobbszor,
mert idével a hatasa gyeng(il.

Receptek fagylaltkészitéshez

+ Lasd a ,El6készlilet a fagylaltkészitéshez” c. részben
talalhaté utasitasokat a fagylaltkeverék elkészitésére
vonatkozoan.

+ Hasznalhatja a csomagban mellékelt mérépoharat.

+ Areceptekben megadott mennyiségek csak tajékoztatd
jellegliek. Az izlésének megfelelden allitsa be az 6ssze-
tev6k mennyiségét.
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+ Ha szeretné a mennyiséget maximum 900 ml-re ndvelni,
az 6sszetevoket a helyes aranyban kell hozzaadni.
Ennek megfeleléen az elkészitési idd is megnd.

+ Tovabbi receptekért lasd a szakacskonyveket vagy az
internetet.

Vaniliafagylalt

(Kb. 5 adag)

Vanilia 1-2 Teaskanal
Tej 250ml

Tejszin 375ml

Cukor 125¢

Egy kézi mixerrel egy edényben keverje dssze az 6ssze-
tevéket, amig a cukor szét nem olvad. Téltse be a hiit6tt
keveréket a fagylalttartalyba.

Az elkészitési id6 a fagylaltkészitdvel: kb. 30-40 perc

Csokoladéfagylalt

(Kb. 5 adag)

Vanilia 1 Teaskanal

Tej 250ml

Tejszin 250ml

Cukor 125¢
Csokoladészelet,

keser( vagy fekete 225, apro darabokra

apritva
Fbzze 6ssze a tejet és a tejszint a csokoladéval és a cukor-
ral. Keverje el egy forrd ételekhez val6 keverével. Hagyja
lehlini a fagylaltkeveréket, és 24 éran tartsa a hiitében.
Afagylalttartalyba val6 betdltés el6tt még egyszer keverje
Ossze a hitott fagylaltkeveréeket.
Az elkészitési id6 a fagylaltkészitdvel: kb. 20-30 perc

Eperfagylalt

(Kb. 5 adag)

Eper, friss, érett, szeletelt 2509
Citromlé, frissen facsart 1%, Ev6kanal
Vanilia 1 Teaskanal
Tej 250ml
Tejszin 250ml
Cukor 125¢

Keverje 0ssze az epret a citromlével és kb. 80 g cukorral.

2 ¢oran &t hagyja allni a keveréket, hogy a lé elvaljon.

Egy kézi mixerrel a legalacsonyabb fordulatszamon keverje
0Ossze a maradék cukrot és tejet, amig a cukor szét nem
olvad. Ezutéan keverje bele a tejszint, az epres lét és a
vaniliat a tejbe.

Toltse be a hit6tt fagylaltkeveréket a fagylalttartalyba.

Az elkészitési id6 a fagylaltkészitdvel: kb. 30-40 perc

A fagyasztasi folyamat utols6 10 percében adja hozza az
epret.

Sorbet alaprecept

Gyimélcslé/Gylmolcs, plrésitett ~ 600-700ml
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Cukor (a gylimoles fliggvényében)
Tojasfehérje

Egy kézi mixerrel egy edényben keverje dssze az 6ssze-
tevket, amig a cukor szét nem olvad. Téltse be a hiit6tt
fagylaltkeveréket a fagylalttartalyba.

Az elkészitési id6 a fagylaltkészitdvel: kb. 30-40 perc
Afagyasztasi mlvelet végén izesitse 1 evékanal konyak,
likdrrel, malna palinkaval vagy hasonléval.

A sorbetet gyorsan kell elfogyasztani, hogy ne alakuljon
ismét folyadékka.

75-100g
1-2 Evokanalel

Tisztitas

/N FIGYELMEZTETES:

+ Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a késziléket, és
huzza ki a halézati csatlakozot. Varja meg, amig a
késziilék lehdil.

+ Ne meritse vizbe a késziiléket! Ez aramiitést vagy
tlizet okozhat.

/\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drotkefét vagy egyéb strol6 eszkozt.

+ Ne hasznaljon mard vagy surol6 hatasu tisztitosze-
reket.

+ Ne hasznaljon vegyszereket, savakat, benzin- vagy
olajtartalmd termékeket.

Tartaly, keverd és fedél

/\ VIGYAZAT:

Atartozékok nem alkalmasak mosogatogépben vald
tisztitasra. A hd és az agressziv tisztitdszerek hatasara
eldeformalodhatnak vagy elszinezédhetnek.

Az élelmiszerekkel érintkezd részegységeket szappanos
vizben tisztitsa meg.

Alapzat és mélyedés

Tisztitsa meg a késziilék alapzatat és a mélyedést egy
nedves ruhaval.

Hibaelharitas

Probléma Lehetséges ok Megoldas

Nem miikédik a | Nincs aramellatas. | Ellendrizze a fali

késziilék. aljzatot egy ma-
sik késziilékkel;
csatlakoztassa a
dugét megfele-
|6en az aljzatba.

A fed6t nem Aftartaly nincs meg- | Amikor beteszi,

lehet lecsukni. | feleléen behelyezve | egy kicsit

a mélyedésbe. csavarjon a

tartalyon.
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Probléma Lehetséges ok Megoldas
Akésziilék Az dramellatas Inditsa el a
készenlét megszakadt. programot a
tuzemmodba fennmaradt
kapcsol, de a idétartamra.
fagylaltkészitési
mivelet még
nem fejez6dott
be.
Zajos a komp- | Alacsony a tapfe- | Kapcsolja ki a
resszor. szliltség. készileket, és
ellendrizze a
tapfesziiltséget.
Akeverd m- Afagylalt tal ke- Kapcsolja ki
kédés kozben | mény, és blokkolja | a késztiléket,
megall. amotort (Védelmi | éshuzzakia
mechanizmus). konnektorbdl.
Tévolitsa el a
fagylaltot.
A ikon jelenik | Atulheviilés elleni | Akésziléket
meg a kijelzon, | védelem aktiva- Ujboli hasz-
de a komp- l6dott. nalat elétt kb.
resszor nem 30 percig hagyja
kapcsol be. lehdini.
Miszaki adatok
TIPUS: ovvevereeressresssessssses s PC-ICM 1091 N
Fesziltsegellatas: .........oovvverrvrerereiernnenn. 220-240V~, 50Hz
Teljesitményfelvétel:.

R600a/30g
.......................................................... 1500 ml
...900ml

Védelmi osztaly: ..
Nettd sdly: ...........

Amiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a készliléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozo ak-
tualis iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld ké-
pesség vagy kisfeszliltség-elviseld képesség) ellendriztk,
és a legujabb biztonsagtechnikai eldirasok szerint készilt.

PC-ICM1091N_IM

Selejtezés
A ,kuka” piktogram jelentése

Kimélje kdryezetiinket, az elektromos készi-
|ékek nem a héztartasi szemétbe valok!

Hasznalja az elektromos késziilékek artalmat-
lanitasara kijelolt gydjtéhelyeket, ott adja le

I a2zokat az elektromos készllékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkeriilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas*
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzjarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
kész(ilékeket.
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PYCCKWUMX

PYKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykTa. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCA.

CuMBOnNbI NPUMEHsIEMbIE B JaHHOM PYKOBOACTBE
nonb3oBarens

BaxHble pekomengaLmv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
onacHocTh 0603HaueHbI o ocobeHHomy. ObssatensHo
crneayiTe 3TUM pekoMeRaaLnsM, YTobbl peaoTepaTuTL
HeCYaCTHbIN Crly4ait Uk NONOMKY M3AEnus:

/\ NMPERYNPEXOEHVE:
I'Ipenynpemp,aeT 06 onacHocTn ANs 300p0BbA 1 BO3MOX-
HOM pUCKe nony4eHusa TpaBMbl.

/\ BHUMAHME:
YKa3biBaeT Ha B03M0)KHyK) 0MacHOCTb ANng u3genusa n
[DPYrvX OKpyXatoLLyX NpeaMeToB.

i MPUMEYAHWUA: [laeT coBeTb 1 MH(OPMALMIO.

CopepxaHue

0630p aeTarnen npubopa ...
0O6LLMe 3ameyaHms
CneuparnbHble ykasaHus no 6esonacHoct

LS 3TOTO MPUBOPA. .....vvvvrevririscsse st 62
MpenHasHayeHne

0630p aeTanei npubopa/ KoMnnekT nocTasky....

BcekpbiTrie ynakoBku

BBOA B CTPON ..o .65
[MprMeYaHns No UCMOMNb30BaHNS .............. .65
[MoAroToBKa K MPUrOTOBMEHMIO MOPOXEHHOTO. . ..66
lMoaroToBKa K MPUroTOBREHMIO orypTa 66
Vicnonb3oBaHwe ycTpoicTea

PeLenTbl NpUroToBNEHNS MOPOXXEHHOTO 67
Yuctka

YcTpaHeHue HeucnpaBHoCTeN
TexHu4eckve faHHble.
Yunuzaums

O6Lme 3ameyaHus

[Nepep Havanom aKcnnyatauuu an6opa BHAMATENbHO
npounTaiite npunaraemyr UHCTPYKLUMIO NO sKkcnnyaTayum u
COXpaHuTE ee B HaleXXHOM MeCTe, BMECTE C rapaHTUMHbIM
TanoHOM, KaCCOBbIM YEKOM W, 10 BO3MOXHOCTM, KaPTOHHOM
K0p06KOl71 C YNakoBOYHbIM MaTepuanom. Ecnu paete ko-
My-J'IM60 nononb3oBaTbCA I'IpMﬁOpOM, obsi3aTensHo faiite
B npuaady AaHHY UHCTPYKLUMIO NO aKenyaTauuu.

+ MonbayiTecs NpGOPOM TOMBKO YacTHbIM 06pa3oM 1 no
HasHayeHmto. [Mpubop He NpeHa3HayeH Ans koMMepye-
CKOTO WCMONb30BaHMS.

* He nonbayiitecs npnubopom nop oTkpbITbiM HeboM. [pe-
LOXpaHsiiTe Nprbop OT apbl, MPSIMbIX COMHEYHBIX Ny-
ueil, BaXHOCT (HW B KOEM Cy4ae He norpyxaiite ero
B Bofly) ¥ yAapoB 06 ocTpble yrrbl. He npukacalitecs k
npuBopy BnaxHbIMW pykamu. Ecnin npubop yBnaxHuncs
WM HAMOK, TYT € BbIHbTE BUITKY 13 PO3ETKY.

+ [Mocne akcnnyatawuy, MOHTaXe NpUHaANeXHOCTEN,
4mMCTKe Unn noromke npubopa Beersa BbIHUMANTe BUNKY
113 PO3eTKM (TSHWUTE 3a BUIIKY, a He 3a kabernb).

+ He ocraBnsiite ycTpolicTBo 6e3 Ha3opa Bo Bpemst
paboTbl. O653aTENBHO BbIKMIOaNTE YCTPOWCTBO, ECTIU
rnokuaaeTe nomelLLleHve. aBnekaiite BANKy 13 PO3eTKM.

+ [lpnbop 1 kabenb ceTeBoro NUTaHNs HeobXoANMO
perynsipHo obcneoBaTh Ha Hanuyue CrefoB MOBPEX-
AeHust. Mpu obHapyxeHU1 NoBpexXaeHNst NoNb30BaTbCs
npnBopom 3anpeLLaThes.

* Mcnonb3yiite TONbKO OpUrHaMbHbIE 3an4acTy.

* 113 coobpaskeHnin 6e3onacHoCTV Anst fieTei He ocTaB-
NATe NexaTb YNaKkoBKy (MNacTUKOBbIE MELLKW, KapTOH,
neHonnacT v T.4.) 6e3 npucmoTpa.

/N\ NMPEOYNPEXOEHME:
He nossonsiite feTsm urpathb C NONMMSTUNEHOBOM
nnexkoit. OnacHocTb yayuwbs!

CneuuanbHble yKa3aHWUA no 6e30nacHOCTU
AnA 3TOro npubopa

/\ NPEQYNPEXOEHUE:

y 3anpemaeT0ﬂ 3aKpbIBaTb UJTX rTEpMETU3NPOBATbL BEHTUITALIMOH-

Hble OTBEPCTMS B KOpMyCe.

* 3anpeLaeTcst HapyLLaTh KOHTYP OXMaXaeH!s.
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A\ NPEOYNPEXOEHVE:

* He xpaHuTe BHyTpW YCTPOMCTBA Kakue-nbo B3pbIBOONAaCcHbIe
NpeaMmeTbI, Takue Kak aspo30sibHble BannoHymky, copepxaLuye
INEerkoBOCMIaMeHsI0LLMECS BELLEeCTBa.

* [1pn NPUroTOBMEHNN MOPOXEHOO C BOAOM MUCMONb3YNTE TOMBKO
MUTLEBYIO BOAY.

* He npoTsrveanTe pyky BHyTPb EMKOCTU C MOPOXeEHbIM BO
BpeMs BpalLeHs MeLuanku. PUCK nony4eHus TpaBMbl!

/N BHUMAHME:

* [epen nepBbIM 1cronb3oBaHWeEM Npubopa, a Takke nocne
TPaHCMOPTUPOBKM NOLOXAMTE HE MEHEE 2-X YacoB, YTOOb
OxnaxaaroLLas XmaKocTb 0TCToANach. B npoTuBHOM criyyae
KOMMPECCOP MOXET CroMaThCs.

* [1pn 3amopaxmBaHny X1OKOCTM pacLuMpAoTCs. He fonyckanTe
nepenonHeHns KoHTenHepa! MakcuManbHas eMKOCTb Npu npu-
rOTOBMEHUM MopoxeHHoro: 900 mn.

* MakcumarnbHas eMKOCTb Npu npuroToBneHnm inorypta: 1300 mi.

* Bceraa nepeHocuTe 1 xpaHuTe Npubop B ropn3oHTaribHOM Morio-
KEHUN.

+ 3anpeLLaeTcs ycTaHaBNMBaTh NPMOOP Ha OrOHb MK PSAOM C
WCTOYHWKAMW HarpeBa, TakuM Kak NnuTbl, paguaTops! 1 T.4.

* YcTaHaBnmBaunTe npnubop Ha POBHYLD, YCTONYMBYHO, FOPU3OHTab-
HY0 NOBEPXHOCTb. OT CTEHbI U APYIMX NPeaMETOB OCTaBIsNTe
paccTosiHue 15¢m.

* He oTpeMOHTMPOBATL YCTPOMCTBO CaMOCTOSATESbHO. Beeraa
obpaLLaiTech K KBannuLmpoBaHHOMY TEXHIYECKOMY CrieLu-
anucty. Ecnv npoBoa nuTaHus NoBpeXaeH, Bo 13bexaHue
OMacHOCTY 3aMeHy JOSMKEH NMPOU3BOAUTL U3rOTOBUTENb Nprbopa,

63

PC-ICM1091N_IM 30.10.18

PYCCKUN



PYCCKUIA

CEPBYVCHbIN NPEACTaBUTENb UMK APYroMn KBarMULMPOBaHHbIN
creuyasnmcr.

* 3TM NprBOPOM MOTYT NOSb30BaTLCA AT CTapLue 8 neT 1 nuua
C OrpaH1YeHHbIMU (PU3NYECKUMM, OCA3aTESTBHBIMM U NCUXMYe-
CKU-MM CMIOCOBHOCTAMM MM HE MMEIOLLE OMbITa UM 3HAHWM,
€CI1 OHW HaXOLATCA NOA HaA30POM UIN MPOUHCTPYKTUPOBAHDI
B OTHOLLIEHMM 6e30MacHOro Nosnb30BaHWs NPUBOPOM 1 3HAKOT O
CBSA3aHHbIX C 3TV M OMAacHOCTSIX.

* He no3sonsmte AeTam urpatb ¢ Nprbopom.

* YucTka 1 yxog 3a Nprbopom He JOIMKHbI MPOBOAMTLCS AETbMM
6e3 Haasopa.

* JT0 YCTPOWCTBO He NpeaHa3Ha4YeHo [J151 NOrpyXeHns B BOAY BO
BpeMs YMCTK. [oxanyicTa, cnegymre ykasaHusm, pasmeLLeH-
HbIM B pa3sgene «4uctkay.

MpeaHasHavyeHue

[prbop HaaNeXuT UCNonb30BaTh B ObITOBbLIX CUTYaLMSIX, KaK Ha-

npumep:

* B 0ThenbHbIX KYXOHHbIX 30HaX B MarasuHax, oomcax u apyrux
paboumx NOMELLEHMI;

* [oCTAMM B OTENSAX, MOTENSX U B APYMX 30HAX OTAbIXA,

* B xoctenax;

* B cenbckom X035ICTBE;

* B 3aBegeHusx obLIeniTa 1 CTOMOBbIX.

O63op netaneit npubopa/ 10 Koweitiep
KomnnekT nocTtaBkm 11 Mewanka

1 Kpbliluka He nokasaHo:

2 Konnayok 0TBEPCTUS A5 HANOMHEHMS MeHaypka (Makc. 250 Mn)
3 Avenneit TNonatka

4 OHonka

5 @ kHonka

6 Pl kHonka

7 Kpyrnas pyuka ynpasnenus

8 Kopnyc ¢ koMnpeccopom

9 BeHTUNALMOHHbIE COTbI
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BCKprTVIe YNaKkoBKK

/\ BHUMAHVE:

[Tpu pacnakoBke YCTPOMCTBA 1 YAANEHUN YNaKoBOYHbIX
MaTepuarnoB, He HaKIOHsINTe YCTPOCTBO Boree Yem
Ha 45 °, B NPOTVBHOM CITy4ae MOXeT bbiTb MOBpEXAEeH
KOMMPECCOp OXNaXOEHMS.

1. OcsoboauTe npubop OT yNakoBOYHbIX MaTepuarnos.

2. YpanuTe Bce MaTepuanbl ynakoBKku, BKiouast nnactuko-
Bble MELLIK, HANOMHUTENb, 3aXUMbl 1 KAPTOH.

3. YbeauTech B LENOCTHOCTM NOCTaBKM.

4. Bo n3bexaHue 0nacHoCTH, MpoBepbTe YCTPOWCTBO Ha
Hamnu4m1e BO3MOXHbIX NOBPEXAEHUI OT TPAHCTIOPTUPOBKM.

5. YCTpOICTBO BCE €LLe MOXET CoaepaTb bbb 1 0CTaTKM
matepuanos. Mbl pekoMeHzlyeM O4NUCTUTb YCTPONCTBO
COrMACcHO MHCTPYKLUMSIM B rniaBe «4YncTkan.

i MPUMEYAHMS:

+ Ecnu ecTb kakve-nubo npuaHakv NOBPEXAeHi ot
TPaHCMOPTUPOBKI, HEMEANEHHO 0BPaTUTECH K CRBOEMY
npoaasLy. He HaunHaliTe 1cnonb3oBaTb NOBPEXAEH-
HOe yCTPOICTBO!

+ LLlym npw TpaHCMopTMpOBKe MOXET ObITb 0BYCnoBREH
KOHCTPYKLMEN YCTPOMCTBa. JTO He SBMSETCS Npu4m-
HOM Ang %anobbl.

BBopg B cTpoit

/N NMPEQYNPEXOEHME:

XonoaunbHbIi KOHTYP YCTPOICTBA B Ka4eCTBE Xaga-
reHTa ucnonb3yet 13obyTaH (R600a), roproumit mpupoa-
HbII ra3 C BbICOKOI 3KONOMYECKOI YCTONYMBOCTBHO. [pnt
TPAHCMOPTMPOBKE U YCTAHOBKe YCTPOICTBA HE A0MY-
cKaliTe ero nafeHusi. XonoaunbHbIil KOHTYP YCTPOACTBa
He [10/KeH ObITb MOBPEXAEH.

Ecnu XonoaunbHbIii KOHTYP YCTPOMCTBA NOBPEXAEH:

+ CnegyeT uaberatb OTKDLITOrO OTHS 1 UCTOYHIKOB
BO3rOpaHUs.

* BblgepHuTe LuTencens 13 poseTku.

+ [POBEHTUNMPYIITE NOMELLEHIE, B KOTOPOM YCTaHOB-
TIEHO YCTPOIICTBO.

/N BHUMAHVE:

[Mepen nepeuYHbIM UCTIONb30BAHIEM, @ TaKkke nocrne
TPAHCMOPTMPOBKY NPUGOPa ro HeMb3si UCMONb30BaTL
B TEYEHWE 2 YacoB, B MPOTUBHOM Cllyyae BO3MOXHO Mo~
BpEX[EHWe KoMnpeccopa. AT0 Bpemsi HeobXxoanumo ans
OTCTaWBaHWs XnajareHTa.

MopknioyeHue K anekTpoceTn

1. MNepen TeM Kak BCTaBUTL BUMKY B pO3eTKY, yoeauTech B
TOM, YTO HarnpsbKeHe CETN COOTBETCTBYET HaMPSHKEHMIO
pabotbl npubopa. MHgopmaLmio k aToMy HaxoamTCs Ha
TMMoBOW Tabnuyke npubopa.

PC-ICM1091N_IM

2. BrntounTe npubop B 3a3eMNeHHY0 PO3ETKY, YCTaHOB-

TIeHHYI0 B COOTBETCTBUM C NpeanucaHnamu.

anME‘-IaHMSI Mo UCNoNb30BaHUA

WHaukaTopbl Ha gucnnee

I Pexum oxupaHns

2 [MpuroToBMEH1e MOPOXEHHOrO (Npu-
/€ crnocobneHe Ans nepemeLLnBaHns
11 @KTUBHO OXNaXaeHue)

v
?,::;\'2 AKTVBMPOBAH PEXVM OXNaXAEHNS
\e AkTuBHO npucniocobnenme Ans
) nepemeLLnBaHus
B MpuroToBneHwe iorypTa (akTuseH
nozorpes)

MpOOMKUTENBHOCTS MPOrPaMMbl B
wm S H | MuHyTax i vacax

| 2
{ | 3asepuwre nporpammsl % u 8

0 AKTVBHO COCTOSIHYE MOCTIE OXTIakK-
- | nenus

DyHKUMM U 3NEMEHTbI YNIpaBneHus

Wenonbayitte kHorky (1, 4To6bl BKMIOYATH 1 BbIKNIOYATH
YCTPOMCTBO.

Wenonbayitte kHonky & ans Bbibopa nporpammb.
Bpewmsi paboTbl MOXHO HACTPOUTL KPYITON pyyKou
ynpaBneHus.

[ins 3anycka nporpamm ucrnonbayiite kHorky PII.
Kronkoit Pl MoxHO npepsaTh nporpamMmy Makcumym Ha
10 MuHyT. pn NPUroOTOBAEHMIN MOPOXEHHOTO KOMMPEC-
COp MPOAOIHKAT OXMaxaaTh eLle 3 MuHyTbI. [ns npo-
[OMKEHNS NPOrpaMMbl CHOBA HaXMUTE KHOMKY. Ecnn He
B0306HOBMTb nporpammy 3a 10 MUHYT, ByayT CrbILHbI 5
ryakoB. [pnbop NepexnoumTCs B EXYPHBIA PEXIM.
Y106l OTMEHWTb Nporpammy, HaxmuTe kHorky Q.

Mpn oTMeHe nporpamm % v 3 unm doyHkumM paBoTbi o-
cne oxnaxaeHus kHonkon () nogoxauTe 5 MUHYT nepen
MOBTOPHbIM BKII04EHMEM Mpubopa, YToBbl MOXHO Bbino
cOpocKTb AaBMEHMe B KOHTYPe XNafarexTa.

Pa6ouee Bpems

.

Bpems npuroToBneH1st MOPOXEHHOTO i orypta
pa3nuyHoe. OHO 3aBuCHT OT

- peuenta,

- TemnepaTypbl cMecy,

- TemnepaTypbl OKpyXatoLLeil cpesbl,

- Kenaemown KOHCUCTEHLMN.

He ocraBnsiiTe ycTpoincTBo 6e3 npucmoTpa BO Bpemst
ero paboTbl. [Mpy NPUroTOBNEHMM MOPOXEHHOTO MOCTO-
SHHO MPOBEPSINATE KOHCUCTEHLIMIO CMECH.
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PYCCKUX

+ CMecb [insi MOPOXEHOrO He A0MKHa ObiTb CIIMLLKOM
KIGKON UMW CAIMLLIKOM FyCTOM.

+ [lpy NpuroToBREHUN iorypTa AaiTe MOMOYHON CMECH
NpoiiTK CKBaLLMBaHKe B Npubope He MeHee 8 Yacos.
Yewm Jonblue ByaeT ckBalLMBaHue, Tem nyyiue byaet
BKyC Morypra.

3awuTHbIe CBOWCTBA NPY NPUTOTOBIEHNN MOPOXKEH-
HOro
+ Ecrv Bo Bpems paboTbl Meluanka 0CTaHOBUTCS 13-3a
rycTOTblI MOPOXEHOrO, ABMraTenb OyaeT 3abnokMpoBaH.
1. HemepnneHHo BbIKITIO4MTE YCTPOWCTBO 1 BbIAEPHUTE
LuTencenb 3 PO3ETKM 3MEKTPONUTaHMS.
2. V3Bnekute MopoxeHoe.
MOoXHO Ha4aTb BbINOMHEHWE APYroii nporpaMmbl cpasy
e nocre 3aBepLueHus npeabiayLuer. OgHako B Lensix
6e30MacHoCTy, KOMMPECCOp BKIMIOYMTCS TOMBKO Yepes,
npubAN3NTENBHO, 5 MUHYT.
Ecnu npurotaennBanoch HeCKONbKO NOPLii MOpoXe-
HOro Moapsia, MoXeT cpaboTaTb 3alLyTa OT neperpesa.
B Takom cnyyae, komnpeccop He BkmouuTcs. [aite
YCTPOICTBY OCTbITb B TEUEHNE, MPUMEPHO, 30 MUHYT
nepef TeM, kak UCTONb30BaTb €ro CHOBA.

MoaroToBKa K NPUroTOBIIEHNIO MOPOXEH-
HOro

i NMPUMEYAHMS:

* McnonbayiTe MHTPEANEHTBI 3 XONOAUMbHMKA, UMelo-
Lye Temnepatypy 6-8 °C.

* VHrpenmeHTbl He [OMKHbI ObiTb 3aMOPOXEHHbIMY; B
MPOTMBHOM Ciyyae, ABUraTeNb MOXET ObITb 3a610-
K1poBaH.

1. YcTaHoBUTE €MKOCTb AN MOPOXKEHOTO B yrnybneHns Ha
Kopmyce ycTpoiicTsa.

2. YcraHoBuTe MeLLanky Ha Ban eMKOCTU A1 MOPOXXEHOrO.
3. HanonHute eMKOCTb XenaembiMu VHrpeAneHTamu.

/N BHUMAHME:
He HanonHsiiiTe éMKOCTb ANsi MOPOXEHOTO MHIpeay-
eHTamu B konndecTse 6onee, yem 900 mn!

+ [py NpUroTOBREHMI MOPOXEHOrO C PpyKTamm,
1CNOMb3yiATe TONbKO Msirkue pyKTbl 6E3 KOCTOYEK,
3apaHee cfienas 13 HUX pacTonyeHHyto Maccy.
MoxHo Takoke 406aBNSTb PPyKTOBbIN COK.

+ [py NpUroTOBREHWI MOPOXEHOTO C TBEPALIMM
Kycoukamu ¢hpyKTOB, OPEXOB, UMK C ANKOroneM, no-
JOXAUTE OKOHYAHWS NPOLIECCa OXNaXaeHs nepes
TeMm, kak oBaBnsTb Takie NHIPEAMEHTbI.

1 MPUMEYAHMS:
« Ankoronb 3aTPyAHAET NPOLECC OXNaXAEHNA.

+ [lobaensiite pacTonyeHHy:o MKoTb PPYKTOB 1/
WK anKororb Yepe3 0TBEPCTUE A5 HAMOMHEHNS.
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MoarotoBka k NPUroToBIEeHU0 VIOprTa

i MPUMEYAHMS:
Bam noHapo6uTcst nactepu3oBaHHOE MOMOKO U HaTy-
panbHbIii iorypT B cooTHoLeHnn 100 mn: 15mn.

. Bbibepute MecTo ans cy-Buga Takum 06pasom, YTobbl
VCKIIOUMTb €0 NepeMeLLEHs BO BPEMS MPUTOTOBMEHWS
iorypTa u orpaguTe ero oT AencTeus Bibpaumit. B npo-
TUBHOM Crlyyae, orypT nomyuuTCs XUAKUAM.

2. PaaorpeﬁTe nacTepnM3oBaHHOE MOMOKO B KacTprone A0

-

w

o

Temnepatypbl okono 45 °C v cmeLLaliTe ero ¢ HaTypasnb-
HbIM 1I0rypTOM VN AOTYpT HOIA 3akBackon. Ecrm Bl
XOTUTE UCTIONb30BATb CBEXEE MOMOKO, CriepBa MpoKVNs-
TUTE ero v oxnaanTe Ao Temneparypbl okono 45 °C.

. lMocTaBbTe KOHTEMHEP B BbIEMKY Ha OCHOBaHUN Npubopa
6e3 npucnocobneHns Ans nepemeLLnBaHms.

. BrieiiTe B KOHTeIHEP Y)Ke NMO[OIPETY0 CMECh.

/\ BHUMAHME:
He 3anusaiite B konTelHep 6onee 1300 mn!

+ Ecrv xoueTcs ynyuwmTh forypr 3a cueT Aobasrne-
HIsA (HPYKTOB, OPEXOB, MapMenaza U uHbIX Ha-
nontuTene#, [o6aBbTe Taki1e MHTPEAUEHTbI TOMbKO
nocrie NpUroTOBNEHMS.

Wcnonb3oBaHue ycTpoicTBa

. YCTaHOBHTE KpbILLKY Ha YCTPOWACTBO, COBMECTB
BBICTYMbI C yrny6GneHnamm. MoBopauMBaiTe KpbiLLky B
HanpaBneH1 3Hauka (), noka OHa He 3alenkHeTcs Ha
CBOEM MECTE.

. 3akpoiiTe KoNNayKkoM OTBEPCTYE [i1S1 HAMOMEHNS.

. BcTaBbTe WTeNcenb B HACTEHHYI0 PO3ETKY AMeKTPONK-
TaHus.

. BnioumTe yCTPOWCTBO ¢ noMoLybto kHomku O,

. BbiBepuTe HyxHyI Nporpammy HaxaTtuem kHomkn &:

MakcumanksHoe

Hactponka
Bpems

DyHKumA

[NpuroToBnexre
MOPOXXEHHOTO
Yo Tonbko oxnax-

=4 netie B (MunyTbr)

. Tonbko nepemeLnt- | - .-+
5
N\ Bakme DL (MUHYTBI)
[MpurotoBnexne -
|
& orypra Z Ut (Yachl)

2 .
K BT (ManyTbI)

. Kpyrnoit pyykoit ynpaBneHus 3aganTe Bpems npurotos-

TeHna.

. MopreepauTe BBOA HaxatueM kHonku PI. Byaet sany-

LieHa nporpamma.

. o ncreyeruio atoro BPEMEHU yCTpOIhCTBO usgact

3 cUrHanbHbIX 3BYKOB.

. Mpubop ocHaLLeH dyHKuMen paboTsl Nocne oxnax-

pennst. OHa 6y/1eT aKT1BMPOBaHa Ha 1 yac nocne
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3aBepLueHs nporpamm % 1 @ ViHankatop Ha ancnnee

nepeknioumntes 3«00 0y B « D00y,

1 NPUMEYAHMS:

Mbl pekoMeHayem cpasy 13BMeyb NPUroTOBNEHHOE
Bniofo, 4ToBbI NPeAOTBPaTUTL 3aMep3aHiie Mopo-
KEHHOTO VN 11orypTa B KOHTENHEPE.

W3BneyeHne MopoxeHOro

1. BbIKNIOUMTE YCTPOCTBO C NOMOLLBIO kHomki (.,

2. OTcoequHuTe LTENCENb OT PO3ETKN AMEKTPONUTAHMS.
3. MoBepHITE KPBILLKY B HaNpaBeHn sHauka . .

4. A3BnekuTe eMKOCTb AN MOPOXKEHOrO 11 MeLLarky.

A MPEQYNPEXOEHWUE: Puck xonoaHbIx
oxoroB!

3aLuyuTHTE CBOM PYKY C NMOMOLLbIO NEpYATOK, Koraa
npukacaeTech K eMKOCTY Anisi MOPOXEHOTO.

/N BHUMAHME:

/13BnekunTe MOpOXXEHOE M3 EMKOCTU C MOMOLLIbHO J10-
MaTku, UMELOLLIEICS B KOMNIEKTE, UMK CUITMKOHOBOM
VNK [iepeBsHHON NoXkW. He ncnonbayiTe metan-
TINYECKIE JIOXKKY, YTODbI HE MoLiapanaTh NoKpbITHE
€MKOCTH.

5. XpaHuTe MOPOXEHOE B NPeABapUTENbHO OXMaXAEHHOM
Tape C KPbILLKON.

i NMPUMEYAHMS:

+ MopoxeHoe NMeeT camblil NyYLLIKiA BKYC, KOrAa OHO
CcBeXee.

+Ecrnv He nnaHmpyeTcs ecTb MOPOXEHOE cpasy, peko-
MEHAYETCS XpaHUTb MPUrOTOBMEHHOE MOPOXEHOE B
MOPO3WITbHOI Kamepe.

+ He 3amopaxvBaiiTe NOBTOPHO Pa3MOPOXEHHOEe M
pacTasBLLee MopoXeHoe!

W3BneyeHue iorypta

1. BbIKI0UMTE YCTPOICTBO C NOMOLLbHO KHomky (1.

2. OTCoeqMHuTE LUTENCENb OT PO3ETKM ANEKTPONUTAHMS.
3. MoBepHMTE KPBILLIKY B HanpaBneHn aHauka .1 .

4. CHUMUTE KOHTEIHEP.

5. /\ BHWMAHHME :
JlonaTkolt 3 KomMnreKTa nocTaBKi Ui CAeNaHHOM
113 CUNWKOHa/lepeBa NOKKOM U3BMEKUTE HOrypT 13
KOHTeliHepa. He 1cnonbayiite MeTannmyeckue noxku,
YT06bI HE NoLiapanaTh MoKpbITUE EMKOCTY.

[Monoxute VIOprT B €MKOCTb C KprUJKOIh M NocTaBbTe B
XONOAWNbHUK.

i MPUMEYAHMS:

MoxHO 1crnonb3oBaTh MOBTOPHO 150 M NPUroTOB-
NEHHOrO 10rypTa B kKa4ecTBe MCXOAHOM 3akBacku. He
NpUMeHsIATE oaHy 3akBacky 6onee 20 pas, NocKorbKy o
BPEMEHEM OHa TEPSIET CBOM CBOMCTBA.

PC-ICM1091N_IM

PeuenTbi NPUroToBneHnsa MOpoXxXeHHoOro

+ [lpn NPUroTOBREHUN CMECK L1115 MOPOXXEHOTO CM.
yKkasaHusl B rnase «[ofroToBka k NpUroTOBMEHNo
MOPOXEHHOTO.

+ MoxHo 1cnonb3oBaTh MEH3YpPKY, BXOASILLYIO B KOMMNEKT
MoCTaBKM.

+ Konuuectsa, ykasaHHble B peLientax, NpUBOASTCS
TONbKO ANs CripaBKu. VX MOXHO KOppeKTVUpoBaTh B
COOTBETCTBIM CO CBOUM BKYCOM.

+ Yrobbl yBENMUMTL BbIXOA A0 Makcmym 900 mn,
CrefyeT YBENUYUTb KONMYECTBO MHTPEAMEHTOB NPO-
MopLMOHanbHO ucxoaHoMy peuenTy. CoOTBETCTBEHHO
YBEMNNIMBAETCS U BPEMS NPUTOTOBIEHNS.

+ [MocmoTpuTe pyrie KynuHapHble KHAMM Ui VIHTepHeT
AN novcka Jpyrix peLenTos.

BaHunbHoe mopoxeHoe
(MpubruanTensHO Ha 5 nopLuin)

OKCTpaKT BaHWM 1-2 yaitHble NoXKu

LlensHoe mMoroko 250mn
CrvBkm 375mn
Caxap 1251

C nomoLLbo py4HOrO MUKCEpa CMELLMBAIATE BCe MHIpe-
[OVEHTBI B Yallle, MoKa caxap He pacTBOpuUTCs. 3anonHute
3TOM OXNaXAEHHON CMEChH) EMKOCTb 711 MOPOXEHOTO.
Bpemsi npuroToBneHnst npoflykta ¢ MOMOLLbK) MOpOXe-
HWUBI: npumepHO 30-40 MuHyT

LlokonagHoe MopoxXeHoe
(MpubrmanTensbHO Ha 5 nopuuin)

OKCTpaKT BaHWM 1 YaiHas noxka

LlenbHoe moroko 250mn
CrvBkm 250mn
Caxap 1251

MnuTka Wwokonaaa,
YepHbIA UK MOMOYHbI 225r, pacKpOLLEHHbIN

Ha MeJkue KyCo4ku

[MpurotaBnuBaiiTe MOMOKO 1 CIIMBKI BMECTE C LLIOKONaAO0M
11 caxapom. [epemeLLaTe 1x MUKCEPOM, TOAHBIM Anst
ropsunx npopykToB. flaitte cMeck ANs MOPOXEHOrO OCThI-
HYTb, NOCTIE Yero OCTaBbTE ee B MOPO3NIBHON kamepe Ha
24 vaca. lNepep TeM, kak HaMOMHUTL CMECHIO EMKOCTb ANst
MOPOXEHOTO, elLie pa3 nepemeLLanTe ee.

Bpemst npuroToBneHms npoayKTa ¢ MoMOLLbH0 MOpOXe-
HWUBI: npumepHO 20 - 30 MUHYT
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Kny6Hn4Hoe MopoxeHoe
(MpumepHo Ha 5 nopuymit)

Cnenasi, nopesaHHas 250r

JIIMOHHBIi COK,

CBEXEBbIXATbHIN 1% cTONOBOI NOXKM
OKCTpaKT BaHWM 1 YanHas noxka
LlensHoe monoko 250mn

Crmekm 250mn

Caxap 1251

MNepemeLuaiite KyBHWKY C IMMOHHBIM COKOM 1, NPUMEPHO,
80 rpammamu caxapa. OcTaBbTe CMeCh Ha 2 Yaca, 4Tobbl
AaTb BbIJENUTLCS COKY.

C nomoLLbto py4HOro MUKCepa nepemeLLBaliTe ocTaB-
LUKIACS caxap W MOMOKO Ha CamblX HU3KVX 0BopoTax, Noka
caxap He pacTBopuTCs. 3aTeM nepemelLLaiiTe CrvBKY,
KnyGHUYHBIA COK U 3KCTPAKT BaHWIN C MOTOKOM.
3anonHuTe 3TOM OXNAXIEHHON CMECHI0 EMKOCTb AN
MOPOKEHOTO.

Bpewms npuroToBneHnst npofiykTa ¢ MoMOLLbl0 MOpOXe-
HUBI: npumepHo 30-40 MuHyT

[lo6aBbTe kny6HWKY B TeyeHe nocneaHmnx 10 MuHyT
3aMOpaXVBaHmS.

BasoBbIi peuenT wepbeta

OpyKTOBbIN COK/ PPYKTHI,

pacTonyeHHble 600-700mn

Caxap (B 3aBucuMoCTy OT ¢ppykToB) 75-100T

FAndHbIl Gerok 1-2 CTOMOBbIX NOXKM

C nomoLLbto py4HOro MUKCepa nepemeLLIBaliTe BCe UHTpe-
AVMEHTbI B YalLle, oka caxap He pacTBopuTCs. 3anonHuTe
3TON OXNaXAEHHON CMECh0 EMKOCTb 715 MOPOXEHOTO.
Bpewmst npuroToBneHnst npoiykTa ¢ MoMOLLbH0 MOpOXe-
HUUBI: npumepHo 30-40 MuHYT

/3meHuTe BKyc, f06aBMB 1 CTONOBYIO MOXKY NKUKEPA,
KOHbSIK, ManuHoBOro BpeHay unv nofobHoro HanuTka, B
KOHLIE MpoLiecca 3aMopaxmBaHus.

LLlepGeT cnepyeT cbeaaTthb cpasy, noka OH CHOBA He CTan
KADKUM.

Yuctka

/N NMPEOYNPEXOEHUE:

+ [lepep um1cTKOM BCEraa BbIKMI0YaliTe Npuoop 1 Bbl-
HUMaWTe CETEBOW LUTEKEPHbIV pasbeM. Mopoxaunte,
rnoka npubop He OCTbIHET.

* He norpyxatite npubop B Boay! [Mocne aToro Bo3-
HUKAET pUCK BO3ropaHust Ui yziapa aNeKTpUIECKM
TOKOM.

/\ BHUMAHVE:

*He npumeHsiiTe MpoBOMOYHbIE LETKN UIW MPeaMETbI
C abpasyBHbIM MOKPLITUEM.

*He vcrionb3yiite Ans 04MCTKY XeCTkve unn abpasme-
Hble CpeacTBa.
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/\ BHUMAHME:
* He ucnonbayiite XUMUKaNUK, KUCTOTbI, 6EH3VH Unn
HedTenpoayKTbI.

KoHTeliHep, Melwarnka 1 Kpbiwka

/\ BHUMAHME:
3TN KOMMOHEHTbI He npeaHa3Ha4eHbl s YUCTKKU B M0-
CYAOMOEYHbIX MaLlnHaX. OHu MoryT Aed)opMMpOBaTbCﬂ
MM NoTepATb LBET U3-3a Harpesa Uni arpecCcuBHbIX

MOMLLUMX CPEACTB.

[oYnCTUTE KOMMOHEHTbI, BXOAUBLLME B KOHTAKT C nnie-
BbIMW NPOAYKTaMK, C NOMOLLbIO MbIfIbHO BOABI.

Kopnyc v yrny6nenus
[MouncTuTe KOpRyC 1 yrybneHns BNaxHoM BETOLLIBbIO.

YcTpaHeHue HeucnpaBHoCTelH

Bo3moxHas npu-

Mpo6nema Pewwenue
YuHa
Mpubop He HeT nutanms. MpoBepbTe
DYHKLMOHY- po3eTky ¢
pyer. MOMOLLbHO [ipy-
roro npubopa;
npaBuibHO
BCTaBbTeE BUNKY
B CTEHHYIO
pO3ETKy.
He yoaetcs 3a- | KoHTeiHep Henpa- | HemHoro
KPbITb KPBILUKY. | BUMbHO BCTABMEH B | MOKPy4MBaiiTe
BbIEMKY. KOHTeliHep npu
BCTaBKe.
YeTpoiicTso OtcoeanHuncs CHosa 3any-
nepexoauT B WCTOYHMK SMEKTPO- | CTUTE BbINONHe-
KOYLUWIA PEsUM, | MUTaHWS, Hue nporpammbl
XOT§ NPUrOTOB- Ha ocTaBLueecs
TeHne Mopo- BpEMS.
KEHOTO elLle He
3aKOHYEHO.
Komnpeccop Crnuwkom Huskoe | Beikntounte
LLYMMT. HanpsKeHe npubop 1
nUTaHus. npoBepbTE Mek-
TPONUTaHMe.
Melwanka octa- | MopoxeHoe Bbikniounte
HaBNWBAETCS BO | CNWLLKOM TBEPLOE | YCTPOWCTBO
Bpems paboThbl. | v GriokMpyeT ABK- | U BbiAepHUTE
raTenb (3alWMTHbIA | LWTencenb
MeXaHu3m). 113 PO3ETKM.
N3snekute
MOPOXEHOE.
30.10.18




Mpo6nema BosMonhar NP | b, oyiye
YuHa

Ha gucnnee Cpaborana 3awuta | Jaitte yctpoit-

nosiBNAEeTCA OT neperpesa. CTBY OCTbITb

3HAYOK ¥, HO B TeYeHue,

KoMnpeccop He MPUMEPHO,

BKITIOYaeTCs. 30 muHyT Nepeg
TeMm, Kak uc-
nonb30BaTh ero
CHOBa.

TexHuyeckne faHHble
Mogenb: ........cccuven. PC-ICM 1091 N

lMopaya HanpskeHus
MolyHOCTb Ha BXOAE: ...

220-240B~, 50Ty
150B1

XnagareHr... ..R600a/30r
Obbem, Makc.: ...1500mMn
MakcmanbsHasi eMKOCTb NpY MPUIOTOBMEHUI MOPOXKEH-
HOTO: 1ottt 900mn
MakcmanbsHas eMKOCTb NpY NPUIOTOBMEHUN HOTYPTA: .......
.................................................................................... 1300mn
Knacc sawmrbi: ..

Bec HetTO:... ...npubn. 10,6 kr

MbI cOXpaHsieM NPaBo Ha TEXHUYECKWE U KOHCTPYKLMOHHbIE
V3MEHeHNs B pamkax NpopomkatoLLeiics paspaboTku
npogykTa.

370 n3geneHe NpoLLNo BCe HEOOXOANMbIE W aKTyarbHbIe
npOBEPKY, NpeanucanHble anpekteoi CE, k npum. Ha
3MEKTPOMArHUTHYK COBMECTUMOCTb U COOTBETCTBIE
Tpe60oBaHMAM K HU3KOBONBTHOI TEXHMKE, OHO DbINO Takke
CKOHCTPYMPOBAHO 1 MOCTPOEHO C Y4ETOM MOCNEHIUX Tpe-
60BaHMIn N0 TexHMKe 6e30MacHOCTM.

Ytunusauma
3HaueHue CMMBONA «KOP3MHa»
3aLuuTa okpyxatoLLer cpedpl: He fonyckaeTcs

YTUNU3aLms 3NeKTponpuBopos BMecTe ¢ Bbl-
TOBbIMM OTXOAAMM.

YTUNu3auns ycTapesLuei TEXHUKM U Heuc-
I paBHbIX AMIEKTPONPUGOPOB NPOU3BOANTCS B
FOPOACKNX MPUEMHBIX MyHKTaX.

He ,ElOI'lchaVITe HenpaBuIbHON yTunusauum 0TXo40B. 910
HaHOCUT Bpea 0pr>Ka+ou.|,e|?1 CpeAe 1 OKa3blBaeT HeraTue-
HOE BO3AECTBIE Ha 300POBLE MIOAEN.

OkasbiBailTe CofeiiCTBME NPOrpaMme YTUNM3aLUN 1 Apy-
M chopMam nepepaboTku ANEKTPOHHON 1 AMEKTPUYECKON
TEXHUK.

VIHchopmaLmio 0 MyHKTax yTunu3aumm BbITOBO TEXHWKN
MOXHO NOMy41Tb B MECTHBIX OpraHax BriacTyl.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart « carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort »
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva - carte de
garantie - lapaHLUMOHHa KapTa » zdrucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuiidpopmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
e dillay

PC-ICM 1091 N

24 Monate Garantie gemaB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie « 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia - 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjese¢no jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie -
24 Meceua rapaHuMA B CbOTBETCTBME C rapaHUMOHHaTa Aeknapauwa - 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapaHTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUNHBIM NPABUNAM » Slaall ol i 5 156 24 53 (o

B - date of purchase, dealer stamp, signature - aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d‘achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma « fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - iopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis « datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnatura - [lara Ha nokynkara, Mevar wa Mpopasatia, Moanuc - détum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vasarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
aléiras + gata npuaGanHs, nevaTka NpoaaBus, nianuc « ata nprobpeTenus, LLitamn npoaasua, Moanucs «
sy ISP iy o) &5
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